RESTAURANT - CIDRERIE

Barkaiztegi: deux espaces mais
une expérience unique.

A Barkaiztegj, vous pourrez vous régaler en gofitant
la meilleure cuisine traditionnelle basque dans notre

restaurant ouvert toute année: des recettes traditionnelles,

des poissons et légumes délicieux, de savoureuses cotes de
beeufs cuisinées selon notre propre formule et un excellent
cidre produit par la famille Irizar depuis plus de 400 ans.

Egalement, de janvier & mai (période a laquelle nous
ouvrons notre cidrerie), vous pourrez déguster notre cidre
au «txotx» (servi directement du tonneau) accompagné

du menu typique le plus exquis.

Barkaiztegi. Découvrez nos deux espaces.
Vivez une expérience unique.

Vous pouvez
lemportez
chez vous!

You can
also take it
away!

BARKAIZTEG

RESTAURANT - CIDER HOUSE

Barkaiztegi: two spaces,
a unique experience.

At Barkaiztegi not only can you enjoy the best of
traditional Basque cuisine at our restaurant all year round:
traditional recipes, delicious fish and vegetables, tasty
chops made according to our unique formula, and our
excellent cider, made by the Irizar family for over
400 years.

From January to May, we also open our cider house,
where you can try our barrel-fresh « txotx» cider
accompanied by the most exquisite typical menu.

Barkaiztegi. Discover our two spaces.
A unique experience.

Comment s’y rendre:
Directions:

[B;:%[E] Camino de Barkaiztegi, 42
—al' Donostia-San Sebastidn

% +34943 451304

a barkaiztegi.com

RESTAURANTE - SIDRERIA
JATETXEA - SAGARDOTEGIA

Costumbres de nuestra tierra
que no puedes perderte

Nahitaez ezagutu behar dituzun
gure herriko ohiturak

en nuestras
costas
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