™

gastronomika

BASQUE COUNTRY




www.euskaditurismo.net

EUSKADI

BASQUE COUNTRY

EUSKO JAURLARITZA g% GOBIERNO VASCO
=

EKONOMIAREN GARAPEN ETA DEPARTAMENTO DE DESARROLLO
LEHIAKORTASUN SAILA ECONOMICO Y COMPETITIVIDAD




Sagardoaren
kultura

Sagardoaren lurrean dena dago sagardoarekin eta
gastronomiarekin lotuta: historia, kultura, ohiturak,
errituak, bizimoduak, ekonomia, etab. Ezaugarri
horiek berezia egiten dute eskualdea.

sagardoa’

Cultura sidrera




Andoain, Astigarraga, H 18




Urtero, urtarrila eta apirila bitartean, milaka bisitari hurbiltzen :

koadriletan sagardo berria upeletatlk zuzenean dastatzera txotx! &2

eta sat a: tortilla, bakailaoa, txulz’

txmgarretan erreta gazta eta intxaurrak. Gainera, urte osoan zz™-

ezagutu daiteke sagardoaren kultura Astigarragako, Hernaniko, Usuzk
eta inguruko zenbait sagardotegik eskaintzen dituzten bisitalc

dastatzeei esker eta baita Astigarragan dagoen ietxean =%

Euskal Sagardoaren Museoan.
Donostialdean, Glpuzkoako hiriburua (hiri gastronomikostan nagus 3
egoteaz gain, Lasarte-Oriako Hiru Miche Ma 58t
a dago eta baita izen handlko sukaldarlen beste halnbat jae
ere: Fagoliaga (Ixak Salaberria), Hernanin eta Roxario (Charo Zap#:
Astigarragan, esaterako. Baina eskaintza gastronomiko hau, beiz
antxumea, bildotsa, txanpinoiak eta onddoak, Idiazabal gazta ez
sagar-gozokian espezializatutako establezimenduek biribiltzen dute, b:
guztiak Adarra, Onddi, Santiagomendi mendi-mazeletan eta Leitzarz"
Urumea haranen basoetatik gertu kokatzen direlarik. Aginagako arg.
ematen diote goi-kalitatezko produktuei bukaera bikaina.




410, entre enero 'y abril, miles de visitantes acuden en cuadrillas
wistar directamente de las enornmes barricas la esperada nueva
4l grito de jtxot 1 acompariados del ! ero; tortilla,
I10, chuletén a la brasa, queso y NUeces. >Qm3mm Q:a:a todo el

¢ puede empapar de la cu ltura de la sidra a través de las visitas
48 que ofrecen algunas de las sidrerias de Astigarraga, Hernani,

wrhil, ... asi como de lamano de &: el
| ubicado en Astigarraga.

Do:emum\qmm al @:& an la omn;m\ mgncnoom:m % mmm#o:ogom noﬁ excelencia,
acoge al A | de
Lasarte- O:m y a cocineras y cocineros de autor que :Qma: &ﬂ%&imm
tan arraigados y conocidos coimo Fagoliaga (Ixak Salaberria), en Hernani
y Roxario (Charo Nmb\mé‘ en >m§m§@m Pero la oferta gastronomica se
completa con e 15 en betizu, cabrito, cordero,
setas y hongos, queso E_mwmum\ dulce Qm manzana, todos ellos ubicados
en las laderas de los montes Adarra, Onddi, Santiagomendi y cerca de los
bosques de los valles del Leitzaran y Urumea. Las angulas de Aginaga ponen
of broche de oro a una comarca llena de productos de calidad

—
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USURBIL

URNIETA

uAZIARAGA
\AEARDOTEGIA

HEREZIARTUA
“AARDOTEGIA

GIRUTZETA
SAGARDOTEGIA

PETRITEGI
SAGARDOTEGIA
VAPIAIN SAGARDOTEGIA
ALORRENEA
SAGARDOTEGIA

ETXEBERRIA
SAGARDOTEGIA

LARRARTE
SAGARDOTEGIA

HEZOLA SAGARDOTEGIA

IRIGOIEN-HERRERD
SAGARDOTEGIA

IRETZA SAGARDOTEGIA

MINA SAGARDOTEGIA

ALTZUETA
SAGARDOTEGIA

IPARRAGIRRE
SAGARDOTEGIA

ITXAS-BURU
SAGARDOTEGIA

ZELAIA SAGARDOTEGIA

OTSUA-ENEA
SAGARDOTEGIA

AKARREGI
SAGARDOTEGIA

OIANUME SAGARDOTEGIA

ELUTXETA
SAGARDOTEGIA

SETIEN SAGARDOTEGIA

AGINAGA SAGARDOTEGIA

SAIZAR SAGARDOTEGIA

ARRATZAIN
SAGARDOTEGIA

ADARRAZPI
GAZTANDEGIA

BASQUE COOLTOUR

BAGARDOTEGIAK

943 591 968

943 555 798

943 552 242

943 457 188

943 330 033

943 336 999

943 555 697

943 555 647
679 123 892

943 552 720
608 143 332

943 550 333

943 330 030
943 333 990

943 555 220
943 551 502

943 337 370
943 550 328

943 556 879

943 555 851

943 556 894

943330713

943 556 683

943 556 981

943 551 014

943 366 710

943 364 597
943 373 995

943 366 663
606 340 747

626 786 750

626 786 750

info@sidreriagaztanaga.com
www.sidreriagaztanaga.com

bereziartua@bereziariuasagardoa.com
www.bereziariuasagardoa.com

gurutzeta@gurutzeta.com
www.gurutzeta.com

sidreria@petritegi.com
www.petrite

calidad@zapiainsagardoa.com;
www.zapiainsagardoa.com

info@alorrenea.com

www.alorrenea.com
info@sidreriaetxeberria.com
www sidreriaetxeberria.com

i_larrarte@hetmail.com

www.larrarte.net

rezcla@rezoia.info
www.rezolasagardotegia.com

info@itigoiensagardotegia.com
www.irigaiensagardotegia.com

info@iretza.com
www.iretza.com

943555220@telefonica.net

altzueta@att jtegia.com
www.altzuetasagardotegia.com

info@iparragirre.com
www.iparragirre.com

itxasburu@euskalnet.net
www.itxasburusagardotegia.com

zelala@zelaia.es
www.zelaid.es

info@otsua-enea.com
www.otsua-enea.com
m_a:mowmwewqaoﬁmnmmgcﬁamw_bog

oianume@oianume.com
www.olanume.com/sidreria

www.eluixeta.com
sidrassetien@gmait.com

wwuw.setien.net

info@aginagasagardotegia.com
www.aginagasagardotegia.com
sidreria@sidrassaizar.com
WWW_SiGrassaizar.com

info@agroturismoarratzain.com
www agroturismoarratz om

info@basquecooitour com
AW DasqUEcODItour.com

info@hasgueconitour com
VW DasqUEcooItour.com

Planes y experiencias turisticas

El ritual del txotx. Al grito de “xotx!”, charia con el sidrero mientras degustas
diferentes tipos de sidra, acompafiaca de un suculento ment] de sidreria.

La sidra a través del tiempo. Acompafiato de una gufa, conoce a pie el casco
histérico de Hernani, te levaremos en tren a fa sidreria para participar en una cata
comentada y terminaras degustando el tipico ment de sidreria.

La sidra y el mar. Descubre la relacion entre la sidra y el mar entre &l Puerto de
Pasaia y Sagardoetxea, el Museo de la Sidra Vasca. Un plus: pasear en barco por
fa bahia de la Concha.

Visitas guiadas a sidrerfas. Conoce el proceso de elaboracin de la sidra en las
visitas guiadas a nuestras sigrerias.

Sagardoaixea, Musso d¢ la Sidra Vasca, es el lugar idoneo para adentrarse en
la cultura de la sidra; tres espacios diferenciados en los que acercarseala historia
y a la realidad de la manzana y 1a sidra: el manzanal, el espacio museistico y el
centro de degustacion y de cata.

Visita a queserfe Idizzabal. Conoce de la mano del pastor el proceso de elaboracion
del queso Idiazabal y las bordas o cabafas que los pastores tienen en el monte.

Ferias, mercados y eventos

Apertura del Txotx / Enero/ Hernani-Astigarraga

Tolarea Sagardo Naturalaren Kofradiaren Kapitulua - Capitulo de fa Cofradiade la
Sidra Natural Tolarea / Marzo / Hernani

iliarraren Astea / Semana del Guisante / Mayo / Astigarraga
Sagardo Eguna / Mayo / Usurbil
Sagardo Eguna / Julio / Astigarraga

Sagardoaren eta Sagarraren Eguna - Dia de la Sidra y la Manzana / Septiembre
/ Hernani

Sagar Uzta - Fiesta de ia Manzana / Septiembre / Astigarraga
Bakailuaren Astea - Semana del Bacalao / Octubre / Hernani

Erle Eguna - Dia de Ia Abeja / Noviembre / Usurbil

Santo Tomas Eguna - Dia de Santo Tomas / Diciembre / Usurbil
Mercado de productos de caserio / Tercer sabado de cada mes / Hernani




