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Azaroko zubia Sagardoetxean: Sagar dastaketa eta sagar 
muztioaren elaborazioa

Datu orokorrak•
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Herria: Astigarraga

Lekua: Sagardoetxea

Hasiera: 01/11/2012

Bukaera: 04/11/2012

 
Ekitaldi gehiago Sagardoetxea 
 

Sagardoetxea. Euskal Sagardoaren Museoa 
 
Kale Nagusia, 48. (20115) Astigarraga 
 
Telefonoa: 943 550 575 
Fax: 943 550 575 
Web: http://www.sagardoetxea.com/ 
Email: info@sagardoetxea.com 
 

Sagarrak biltzeko eta sagardoa egiten hasteko garaian gaude. Azaroko zubi honetan 
Sagardoetxeatik sagardogintzaren kulturan barneratzeko proposamena luzatzen dizuegu 
museoko bisita, sagardoaren elaborazioa eta sagar dastaketarekin.
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Sagardoetxea museo bizia da, urtarotik urtarora kolorez aldatzen dena, eta udazkenean sagarrak 
biltzeko eta geure eskuekin sagardoa egiteko aukera ematen digu.

Zubi honetan bisitariek sagar barietate ezberdinen dastaketa eta sagar muztioaren elaborazioa 
egiteko aukera izango dute prozesu tradizionalari jarraituz: lehenbizi kizkiarekin sagarrak lurretik 
jasotzen dira. Sagarrak bildutakoan, sagarrak pisoiekin zanpatzen dira gero prentsatik pasa eta 
zukua atera ostean, ekoizturiko muztioa dastatzeko.

Azaroaren 1-4a bitartean, Sagardoetxeak, Euskal Sagardoaren Museoak sagar barietate ezberdinen 
dastaketa eta sagar muztioaren elaborazioan parte-hartzeko aukera eskainiko die bisitari guztiei.  
  Sagar muztioa prozesu tradizionalari jarraituz egingo da: lehenbizi kizkiarekin sagarrak lurretik 
jasotzen dira. Sagarrak bildutakoan, sagarrak pisoiekin zanpatzen dira gero prentsatik pasa eta 
zukua atera ostean, ekoizturiko muztioa dastatzeko. 

Ordutegiak: 
  Azaroak 1 eta 4: 11:00-13:30.  
Azaroak 2 eta 3: 11:00-13:30 eta 16:00-19:30. 

Tarifak: 
  Helduak: Banakakoak: 4,00 € pertsonako: Taldeak: 3,50 € pertsonako. 
Haurrak: 11-18 urte: 2,00 € pertsonako; 10 urtetik behera: dohain.

Ekitaldiaren Babesleen Loturak

Sagardoetxearen weba

Sagardoaren Lurraldea - El territorio de la sidra

 

Bilaketa  

Laguntza Esaldia dauka  

Bilatu  
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