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; Sagardoa Kalitatekoa izan dadin zenbait faktore aintzakotzat hartu behar ditu sagardogileak, gero eguraldiak

edo bestelako arrazoiren batek edaria nahi bezalakoa ez izatea eragin badezake ere. ANDER GILLENEA

| =3 & | --_--
>~ : o & A
‘ . e : @‘ e ‘-'j"

lmdu kontuan izan behcnko ditu zenbait

il Saomdote&l bak01tzak bere izaera du sagardoglle bakoitzak lan

" ‘8 =T | ] -F_.-___ T g : f "’.: - 3 r: .-: : L_ '__ \
rﬂhaeg eak kalitatekc

. — -.._,.__-._—,,.-M,,—--n._...--'__.'-_""-___.-

r‘l'---ln--

0}11.1721

i Kahtateko S agardoa e gltea

"@}d sagard E@'ﬁ:ﬂ
H "”-'J#*‘*.**’: } Jﬁl]uh -i

o T R -.-.. -_ 'q—-.-l -.—"'-"'-"-"1-' F _ —-_‘—-——-_. '

'-I-""'

b o
5 . et oy ¥

oinarti jakin batzuk ditu

Kalitateko sagardoa egiteak ez
du sekreturik. Baina sagardogile
bakoitzak lana egiteko bere era
du, norberak bere ezaugarrien
arabera lan egiten du. Hain zu-
zen, «sagardogile guztiek ber-
dintsu lan egiten dugu, baina pix-
ka bat diferente», nabarmendu
digu Jose Antonio Gainzerain
Hernaniko Zelaia sagardotegiko
nagusia eta Taldea Sagardogi-
leak elkarteko lehendakariordea
denak.

Bere aburuz, «hiru gauza dira
oinarrizkoak» kalitateko sagar-
doa egiteko: «Lehengaia (saga-

~rra) ona erabiltzea, garbitasun

gora-behera guztia eta sagardo-

gilea lan horri lotua egotea». Hi-

ru gauzokin gogor ekinez gero
sagardoa ona izango dela dio
Gainzerainek.

Sagar ona

Sagarraren barietatea aintza-
Kotzat hartu behar da, baina baita
sagarra sagarrondotik erori ela
sagardolegira eraman artean nola

zainizen den ere. Jose Antonio -

Gainzerainek iragarri duenez,
gauza bal da barietate aldetik

sagar ona erabiltzea, eta bestea.

baserritarrak sagarra bere ga-
raian bildu eta bere garaian ekar-
lzea. 1zan ere, «sagastian sagar
ona baduzu, baina zuhaitzetik
lurrara eron eta hamabost egu-
nean biltzen ez bada, jai dago ha-

_rekm. Kalitatea galtzen joaten

da. Esaterako, letxuga bildu -eta
freskoa jan beharrean hiru egu-

‘nez 1txoiten baduzu kalitatea

galtzen du, eta berdin gertatzen
da sagarrarekin. Sagarra lurrera
erori eta orduan eta azkarrago

jaso eta ekartzen bada sagardo-

tegira, mesede egiten dio sagar-
doaren kalitateari».

Sotoaren garbitasuna

Garbitasun kontu guztia sar--

lzen da hemen. Zelaia sagardo-
tegiko sagardogilearen esanetan.
sagarra garbia eduki behar da eta
baita dolarea, mangerak, erabil-
tzen diren tresnak, upelak eta
sotoa ere. Garbi-garbi egon be-
har du denak. «Garai batean tres-
na guztiak urarekin pasa eta gar-

biak zeudela uste genuen, baina -

gaur egun desinfektatzen duten
produktuak daude eta sotoa ho-
rretarako prestatuta egotea sa-
gardogilearen mesederako da».

Sotoan bakteria anitz egoten
da eta horiek bizirik irautea kal-
letarako da. Hil egin behar dira
eta horretarako produktu kimi-
koak erabiltzen dira. Honek. ez
du esan nahi, baina, sagardoari
produktu kimikoak botatzen
zaizkionik; sotoak garbi man-
tentzeko besterik ez dira garbi-
Kart hauek. -

Sotoak eta tresnak urte osoan
eduki behar dira garbi, baina ba-

tik bat, sagardoa egin baino hi-
labete lehenago hasten dira sa-
cardogileak garbitasuna egiten.
Beraz, irailean egiten da hori.
Sotoa txikia bada, ordea, zortzi
egun lehenago egitearekin nahi-
koa da.

Sagardogilearen lotura

~ llusioarekin lan egin behar da
Gainzerainen ustetan, «eta pro-
fesionaltasunarekin ere bai pixka
bat». Bere iritziz, egon badago
azken 40 urteotan borondate

_handiarekin sagardoa «sistema»

berean egin duen sagardogilea.
Baina, «sagardogintzak bilakae-
ra bat jasan du eta gu ere bila-
Kaera horretan barmeratu behar
gara».,

Horrezaz gain, goizetik ilun-
(Zera bitartean sototik atera gabe
lan egiten duenak «arazoa ger-
tuagotik bizituko du eta beti sa-
gardoaren gainean egongo da».
Haatik, sagardoa egiteaz gain
beste nonbait erelan eginez gero,
erreparo txikiagoa izango du so-
toan dagoen sagardoan, eta ez du
behar beste zainduko.

@ Kalitatean eragina duten
- beste faktoreak

Beste hainbat faktore aintza-
kotzat hartu behar ditu sagardo-
gileak. Horietako bata upela da,
«upelak nortasuna ematen baitio
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sagardoaris, Hala ere. upelak
sagardoan  erantsitako ZAporea
cacrescan gera daitekeela uste du

Ginnzerainek: «Upel ona eduki -
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Upelean dagoen sagardoa zain-
(zea czinbestekoa da beraz. «cla ‘
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apur bat. Sagardoak upelean da- “};; KE |
gocla rakinaldia amaitzen due- ""i"
nean giro freskoan cgon behar e #
du, 9 edo 11 gradu artean. «Ira- 1.

Kiten dagoela sotoa 15 eradutan

cgotea (Xarra da, sagardoak 0so

fuerte eboluzionatzen du eta.
Itakinaldia amaitzerakoan sa-
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2ardoa bere ama eta zabor guz-
tak dituela egoten da upelean.
clta maternial txar horiek hil egiten
dira tenperatura baxuan, 10 gra-
du inguruan: ez ordea, 15 edo 20
aradutan. lenperatura honetan
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za handiagoa i1zatea eragineo

Dizink geratzen dira», azpima-
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W Upelak nortasuna ematen dio sagardoari. -‘

ez diola egiten ziurtatu du Ze-
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lamako sagardogileak. Hom bai, |
sotoa «hego hailzea sartzea era- -
cozieko eta tenperatura gora- SAGARDOAREN EZAUGARRIAK
beherarik ez 1zateko egokitua
badago. eguraldiak ez du ezertan @® Lehortasuna. Sagardoa edan ondoren mihiari hel dakiola.
eragingo». Sotoan dagoen hoz- @® Gazitasuna. Bixigarria eduki behar du, eta freskotasuna ere bal.
apLon d‘] garrantzitsua, €z kan- ® Gozotasuna. Edaterakoan suabea izan behar du, gozoa naba-
poko giroa. ritu_behar ez bazaio ere.
< 11 TEETTAY 1N 1O . : .

i “LU,., o RIpATCIEY. @ Garbitasuna. Erabat garbia ez den arren, ia gardena izan behar
bestalde. Gainzerainek; hau da, 20
sacardoa txotxean erabili behar _ | ;
:j]‘“ ‘]R : . Bere irudikoz. txotxak @ Usaina. Min edo kirats gabeko sagar gozoaren usaina behar du.
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ez dio sagardoari mesederik egi- ® Kolorea. Berde-horitsua. !
ten. ela txotxean dabilela upele- @ Txinparta. Sagardoa basora botatzean uzten duen apar tan-
tik eutxieneko kantitatea Kenduz kerakoa da. Azkar alde egin eta bertan desegiten dena behar du
gero ere, kalterik ez. Hala ere, IZan.
aldea dago sagardoa berez ahula @ Gorputza. Ez oso lodia ez oso mehea. Basoa husterakoan az-
izan. edo gorpulz eta garratz ede- pialdean laino tankerako seinalea utzl behar du.
rma eduki eta alkohol kopuru ona
badu. Sagardo ahulari kalte
eoineo dio txoixean ibiltzeak, | . |
haina kaltea ez da handia izango  kenduz gero, geratzen den sagar-  kontuan izanda kentzen diozun
gorputz ederrekoa bada. doa galdua dago; 20.000 litroko kopuruan dago gora-behera»,
v ' upelari 5.000 kenduz gero, be- diosku Jose Antonio Gainzerain |

«Sagardoa txotxean zenbal . 10, . .. T
arabilizen den ere bada kontua. Mz, kaltea ez da hain larria izan-  Hernaniko Zelaia sagardotegi-

2 000 litroko upeletik '1.000  go. Upelak duen kapazidadea koak. SRGKBDOKK

Produktu bizia eta aldakorra

,ala. Baina kontserbanterik ga-  bai alkohol bai defentsa gehiago
beko sagardoa aldakorra da, eta  1zango du sagardoak. Euritsua
horregatik, etxe bakoitzak bere izan bada, sagardoa alkohol gu-
ezaugarria izango du», arrazoitu txiagokoa 1zango da efa allulagoz?
digu berak. ere bai. Eta erabiltzen den saga-
hEtxe bakoitzak bere izakera rrak ere badu zeresana; Zan ere,
izateari «0s0 garrantzitsu» deri-  «sagar geza asko erabili bada
70 Gainzerainek, «kontsumi- - sagardoa gorria z}lerakoa da, ela _ ¥
hizia da. Bizia ea emea, delika- tzaileak sagardotegira joan au- cazi asko erabili bada, berdea- - !
tua. Horregatik aldakorra ere retik bai baitaki hemen honela-  goa». . $ B EREC IARTU A
bada. | ko sagardoa topatuko duela eta Hala‘ere, sagardoak «bere bu- SRS
e Alabaina, produkiu hizia iza- han halakoa». | | Fu_a t‘fk::u.na ald.erpa az‘altzke_n» duelzi
icak badu alde onik: Kontser- Era berean, sasol hgnelako Iritz1 d.l'O Gainzeraine .,‘ela' S¢ | ERR
banterik cabea da. «Konlser- udan egindako eguraldiak ba!- gflrdo.an bgmz arreta handiare- Ber?arjr; 55_ s Fax.a‘ SR
b-.mtcgkmhcz-..mhiliz;uuu egongo  dinizalu egingo du sagardogi- kln_hllz egin l?ehar dela-oflitrlz}- | Tel.: (943) it Ao (.Gipuzma)
balitz. berdinak izango lirateke learen lana. Horrenbestez. uda  razi, urte guztiak ezberdinak di- 20115 AS J

<acardo suztiak. Coca-Cola be-  horretan eguzki asko egin badu, rela argudiatuta.
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Sagardogileek nekez lortzen
dute gogokoa luketen sagardoa.
Nahi bai, baina ezin. Horixe ger-
tatzen da. Jose Antonio Gainze-
rainek aitortu digunez, eginaha-
lak egiten dira, «ilusio guztiare-
kin aritzen gara, baina ezin d:;l:
Rere iritziz. sagardoa produkiu




