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KALITATE GORENA

Gorenak ziurtagiria duten sagardogileak pozik
daude aurten izandako sagardo ekoizpenarekin.
Sagardo ona ekoitzi dute, arina eta edaten erraza.

Gorenak ziurtagiriak sagardo ona
ekoitzi du. Arduradunak gustura dau-
de, Oihana Gainzerain Gorenak ziurta-
giriko lehendakariak azpimarratu
duenez: «Bai. Aurtengosagardoak fru-
ta usain nahiko nabarmena dauka. Ez
dirasagardo pisutsuak; arinak edo leu-
nakdira. Frutausain horizitriko antze-
koa da zenbait kasutan, baina gero
upeltegi batetik bestera desberdinta-
sunak daude» . Edateko errazak dira.
«Biribilak izango dira. Ahoan ondo
sartuko direnak, eta dastatzeko ego-
kiak» . Ekoizpenarekin pozik daude.
«Bai, gusturagaude».

Gorenak ziurtagiriazaritzen diren sa-
gardogileen erronka nagusiak bi direla
nabarmendu du Oihana Gainzerainek.
Batetik, Euskal Herriko bertako saga-
rra baliatzea. «Guretzat hoberena
izango litzateke sagardoa gero eta
gehiago hemengo sagarraz ekoiztea.
Jadanik Gorenak ziurtagiriak sagarra
ekoizteko 80 hektarea sagasti baditu

Euskal Herrian, eta beste 20 hektarea
berridaude, aldatuta, hemendik urte
batzuetara ekoizpenerako prest egon-
go direnak. Gainera, Gipuzkoako Foru
Aldundiarekin eta Fraisoro laborate-
giarekin lanean ari gara sagarrondoak
landatzeko beste 150 hektarea lortze-
ko.Horrela, guresagarbeharrak beteta
egongolirateke».

Ekoizleekin teknikari bat aritzen da,
sagastien jarraipena egiteko eta sagar
gehiago nola lortu aztertzeko. «Lan
hori ongi egiten ari dira, bere fruituak
emanditu».

Merkaturatzen densagardoa kalitatez-
koa izatea da Gorenak ziurtagiriaren
beste erronka nagusia, «sagardoak
ziurtatutako kalitateaizatea».
Horretarako, sagardoari arretaz erre-
paratzen diote Fraisoro laborategian.
«Hasieran analisi fisiko-kimikoak egi-
ten hasi ginen, eta horrekin sagardoa
merkaturatzeko ongizegoela ziurta-
tzen genuen, baina beste alderdi bat

SAGARDOAREN MAUKA

dago, dastatzearena, eta orduan hori
aztertu eta neurtzeko panel bat sortu
genuen. Sektore guztiaren adostasu-
narekin martxan jarri dugu tresna
hori».

Sagardoaren kolorea, usaina etazapo-
rea neurtzen dituzte. «Panela egiazta-
tuegin da; ofiziala da eta dastatzaileak
profesionalakdira. Gorenakziurtagiria
duensagardo guztia aurretik panel ho-
rretatik pasatzen da, eta puntuazioona
daukanak Gorenak markaren txapela
eramangodu, kalitatearentbermea».
Euskal Herri osoan ez ezik, kanpoan
ere banatzen da Gorenak sagardoa:
«Espainiako Estatuan, Madrilen eta
beste zenbait tokitan, Bartzelonan, Eu-
ropako hainbat herritan, baita Txinan
ere».

SAGARDOGILEAK

Sagardogile hauek daramate Gorenak
ziurtagiria: Alorrene (Astigarraga), Al-
tzueta (Hernani), Barkaiztegi (Martu-
tene, Donostia), Begiristain (Ikaztegie-
ta), Egi-Luze (Errenteria), Gartziategi
(Astigarraga), Gaztafaga (Andoain),
Gurutzeta (Astigarraga), Isastegi (Al-
daba-Txiki, Tolosa), Olaizola (Herna-
ni), Sarasola (Asteasu), Zapiain (Astiga-
rraga) etaZelaia (Hernani).

Gorenak sagardoaren inguruzko in-
formazio gehiago: www.sagardogo-
renak.comhelbidean.



