2/4/2020 https://docdownload.net/pdf.php?id=151201153407-9abca42d34d408ab522b8e251a4405f0&count=2

Domingo, 29 de noviembre de 2015

2

A

Sigloxxr

Lat Nueva Espaiia

Joagquin Basurto, iendo si-

=4 José A. ORDONEZ

“Havunlugar en el mundo como ningtin otro;
un lugar especial, un lugar Ginico. Es el territorio
de la sidra, donde todo estd vinculado a la sidra:
historia, cultura, economia, costumbres, formas
de vida, ritos...". Pero este lugar en el mundo del
que aqui se habla no es Asturias, Este lugar en el
mundo es el Pais Vasco, que publicita asi una mar-
ca turistica especifica denominada “El territorio
dela sidra” para disfrutar del “fantdstico patrimo-
nin” de su sagardoa (sidra en euskera). Tambien
llama a combinarlo con “fiestas, playas, ciuda-
des, museos v gastronomia”. O a descubrir los se-
cretos de las sidrerias, "aprendiendo las palabras
migicas de nuestralengua milenaria’. Mientras el
Principado, principal potencia sidrerade Espana
yinica con denominacion de origen, se muestra
incapaz de garantizar la supervivencia del museo
dedicado a subebida mds emblemndtica, tiene pa-
ralizada desde hace dos afios la candidatura para
que lacultura sidrera asturiana seadeclarada pa-
trimonio de la humanidad por la Unesco, y no
acaba de sacar adelante una marca de calidad
para las sidrerias, Euskadi ha conseguido unir a
todos los actores del sector sidrero y lanzar yaun
paquete turistico en torno a la sagardoa, en el
que suman esfuerzos la iniciativa puiblica yla pri-
vada. Mds que comernos la tostada, los vascos
nos beben lasidra,

El Pais Vasco adelanta a Asturias en la prome-
cidn de lo que ha dado en denominarse “sidrotu-
rismo” o sicerturisma’, un sector gue no acabade
espalmar en la regidn, pese al enorme potencial
que tiene para ello v a los avances gue estin lo-
grande, cada cual por sulade, pioneros come Tra-
banco, Cortina o Castandn. La firmula aplicada
en Fuskadi es la que los expertos consultados por
LANUEVA FBPA%A han recetado para ¢l Principa-
do. ExplicaLeire Alkorta, su responsable de comu-
nicacidn, que “El territorio de lasidra” vasco es un
“proyectoturistico integral” sobre la sagardoa, im-
pulsado por un consorcio publico-privado deno-
minado Sagardun del que forman parte los ayun-
tamientos sidreros -Astigarraga, Hernani y
Usurbil-catorce lagares v siete grupos culturales,
Ademds, cuenta con el respaldo de la Diputacion
de Guiptizeoa v del Gobierno Vasco.

Lainiciativa se puso enmarcha hace una déca-

da, paraimpulsar la apertura del Museo de la Sidra
(Sagardoetxea) de Astigarraga, y desde entonces,
con esa instalacion como eje, ha generado una

amplia oferta furistica que maridala sagardoa con
otros alicientes culturales, gastrondmicos o paisa-
jisticos de San Sebastian y su entorno. Sagardun
también dispone de una pdgina web que unifica

®
toda la informacidn que necesita el visitante y
cuenta con un buscador de sidrerias y lagares en
internet que incluye Ia oferta gastrondmica y de
ocio de cadauno de ellos yla posibilidad de hacer

reservas on-line,
El consorcio, ademds, ha creade una "wikipe-

Euskadi, con menos produccion y sin denominacion de origen, adelanta a  dia sobrelasidiayvendeatodoelmundoen una

tienda virtual desde joyas inspiradas en lamanza-

Asturias y dispone ya de una marca especifica para el impulso del turiSmo  nahastabotellas e idra,vasos carteles, material
sidrero ® La promocion esté auspiciada por una sociedad mixta en la que  didictico o menaje para el hogar. Porsi fuera po-

co, ofrece a sus asociados un manual de buenas

colaboran elaboradores, asociaciones culturales y administraciones pricticas formacion continuayviajes paracono-

el qué se cuece en este tipo de turismo de expe-
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ElMuseo de'la Sidra de Astigarraga, abierto hace una déca-
da, es bastante mds modesto que el de Nava, enfrascado en
una profunda crisis econdmica que inciuso amenaga su per-
vivencia 19 afios después de que fuera inaugurado por el en-
tonces Principe Felipe. Sin embargo, la instalacion vasca tie-
ne mayor dinamismo que la asturiana y lidera el creciente
movimiento furistico en torno alasagardoa (sidra en euske-
ra) en localidades guipuzcoanas como la propia Astigarraga,

| Un museo mas dinamico

Hernani o Usurbil. Ademas de presentar una notable colec-
cion de piezas histdricas, el centro organiza numerosos talle-
resalolargo del ano, acompasadeos conlos distintos cicles de
trabajo en el lagar. Tambicn ofrece un programa educative
para escolares y grupos de tiempo libre, en los que combina
Iacultura dela manzanay la sidra con juegos pedagogicos. La
pomarada incluida en el recinto permite llevar a cabo activi-
dades tales como la recogida las manzanas con el “kizki"
therramienta tradicional), el mayado ola degustacion de fru-
tos y de mosto recién exprimido.

Varias personas, participando en un taller de elaboracion de sidra en el Museo de Astigarraga, | s Lopez
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Diez millones de litros es la producclon
anual de Ia sidra vasca. Esta clfra esta
iy por debajo de la que tiene el sector
en Asturias. En el Principado se elaboran
todos los afos en torno a 43 millenes de
litros de la vartedad natural.

DOP

La sidra asturlana dispone de una deno-
minacién de orlgen protegida (DOP) para
las varledades natural, de mesa y €spu-
mosa. La sagardoa elaborada con fruto
autoctona sale al mercado con un “label"
(etlgueta de calidad) autondmico.

Reproduccion de una manzana en el Mu-
seo de Astigarraga. |

Txotx

Nueve de cada diez botellas de sidra astu-
rlana se consumen en bares y sidrerias,
mientras que la sagardoa se bebe mayori-
tariamente en las comidas. Muchos laga-
res de Euskad] tienen oferta gastronomi-
€a y slrven sidra al "txotx” (esplchada).

2,90

En Asturias, el precio de la botella de sidra
oscila entre los 2,50 y fos 3 euros, en fun-
cion de gue esté acogida o noala denomi-
naclon osies de seleccion. En Euskadi, por
lo general, es 4n poco més cara. Anda por
105 3,80 euros.

Lasidra asturiana acoglda a la denomina-
clon de orlgen se elabora con 22 varleda-
des de manzana autéctona, mientras gue
para hacer la que tlene el “label” de call-
dad que emite el Gobierno vasco se suglen
utllizar 16 tipos de frute.

riencia en otros lugares, como pueden ser La Rio-
ja, con el vino, o Catalufia, con el cava.

Lo cierto es que Euskadi hace mds con menos.
Su produccidn de sidra natural anda porlos 10mi-
llones de litros anuales, lo que supone una cuarta
parte de la asturiana, y el Museo de Astigarraga
concita cada afio a 12.000 personas, muy por de-
bajo de ia afluencia al de Nava, que, pese a su cri-
sis, superalas 25,000 visitas anuales. Sin embargo,
los propios llagareros de la regién reconocen que
los vascos “se estan vendiendo muy bien’, aprove-
chando todos los recursos a su alcance, incluido el
prestigio internacional ymedidtico de sus cocine-
ros. En materia de sidroturismo han sido capaces
de crear esa oferta conjunta v atractiva que los ex-
pertos echan en faltaen el Principado. Yiohan he-
cho sin necesidad de realizar grandes inversio-
nes. Creatividad v unidad son las claves guipuz-
coanas para mantener un programa anual de ac-
tividades turisticas relacionadas con la sidia sin
que cada cual tenga que hacer la guerra por su
cuenta. “Los elaboradores se han voleado con es-
ta iniciativa y con la marca, que en el fondo es su-
ya". apunta Alkorta.

“Elterritorio dela sidra” del PaisVasco tene una
programacion estable y otra mas especifica para
cada estacidn o ciclode trabajo en el lagar. Pamo-
do el afio es, por ejemplo, “La sidra v el mar', una
actividad inspirada en aquellas expediciones de
los marineros del siglo XV1a Terranova en busca de
ballenas, en las que nunca faltaba la sidra, entre
otras cosas por ser un buen antidoto frente al es-
corbuto, Este paquete incluye la entrada al Acuario
de San Sebastidn, un paseo en barco por la bahia
de La Concha, una visita guiada al Museo de Asti-
garragayuna comida o cena en una sidreria tradi-
cional. Cuesta 45 euros por persona adulta.

También estd disponible durante todo el afio
unaruta temdtica que lleva por los centenarios ca-
serios de Santiagomendi y Astigarraga, El paseo,
que es gratuito sino se contrata el servicio de guia,
ocupa unas dos horas e incluye paradas en ocho
estaciones enlas que, a traves de diferentes dispo-
sitivos diddcticos, se explica la historia, la cultura
ylas tradicionesligadas ala sagardoa. No faltan en
la programacion las visitas guiadas a las sidrerias,
para conocer todo el proceso de elaboracidn y
censumo de fa tradicional bebida, con especial
atencidn a la degustacion al "txotx” —escanciada
directamente del tonel como enlacldsica espicha
asturiana-ya la catas guiadas de diferentes mar-
cas. Otra de las actividades disponibles de forma
permanente es “La sidra v el queso”. Comienza
con una visita guiada al centro de interpretacion
del queso [didzabal, continnia por el Museo de As-
tigarraga y concluye con una comida o cena en
una sidreria de la localidad. La oferta vasca de si-
certurismo tambien incluye la posibilidad de dar
un paseo por el casco histérico medieval de Her-
nani, declarado conjunte menumental, con una
degustacion de sagardoa en una sidrera y un it-
nerar 10 con guia por!alocahdadaborda deunpe-
querio “tren verde”,

Dentro de las actividades de temporada, el
Museo de la Sagardoa organizd el mes pasado una
dedicada especialmente a las familias. En “Sidre-
ro por un dia” los nifios tuvieron ocasion de elabo-
rary degustar mosto de manzana y de participar
en un conctrso de toka, juego de bolos de gran
tradicion en Guiptizcoa. De cara al puente de la
Constitucidn estd programada "La luz de la fruta
prohibida’, recuperacidn de la antigua tradicion
de decorar un pino de Navidad con manzanas
(simbolo de la tentacidn) y velas (simbolo de Ia
luz), mientras se degusta la primera sidra de la
temporada directamente de la barrica, acompa-
fiada de castafias y sardinas.

Lasidraastariana, su milenaria culturay sus ri-
tos tnicos en el mundo, como el del escanciada o
laespicha comunal, tiene mds potencial quela sa-
gardoa para atraer visitantes. Sin embargo, aun-
que hayllagares que va trabajan este sector por su
cuenta, Ia region no ha sido capaz de poner en el
mercado un producto tnico vy especifico como el
que ya tiene Euskadi o como los que fincionan
connotable éxito enlas principales zonas vinico-
las de Espana. El denominada enoturismo mueve
unnegocio de 42 millones cada afio v reiine a mds
de dos millones de personas interesadas en un
turismo de experiencia que estd creciendo aunrit-
moanual del 25%. Asturias fene atin muchaman-
7ana por mayar,

Paris y Battiato

=¢ Javier BLANCO

Hay cosas que se prolongan en el tiempa, “Nirvana

1k

aparcd” antes de lo previsto

tras lamuerte de Cobain. “Foo Fighters” fue el “intento” del que fuera bateria del gru-
po un tiempo, Dave Grohl; intento que cuajd. Y el proyecto se salio de la cosa alter-
nativa para convertirse ya en un cldsico con garra rockera, sin perder un dpice de su
estilo pero manteniendo ciertos cinones que requiere la cosa actual. Agui estin con
un E. P de rock, sensibilidad v solidaridad por le que tiene de mirada a lo sucedido
en Paris. La primera cancidn ya engancha. Se llama "Saint Cecilia” y es muy recomen-
dable para unalista de reproduccidn, incluso se puede incluir “Sean’. Se sumarn a es-
te E. P on-line "Savior Breath”, “Iron Rooster” y " The Neverending Sigh”.

Grohl escribid una carta desde un hotel en Berlin. Dice:que se sentia obligado tras
latragedia de Paris. Explica que el E. P se ided en octubre como “celebracidn de lavi-
daylamiisica” Tras Paris, anade, hay que cambiarlo, por esperanzay por volvera ce-

lebrar la vida y el amor algiin dia.

“Le nostre anime”

Y otro quevuelve (volvio ya dias atrds) es Franco Battiato. Lo hace con una anto-
logia bajo el nombre "Le nostre anime”. ¥, claro, una antologia de Battiato da muche
de si. No hay que olvidar que tiene una produccidn exagerada y decenas de colabo-
raciones y éxitos, Da Battiato para una buena lista de reproduccidn mezclada con
“Foo Fighters”, es decir, para alternar la sensibilidad del italiano y 1a fuerza rock de
labarda. Battiato, recordemos, va hablaba de las miserias del mundo en los ochen-
ta, cuando sus canciones parecian la lectura de un periddico con sus noticias dramd-
ticas, Asfpues, en lalista saldrdn glorias de Battiato como “El centro de gravedad” con
otras menos reconocidas pero de gran altura. Es decir, Battiato en pop, rock, a diios
ymelddico y cuasi electrnico, como en sutiltima gira, que pasd por Oviedo. Ojio, con
elreproductor ylos despistes, que Battiato cayd dos dias después de actuar en el au-

ditorio ovetense y se rompio el fémur.

FEEFGHTERS

Las portadas de los disces de Battiato y de “Foo Fighters".

El regreso de “Immaculate Fools”

=¢ Aurelio ARGEL

Quizd para poner al mundo cabeza
abajo como indica el titulo, regresa
“Immaculate Fools", tras
18 afios de silencio, iconi-
ca banda ochentera, que
cosechd mayor mimero
de éxitos en Espafia que
en la escena britanica. Se
mantiene Kevin Weathe-
till y va quedan para la
memaorialas aportaciones
de su hermano Paul y de
los originales Ross (Andy

y regrabados algunos de ellos) como de-
bieron sonar entonces a su entender.
Ahora estdn asugusto ysin cederante el
peso de la nostalgia. Aquella linea de os-
curo pop poético v desen-
cantado con rasguens folk,
que alin mantienen gnipos
paralelos como “Levellers,
“Waterboys" u “Oyster
Band”, vuelve a sonar en
“Immaculate Fools" con
nuevos componentes y el
légico transcurrir del tiem-
po. Temas largos, evocado-
res, rotundos y bien arma-

yPeter), asicomo Devlin, DS TIRNTHEWHOLEWIRLDDOMY dos, donde va merece la

Skidmore y Wickens. Tras
varios afios con proyecto
personal (Dirty Ray) en marcha y alguna
queotra grabacion, Kevin Weatherill de-
sea con este ocasional regreso (de mo-
mento en larga gira de presentacidn) ha-
cer sonar fos temas del grupo (originales
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penalanueva audicion del
titulo que diomitica al gru-
po. Aquellos jovenes de entonces, ague-
lla generacidn de los ochenta, mayor-
mentevencida por el tiempo y sus tenta-
ciones. Poesia de derrota como siempre
supieron cantar los locos inmaculados.
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