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Traslaediciondelnimero 100de nuestrarevista,seguimosrecibiendofelicitaciones
desde tfodos los sectores, muchas de ellas desde distintos paises. Evidentemente,
NO NOS es posible publicarlas todas, por lo que hemos seleccionado aquellas que
nos han parecido de mayor inferés, haciendo extensivo nuestro agradecimiento
a todos aquellos que nos acompanan en esta efeméride.

Michael Stockl.

Desde comienzos de los afilos 90 tenemos en el res-
taurante Landsteiner MUhle una carta de sidra, en la
que tratamos de ofrecer distintos tipos. Los produc-
tos de diferentes lagares de Hesse, con especialida-
des variada, han sido desde entonces ofrecidas a los
clientes. Justo en esta época ha comenzado a mover-
se la escena sidrera en Hesse y en Alemania.

Los primeros experimentos con sidra espumosa, Si-
dra para postres y monovarietales han hecho crecer
y crecer la oferta del Landsteiner Muhle y cada vez
llagares mas pequenos han tomado el camino de lan-
zarse a producir nuevos productos y salirse un poco
de lo de siempre. Esto era imprescindible, ya que el
consumo de sidra habia estado disminuyendo a lo lar-
go de toda la década de los 90.

En el afno 2000 consegui el certificado de somme-
lier y con ello empecé a valorar la evolucién de estos
nuevos productos. En la actualidad hay en Hesse vy en
Alemania una calidad sobresaliente, que se estd dis-
tanciando de las producciones masivas y mas sujetas
a altos criterios de calidad. El consumo de sidra ha
comenzado de nuevo a recuperarse desde 2009, lo
que sin duda, en gran parte es debido a ese paso al
frente en cuanto a calidad.

En este tiempo me he ido involucrando mas en la es-
cena sidrera, conociendo mas productos y lagares,

Apfelwein, sidra, un
producto global.

MICHAEL STOCKL, PRIMER SOMELIER DE SIDRA ALEMAN.
MIEMBRO ORGANIZADOR DE LA FERIA ANUAL DE SIDRA
EN FRANKFURT “APFELWEIN IM ROMER”

‘Me complace felicitar en su camino
a la revista LA SIDRA fras su edicidn nd-
mero 100. Las regiones sidreras con sus
culturas convergen en la misma y bus-
can aprender unas de otras. Es esta una
globalizacion positiva y sana en la cudal
esta revista siempre ha estado presente.”

hasta que en el Dia de la Sidra de Annesbach, en un
articulo de prensa fui etiquetado como Primer Som-
melier de Sidra de Alemania. Acepté el titulo con gus-
to y con él he seguido evolucionando la carta de sidra.
He ido introduciendo productos extranjeros hasta
que la carta ha llegado a los 50 tipos.

En 2007 estuve por primera vez en Asturies, en Sl-
CER. Admiré la arraigada cultura en torno a la sidra
de la gente vy el coraje para organizar un evento de
estas caracteristicas. Después de todo, la delegacion
de Hesse, fue la mas grande en el evento después de
los propios asturianos. A dia de hoy todavia manten-
go muy buena relacion con muchos de los lagareros
que alli estuvieron y les adquiero sus productos para
nuestro “Apfelweinrestaurant” (Restaurante de la si-
dra), tal como se llama desde 2007, donde también
hay sidra asturiana, algo realmente inusual en Hesse.

A dia de hoy soy miembro organizador de una feria
de estas caracteristicas “Apfelwein im Romer”. Desde
2009, el ano en que el Ultimo Sicer tuvo lugar, invita-
mos anualmente a algunos de los mejores lagareros
de Alemania y del mundo para mostrar sus productos
en Frankfurt y en el afio 2011 fue la primera vez que
tuvimos a un lagarero asturiano en la feria.

v
. Torna y Semeyes: Eduardo Coto.
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Xurde Moran nuna de les sos escursiones televisives.

Préstame la de coyer felicitar a la revista LA SIDRA
nesti numberu 100; una revista atractiva, elegante, de
bona presencia, con inmeyorables textos y abondosu
material graficu y fotograficu que siempre presta
atopar nel revisteru de les meyores sidreries y echa-y
una glieyada mientres nos echen unos culinos y nos
sirven unes tapuques de calamares, lldmpares, o lo
que cuadre. La revista relluma nes baldes o encima de
les meses vy la barra despachar, salta a los glieyos con
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XURDE MORAN,
"L ANDARIEGU”, PERIODISTA Y
PRESENTAOR TELEVISIVU.

"Hai sidra en mun-
chos llugares del
mundu, pero si en dal-
gudn llugar la sidra ye
mdas qu’'una bebida,
esi llugar ye Asturies”

eses semeyes y esos colores intensos y ya por cuenta
d'ello apetzz garrala y lleela.

Hai sidra en munchos llugares del mundu, pero si en
dalgun llugar ye mas gu'una bebida, esi ye Asturies,
pola so repercusidn cultural, histérica, social vy
econdmica. Hora yera tener una publicacion periddica
y facil d'alcontrar dedicada a la sidra y que trate d'ella
de manera rigurosa, cientifica y positiva, fuera de los
topicos qu'a veces tovia son a vese perehi.
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"En los dos anos que llevo viviendo en Asturies, no he

Tess Lewll Larsen ye la fundaora y redautora
Xefe de Hard Cider International.

Cuando los primeros colonos llegaron al Nuevo Mun-
do, se llevaron la tradicion de la sidra: la Hard Cider.
Una bebida de baja graduacion alcohdlica hecha de
mManzana, para cualquier comida del dia.

A dia de hoy en EEUU los nifos aprenden sobre un
hombre llamado Johnny Appleseed, que viajo con los
colonos a través del continente americano plantando
manzanos entre 1795 vy 1845. Aplleseed (su nombre
real era John Chapman) no plantd los arboles pensan-
do en que la gente tuviera un producto sabroso y sano
esperando por ellos, isino porque sabia que eran indis-
pensables para hacer sidra!

La sidra continud siendo la mas popular de las bebi-
das en EEUU hasta el periodo de la prohibicion de los
afios 20. Trece anos en los que se prohibid a los ame-
ricanos elaborar bebidas alcohdlicas. El gobierno de
los EEUU cortd y quemd muchas de las pomaradas
vy las que quedaron se dejaron con la promesa expre-
sa de vender las manzanas para consumo como ali-
mento o zumo. 75 aflos después de la prohibicion la
“Hard cider” practicamente desaparecié de todos los
bares, si preguntas por ella muchos te miraran y pro-
bablemente te serviran una taza de zumo de manzana
caliente. Algunas compafias han elaborado sidra con
alcohol, pero normalmente azucaradas con muy poca
manzana real en las mismas, imitacion de la sidra real
de otrora.

A lo largo de la década pasada, algunos amantes de la
sidra comenzaron a producir y vender auténtica hard-
cider. De todas maneras, las compafias pioneras no
han sido capaces de recordar a la poblacidon ameri-
cana su largo amor a la sidra hasta hace cinco anos,
cuando comenzd un considerable incremento en el
numero de lagareros en EEUU.

Uno de los puntos mas interesantes respecto a los
consumidores americanos es que han perdido la me-
moria de como debe saber la sidra realmente. De al-
guna manera ésta es una bendicidén para los nuevos
lagareros: ahora pueden elegir entre muchas varieda-
des de sidra y pueden mezclarlas segdn su propia ins-
piracion, afadiendo giros creativos.

Los americanos siguen aprendiendo a hacer sidra.

conocido festival alguno donde no estuviera la sidra
involucrada.Quizds sea unfestival de ofono (amaguestu)
O quizds un jueves en Mayo donde fodo el mundo va
a un pargue a beber, o la fiesta anual de una ciudad,
O quizds viendo luchar al Sporting por mantenerse en
la primera division. Pero la mayoria de los asturianos
solamente salben dos certezas sobre la sidra: que estd
hecha en Asturies y como se tiene que beber!”

Tess JEWELL-LARSEN ES LA FUNDADORA Y EDITORA JEFE DE HARDCIDER
INTERNATIONAL, UNA REVISTA ONLINE DEDICADA A LA SIDRA, SU CULTURA Y
SUS GENTES EN TODO EL MUNDO. LEWELL LARSEN ES ORIGINARIA DEL ESTADO
DE OREGON, EN EstaDos UNIDOS, PERO ACTUALMENTE VIVE EN ASTURIES,
DONDE TRABAJA COMO PROFESORA DE INGLES. VISITA TANTOS LLAGARES
ASTURIANOS COMO PUEDE Y PRUEBA LA DIFERENTE SIDRA DEL PAIS.

Pero cada poco un periddico, una revista, o en un blog
se habla sobre la sidra, como una victoria para este
sector. Cuanta mas gente oye hablar del asunto, mas
lo quieren probar. Y cuanto mas prueban, mas quieren
aprender a apreciar los nuevos aspectos de la misma.

Cuando eres joven y tus padres te ofrecen un trago de
un buen vino tinto pones cara de disgusto, pero cuan-
do te ofrecen un vino dulce disfrutas, lo pruebas de
nuevo y te preguntas si te dejardn tomarte otro tragui-
to. La mayoria de nosotros admitimos sensorialmente
el sabor dulce primero y con la edad, con la experien-
cia, empezamos a apreciar y disfrutar de los sabrosos
sabores mas amargos y taninicos.

Otras culturas sidreras alrededor del mundo han
aprendido ya como apreciar la sidra, en realidad su
tradicion sidrera va mas alla de gue los europeos des-
cubrieran el Nuevo Mundo.

Asturies es uno de esos lugares. La memoria vy tradi-
cion de la sidra va muy atras, incluso se discute cuan-
do pudo comenzar. La sidra se ha convertido por si
misma en la cultura y la vida de esta gente.

En los ultimos afios con la ayuda de revistas como LA
SIDRA vy diferentes organizaciones de turismo, ha ha-
bido un gran empuje para llevar la sidra a ser el centro
de atencion. Hace mas que simplemente ensefar a los
propios asturianos, también muestra al mundo lo que
es la sidra asturiana y la pone en el gran mapa de la
sidra mundial.

Me gustaria dar mi enhorabuena a LA SIDRA, tras su
edicion numero 100, por todo el trabajo que ha hecho
por darle a la sidra asturiana una voz propia, ayudan-
dola a salir de su confortable lugar tradicional vy abrir-
se al resto del mundo de la sidra, con todo lo que de
ella se puede ver y aprender.

El mundo de la sidra es todavia relativamente peque-
Ao, pero no deja de crecer. Animo a LA SIDRA a seguir
trabajando y seguir haciendo contactos para acercar a
todo el mundo el sabor vy la cultura sidrera.

iAgui estd LA SIDRA, para la sidra asturiana, la nueva
y creciente sidra americana y las tradiciones y culturas
sidreras de todo el mundo!

LA SIDRA  Nimberu 100



Inaciu Hevia Llavona, escritor ya investigaor.

INACIU HEVIA LLAVONA, ESCRITOR, CONFERENCIANTE
YA INVESTIGAOR ETNOGRAFICU.

"La sidra ye una cultura, munchu mas que
una simple bébora, que sentimos tan de
nueso, tan arreyada a nés dende los mas
fondos raiganos, mesmo que la llingua que
usqa, I'asturianu.”

Hai que felicitar a la revista LA SIDRA por estos 100
numberos, porque tar dende Agostu de 2003 calte-
niendo l'atencion de los que nos presta esti mundu,
esta cultura asturiana de la sidra, non ye poca cosa.

Pero tamién tenemos gque felicitanos a nosotros mes-
mMos, por tener esti mediu de comunicacién enfotau
alrodiu d’'una cultura, munchu mas que una simple bé-
bora, que sentimos tan de nueso, tan arreyada a nos
dende los mas fondos raigafnos, mesmo que la llingua
que usa, l'asturianu.

Non hai mas que ver el cifiu col que se lleen tolos me-
ses cadun de los numberos asoleyaos.

Non ye solu que s’editen una bona cantida d’exem-
plares mensualmente, ye que tamién se da un altu
nUmberu de llectores por cada exemplar, bona amue-
sa del interés que despierta.

Esi ye el gran éxitu de LA SIDRA, y el de toos los que
sentimos fondamente esta cultura.
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Dos de les cuatro sidrografies que componen la serie.

Arte y sidre dan un pasu mas p’averase con esti nuéu
conceutu, la Sidrografia, imaxenes que, nel so pasu pel
llaboratoriu, incluin la sidre asturiana comu material de
revelau.

La propuesta del fotdgrafu asturianu Xurde Margaride
va mas alld de la semeya como mera imaxen, apurre
otra dimension a la idega de semeya sidrera. Nes si-
drografies paez que pues ver la llume al traviés de la
sidre chiscada y la obra entera presenta un aspeutu
turriain mui carauteristicu. El reveldu artesanu vy los to-
ques d’acuarela rematen el trabayu, faciendo de ca una
d’estes obres daqué irrepetible.

Presentacion de Sidrografies

prosimu 31 de
Mmayu nagurase na
Sidreria La Galana
-Xixén-, la esposicion
de Sidrografies del
fotdgrafu Xurde
Margaride

Les sidrografies presentardnse na Sidreria La Galana, en
Xixoén, coincidiendo cola edicidon de la revista LA SIDRA
numberu 101y representen en cierta manera el compromi-
su de la nuesa revista pa cola sidre en tolos sos aspeutos,
dende los mas tradicionales dica los mas innovaores pun-
tos de vista.

A la presentacion, que sedrd abierta’l publicu, acudirdn
emportantes personalidaes tanto del mundiu de la sidre
como de la fotografia, y les obres remaneceran espuestes
en la Sidreria La Galana, pudiendo mercase a traviés de
la web del autor, www.xurde.net y la de LA SIDRA, www.
lasidra.as.

Abril 2012 LA SIDRA
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Entrega del lll Premiu
d’Ensayu Emilio
Trabanco Trabanco

Antonio Martinez Ferndndez, ganaor del premiu, emponderd’l
llabor de LA SIDRA y del Liagar de Trabanco, y aprofitd la so
infervencion pa reclamar la Oficialidd y “la mdsima implicacion
municipal pa cola llingua y la cultura asturiana, la promocion de
la investigacion llocal y, por qué non, pa coles nuestres sidreries”.

LA SIDRA vien d’entregar el Il Premiu d’Ensayu Emilio
Trabanco Trabanco. Nesta edicion el xurdu, compues-
tu por David M. Rivas (presidente), Antdn Fuertes,
Inaciu Hevia Llavona y Antonio Fernandez Alvarez, al-
cordd por unanimida otorgar el Premiu Emilio Traban-
co a Antonio Martinez Fernandez pola so obra “Nore-
Aa vy la sidra. Apuntes sobre la historia d’'un conceyu
sidreru”..

En pallabres del autor esta obra tien un oxetivu pri-

meru, el demponderar una industria escaecia nel con-
ceyu, la de la sidra, que tuvo un pesu relevante na
historia de Norefa y que, polo xeneral, o nun se tien
en cuenta o tratase de forma aneudotica n‘obres xe-
nerales sobro’l conceyu”.

Sicasi, esclarid que’l trabayu nun ta completu. “Ye un
piquefu avance. Que naide piense qu’en pogues Paxi-
nes se pue desenrrollar una cultura tan complexa vy
con tanta importancia na socieda como ye la sidrera.”

LA SIDRA  Numberu 101



Antonio Martinez Fernandez foi I'autor de la obra premiada

Antonio tamién felicitd a los organizaores del concur-
SuU por apostar por un premiu de tematica sidrera, y
afitd que “ye un arguyu recibir el premiu sidreru mas
importante, de manes de la revista sidrera mas impor-
tante y de la industria sidrera mas importante. Esti lla-
gar y esta revista, son dos exemplos de la importancia
que tien la sidra nel nuesu pais, y tolo que l'arrodia.
Tamién, de gu’apostar polo asturiano -polo nuestro-
ye rentable econdmica, social y culturalmente.”

A la entrega del premiu, que tuvo llugar en Norefa ,
por ser esti conceyu el protagonista de la obra, acu-
dieron representantes del Ayuntamientu. norefiés, en
concreto César Movilla, alcalde, y Pablo Pérez, Con-
ceyal. L’alcalde destaco la emportancia de la sidre na
cultura del conceyu, ya gque, si bien ya nun hai llagares,
el niumberu de sidreries por habitante permite afirmar
gue, No gue cinca a consumu, la sidre sigue siendo
parte fundamental de Norefa.

Pel so lldu, Llucia Ferndndez Marqués, representante
de LA SIDRA, calificd el concursu de pioneru, y asegu-
ré que “de xuro esti nun sedra I'dnicu premiu d'estes
carauteristiques, col tiempu veremos cému hai quien
siga’l camin gque nés marcamos.”

Remembremos que con esti premiu LA SIDRA trata de
crear un corpus bibliograficu alrodiu la sidre, averan-
do a espertos d’estremaes materies al ambitu sidreru,
afalandolos a averase a la sidre dende mui estremaos
puntos de vista. Asina, 'afiu pasau el trabayu ganaor
venceyaba sidre y pintura y 'anterior cientrabase nel
campu la llinguistica.

 laam(_aloillo
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Antonio Martinez

GANAOR DEL PREMIU D'ENSAYU EMILIO TRABANCO
TRABANCO

éQué significo pa ti esti premiu?

Bono ye la primer vez gque gano uUn vy foi una allegria
pergrande. Tou premiu trai un reconocimientu al tra-
bayu fechu. Son munches hores dedicaes a la investi-
gacion, al tratamientu de la informacion, a da-y forma,
correxir,... Amas, la dotacion del premiu ye curiosa vy
pa un investigador en paru ye una bona aida pa poder
siguir trabayando. Si pa enriba supdn poder espubli-
zar la obra, que ye l'aspiracidon de cualquier persona
gu’escribe, colo dificil que ta poder facelo, pues su-
podNn un emburridn animicu importante y da munchu
puxu. Con too, soi mui sidreru, gustame la sidra y tolo
que l'arrodia y ganar el premiu sidreru mas importan-
te préstame enforma.

Cuéntanos coles tos pallabres en qué consiste la
obra.

Nel trabayu intento dar una vision de conxuntu lo mas
completa posible, dientro de les llendes d’'un trabayu
frutu d’una primer fase d’'investigacion, sobre la No-
refa sidrera.

Too ello ensin escaecer les connotaciones sociocul-
turales que tien la sidra n’Asturies y la importancia
del chigre vy el llagar como espacios d’ociu y sociabi-

L'autor de la obra *Norena y la
sidra. Apuntes sobre la hestoria
sidrera d'un conceyu asturianu”,
Anfonio Martinez Ferndndez,
reconoz que fenia ganes
d’escribir daqué rellacionao con
Norena y sobro la sidra, asina
qu’aprofitd la convocatoria de LA
SIDRA pa tirar p’alantre.

"En Norena lleese muncho

la revista y conocia’l premiu
d’ofros anos.Creo que son
imporfantes los premios pa
incentivar la investigacion y

la produccion antfe la falta de
politiques series. Asturies tien
cienfos y cienfos d’investigadores
desaprovechaos.”

lidad popular, con funciones que van muncho mas alla
del simple consumu de bébores alcohdliques. Asina,
amas de pol propiu interés hestdricu d’estudiar el sec-
tor, nun conceyu en plena zona sidrera ensin inves-
tigar, el trabayu quier espeyar la propia importancia
gue tien la sidra y los sos llugares de sociabilidd na
socieda asturiana y norefiesa, la so rellacidon col ociu
popular y la cultura que l'arrodia.

Nun se pue entender l'estudiu de llagares y chigres
ensin atender a estes custiones.

Pa completar prestome la idega de facer un anexu
[literariu y reproducir dalgunos rellatos sidreros nore-
Aenses qu’atopé.

éPor qué Noreia? Nun suena como una de les faste-
res sidreres mas conocies...

Vivo en Norefa y va tiempu que queria facer dalguna
contribucion a la historiografia del mio conceyu. A la
vez, la historia sidrera y la importancia de la sidra na
socieda asturiana yera dalgo que m’interesa dende va
tiempu. La xuntura d'estes dos inquietudes ficieron
gue m’'aventurare nesti trabayu.

Norefla si ye conocia por ser un conceyu onde se
bebe muncha sidra y con bones sidreries, pero ye mui
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Antonio Martinez ye tamién l'autor de la obra “Esiliu asturianu (2937, 1939)".

cierto gue yad nun suena como conceyu sidreru pro-
ductor. L'oxetivu del ensayu tamién ye’l d’emponderar
esta industria escaecida, que tuvo’l so pesu relevante
en Norefa.

La socieda cada vuelta escaez mas rapido, tovia en
1981 Norefla yera Un de los 21 conceyos productores
de sidra con dos de los 144 llagares rexistraos, I'dltimu
llagar zarrd va 17 afos, en 1995, y a principios del sieglu
XX hebio afios con 14 llagares funcionando,... En Nore-
Aa produxose sidra demientres sieglos y ye dende va
pocos aflos cuando esapaecid esta activida. Tampo-
co nun hai que descartar gue nun futuru volvamos a
tener esta industria, Norefia ta perbién comunicada y
tradicion nun-y falta, como demuestra’l trabayu.

éCudles foron les tos fontes d’informacion a la hora
d’escribir esti trabayu?

Los portfolios conservaos de les fiestes del Ecce-Ho-
mo, dixitalizaos por José Manuel Fanjul Cabeza, foron
una fonte perimportante qu’aportd informacion valio-
sa. La coleccion nun ta completa, falten por apaecer
los de dalgunos afos, polo que nun futuru podrien
siguir aportando.

Los llibros d’'altes y baxes de la Matricula Industrial del
conceyu, sobremanera les d’ente 1898 y 1935, conser-
vaes nel Archivu Municipal, foron tamién perimpor-
tantes ya que nella danse d’alta y de baxa los contri-
buyentes pola activida. Les “fabriques de sidra” vy les
tabiernes d’estos afos tan rexistraes y permiten facer
un siguimientu al sector con bastante esactitd. Si bien

estes conformen la base, xunta la bibliografia sobre
Norefa, Asturies, la sidra, ociu, chigres vy llagares... ta-
mién s’utilicen otres fontes como prensa histoérica,..

éAlcontraste dalgun datu o anéudota llamativa al
facer les llabores d’investigacion?

De primeres llamdme I'atencion el propiu volume de
llagares a finales del s.XIX y principios del s.XX. Por
exemplu, ente 1910 y 1930 nunca nun hubo menos de
11 llagares furrulando llegando a haber siete afios con
14 produciendo 10.000 llitros de sidra caun. Ente 110
y 140 mil llitros de sidra al afiu paezme una produc-
cidén considerable pa un conceyu con unos 2.000-
2500 habitantes d’aquella. Un de los llagares, el llagar
Felipin primero y Pipano dempués, furrularia dende
mediaos del sieglu XVIII hasta 1931, cuando la fami-
lia emigra a I'Arxentina. Esti llagar y el de los Pablos,
acabaran por convertise en cocheres de dos puxantes
empreses de tresporte.

Agora mesmo ¢(Ties en marcha dalgun proyeutu lli-
terariu?

Pues una vez metiu na Norefa sidrera siguiré afon-
dando un pocu mas na custidon aprovechando que’l
propiu premiu ta dando-y relevancia al tema nel con-
ceyu, amas hai delles vies abiertes. De toes formes,
nun tardaré en volver a les Ilinies d’investigacion prin-
cipales rellacionaes cola evacuacion d’Asturies de
1937, la poblacion refuxao n’Asturies d’aquella y sobre
I'exiliu asturianu de la Guerra Civil.

Mayu 2012 LA SIDRA



14

David M. Rivas Infante

PRESIDENTE DEL XURAU DEL PREMIU D’ENSAYU EMILIO

TRABANCO TRABANCO

El premiu d’ensayu d’esti aiiu sobro la sidra lle-
volu Antonio Martinez Fernandez. David M. Rivas
presidiera’l xurdu que tomo la decisién. éQuién for-
maben el xurau del Premiu d’Ensayu Emilio Traban-
co Trabanco?

Taben comigo tres bonos espertos, Un del oriente vy
dos del occidente -empataos polo tanto-, de discipli-
nes estremaes y bonos conocedores d’Asturies y de
la sidre en particular.

Participara, como ya fixere n'afios anteriores, Inaciu
Hevia Llavona, perconociu etndgrafu que ye miembru
de Belenos. Igual ye la persona mas documentao an-
guafno de tol entornu cultural sidreru.

Cuntaramos tamién con Anton Fuertes, un de los
fundadores de Conceyu d’Asturies de Madrid meta-
nes los setenta. Fuertes ye socidlogu vy, al so conoci-
mientu d’Asturies y de les rellaciones nel ambitu rural,
amesta que lleva afos como asesor de la direicidon de
la Confederacion de la PYME, colo que mira’l sector
sidreru con gleyos mui profesionales.

P’acabar, cuntamos tamién con Antonio Fernandez
Alvarez, profesor de la Universidd Autonoma de Ma-

"Presido’l xurGu d’esti concursu
dende la primer convocatoria

y toi arguyosu de facelo y
agradeciu de la oportunidd que
"LA SIDRA" ya'l Liagar Trabanco
me dieran. Nun ye rendivd
innecesariu sinon lo que daveres
pienso...Va notédndose una
mayor comparecencia d'autores
académicos.

Asigun pasen los anos ye
pescanciable la presencia
d’universitarios, normalmente
profesores mozos o estudiantes
de doctordu. Eso representa un
gran trunfu social d’esti premiu.

"

drid y que, formau nes universidaes ingleses, ye Un de
los principales espertos europeos n'agroalimentacion
y agroindustria.

¢Cému definiria, en términos xenerales, el nivel de
les obres presentaes a concursu?

Veo un nivel altu. Hai de too, evidentemente. Pero in-
clusive les obres menos aconseyables Ufrenmos una
gran esperanza.

La tematica sidrera llevaba décades enartada en lli-
bros vy articulos repetitivos y provincianos. La llitera-
tura sobro la sidre ye de recién, de xuru gue porgue
tamién la recuperacion de la cadarma econdmica y
cultural de la sidre mesmo ye d’hai trenta afios. Por
eso falaba de gque les coses hai que veles con espe-
ranza.

Vusté lleva nel xurdu dende I’entamu los premios.
éNotase dalguna progresion nel nivel de les obres
presentaes?

Lo de la “progresion” ye complicao d’abordar. Non
necesariamente toles obres presentaes esti afiu son
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David M. Rivas Infante ye presidente’l Xurdu del Premiu d’Ensayu Emilio Trabanco Trabanco, dende los sos anicios.

meyores que les del primeru, pero si gu’hai una dife-
rencia importante. Asigun pasen los aflos ye pescan-
ciable la presencia d’universitarios, eso representa un
gran trunfu social d’esti premiu.

Evidentemente, nada asegura qu’un universitariu fai-
ga un trabayu meyor gu’un autodidacta que caleya
pel pais, pero gu’haiga estudiantes y profesores que
dediquen el so trabayu a preparar dalgo pa esti certa-
me ye mui importante.

Amas, otramiente, naide se pon a esto ensin amor a la
tierra, cosa qu’enllena un tanto. Ya dicia Salustio que
“ye guapo servir a la patria con fechos, pero nun ye
babayo servila con pallabres”.

Despliquemos, coles sos pallabres, de qué trata’l
trabayu ganaor.

“Norefia y la sidra. Apuntes sobre la hestoria sidrera
d’'un conceyu asturianu” ye un estudiu mui bien enca-
darmau al rodiu d’'una industria anguafo inesistente
nun conceyu que ta nel corazdén de la rexdn sidrera
por escelencia d’Asturies. Al empar, tien la villa condal
una llarga tradicion sidrera, nel sen del consumu, que
sigui darréu. Pa min, de trubiecu rural de Villaviciosa,
ye dalgo familiar esti cantiquin: “¢D’onde son aguellos
gliés/que van pela carretera?/Son los de Villaviciosa/
gue baxen sidre a Norefa”. El trabayu d’Antonio Mar-
tinez intenta -y consigui- situar historicamente esa
tradicidon y apurre pa ello bona documentacion di-
plomatica, historiografica ya hemerografica. Y, dalgo
perimportante, améstalo con tradiciéon popular y colo
gue, nel conocimientu cientificu, llamamos “historia
minimo”.

¢Apurre dalgun datu que fore desconociu pa vusté
fasta lleelu?

Munchos y de naturaleza estremao. Lo primero, evi-

dentemente, daprendi muncho de Norefia. Yo nun soi
d’elli y sabia de Norefa lo ellemental. Glei sé muncho
mas y saber mas aida a tener amor. Yo glei quiero
mas a Norefa.

Ponga dalgin exemplu.

De xuru gue la diferencialidad del mundiu sidreru de
Norefla en comparanza con otres villes asemeyaes o
mas grandes, ye la composicion social de los veceros
de los chigres. Eso Martinez desplicalo mui bien.

¢Cual ye’l so interés especificu?

Ye evidente. Hai que dir sacando la nuesa historia,
atapecia tantes vegaes. Y nun hai meyor camin gu’el
de recuperar la memoria los conceyos, les collaciones,
les aldegues... Esti estudiu d’Antonio Martinez va fa-
ciendo esi camin. Ye un exemplu pa siguir.

Ariendes d’ello, Antonio Martinez pon na mesa la me-
todoloxia cientifica. Ye un “historiador” fechu y dre-
chu. Esa igual ye la diferencia con otros autores que
falaran de la sidre, que nun tinien metodoloxia cien-
tifica.

Pero agora aporta un cientificu, un historiador acadé-
micu, y Ufremos una obra sobro’l so conceyu, cencie-
llina pero metodoldxicamente impecable. Dicia Josep
Fontana gu’esto ye lo que mos permite “repensar” la
historia.

Vedlu satisfechu.
Si, toilo.

Y toi satisfechu pol nivel de les obres presentaes, pola
evolucion d’un concursu fechu con gran enfotu pero
sobro’l gu’habia duldes a dolor cuando entamara vy
tamién, no mas concreto, pola persona gu’algama’l
premiu esti afiu.
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La sidra llend
en Sotrondiu

Un momentu del Certame.

El Nuberu perdond este ano la prueba de sidra
del V Certamen de la Sidra de Sotrondiu, que
reuni® a mas de mil personas decididas @
disfrutar de la sidra y del buen ambiente que
caracteriza este evento.
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Pruebba gratuita de sidra hasta
las ocho de la tarde, Concurso
de Escanciadores, Cancios de
Chigre y premios a la mejor sidra
presentada, la quinta edicion de
este cerfamen reunid en un solo

dia los actos mads sidreros.

Vv Cer’rqen
de la Sidra
SOTRONDIU

17

Bar Sidreria

L Caza&g,

Avda. La Constitucion, 69

. " RODRIGUEZ
SERVICIOS

ASESORIA LABORAL, FiSCAL,
CONTABLE Y JURIDICA

www.suarezrodriguez.es

Avenida del Coto, 12 bajo - El Enfrego

Tif. 985 66 34 94 Fax 985 65 41 61
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Alrededor de mil litros de sidra fueron repartidos entres los
asistentes por los quince llagares que participaron este ano, cuatro
menos que en la edicidn anterior: Vallina, Roza, Zapatero, Orizdn,
Fonciello, Menéndez, Cortina, Acebal, L' Argaydn, Pinera, Frutos,
Tomas, ArbesU, Viuda de Angeldn y Castandn. En total, mds de

1.300 botellas de sidra.

La plaza Ramon y Cajal enllena sidreros y sidreres.

Esta actividad, organizada por la Sociedad de Fes-
tejos San Martin de Tours, arrancd a mediodia con el
descorche de las primeras botellas de sidra vy la inter-
vencion del Alcalde. Enrique Fernandez, y la Conceja-
la de Cultura, Gema Suarez Torre.

A continuacion, y consiguiendo con ello crear rapi-
damente el ambiente sidrero necesario para la oca-
sion, dio comienzo el Certamen de Cancios de Chigre,
animado por la actuacion de la Coral San Martin de
Sotrondiu.

Asi, entre culinos de los quince llagares participantes
y “cantarinos” al altu la lleva, llegaron casi sin darse
cuenta a la hora de bajar los brazos y dejar los vasos
descansar. Afortunadamente en este Certamen hay
segundo turno vy el descanso fue simplemente eso,
una pausa para comer y volver a la sidra. La mayoria
de los presentes aprovecharon para disfrutar de las
sidrerias de los alrededores, aungue no fueron pocos
los que prefirieron comer en los puestos de comida
tradicional, como empanadas, bollos prefados y dul-

ces variados, instalados a tal efecto en la plaza Ra-
mon y Cajal.

Por la tarde y con el mismo vaso comprado por la ma-
fAana por tan solo tres euros, los asistentes, volvieron
a beber toda la sidra que quisieron, estando aun mas
concurrida la plaza, atraidos quizas por el IV Concur-
so Nacional de Escanciadores de Sidra de Sotrondiu,
puntuable para el campeonato de Asturies, con casi
quinientos euros en premios.

Este concurso era especialmente importante por ser
el primero puntuable para el Campeonato de Escan-
ciadores.

Durante todo el evento, La Sociedad de Festejos ven-
did nada menos que 1.030 vasos ilustrados con un di-
sefo del cantante ‘Cholo’, de la Coral San Martin, que
representa la fachada del Teatro Virginia. El objetivo
un afno Mmas, volvid a ser la obtencion de fondos para
la realizacion de las fiestas estivales de Sotrondiu, que
organiza la misma Sociedad de Festejos y que se ce-
lebrardn en la localidad del 6 al 9 de julio préoximo.
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V Cerfamen
de la Sidra
SOTRONDIU

c/ El Cruce, 1
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Premios para

Arbesu, Pinera y

_3.-5--‘ -
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La Plaza Ramon y Cajal enllena sidreros y sidreres.

Fonciello,
Castanon

Estamos acostumbrados a que el jurado popular y la prueba
oficial den resultados distintos, pero es que este ano la sidra
preferida por la gran mayoria de los asistentes ni siquiera figuraba
entre las tres mejores, segun la valoracion de los expertos.

Mientras el voto popular daba su premio a la sidra del
Llagar de Fonciello, para el grupo de expertos encar-
gados de valorar la sidra presentada a concurso en
este certamen los mejores eran la de Arbesu, a quien
otorgd el primer puesto, Pifiera, que fue el segundo
clasificado oficial y la sidra de Castafidn, en tercer lu-
gar; asi que en esta ocasién los premios resultaron
repartidos.

Ignoramos qué pudo causar una diferencia de opinio-
nes tan notable, aunque quizas se deba a una diferen-
cia de gustos o a la tendencia de los catadores profe-
sionales a buscar en la sidra, por encima de todo, que
no tenga “defectos”, fijdndose en cuestiones como su
color o aguante; detalles que suelen pasar desaperci-
bidos para el publico; mientras que éste lo que busca
en la sidra es, principalmente, su sabor.

En opinidon de los asistentes, la sidra presentada por el

Llagar de Fonciello estaba de “restallu”.

Recordemos que el afio anterior la sidra de J. Tomas
gand la cata oficial mientras que la de Tralbanco gand
la votacion popular.

V Cerfamen
de la Sidra
SOTRONDIU
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TIf. 677 510 533 - 661 096 943

_ (
Echando un culin con estilu propiu. ‘ lnrrli
sidreria

sema Ooro

Menu Diario: Menu Fin de Semana.
Especialidad: Cabritu, Corderu y Pulpo
Doctor Fleming, n° 27 - L’Entregu

T. 984 082 373

veterinaria

dermoestética wums
Consulto Veterinario « Pelugueria
Complementos Mascotas
Avda. de lo Constituidn, 5 - Setrondio
Tel. 985 &5 64 50 - 611 645 S

Los asistentes nun soltaron el vasu nin un segundu.
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XVI Festival
de la Sidre

TR

Agua y sidre corrieron a un tiempu.

La sidre de los quince llagares parficipantes fue abondo
p'atrayer a la xente al Parque Dolores Ferndndez Duro

al XVI Festival de la Sidre de La Felguera, entamdu pola
Asociacion de Festexos San Pedro; la lluvia dexd a pocos en
casq, a la fin, esto ye Asturies...y si llueve, que llueva.
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DE LA
FELGUERA

La sidre entraba igual §
de bien baxo los
paragues abiertos.

23

C/ Fernandez Duro, 9 - LA FELGUERA
TIf, 984 182 593
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' € Julide Dure, 6 bajo __
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Los llagares qu’apurrieron la sidre pal Festival d’esti anu foron:
Acebal, Alonso, ArbesU, Fonciello, Viuda de Corsino, Viuda de
Angeldn, Orizén, Estrada, L' Argaydn, Roza, Vallina, Zapatero, Pinera,

Frutos y J.Tomas.

Los cientos de participantes qu’acudieron al llamdau de la sidre
tuvieron que dase priesa: cuntaben con cuatro hores, a 16 minutos
por llagar comu mas dar, pa beber los dos mil llitros de sidre ufiertao.

_ | &
< | o
* | :

Cientos de paragles completaron el decorau sidreru.

El tiempu nun acompano esti afu. De fechu, el bastia-
zu d’agua que cayo yera comu pa desanimar a los mas
atrevios, pero la lluvia nun ye cosa gu’asuste a los as-
turianos y la Socieda de Festexos y Cultura San Pedro
de La Felguera, entamaores del eventu, amosaronse
«mui satisfechos» cola alta participacién, sobro tou
de moceda, nel XVI Festival de la Sidre Natural.

L’activida sidrera principid cola naguracion, al meudii,
de les xornaes, por parte de l'alcaldesa de Llangréu,
Maria Esther Diaz Garcia, que taba acompangada del
conceyal de Mediu Rural, Vicente Damaso Fernandez,
la conceyala de Cultura, Ana Oliva Rodriguez, y el
conceyal de Personal, José Manuel Alvarez, arriendes
de dellos ediles del restu de grupos municipales y, por
supuestu, de los entamaores.

El vicepresidente de I'’Asociacion de Festejos y Cultura
San Pedro de La Felguera, Antonio Lumbreras, agra-
decio la so participacion a los llagareros, qu’acudieron

ST AmalEls
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a la cita ensin esceicion, seique’l clima facia temer una
participacion mas bien escaso; malos presaxos qu’a la
fin nun se cumplieron, teniendo’l Festival cientos de
visitantes.

«La lluvia afeuta negativamente, pero la xente se ani-
mase igual», declard dempués el direutivu de la socie-
da de festexos.

Foron quince los llagareros que punxeron a dimpo-
sicion de los vecinos y visitantes les sos botelles vy
gu’acudieron a La Felguera a presentar el so produc-
tu.

Apurrieron en total aprosimadamente dos mil llitros
de sidre, que pudo bebese, de baldre, nel Parque
Dolores Fernandez Duro, mercando primero pa ello
(por 3,50 €) el ya tradicional vasu conmemorativu del
eventu, qu’esti afu taba decordu con un grabau de la
ilesia de La Felguera.
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Vasos comemorativos del Festival.

Tres del actu nagural, alzaronse los brazos y los lla-
gares entamaron a echar sidre pa los mas madrugao-
res, ensin descansu dica les cuatro la tardi, repitiendo
I'horariu reduciu que s’implantd I'aflu pasdu y que,
pesia gu’'a los sidreros mos abulte un poco escasu,
acordies la organizacion, evita abondos problemes vy
Xareos.

Acompangando a los puestos de los llagareros, nel
pargue habia dos espacios pa la comida tradicional
asturiana, nos gu’abondaben los postres caseros, un
d’ellos istaldu pola Asociacion d’Ames de Casa de La
Felguera y l'otru del Club Patin Hockey de Llangréu,
asina comu un puestu pa la venta de monteres pico-
nes.

Probablemente Un de los momentos de la xornada
esperaos con mas emocion, tanto por parte del pu-
blicu asistente comu por parte de los llagareros, foi
la escoyeta de la meyor sidre d’ente les quince pre-
sentaes.

Esti concursu tien, comu ya ye avezao nestos casos,
una doble vertiente: per un llau un xurdu profesional
escueye, en tastia ciega -ello ye, ensin saber a que
llagar correspuende la sidre que ta tomando en ca
momentu- la sidre que-y paez la meyor, valorando
carauteristiques comu’l vasu que fae, 'arume, el co-
llor vy, por supuestu, el tastu; pel otru, el publicu asis-
tente, tres de prebar la sidre, pasando pelos puestos

Ireria

€Eones

C/ Casimiro Granda, 6
> TIf. 985 690 080
33930 La Fel guera

SIDRERIA PARRILLA

a¥e
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Paniel Alvarex Gonzalez, 20 bajo
33930 La Felguera

Tif. 985 67 63 10
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La sidre de Nava trunfo
en La Felguera

Alonso foi la favorita del xurdu profesional y

Orizdn la del publicu.

Xurau profesional valorando los palos de sidre

de tolos llagares presentes, vota la que mas-y presta,
concediendo asina’l premiu popular.

Nesta edicidn, los dos premios otorgaos foron a pa-
rar a sendos llagares navetos, ya que, demientres el
Xurdu oficial del concursu del XVI Festival de la Sidre
de la Felguera escoyé como la meyor a la sidre del
Llagar d’Alonso, el publicu votaba pola sidre fecho
por Orizén.

“A mi lo qgue me presta d’Orizdn ye que ye una sidre
con munchu tastu, como lo de casa cuando sal bien,
notase mui natural... ye que a mi nun me presta la si-
dre de muyerina” declaraba Arcadio Zapico Vazquez,
namas depositar el so votu, que nidiamente favorecia
a la finalmente ganaora del premiu popular, la sidre
Orizén. “Tu que sabras, vas dicime agora que la Fru-
tos ye agtiina” diferia la so acompafante, Sara Léopez

TR e el

Coto, gu’obviamente nun taba mui d’alcuerdu col re-
sultau de la votacion.

Malgue xeograficamente falando los dos premios fo-
ron a parar a sidre fecho fuera del conceyu, nel casu
de Sidre Alonso en realidd quedd enforma mas cer-
ca: seique’l llagar tea asitidu en Nava, a Alonso pue
considerase-y cuasique una sidre llangreana, tenien-
do en cuenta lo venceydu que ta esti llagar con La
Felguera y les sos xentes.

Esti premiu ye’l primer galardén qgu’algama Sidra
Alonso na so hestoria, y tien especial valir pal so
propietariu, Xune, quien declaré a LA SIDRA que
“Quieras que non, un premiu siempre presta, siempre
significa algo, pero muncho mas siendo esti, porque
nosotros tenemos una relacion especial con La Fel-
guera, prestonos mas que si fuere n’otru sitiu”.
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Javier Diaz Camblor, del Llagar Alonso, col premiu algamau pola so
sidre

XVI Festival
de la Sidre

LA FELGUERA

Y ye que, precisamente, el llagar Sidra Alonso, vien
de reabrir esti mesmu mes les sos puertes na Sidreria
que tienen, col mesmu nome, en La Felguera (Llan-
gréu), recuperando la xestién direuta d’esti emble-
maticu chigre.

Esperamos qu’esti premiu tan a tiempu seya daqué
mas gu’una prestosa coincidencia, y que’l bon pie
col gu’entama la so nuea temporada en La Felguera
marque’l camin del Llagar Alonso vy la so sidreria nel
futuru.

En cualisquier casu los llangreanos tiénenlo facil si
quieren saber onde dir a tomar la meyor sidre de la
so folixa...

Testu: Llucia Fernandez Marqués.
Semeyes:LuisVigilEscalera(Lujo).
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Tras tu sueno...

VISION PERFECTA
TODO EL DIA

LA NUEVA ALTERNATIVA A LA CIRUG
PACK DUE

cambiar de

MaQaEn s

asi de facil
MONOFOCALES 165€
PROGRESIVAS 295€

) OMOPTICA

MELOQUIADES ALVAREZ, 76 (FRENTE AL HOTEL SAH PEDRO}
LA FELGUERA (LANGREO)
984 283 305 — 699 695 279
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59 Concursu

d’Echaores San Pedro@

Aly Ernesto Moncayo gand la primer preba del
afu, xunto con Wilkin Aquiles y Pablo Alvarez.

Nacional

ﬁ

Espectaores del Concursu.

Comu ye avezao, cellebrdse nel mesmu Parque Dolo-
res Fernandez Duro y dientru’l marcu del XVI Festival
de La Sidre Natural de La Felguera, el quincuaxésimu
-novenu Concursu Nacional d’Echaores de Sidre San
Pedro.

Aparte de ser el primeru de la temporada, esti con-
cursu ye especialmente conociu pente tolos que se
cellebren nel afiu por ser el mas antiguu d’Asturies.

Esti afu cellebrose metanes el desconciertu que
xenera’l nun saber si, a la fin esti aflu habra o non
Campionatu, tres de la desapaicidon de '’Asociacion de
Llagareros, que yeren los gqu’avezaben organizalu.

Pente los ganaores d’esta 59 edicion, dos de los cam-
peones del 2.011: Aly Ernesto Moncayo, de |la Cata del
Mildn, algamd’l primer puestu, con una perbona pun-
tuacidn de 80,90, demientres Pablo Alvarez, del Llagar
La Morena, quedaba en tercer puestu con 79,60 pun-
tos, mui cerquina de los 79,90 que dieron el segundu
llugar a Wilkin Aquiles, de la Sidreria El Otru Mayu.

Esta cabera sidreria, xunto col Llagar La Morena, fueron
les que mas premios acapararon, al tener dos echaores
pente los seyes primeros clasificaos, ya que Jorge Var-
gas (El Otru Mayu) quedd el quintu y Abraham Caste-
llanos (La Morena) el sestu, con Alberto Truchado, de
la Sidreria Alberto, ocupando el cuartu puestu.

XVI Festival
de la Sidre

LA FELGUERA
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Servicio de Grua
Recogida a Domicilio

Teléfono: 984 033 470 - 630 321 722 - 697 162 0/)

CENTRO DE TRATAMIENTO DE VEHICULOS
FUERA DE USO, HOMOLOGADO POR
MEDIO AMBIENTE Y D.G.T.

TODO TIPO DE RECAMBIOS

COMPRAMOS: Toda clase de vehiculos usados
para desguaces, siniestros, vehiculos industriales,
coches clasicos, motos, furgonetas, camiones, etc.

VENDEMOS: Recambios de ocasion para
todas las marcas: neumaticos, motores,
aletas, puertas, etc.

GESTIONAMOS LAS BAJAS
DE LOS VEHICULOS

Poligono de Riafo, 3 - Parcela 8
Langreo - Asturias
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Ribeseya: sidrq,
musica y sardinas

Este ano la sidra, la mdsica con "D.O. Ribeseya“y el V
Festival de la Sardina se dieron la mano,para celebrar un
fin de selmana aprovechado al maximo.

Ribeseya entera foi sede de les folixes gu’ocuparon el fin de selmana.

Este afo dos de las fiestas rioseyanas unieron -por
primera vez- sus fuerzas en una Unica celebracion,
que permitid disfrutar al maximo de la conjuncion
sidrero-musical, un duo que siempre resulta intere-
sante y que este aflo trajo consigo un nuevo éxito de
participacion.

El Festival de musica “Fechu’n Ribeseya” cumple, con
esta, su cuarta edicidn, desde que nacid con la inten-
cion de promocionar a las bandas y grupos musicales
locales.

En cuanto a la Folixa de la Sidra, resulta complicado
calcular en quE edicidn estd, ya que vuelve a celebrar-
se ahora tras afnos de abandono, del que fue recupe-
rada el afo pasado por el Ribeseya F.C.

Fue en el afo 1998 cuando un grupo de sidrerias loca-
les, viendo cdmo su productos estrella perdian popu-
laridad entre los jovenes frente a otras bebidas, trata-
ron de darle un empuje creando un festival dedicado
casi en exclusiva a la sidra.

Asi, durante cinco afos consecutivos, la Folixa Rio-
seyana de la Sidra fue celebrandose con una reper-
cusion discreta, al carecer de los apoyos necesarios
para dar el empuje al que seria el Unico festival sidrero
del entorno. Finalmente la Folixa dejé de celebrarse
hasta que, el afio pasado el Ribeseya F.C. aceptd el
dificil reto de recuperarla, con la doble finalidad de
lograr los fondos necesarios para la supervivencia de
la fiesta y del propio club de futbol.

Apoyados esta vez por el Ayuntamiento, la Plaza
Nueva sirvié de escenario para las actuaciones de la
Banda de Gaitas, exhibiciones de Tonada, actuacio-
nes de monologuistas y muestras de baile tradicional.
Orizodn, junto con doce sidreros unidos fueron los en-
cargados de servir la sidra. No faltd un concurso de
escanciadores asi como una exhibicidon de escanciado
simultaneo.

Esta renacida Folixa fue muy exitosa, asi que este afio,
de nuevo de la mano del Ribeseya F.C. y auspiciados
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L. Ranads Asebriana:

Cartelu anunciaor de la Folixa la Sidre 2.012

“Tres de dellos anos
desaniciada, la Folixa la Sidre
refaz con puxu en Ribeseya,
de la man del equipu fubol
llocal”

por el Ayuntamiento, volvié a celebrarse el uUltimo fin
de semana de abril.

Conto el evento con varias novedades, como la en-
marcacion durante las jornadas del Festival “fechu’n
Ribeseya”, donde los grupos Minoria Agresiva, Full
moon Riders, Almatrampa o Perdiendo el Norte ani-
maron a la concurrencia mas joven.

El domingo le tocod el turno a la musica mas tradi-
cional, empezando con la actuacion de la Banda de
Gaites «Ribeseya», que fue la que empezd a poner
musica en el ambiente, tomando luego la tonada el
relevo con las actuaciones de Lorena Corripio, Maria
Teresa Gonzalez, Juan Antonio Intriago y Celestino
Rozada, acompanados todos ellos por el gaitero Je-
sus Noriega.

De menos se echo el concurso de escanciadores, no
celebrado por la falta de tiempo a que se vieron so-
metidos los organizadores, manteniéndose sin em-
bargo la celebracion del sorprendente «Campeonatu
del Mundo de Trompetilles».

Sin salir de la villa y compartiendo cartel festivo, tuvo
lugar el mismo fin de semana el Festival de la Sardina,
que celebrd su quinta edicion. De mano de la Aso-
ciacion de Pensionistas Los Mas Grandes, la Plaza de
Abastos se convirtid en un improvisado restaurante
en el que la sardina vy la sidra fueron las protagonistas;
este menu tan nuestro pudo degustarse al precio de
cinco euros para los no socios, y congregd en torno
a sus mesas a un buen numero de visitantes que no

W
Belladona

Siempre pensando en tu salud

Interrupcién de embarazo - Planificacion Familiar
Ginecologia - Urologia - Ecografia 4D - Salud Mental
Homeopatia - Test de intolerancia de los alimentos
Nutricion - Método natural de control de obesidad
Medicina estética - Dermocosmética
Nueva técnica para dejar de fumar

GIJON / XIXON: Acebal y Rato, 6 bajo. 33205 - T 985 35 15 76
AVILES: Carrefio Miranda, 11 - 2°, 33400 - T 985 52 03 48
www.clinicabelladona.com

quisieron perderse la oportunidad de degustar el ma- oWe
rifndn adgape. ACAI
Mayu 2012 LA SIDRA
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Nava acumula
celebraciones sidreras

La | Quincena de la Brocheta y la Sidra y las XXV Jornadas
Gastrondmicas de los Platos a la Sidra se suceden en las

sidrerias navetas.

Una de les recetes ufiertaes nes XXV Xornaes Gastronomiques de los Platos a la Sidra.

Aun falta tiempo para que Nava celebre su Festival
mas sidrero, pero mientras tanto la hosteleria no pier-
de el tiempo vy, consciente del tiron que tiene la sidra,
organiza sendos eventos gue aunan sidra y gastro-
nomia.

Para empezar, hasta el once de mayo se pudo disfru-
tar, en los diez establecimientos participantes, de la
| Quincena de la Brocheta vy la Sidra; quince dias en
los que los clientes de estas sidrerias pudieron probar,
por 4 euros, los dUos de sidra de Nava y brochetas
para todos los gustos.

Algunas de las opciones ofrecidas fueron las de que-
sos asturianos con tomatinos semisecos y reduccion

de sidra espumosa (La Naveta), la de torto crujiente
relleno de provolone y mermelada con manzana ca-
ramelizada (La Teyera), la de dulce de carnes (La Pa-
nera), la de pulpo y patata con alioli bicolor (Casa An-
geldn) o la de gambas y manzana con salsa de sidra
(EI Titi) y asi hasta diez maridajes que, bien sea por
sintonia o por contraste realzan los aromas y sabores
sidreros caracteristicos de cada llagar local.

Si nos fijamos, la mayoria de las propuestas tenian si-
dra no solo como bebida acompanante, sino como
parte de la composicion misma de la receta, lo que
ayuda a potenciar la sidra como ingrediente culinario,
idea que continda en el siguiente evento gastrondmi-
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Un momentu de les Xornaes de los platos de la sidre en Casa Angeldn.

co sidrero que protagonizd Nava: Las XXV Jornadas
Gastrondmicas de los Platos a la Sidra.

Los menus ofrecidos para la ocasién, que compagina-
ban el sabor de la tradicidn con algunas técnicas de
vanguardia, se pudieron disfrutar a un precio Unico de
25 euros, que incluia bebida y café.

En este segundo evento, ya firmemente consolidado,
la parte gastrondmica es solo el punto de partida de
unas jornadas en las que hubo mucho mas.

La presentacion de las Jornadas y de su programa-
cion, que tuvo lugar en el Muséu de la Sidra, corrid a
cargo del concejal naveto José Maria Osoro (ex pre-
sidente de la Asociacion de Llagareros de Asturies)
y del presidente de la Junta de Hosteleria de Nava,
Pablo Fernandez Rodriguez.

Durante la misma se homenajed a la ovetense Esme-
ralda Gonzalez vy al hostelero local Gumersindo Mar-
tinez.

La primera, nacida en un lagar de Los Arenales y pro-
pietaria del Restaurante Naldén, se considera la primera
cocinera conocida que empled la sidra en la elabora-
cion de sus platos -suponemos que se refieren a nivel
de hosteleria, ya que su uso casero lleva décadas, me
atreveria a decir siglos, estando a la orden del dia-

Se rumorea de Esmeralda que siempre prefirid los
palos de Nava, sobre todo de los llagares Orizdn y
Sanchez.

El segundo homenajeado, Gumersindo Martinez, pro-
pietario de la sidreria La Figar, fue uno de los pioneros
en la organizacién de estas jornadas y continua sien-
do uno de sus pilares hasta el presente.

También durante la presentacion, el presidente de
Hosteleria de Asturies, José Luis Alvarez Almeida,
subrayod el “carifo, el sacrificio y el trabajo como los
mejores ingredientes para lograr una hosteleria fuerte,
de la que se sientan orgullosos todos los asturianos”,
en un sector que representa el 9% del PIB asturiano.
También abogod por “Una competencia elegante vy leal
y por aunar tradicion y riesgo”.

El sdbado se consiguid batir el réecord mundial de la
sangria de sidra, con el reparto gratuito de nada me-
nos que 700 litros de esta bebida, que cada vez es
mas reconocida como una buena versidn veraniega
de la sidra.

El domingo los Illagareros de la zona ofrecieron su si-
dra en una prueba publica acompanada por grupos
de baile y musica del pafs.

Entre las actividades complementarias de las jorna-
das hubo también orquesta y DJ en la Plaza Manuel
Uria.

En total, casi veinte dias en los que el ambiente de
toda Nava tuvo un fuerte sabor a la sidra de sus pro-
pios llagares, ya fuera en culinos o en sabrosas rece-
tas.

Raciones

C/ Lastres, 10 - hajo
33207 Gijon

Meniti de] dia

TIf. 985 34 41 62
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Mariscu vy Sidre

Candds alargd su capitalia del mariscu con un fin de semana “extra”

b

Los asistentes esfrutaron del saborgor del mariscu potencidu pol de la sidre.

galp energia

GAS PROPANOY BUTANO

Instalaciones de Gas Canalizado

Instalaciones de Depositos en
Viviendas Unifamiliares,
Colegios, Hosteleria,
Granjas, Industrias...

Fernandez Ladreda, 14 (Candas)
Informacion y Pedidos: 985 870 525
Instalaciones de Gas: 985 870 056
EMERGENCIAS: goz 408 o10

Y *.!. =

Candas se vistio de fiesta; a lo largo de todo el muelle
el olor del salitre se atenula frente a los mas promete-
dores que salen a borbotones de los fogones de los
cocineros. Durante las jornadas que encuadraron este
V| Festival del Marisco de Candas, hubo tres prota-
gonistas indiscutibles: el marisco, la sidra Pefdn vy la
[luvia, que acompand a los participantes durante esta
primera jornada del festival. Centollos, andariques,
zamburifas y langostinos a la plancha fueron las es-
trellas de la primera parte del evento, regados con
mas de mil litros de sidra. Fueron varios los asistentes
que, después de degustar los frutos del Cantabrico
se decidieron también por probar productos mas te-
rrenales, como los embutidos ofrecidos por una dele-
gacion de La Bafeza, participante invitada al evento.

Una de las jornadas mas esperadas del festival fue la
paella gigante, preparada por expertos profesionales
tras la carpa del Muelle y donde nuevamente y como
era de esperar contd entre sus ingredientes con ma-
riscos seleccionados. Esta jornada, considerada por
muchos como el plato fuerte del Festival tuvo gran
aceptacion pese a la lluvia, congregando a mas de
un millar de personas. Unos, los mas valientes, consu-
mian sus raciones al aire libre, con la botella de sidra
a sus pies, mientras otros prefirieron degustarla bajo
techo, a mesa puesta.

Cualquiera que fuese la forma elegida, la sensacion
de satisfaccion entre los presentes fue la misma. Y es
gue hay pocas cosas que no logre la union del maris-
co vy la sidra, sobre todo si se disfruta en buena com-
pafila y en un entorno como el del muelle candasin.

“Con la sidra no se siente el friu” decia Esther, de
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El dlo perfechu.

Xixon, fiel seguidora del festival.

El mal tiempo no abandond la localidad, y si bien no
desanimd a los mas fieles, si que impidid que otros
muchos interesados se acercasen, por lo que excep-
cionalmente la organizacién decidid extender las jor-
nadas gastrondmicas durante un fin de semana mas,
lo que fue un acierto.

En esta segunda parte se ofrecid a los visitantes la
oportunidad de probar una “paxa” de mariscos con-
sistente en una focla, un centollo, cuatro andariques,
una racion de gambas, otras de percebes, una racion
de empanada, postres, sidra Pefidn o vino, todo ello
por sesenta euros, precio que agradd notablemente a
los participantes.

“Lo mejor ye el preciu, por sesenta euros hartdmo-
nos” declara una pareja llegada desde Mieres y que
concurre por primera vez al festival.

Otra paella gigante fue preparada in situ como la se-
mana anterior, solo que en esta ocasion la lluvia dio
una tregua gque aprovecharon NuUMerosas pPersonas
para llegarse al Muelle. De nuevo los comensales, a
pie o0 sentados tomaron la carpa vy las inmediaciones,
plato en mano, vaso ancho al pie.

El Ultimo dia la organizacion fusiond en su menu lo
mejor del campo y del mar, es decir lo mejor de Astu-
rias en un plato Unico: fabes con marisco, otro de los
platos fuertes de la jornada.

Esta sexta edicion se cerrd finalmente de un modo
mas que satisfactorio para todo el mundo: organiza-
dores, colaboradores y participantes, quienes mutua-
mente se felicitaron por el éxito de la convocatoria, la
cual gueda nuevamente emplazada para el afo que
viene.

:i-._jﬁ'?f Vivaree PLBPHD'.'L rC:triFu = P'.'sﬁsr_iﬁ!j

TIE 985169 270

I--"Autus S.L.

Abraham Denz Drdiz

Chapa y Pintura

La Matiella, 29 - 33430 Candis
M. 985 87 19 10
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Gascona
isidre a esbardiar!

Sidregria -~ Regstauranteg

R CL RINCON pe. Gielu

COMIDA CASERA
MENU DEL DIA
MENU ESPECIAL FESTIVOS

HSvda. Florez Estrada, n.® 24
23180 NOREMNA - Asturias = 984 283 141
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La Xlll Preba de la Sidre en Gascona
nun deceiciond: produxose la naguada
invasion verdi de sidre y panuelos
imprescindible na primavera sidrera
d'Uviéu.

. \!‘J‘ ‘}P

RESTAU RANTE

'I'ONY

Sidreria - Marisqueria

Avda. Argentina, 7 La Calzada 5 :."' vl R S T T
Teléfono 985 32 62 35 33212 GlIJON RN S S B T2 O I ] ot
bkl = 3]
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Gascona convirtiose
nuna riada de sidreros

LA SIDRA nun podia
~ faltar en Gascona.
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El domingu 13 de mayu tuvo llugar la Xl
Prebba de la primer sidre de’'esta femporada
na Cai mas sidrera d’Uviéu, Gascona.

Xlll Preba
de la Sidre
CTANIG@]\/AY

Esta preba, que ya ta perafitada como la tradicio-
nal primer gran cita de la temporada sidrera uvieina,
aconceya a los llagares gu’abastecen a les sidreries
del ya nomau Boulevar: Canal, Cortina, El Gobernador,
Herminio, Foncueva, Fonciello, Trabanco, La Nozala,
Los Angones, Menéndez, Mufiz, Orizén, Roza y Va-
[lina.

Cita obligada pa sidreros -carbayones o non -
alcuentru tornd a ser un vraeru espectaculu sidreru

nel que la xente apind la cai como un auténticu y se-
dientu riu humanu.

El bon ambiente tornd a ser xeneralizau, colos volun-
tariosos sidreros y sidreres, pafuelu verdi al pescue-
ZU Yy vasu en man, subiendo y baxando la cai col en-
fotu d’asegurase bien, anantes d’entregar el so votu
pal premiu popular. Lo Unico que quicias s’echd en
falta foi mas tiempu pa poder tastiar en condiciones
toles sidres presentes, ya que les dos hores y media
que durd la preba (de 12 a 14:30) did pa una media
de pocu mas de diez menutos por llagar, lo que, cola
cantidd de publicu asistente, nun permitia tastiar ca
una tolo que se quisiera.

Comu nun podia ser d’'otra miente, LA SIDRA tamién
tuvo presente con un puestu propiu, al que s‘averd
xente abondo, pa soscribise o cenciellamente infor-
mase sobre la revista. Nel puestin punxose a la venta,
como primicia, la etigueta conmemorativa del num-
beru 100 de LA SIDRA (gu’esti mes regalamos a los
nuesos soscritores) ademas de numberos atrasaos de
la revista, llibros sidreros, artesania y camisetes.

Mayu 2012 LA SIDRA



40

El 13, nUmberu de la
bona suerte pa Trabanco

Habia sidra abondo pa escoyer, y a lo llargo de la pre-
ba foron sintiéndose opiniones enforma alcontraes no
gue cinca a cual yera la meyor de les sidres presen-
taes, pero finalmente les votaciones dieron el trunfu
a Sidra Muniz, na tastia oficial, y a Sidra Trabanco na
popular, dandose la circustancia gu’estos dos llagares
repiten los resultaos de la primer Preba de Gascona.

El dii trece el Llagar Trabanco gand’l so treceavu pre-
miu na treceava Preba de la sidre’n Gascona, un pre-
miu solo validu pa non supersticiosos.

Nesta ocasion foi el premiu popular el que permitio al
llagar de Llavandera perafitar el so particular récord,
ya gue vien algamando dalgun de los dos reconoci-
mientos (I'oficial o’l popular) nes trece ediciones ce-
llebraes d’esta Preba, que reconoz a la meyor sidre de
les ufiertaes nel Bulevar por partia duple: pela vota-
cion popular y a traviés de la tastia oficial, na que re-
conocios sumilliers de la sidre evallen les presentaes
a concursu y escueyen la que meyores carauteristi-
ques presenta en cuantes a arume, vasu y tastu.

“Ye un orgullu pa la familia Trabanco recibir, un anu
mas, el reconocimientu como la meyor sidre de la
Preba de Gascona. Esti ye’l certame qu’abre la tem-
porada de concursos y alzase col primer premiu su-
pon un importante aval al trabayu que desendolca-
mos die a die pa ufrir al consumior una sidre d’alta
calida”, declard Samuel Menéndez Trabanco, xerente
de Grupo Trabanco, quien dedicd esti premiu a la me-

Demientres la valoracion oficial.

o

Samuel Trabanco recibié orgullosu la noticia
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Xuraos populares en plena refllexén.

Sidra Muniz foi la que mas presto a

los espertos

moria del so pa Samuel Menéndez Blanco.

Sidra Mufiz, marca tamién acoyia a la certificacion
de garantia de calidd Manzana d’Escoyeta, foi la sidre
que I'equipu de profesionales encargaos d'otorgar el
premiu oficial considerd la meyor d’ente toes, dando
[lugar esti anu a un resultau nel que se repite la mes-
ma situacion gue va trece anos, nel 2.000, cuando na
primer Preba cellebrada en Gascona foron premiaos
los mesmos llagares que resultaron ganaores esti afiu,
ello ye, Sidra Mufiiz recibid’l Premiu de la Tastia Oficial
y Trabanco el de la Tastia Popular.

Los responsables de sidra Mufiz declararon sentise
mui satisfechos col premiu. Los dos llagares tan nes-
ta ocasion especialmente xunios, non solo por repetir
los premios de va trece afos, sinon por ser esti un afiu
mui especial pa los dos llagares, ya que va pocu qu’en
Muniz despidieron al llagareru Manuel Riestra Folgue-
ras, pa de los actuales propietarios de Sidra Muniz.

Xlll Preba
de la Sidre
GASCONA

Manuel Riestra, de Sidra Muniz, descorcha una botella pa cellebrar el
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Sidra en Polonia

L

Zibiy la so fia Patrycja Kowalczyk, llagareros polacos, demientres la so visita al llagar de Panizales, cola revista LA SIDRA.

Nuestro interés por conocer la cultura sidrera a fondo
nos lleva a buscar informacidn sobre la sidra en todo
el mundo. En esta ocasidn, coincidiendo con la visita a
Asturies de dos llagareros de ese pais, nos lleva hasta
Polonia, donde la sidra se mantiene, aungque a muy

pequena escala.

Aungue la historia de la sidra en Polonia se remonta
a mucho antes, alcanza su mayor popularidad en el
siglo XIX, de forma muy vinculada a la politica.

Recordemos que Polonia a finales del siglo XVIII habia
perdido la independencia, estando en aguella época
dividida bajo el poder de tres imperios: au-tro hunga-
ro, ruso y aleman, dentro de una Europa gque en ague-
llos tiempos estaba inmersa en numerosas guerras.

La leyenda dice que los varones que entraron en el
ejército aleman y fueron enviados para luchar contra
los franceses, llegaron hasta la Normandia, en donde
aparte de luchar, ldgicamente bebieron y comieron.
La sopa que solian comer estaba preparada a base de

alubias blancas, dando lugar a un plato, muy popu-
lar en Polonia, conocido como “fasolka po bretonsku”
(alubias de Bretana).

Para beber, por supuesto, los soldados polacos en
Bretafla escogieron también la bebida local, llamada
cidre, o sea, la sidra.

Como la sidra gana rapidamente adeptos, cuando
volvieron a su lugar de procedencia, en la region de
Silesia Alta (Gorny Slask) cerca de Radzionkow, em-
pezaron a hacer su propia sidra, cuyas propiedades
nutritivas y buen sabor conquistaron a la poblacidon
local. La prueba de ello son los numerosos huertos
con manzanos en la localidad de Radzionkdéw planta-
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dos en esa época (ver www.vinisfera.pl)

Existe sin embargo otra version de esta leyenda se-
gun la cual fueron los mineros desplazados a Bretana
durante la segunda mitad del siglo XIX, y no los sol-
dados, quienes trajeron a Polonia tanto la receta de
alubias como la sidra, version que consideramos mas
creible.

No obstante, en Polonia habia ya manzanos mucho
antes, y la gente preparaba una bebida a base de
manzana llamada “jabtecznik”, que fue abandonada
mas adelante, cuando los polacos adaptaron la pala-
bra francesa cidre, bajo el nombre de “ cydr”.

Asi pues la historia de la sidra en Polonia se remon-
ta al siglo XV, aunque entonces no era una bebida
muy popular, sino mas bien un producto surgido de
la hambruna que sufrid Europa a finales de ese siglo,
tras las constantes guerras; un tiempo de pobreza
que llevod a la gente a buscar comida de manera mas
ingeniosa vy, del mismo modo que los franceses em-
pezaron a comer caracoles, ancas de rana o cangre-
jos, los polacos empezaron a beber su sidra, aunque
sin mucho entusiasmo.

Mas adelante Polonia fue un pais estable, con una
agricultura muy desarrollada, que se enrigquecia gra-
cias a las exportaciones de cereal a Francia, Italia vy
Espafa. Los excedentes de cereal se transformaban
para hacer una fuerte bebida alcohdlica llamada, vo-
dka, que acompanaba perfectamente a los platos tra-
dicionales donde dominaban carnes asadas, dificiles
de digerir y muy apreciada en el frio clima de Polonia,
ayudando al cuerpo entrar en calor.

En este tiempo el Rey de Polonia, Segismundo | Ja-
gellon, “ El Viejo”, se casd con la reina Bona Sforza de
Milan quien introdujo en la corte polaca los vinos ita-
lianos, muy valorados por la familia real y la nobleza.
Las clases menos privilegiadas, por lo general, bebian
cerveza.

Debido a ello el mercado polaco estaba cubierto, sin
dejar mucho hueco para la sidra, que se limitd a la
fabricacion casera en peguefas cantidades, no exis-
tiendo una produccion de sidra a gran escala: no ha-
bia fabricas ni red de distribucion.

Entre los gue mantuvieron esta tradicion estaba H.
Nowakowski, de la localidad llamada Trzebnica (re-
gion de Silesia Baja), (www.krainacydru.pl) quien
traslado esta tradicion desde Wilno, en donde fue
preparada durante varias generaciones bajo el nom-
bre de jabtecznik.

Profesor Pienigzek, del Institutu d’Arboricultura de Skierniewice,

Lo mas parecido a una red de distribucion que exis-
tia sobre esas fechas se encontraba en Radzionkow,
Fueron la familia judia Lustig quienes no solo produ-
cifan sidra sino que también compraban la de otras
familias, suministrandola a las tabernas locales; pero
estamos hablando ya de la segunda mitad del siglo
XIX y principios del siglo XX.

Tras la Primera Guerra Mundial Polonia recuperd la
independencia y fue entonces cuando tuvo lugar el
fuerte desarrollo del espiritu de una nacién y su eco-
nomia.

Actualmente Polonia se considera el mayor produc-
tor de manzanas de Europa, con una cosecha de
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La produccidn de sidra en Polonia a nivel industrial es
muy escasa, siendo mucho mds abundante la de zumos

y concentrados de manzana.

Productos del Llagar Tymbark.

aproximadamente dos millones de toneladas anuales,
siendo ademas el segundo mayor productor mun-
dial de concentrado de manzana, después de China.
En esta evolucion jugd un papel muy importante el
profesor Pienigzek, del Instituto de Arboricultura de
Skierniewice, quien descubrio diferentes variedades
de manzanas y promociond sus saludables propieda-
des, consiguiendo en consecuencia que se plantaran
Mas mMmanzanos.

La elevada mortandad de la Il Guerra Mundial ocasio-
nd graves perjuicios a la conservacion de los costum-
bres y tradiciones polacas.

La posterior llegada del comunismo, que dejaba en
manos de funcionarios del partido la decision de la
cantidad a producir y como/dénde distribuir, freno el
desarrollo del libre comercio. En concreto, las bebidas
alcohdlicas estaban bajo el monopolio del Estado.

En los tiempos del comunismo, el vodka, destinado
en gran medida a la exportacion, comenzod a ser la
bebida mas producida en el pais, siendo también una
de las mas consumidas por la poblacion polaca.

Pero existian también fabricas que empezaron a ela-
borar el llamado “vino de frutas”, que se hacia de
manzanas, peras, albaricoques y frutos del bosque,
de produccidn muy escasa y que utilizaba materia
prima de muy mala calidad -normalmente se hacia a
partir de deshechos-. Por otro lado, la tecnologia del
proceso de fermentacion también era muy deficiente,
bdsicamente a base a levadura o incluso acido sulfu-
rico y alcohol puro.

De esta forma se conseguia una bebida con mas de
10% de alcohol, con sabor a manzana, que se vendia
bajo el nombre de “vino de frutas”, llamado despec-
tivamente en jerga local “jabol”. La fabrica mas im-
portante se encontraba en Dwikozy, cerca de Sando-
mierz. Algunos fabricantes demostraron interés en
aumentar su calidad, como es el caso de la fabrica
de Tymbark, aunque lamentablemente nunca llegd a
fabricarse a gran escala debido a varias razones.

Una de esas razones era la falta de interés por parte
de la poblacion polaca, que preferia la cerveza, mas
accesible y con mas contenido en alcohol. Otra de
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Patrycja Kowalczyk prebando sidre de xelu demientres la so visita a
Asturies.

las razones fue legal, ya que los impuestos especiales
son muy elevados, obligando a mantener unos pre-
cios de venta al publico demasiado altos.

Segun las palabras del Sr. Mamek, jefe de produccion
de la fabrica de Tymbark:

“La sidra sdlo fue un experimento a pequena escala,
que resulto ser un fracaso por falta de mercado.

La produccion finalizo en el afio 2004, tras una de-
cision basada en la dificil situacion del mercado. De-
bido a falta de poder adquisitivo de los polacos, la
preferencia era por los vinos baratos. La posicion del
Estado dificultaba aun mas la situacion, al imponer los
impuestos especiales muy altos, contrarios al fomen-
to del consumo y fabricacion.”

El resultado de todo esto es que una botella de sidra
comprada en Polonia cuesta seis euros, mientras que
una de vodka solo cuesta cinco euros, lo que dificulta
enormemente su popularizacion.

Siguen existiendo, sin embargo, llagareros en Polo-
nia que, con su fidelidad a la tradicion y su amor por
la sidra, mantienen viva la llama sidrera, como es el
caso de Zibi y su hija Patrycja Kowalczyk, que visita-
ron Asturies, degustaron nuestra sidra, informandose
ampliamente de los detalles de su elaboracion y cuya
colaboracion fue imprescindible para la redaccién de
este articulo.

N Testu: Manuel Gutiérrez Busto.
Semeyes: Luis Vigil Escalera (Lujo) y Tymbark.

Mejor sidra
elaborada en
Asturias 2009
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Liagareros

eslovacos

visitan Asturies

Atentos a les desplicaciones d’Andrés Canal nel so llagar.

Distribuidores y productores de sidra artesana de
Eslovaquia han visitado Asturies por segunda vez en
menos de un ano de la mano de La Sidra para conocer
en mayor profundidad el sector sidrero asturiano.

Tras la primera visita realizada en el verano del afio
pasado a Asturies por los distribuidores en Eslova-
quia de la sidra checa Mad Apple, se establecieron
nuevas relaciones entre ambos paises en lo tocante al
mundo de la sidra. Y si bien en la Republica Eslovaca
la produccion sidrera no estd muy extendida, si que
existe una produccion artesana gue pPoco a Poco se
va dando a conocer por medio de iniciativas que se
han ido materializando a raiz de aquella visita de hace
un afo.

Este mes de mayo el maestro cervecero Roman Ko-
zak, distribuidor en Eslovaquia de Mad Apple e intro-
ductor de la marca en Espafa, protagonizd un nuevo

viaje en el que vino acompanado de Miroslav Band-
zuch, productor de sidra artesana en su llagar familiar,
desde el que suministra parte de la produccion para
un nuevo mercado que ha ido surgiendo en torno al
recientemente creado Fan Club for Cider in Bratislava.

Este club, primero que tuvimos la oportunidad de co-
nocer, y germen de un nuevo Club de la Sidra presen-
tado en Asturies este mismo mes de mayo en el bar
Ca Belefio de Uviéu, fue el que en su inauguracion en
el mes de enero sirvid de lanzadera para los distin-
tos tipos de sidra asturiana en ese pais centroeuro-
peo, pues entre las quince diferentes sidras de varios
paises del continente que se presentaron, tenian una
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presencia mas que destacada las asturianas, repre-
sentadas por dos marcas de sidra natural tradicional,
otras dos de nueva expresion, una espumosa con De-
nominacion de Origen, otra champanada, una mas
envasada en el nuevo botellin de tercio y un destilado
de sidra.

En esta ocasion la visita, organizada nuevamente por
LA SIDRA, tuvo como puntos de referencia los lla-
gares de Canal y JR vy la sidreria Las Pefas, siendo
el encargado de acompafar a los visitantes Frank
Delgado, propietario del Ca Belefio y colaborador de
esta revista.

Lo primero en llamar la atencidn de los visitantes fue
la tradicion familiar de los negocios, la envergadura
de los llagares, lo moderno de las instalaciones vy el
volumen de produccidn, muy por encima de lo que
estan acostumbrados a ver en su tierra, asi como la
profesionalidad de los llagareros Andrés Canal Blan-
co vy Juan José Tomas Pidal, que en todo momento
atendieron a las cuestiones que los integrantes de la
delegacion eslovaca les planteaban.

Y, de entre todo ello, podemos destacar como aspec-
tos de especial interés lo relativo a los procesos de
produccion, embotellado y comercializacion, pues
hemos de tener en cuenta los vinculos con el mundo
de la sidra de los participantes en esta visita, a los que
sorprendid sobremanera enterarse de que algunos
llagares asturianos se surten de manzana procedente
de su pais.

Pero el objeto central de la visita era el conocimiento
de la sidra de Canal vy JR, lo que fue posible con la
cata guiada de practicamente todas las sidras de am-
bos llagares en sus diferentes estados de produccion,
desde las mas jOovenes hasta las que se encuentran en
su momento justo de embotellado bajo las marcas Si-
dra natural Canal y Sidra natural El Santu (D.O.P.), en
lo que se refiere a Canal, y Sidra natural J.R. Alto In-
fanzon, y L'Infanzoén, sidra natural (D.O.P.), en el caso
de JR.

Gran curiosidad fue la que provocd la sidra acogida a
la Denominacion de Origen Sidra de Asturies por su
alta calidad y el hecho de estar sometida a un estricto
control de origen de la manzana, exclusivamente as-
turiana de las variedades reconocidas por el Consejo
Regulador, aspecto éste que Kozak y Bandzuch reco-
nocieron como fundamental en la identificacion del
producto con la tierra donde se elabora.

Dado que la actividad se prolongd a lo largo de toda
la jornada, también hubo hueco para la aproximacion

SIDRERIA - PARRILLA

Especlal idad:

(FIRI'IEI A LA PARRILLA

!. MenU del dia
' Mend especdial festivos
Llugurz. oe aitana
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Los esolovacos Kozak y Bandzuch en compania de los asturianos Juan
José Tomas (JR) Y Franki Delgado (Ca Belefo)

a la gastronomia asturiana, lo que tuvo lugar en el res-
taurante Las Pefas, de Santuriu, e-n el que se pudo
probar otra sidra mas, la del cercano llagar de Pifiera,
que sirvio para acompanar platos tan tradicionales de
nuestra cocina como son la fabada y la Aocla, ésta
Ultima emblematica del establecimiento.

Una visita en definitiva de gran interés tanto profesio-
nal como didactico para los sidreros eslovacos, cuya
satisfaccion quedd patente en las muestras de agra-
decimiento expresadas a los lagareros por los que
fueron recibidos, asi como en el deseo de regresar y
la invitacion que Roman Kozdk nos hizo para visitar
su tierra.

\/
. Testu y Semeyes: Donato Xuaquin Villoria Tablao.
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LLAGAR PARA
ESPICHAS

Sidreria El Sauco ofrece desde
hace un tiempo, la posibilidad de
realizar auténticas espichas en
las que podemos beber sidra de
tonel sin desmerecer para nada
en calidad ni atencion.

De la buena cocina y el mejor
hacer de la sidreria no hay

nada gque decir porque son
sobradamente conocidas y
reconocidas, decir eso si, que

la interesante imnovacion que
supone el llagar para espichas,
mantiene el mismo nivel que

el resto de servicios que les es
propia, ofertando a sus clientes
el siempre agradable ambiente
propio de un llagar, con la
comodidad que supone tenerlo en
plena ciudad, sin tenre que coger

el coche.

SIDRERIA EL SAUCO.
VALENCIA 20. XIXON. T. 985 398 330.
WWW.ELSAUCO.COM

;’ 2' GT,';‘{,ESTE Naradero | @

La carrenana Sidreria
Varadero ye un apueste
seguru pa quien quiera
esfrutar d’'un ambienet
acoyeor, d’una sidre de
calida (Sidra Peiidn) y
perfechamente tratada,
xunta una amplia carta

na que destaca’l pexe vy el
mariscu del Cantadbricu, los
arroces vy la fabada, fecha tamién con fabes carrefianes.

Pa detras un arroz con llechi, especialidad na que marguen la
diferiencia,

Un apueste seguru 100 %.

REST. SIDRERIA VARADERO. BRAULIO BUSTO 21 - CANDAS.
T .985 87 25 50/49. Sidra Peidn y Pefidn d’Escoyeta.

¥ - i .'-pw :
CACHOPO DE TERNERA
Maria del Pilar viene desde Fran- El cachopo de ternera de La
cia a ofrecernos su “savoir faire” Cerona, que agui recomendamos,
culinario, pero reconoce que es una buena expresion de como
una vez en Asturies se adapto combinar acertadamente las vir-
a nuestra forma de cocinar mas tudes propias de ambas cocinas
tradicional, sustituyendo el vino junto con el toque artisitico que
blanco por la sidra y afadiendo se espera y obtiene de una buena
apenas un peguefo toque “es- cocina, con experiencia y dedica-
pecial” a sus recetas. Porgue “ no cion.
se puede cambiar lo asturiano asi En el vaso Sidra Herminio. El
como asi”. acierto es absoluto.

SIDRERIA LA CERONA. CERVANTES 1. VILLAVICIOSA. T. 682 542 569
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El Puente Romano ye una sidreria na que

presta tomar una botella. El tratu amable de los
camareros, la barra enllena pinchos y 'ambiente
que se vive nella faen d’esti chigre xixonés un bon
sitiu pa facer una parada nesos paseos pel Muru o
pel centru la ciuda.

Ente les especialidaes d’esti llocal alcontramos
el pixin amariscadu y tol pexe y mariscu del
Cantabricu, amas del gochin al estilu Segovia o la

PA TOMAR UNES BOTELLES... Y LO QUE VENGA.

carne a la piedra, que bien puen acompangase de
sidre de dos llagares de calida contrastada comu
Menéndez y Castafidn, coles sos respeutives
marques de Denominacion d’Orixe: Val d’Ornén vy
Val de Boides.

Un auténticu clasicu nel panorama sidreru
xixonés, onde se trata la sidre con tol pricuru y
sirvese en tiempu y forma, rara virtu que namas
dan los afnos d’esperiencia y I'enfotu en facer les
coses bien.

PUENTE ROMANO. MARQUES CASA VALDES 21. XIXON T. 985134 004 / 985 330 107

restaurante
5|drer|a

L ARBEIM, S.L

e INSTALACIONES ¥ SERVICIOS
INTEGRALES EN CONSTRUCCION
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IA comer Gochul

Preparando la llacuada.

Un gochu enteru, y mds pa con él por si acasu, eso ye lo
que comparten los Cofrades Amigos de los Nabos cada
anu, remembrando los antiguos Samartinos.

El dia de San Antdn comienza una larga tarea para la
Cofradia de Amigos de los Nabos de La Foz de Mor-
cin.

Tal y como sucedia antafno, esta festividad da el pisto-
letazo de salida para lo que un aflo después desem-
bocarad en unas jornadas gastrondmicas recientemen-
te recuperadas. Este ya es el cuarto afio consecutivo

que La Cofradia celebra las jornadas gastrondmicas
dedicadas al gochu, unas jornadas que deben prepa-
rarse con mucha antelacion.

En San Antdn, los Cofrades, en una auténtica puja,
compran un gochin que criardn y engordaran, a lo
largo de todo un afo, y que cada primavera, desde
entonces, es sacrificado y degustado por todos los

=

PREFABRICADOS

RABADA,s.L.

T 983 770 710 - Fax 982 773 170 - Midvil 477 437 34 - 33425 Guyame - San Cucao de Llanera . ASTURIAS
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XX Matanza’l

Gochu
LA FOZ DE MORCIN

Cola mesa servia

participantes, amigos y colaboradores de la citada
cofradia.

Con este certamen la Cofradia no pretende reivindi-
car o fomentar necesariamente el consumo de go-
chu, sino gque la actividad se enfoca mas bien revivir
las tradiciones que desde antiguo se asociaban a este
hecho.

Hasta no hace muchos afos, la matanza del gochu
era una verdadera celebracion entre los vecinos, una
fiesta llena de significado, puesto que con la muerte
del animal sus despensas estaban Ilenas, lo que augu-
raba un afio de bonanza, un aflo sin hambre.

Una serie de tradiciones llenas de historia siempre
han girado alrededor de este rito, la invocacion de los
Santos San Juan y San Blas en la matanza, el recebo
del gochu, generalmente con castafas, dos semanas
antes del sacrificio o la apertura de pipas de sidra
durante y después de la faena, compartiendo entre
todos los participantes los primeros resultados del
Samartin. aungue en la actualidad, debido a la nor-
mativa sanitaria, muchas de estas costumbres han
ido desapareciendo.
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Pepin Sariego xunto al cortaor de xamon que los acompangd nestes xornaes.

Ya no es posible matar en las casas, ni en las plazas
de un modo comunal, por lo que aguellas jornadas de
carne, juntanza y sidra han desaparecido.

Parte de estas tradiciones -las que la ley permite- es-
tan siendo recuperadas por la Cofradia de Amigos
de los Nabos de Morcin, del mismo modo que se es-
fuerzan por dar a conocer platos que, habiendo sido
parte del menu habitual, cada vez se preparan menos,
como es la sopa de higado.

Del cerdo todo se aprovecha, y segun Pepin Sarie-
go esa es la idea central de estas jornadas: consu-
mir, entre todos, los mas de 120 Kg. de carne durante
ese dia, en platos artesanales preparados al estilo de
antafo, para lo que cuentan con la inestimable cola-
boracién de las mujeres de Foz (quienes filetean el
jamon, trocean la costilla y adoban el picadillo, entre
otras tareas culinarias).

Nuevamente las largas mesas del edificio de activida-
des multiples se llenaron de aromas intensos vy sabro-

sos, los de la sopa de fégadu y patates guisaes con
costiella, platos de gran contundencia que llegan a la
mesa los primeros, mientras que el adobu, los filetes
de xamon, el tocin entrevenao y les patatines con pi-
cadillo, servidos a continuacidén, dejan paso a las de-
gustaciones especiales:

Una serie de quesos especiales: El Ibérico (Medalla
de Plata de su categoria en el World Championship
Cheese Contest 2012) y Sefiorio de Montelarreina
(medalla de oro) por gentileza de Reny Picot.

Una degustacion de jamdn mangalica y una prueba
de longaniza del Angliru de Morcin (Cortesia de Lolo)
rematan estas jornadas en que el gochu es sin duda
el rey de la fiesta.

La recuperacion de esta costumbre -un poco incom-
pleta al no poder realizarse el sacrificio animal en la
plaza, ya que las leyes actuales lo impiden- es impor-
tante, no solo porgue nos da la oportunidad de revivir
unas tradiciones casi extintas -hay cantares, refranes,

Gupo JOWVWe

Por Two. Wrga oe Bwiin M
Tor. 995 05 68 05
Movn 60F 8% 72 06
607 78 63 72
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XX Matanza’l

Gochu
LA FOZ DE MORCIN

Pepin Sariego, Cofrade Mayor de los Amigos de los Nabos.

oraciones, platos especificos dedicados a la matan-
za...- sino porgue ademas nos permite degustar una
variedad de platos de gran calidad y aceptacién, mu-
chos de los cuales han dejado de servirse en las me-
sas actuales.

No es comun, por ejemplo, encontrar donde probar la
sopa de fégadu, muy ligada antiguamente a la cocina
asturiana y casi imposible de encontrar en las cartas
gastrondmicas habituales.

Practicamente lo mismo sucede con el sabrosisimo
adobu, antes muy consumido y apreciado tanto en
los hogares como en los chigres asturianos y ahora
plato que tan solo se suele servir en jornadas vy fes-
tivales.

No es la Unica tradicion gue esta Cofradia estd recu-
perando puesto que la Xira al Picu Castiellu - romeria
gue rememora las antiguas sestaferias de manteni-
miento de caminos y caleyes- y el amaguestu, en el
gue se comparten sidra y castanas, forman parte de
los festejos que los Cofrades llevan tiempo rescatan-
do del olvido y transmitiendo con ilusion.
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RESTAURANTE - PARRILLA

ARGAME - 33163 MORCIN
Telf. 985 79 69 89

www. restaurantelantoxana.com

Especialidd:
Pote asturianu
Corderu
Postres caseros

Encargos
llamando al
985 76 61 67

——
Les Vegues de San Esteban &
de Marcin (a 1 Km. de

Santolaya).

Teléfonu y Fax: 985 783 096,
Principau D'Asturies r
Web: www.anglelru.com
E-mall: parrilla@angleiru.com
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La primera
oublicidad sidrero

Rl A e i 1
@gg ?a-,,f;« i G B o El anarquista |
%\i f' f‘?%“f_{tﬁﬂ"ooc n':___} .::_t.u'f_‘. v = Con eale nombroe 5o romne un gra El g”sjr ,’ i
VLS e_ AT o e a e g o e, en ol actedilado almactn o i i
L e 5§ 1502 ¥ ar n.-"'-": “NI}::M. en 1a Fabriea de Jabin CGH Htﬂﬂ p q
nivi wa OF e Dot A0 ncY o™ yrib, eilase. ) .
‘9 avels o8 3‘-1 1 ¥ ¥ . 2 B a1, oyesplcha genenl, de Bidrg de %mbira ng romps up
g st ety nwet sull, fn f s ! paz Lo
*111‘:“ l-"::‘_, ‘:q:_' :-: .'1-'-; :.[1"‘ ‘-:‘.*. -3L¥ ) ikt i, iz I‘.t‘uu dllﬂ lerer un I'rm ml“én da Fﬂ!iciplﬂ Il‘ﬁﬂn ﬁl lﬂlﬂ'mt
wonferafiae et erla  TonFas T ™ dias o Argh, i, Llano d 0 Narres, ep s ]
Bl UL SN Ll L i Ll - - sy ' ﬁ
W oaltly B et e 1 s05 0 ’ H ' Amb‘l esten
o 9%, 3 vV potl, A- oA n. o own,' Drogueria Cantdbrica. o0r, e3 co,
e e ey W REP TR T iy TOROra BT Caplebd geteral,
LA Pl LSO L 1) e = *oy Aessdtlonlan e e
q::_:". "':_. -;.:1:{“;}_ i Hﬂﬁ!l :I'FHEL Fﬁ"ﬁ nﬂf
".i'l'l*;“ ‘;{ AR F A iear i'_\i:\::r:._t._.l-:;:-”
Lo —u— ioa g i et
Y v canwDAs | 4 v P le Dj:‘:;
-aga EL TRONQUIN : F El Py romps
SE ROWMPE UN TONEL | r néctar e per aidra
oot o &l oo I (tto o amog 10808 2.
i foda n; o Al estupersto tone e
: 'H'rh"n:-uTlﬁ: :l'.'- :':kur:.n I form fons b, eapicha hoy ef ilﬂm.‘ ;:: nrrin,
Fdo ve pars devicos . | bl quite el Cerrajero (1) ueves, din 35,
d¢ que rompe un tene ¥ By po ey iBalve, néclar sin par. lieo i
que s g S penrie )= Es ru rasa del Navires e smbaring rolor v il nl‘ bendito,
¥ gm0 10 hay comar atie” protuces deinis 1 quon oo toma, B
v it mli‘b-';:"': lllrllln.*-‘], |n31“| Lienes un sabor muy exquisito] j u =
o Db Dl Candls, iBeberte es un placor geandes Infnito, ! este” 1OY1n
“'];""_‘1‘;“&?;’""‘" sl ¥ ui en sus buenos Liempoa Greeis ¥ ", '#ubh
CLE G- T . Y 1 F -
cote. tode 16 qioe ?:ﬂ?" lailer nns i::_- = cniparios del jolgorio ¥ de la hrngu,‘:m" ﬂ-ﬂ'.f,n;‘ u‘“‘ﬂf’r
Ry ol Seaod i Lati . EL PEOF —~wamy | 6uiaron nads igual! iVerdad, Paquito? !dy 070 go st by,
Al i e ! Mo Lgis i = : e£0% enles que spenas Lo probaron | I, e
1.1':Ir‘||I :-llﬂ- m'::u:.-.l-‘iu.'al:hﬁ(.'. o "':f ‘Z . rl'm'"‘i" Le mw:l:“l‘ﬂﬂtm Tlrhk;*‘:.nﬂi‘h
l!il:-"a"m”" Tl o jal e j 3’ 333! 'Fﬂ == Imhﬂq‘;:
@ b g S &
——— a i ‘ )‘J“-
Fditﬂr tenel Co H il
| ELEERShe i | [ sidra’ o3%t nomey, o MOOIG] 17
o ta nl y B abhr Dk
aare, ,f“@ifﬂ?u.ﬂf%:’““'m o Jﬂﬁﬁia Feliia, PiPa :3 Tompg 1; I 8, 2ag!
£ n de B a 2 © n i
“‘“::]T:ﬂh'éhn._ﬂ'm“;n 1 eximio alﬁ;’ﬂ'll ) * €a3tlan g N 1 ﬁcmmt‘éﬂnﬂl de
: ded= 11:'&15#.13.‘? Y B0 ﬁpm-i gr;.;':- ;m‘.“‘;ﬂ, h -hhh:}eapich » @n In F&holm"nl-
que S8 L e nebs o | wardnd. mg el to Tieg gq
j cfcece 81 o ore, Ao COBD Tpoces, Shde cos d -
« Ao DF g, 08 tur o n
oD Carveno, 31 Vileor. CURL I no% qUe ac S8 maw.Sitdo

Recortes de prensa anunciando delles espiches.

En plena temporada espichera, Arancha Ortiz Lopez, autora de “La
sidra y la pintura asturiana”, hace un repaso a las primeras técnicas
publicitarias aplicadas a la promocidn de espichas.

La publicidad como técnica de comunicacion comer-
cial y fomento de consumo puede parecer un me-
dio actual de venta; sin embargo, ciertamente, nos
acompafa desde las primeras civilizaciones, siendo
el anuncio publicitario mas antiguo conocido hasta la
fecha el encontrado en Babilonia, que data del afio
3000 a. C. y que hace referencia a un unguento.

Asturies no fue ajena a la tactica comercial, y asi,
tanto los productos propios de la tierra como los
llegados a través de las comunicaciones maritimas,
comenzaron a ser ofertados publicamente, primero
de modo oral, generalmente a través de pregoneros

y peguenos comerciantes, método que fue utilizado
hasta la Edad Media.

Con posterioridad y tras la llegada de la imprenta, los
meétodos publicitarios derivaron de orales a escritos,
lo que alcanzd a una mayor cantidad de publico y dio
un mayor auge a las ventas.

La prensa fue uno de los mayores expositores publi-
citarios desde entonces, sobre todo a partir del siglo
XIX, momento en que se popularizaron los rotativos
locales. Estos, apenas panfletos de cuatro hojas en su
extensidon media, fueron el escaparate de venta mas
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« Kl préxzimo domin-
Secaﬁosos- go,p 15 del actual,

{ hay espicha en el llugar de Arriondo.
i ‘onque, & beber la «espumosa y transpa-
| rentle sidra...!

Anunciu d’espicha (Llaga de Arriondo) a cellebrase n‘avientu de 1907.
Esti ye I'estilu d’anunciu mas avezau de entds, entamau por pallabres
como Secafosos, Bebeores o Sidreros, lo que a lo llargo los anos fue
motivu d’alderique pente quienes nun yeren partidarios d’anunciar les
espiches o cellebraciones en que corria I'alcohol d’'un mou tan publicu.

«(El Soperdn»

Coa rals nombre se rompe un tonel do sidra
superior, al lado de la fibricadaledeillos, en Jo-
ve.—Espicha genersl hoy stpado.—Probad yos
desengaiixréis de la buena sid -a de Careefio, quo
hay en el a'mscén de Higioio Bengochea,

' "EL PERNALES"

i Con ectenombre se romps un gran tonsl
gidra ea el almacén do b%ntiazng Gurc[nr:.;nli: f

Anuncios de prensa (El Noroeste, agostu 1908) onde los hosteleros de
Jove y del Barriu I'’Arena se faen eco de los acontecimientos sociales
del intre pa atrayer a los clientes a los sos negocios

efectivo durante cerca de un siglo.

Con la llegada de la industrializacion y la mejora de
las comunicaciones el niumero de comerciantes au-
mentod notablemente en Asturies, y con ellos la com-
petencia. Si hasta la fecha no era necesario ofertar
los productos de un modo publico, a partir del ultimo
tercio del siglo XIX la necesidad de publicitar las ofer-
tas comenzod a ser vital.

La sidra entro de lleno en esta voragine de ventas,
y dejando de lado las fabricas relacionadas (sidra
champagne, taponeras etc.) existian toda una serie
de peguefos negocios dedicados a la sidra, desde
llagares y chigres hasta pequenos comerciantes vy al-
macenistas; la necesidad de encontrar clientes para
tanto negocio fue un verdadero reto asi que en nu-
merosas ocasiones la bebida debia ser vendida junto
al ingenio.

Los peridodicos locales de esta época estaban gene-
ralmente dirigidos a la clase baja y media. Eran rotati-
vos muy simples, habitualmente divididos en ideolo-
gias (republicanos, reformistas, derechista catdlico o
carlista) cuya mision principal era informar al pueblo
de un modo breve de cuanto era de interés gene-
ral. La primera pagina estaba destinada a las noticias
del momento, tanto internacionales como locales vy
redactadas casi de un modo telegrafico, con el fin de
ahorrar el espacio necesario para todos los temas.

Un espacio especial debia reservarse para que las
clases pudientes publicasen en primera plana una
resefla necroldgica en caso de algun fallecimiento,
aungue esta inclusion de esquelas era entonces muy
poco habitual.

La segunda pagina solia albergar informacion relativa
a espectaculos de interés y comunicados por parte
del ayuntamiento, asi como también las resoluciones
judiciales.

La tercera pagina era, después de la primera, la mas
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Toneles.antiguos.

consultada, tanto que con el tiempo las campafas de
vacunacion de animales, las solicitudes de dinero por
parte del clero vy los llamamientos comenzaron a si-
tuarse en ella.

El motivo de este éxito eran los anuncios. La pagina
casi en su totalidad era un escaparate de transac-
ciones, mayoritariamente ofrecidas por particulares.
Nodrizas llegadas desde Carrefio gue buscan reto-
Aos que amamantar, soldados que buscan habita-
cion, familias que alguilan media casa o maestros que
ofrecen sus enseflanzas se entremezclan con los nu-
merosos hosteleros que tratan de ganarse un buen
numero de clientes.

Estos primeros anuncios aparecen redactados sin re-
salto de ningun tipo, siendo a menudo un simple tex-
to el que debe atraer la atencién del lector. En unas
quince palabras debe inducirse al cliente al consumo
de su producto, -sidra en este caso- lo que exige cier-
ta habilidad. Entre 1893 y 1910, las espichas particu-
lares son los eventos sidreros mas anunciados. Con
un Mmayor auge en las épocas de ferias (San Antonio
y San Pedro en Junio, San Miguel en septiembre, o
Begofa en agosto) las espichas entonces no esta-
ban cefidas a los meses de febrero y marzo, como
solia suceder tiempo atras. El aumento de estable-
cimientos sidreros hace que estas celebraciones se
den practicamente a lo largo de todo el afio, para
deleite de los amantes de esta bebida. Para atraer a
los clientes, los hosteleros vy llagareros comenzaron

a utilizar una técnica que se prolongaria sin apenas
variaciones a lo largo de mas de veinte afios, consis-
tente en encabezar el anuncio con el nombre del to-
nel a espichar. Este deberia ostentar un nombre bien
llamativo, bien polémico, para que los ojos del lector
tropezasen con él a primer golpe de vista. “Guerra
declarada”; “El toxpiro” o “Acorazado Pelayo” fueron
los belicosos nombres elegidos en 1898 por los due-
fAos de El Pino, en Somid, El Retiro de Villamaniny La
Catalana, casa ubicada en el patio de las populares
casas de Emeterio Alvarez (en la Calle del Molino).

A menudo los acontecimientos -politicos, sociales o
de cualquier otro dmbito- cotidianos daban ideas a

Un tonel con balle

. Hoy, sdbado, se rompe un riquisimo’
loncl de sidra en el amplisimo llagar
de Feliciano Narres, en Liano de Arrd
{ ba, y no fallardn mariscos ni lbs cii-

sicos huevos duros, para que pasen
hida;d\reﬂidns las horas al pie del Lo-
nel,

Como denlro de la misma fihca se
dispone de un soberbio patio, habri
| bailes con organillo y gaila y tambor,

Espicha con mariscada, baile con gaita, tambor y organillo en casa de
Feliciano Narres, xunu de 1925.
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Bebedores: en la Cstalana'y en el patio
conocido por de D. Emeterio Alvarez, se
espicha hoy sdbado un magnifico tonei de
sidra llamado «Acorazado Pelayo.» Aqui
se dard gusto 4 los consumidores por en-

~ contrarse en buenas condiciones; patio
con buena sombra, juego de bolos y juega
de llave, y se sirve ademds toda clase de
licores.

No equivocarse; Catalana, patio de don
Emeterio Alvarez.

i

El Toxpiro

Con este nombre se rompe el domingo
préx‘mo en ei Retiro de Villamanin (So-

mib), casa de Ramén de Agustin, un TO-
NEL de riqufsima sidra.,

El sabado espicha general.

Dos anuncios de prensa (El Noroeste, 1898) senalando les espiches

a cellebrar nos prosimos dies. El primeru da tolos detalles posibles:
istalaciones, xuegos... el segundu ye mas concisu y llama I'atencion col
nome que lu bautiza.

la hora de bautizar a los toneles, esperando que con
un nombre actual y a tono con los sucesos atrajese
mayor clientela.

Por ejemplo, entre 1907 vy 1908 es frecuente encon-
trar nombres como “El Pernales” o “Soperdn”, cono-
cido bandido andaluz el primero gue en esa época
habia alcanzado una popularidad a nivel estatal y un
escurridizo ladron asturiano el segundo, que enton-
ces comenzaba sus andanzas. Mas original fue el la-
garero Julidn de Alejos, de Somid, que alejado de la
romantica estela de los bandidos bautizd a su tonel
con un nombre que levantd cierta polémica: “Rull y el
terrorismo”, en referencia a Juan Rull, uno de los pri-
meros terroristas espafnoles en operar con bombas
en la ciudad de Barcelona.

Asuntos reales, catastrofes naturales o incluso hun-
dimientos de barcos dejaban a su paso, aparte de la
tragedia, una serie de toneles con sus nombres, como
el “Sirio a pique”, tonel abierto por Feliciano Narres

en su almacén de El Llano en agosto de 1906, justo
después de la tragedia maritima del vapor frente al
Cabo de Palos o “Potemkin”, en honor a la subleva-
cion de la tropa del famoso acorazado ucraniano de
1905.

Aungue fueron los problemas laborales los que mas
juego dieron a los lagareros, y por ello, con cada cri-
sis, es frecuente encontrar nombres como “Huelguis-
tas”, o “La Alegria de los huelguistas”, ambos abiertos
por el lagarero José Diego en el Campo de la Marina
(Monte Corofa, El Natahoyo) en junio de 1910, apro-
vechando las sucesivas huelgas de la ciudad.

La iniciativa fue pronto seguida por parte de la com-
petencia, y semanas después las huelgas vy la sidra
se dieron cita en la seccion de anuncios clasificados,
aunque solamente los mas originales llegaron a atraer
la atencion del publico en general.

A veces estos nombres suscitaban las reacciones de
aqguellos que se mostraban contrarios al disturbio del

| El ané;&uistn

Con esle nombre s rompe un gran tonal
de sidra, en el acredilado almecén do Feli-
ciaon Narres, en la Fabrica de Jabén, Llano
de arriba, eslaneo.

Hoy esplcha gencrai.

Toda faxilia debo tener un frasco do «Sa-
lez do Hediana de Aragéne,

Drogueria Cantdbrica.-Gijon
Drogueria Cantdbrica.-Gijon
iAbajo los Aranceles!

Con éste nombre. se rompe un tonel da
sidra, ¢! préximo domiago, en ¢! acreditado
lagar de José: Blanco (s) El Molideru, de
Cabuedas, para celabrar s fissia del Sacra- |
mento de dicha parroquia. 1

A lres perrines la xarra f

Serd despachado por los dos locayos
Eloy Zarracioa y Eloy Blanco.

s

Dos espiches anunciaes pal mesmu die (16 de xunu de 1906), una en
casa de Feliciano Narres, nel Llano y otra nel llagar de José Blanco, en
Cabuenes. L'inxeniu a la hora d’anunciase yera importante pa atrayer
a la clientela. Los nomes escoyios pa los toneles diz muncho de la
situacion politica del momentu.

SIDRERIA

MARISCOS - PARRILLA

G Rafael Sudrex, 7 - Villalegre | Avilés) - TIE 985 57 08 26 Fax 985 57 90 19 « sidreriayomay@sidreriayumayv.com

www.sidreriayumay.com

"Premyio LICAYC 2009 & ks Inicistiva Empresarial
en el sector ded Turismo v s Hosteleria®
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Fue la actualidad politica y laboral la que mdas juego dio a los
llagareros y con cada crisis, se enconfralban nomlbres como
"Huelguistas”, o "La Alegria de los huelguistas”, ambos abiertos por

el llagareru José Diego en El Campu la Marina (Monte Corona, El
Natahoyo) en junio de 1910, aprovechando las sucesivas huelgas de

la ciudad.

Lag8horasdetrabajo

~Mafisza domingo, se/rompe un gran
tonel d¢ sidra en Is vesina aldea de
Somid, en cass do Pope Baltasar, sl
lado dn casa la Pondals, propiedad de
JoBris, o

"Un Huelguista”

Me llamo «Tonel Panzudoy, pero con mu-
cho rifién, que consiento me desangren eldia
de Santiago antes que ser esquirol. Mi domi-
cilio, en Ceares, almacén de Bernardo, carre-
tera (frente & laiglesia).

Hoy sabado espicha géneral ¥ gran juerga,

momento, por lo que provocados por I0os anuncios,
acudian a las espichas con la idea inicial de recriminar
al lagarero. Aunque esto sucedia a menudo, el efecto
guedaba contrarrestado por la masiva afluencia de
publico que, deseosos de presenciar el jaleo, termina-
ban pagando por probar la sidra.

Para aguellos que no eran bebedores asiduos de si-
dra y que por lo tanto no tenian unas preferencias
definidas entre locales o lagareros, los anuncios ser-
vian de guia a la hora de decantarse por acudir a una
u otra espicha. A veces la eleccion de un lugar u otro
dependia exclusivamente de factores como el precio,
y en mayor medida de las atracciones extraordinarias
ofrecidas como baile, juegos de bolos o llave, peleas
de gallos o especialidades gastrondmicas, dando en-
tonces poca importancia a los nombres de toneles vy
lagareros.

Para atraer a este tipo de clientes los anuncios publi-
citarios cambiaban sustancialmente, encabezandose
el texto habitualmente con las palabras “sidreros”
“bebedores de sidra” o la mas representativa “Espi-
cha”. A continuacion, sin florituras se exponia el dia,
hora y lugar del evento asi como una breve descrip-
cion de las animaciones paralelas. Mayoritariamente
eran los duefios de casas de comidas y merenderos
de peqguefa envergadura quienes utilizaban estos
CONCISOS anuncios.

Entre 1905 y 1915 la rivalidad entre los establecimien-

g

"EL BOYCOTT"

Con este nombre se’ rompe un (on
sidra. Hoy, viernes, e3pich Y: P
El)e l"elutlciano Narres, frente & 1a Tibrica

rueta, g Wl e e

a gendral en
de

b

"La alegria de los huelguistas”

Con este nombre, el domingo 5 del co-
rriente ge rompe un tonel de sidea en el cam-
EOdc: Mavina, proximo al cervo de Coroiia,

¢l acreditado lagar de D. José Diego.

Habra organillo. ;

Maiana sabado, espicha general,

tos gue anunciaban espichas aumentd de forma no-
table, por lo que los mas intrépidos discurrieron nue-
vas formas de publicitar sus eventos.

En un tiempo en que era impensable la inclusion de
imagenes en los anuncios, solo quedaba la destreza
narrativa y la originalidad para atraer al publico, sur-
giendo entonces una serie de poemas, rimas, canta-
res y otras letanias capaces de llamar la atencidn.

Uno de los mas prolificos en sus versos publicitarios
fue Feliciano Narres, quien entre 1906 y 1936 ofrecid
en su almacén de El Llano (Xixén) espichas casi cada
mes, apenas sin interrupcion.

Desde finales del siglo XIX y hasta 1905 aproximada-
mente, su tactica publicitaria consistia en bautismos
polémicos y originales para sus toneles, pero cuando
la competencia comenzd a ser notable, aparecen los
primeros versos en los anuncios. El primero o encon-

Carpveavyvin

A LA SIDRA
4 Casa Canlo, hebedores; no fallar,
que hoy se espicha una gran pipa, con
percebes de la mar y cangrejos de
. Cardafio, que tienen gusto espccwl_:_

Espicha con mariscu en Carbayin a cargu de casa Canto. Marzu de 1924.
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Sidra de la pipa

Los que sean aficionados
4 la sidra de la pipa,
que pasen per Banta Olaya
y refrescardn Ja tripa.
Pasando por Natahoyo
{n‘utn # do para el tranvfa,
y ura :ﬂul;aldn de sidfl;?
muy agradable y muy frfa.
IIII'B més seguridad,
es eu casa Llamazares
donde esth era buena sidra
nstural de los pumares,

Poema de Llamazares anunciando una espicha (1898)

SIDRA DE PIPA

CAMPO DE LA BOMBAYA

Si no ssbéis déode estd
el campo de |z Bombuys,
pasar por e! Natashoyo
y subir 4 Santa Olaya,
Alli veréis un buen campo
que dando vista 4 Ja playa,
para en tiempo de verano
no le hay mejor en Espafia.
Como 4 sidra superior
no tenéis que preguntar;
que prurben y que lo digan
esos de buen paladar,
Nien las Marifiss nien Deva -
pi tempoco en [ofanzén,
pi sunque busquen todo Asturias

Versu escritu pol chigreru de El Bosque que alude al nome del tonel y a

la calida de la sidre. Agostu de 1906.
J " Con cste nombre se espicha hoy
'[L uu‘“ séibado un tonel de buena sidra,

en la taberna de Mapuel Lbpez, en Tremafies
(barrio de La Braina).

Habré baile con organillo en un prado espa-
cioso, para que se divierts la juventud,

iA La Brafa, sefiores!

Zorga, anunciu d'espicha en Casa Duarte, Xove, amenizada con pianu-manubriu. Xunetu de 1904. Drecha, otra espicha anunciada en prensa, na
tabierna de Manuel Lopez de Tremanes, onde I'organillo y el baille amenizaran a los presentes. Xunu de 1914. Nesta ocasion utilizase’l mesmu nome,
Un de los mas utilizaos, y concédese mayor emportancia a les actividaes paraleles a la espicha.

tramos en mayo de 1906, con motivo de la rotura de
un panel de ocho pipas, y para la ocasion reutilizd un
cantar existente y bastante popular, utilizado -con al-
gunas variaciones- habitualmente durante las pisadas
de sidra: Zis Zas, Fuego a Nicolds Zis zas. Tras esta
adaptacion otras rimas y poesias aparecen esporadi-
camente en la prensa, para abandonar la técnica en
los afos veinte, volviendo a los anuncios sencillos que
describen el origen de la sidra y resefian la cita.

Otros pequefios empresarios sidreros que también
dedicaron sus letras al verso fueron por ejemplo los
duefos de El Bosque, en El Humedal, que de vez en
cuando insertaba unas estrofas pegadizas en El No-
roeste, o casa Llamazares, de El Natahoyo, que al
igual que Narres componia coplillas y poemas bas-
tante esmerados. José Diego, Casa el Tronguin (Can-
das) o el industrial Rosendo Menéndez, entre otros
muchos, también se dejaron seducir por la poesia
para publicitar sus espichas.

Hacia la década de los veinte las espichas son menos
frecuentes que en los aflos anteriores, pero asi y todo
siguen siendo bastante numerosas; la publicitacion
de éstas cambia discretamente, y los poemas y nom-
bres de toneles van decreciendo, volviendo a utilizar-
se los simples comunicados que sefalan el lugar vy el
dia del evento.

Es también por entonces cuando comienza a darse
mayor importancia a las viandas que acompafaran
a la apertura del tonel, algo que antes, como se pue-

de ver en los anuncios, ocupaba un segundo plano,
dandose incluso numerosas espichas en las que no se
ofrecian alimentos. Pero a partir de este momento la
oferta de meriendas comienza a ser un factor decisi-
vo para el cliente, por lo que la inclusion en los anun-
cios del menu a ofrecer es importante y comienza a
ser frecuente, algo que se mantendra hasta los aflos
cincuenta.

Con el paso de los -muchos- afios desde esta época,
las fiestas han ido cambiando, ya es mas habitual salir
a tomar sidra y no es necesario esperar a conocer
una espicha para ello. Las reuniones sociales fueron
cambiando, hasta llegar a convertirse en ocasiones
en comidas de empresa, celebraciones familiares y
encuentros que poco se parecen a las espichas fini-
seculares.

La cocina de autor y las nuevas tapas suceden a los
huevos cocidos y los chorizos, los ecualizadores a las
gaitas y organillos y quizas dentro de un tiempo los
escanciadores mecanicos desplacen a los echadores.
Pese a estos cambios, aun se celebran en Asturies in-
finidad de espichas, unas tradicionales, otras no tan-
to, pero éstas ya no requieren los mismos métodos
de publicidad que antafo; las nuevas comunicaciones
(television, redes sociales, paginas Web...) se encar-
gan de difundir de un modo visual el evento, dejan-
do la imaginacién y la picaresca para los lagareros de
antano.

3o Testu: Arancha Ortiz.
. Material graficu obteniu pola autora.
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AXENDA

CARMIN DE LA POLA. Sidre XVII CONCURSU DE SIDRE
y folixa asgaya na qu'igual CASERO DE SARIEGU. Los
ye la romeria mas conocia llagareros non comerciales

d’Asturies. La Pola Sieru, 23 de la fastera tan convidaos a
de Xunetu. participar. Vega (Sariegu) 1 de
Xunetu

SIDRA AND TWEETS. Cuarta edicion d'esta FOLIXA DE LA SIDRA EN LLAVIANA.
prestosa propuesta gastrondmico sidrera que Esti afu sedrd’l Titanico F.C. quien se
esta vegada nun se cellebra en sidreria, sinon faiga cargu d’esta folixa sidrera, una de
nel “Cientru cultural Internacional Avilés”, les mas prestoses del Nalén. La Pola
enantes Nienmeyer. AVILES, 1 de Xunu. Llaviana, 9 y 10 de Xunu.

FIESTA DE LA SIDRE DE XIXON. Una de

les mas completes folixes sidreres, con

preba de sidre, mercain, cancios de chigre,

CONCUrsSOS Y, por supuestu, intentu de batir

otra vegd’l récord d’echar sidre al tiempu.
Xixon, 23 al 26 d’Agostu.

SIDRERIA

C/RioSella, 7.33210-Gijon, Asturias.
Telf:985384006

ZAPICO

SIDREAIA
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Xl DIA DE LA SIDRA N'NESCALANTE.
La prestosa folixa sidrera nes llendes
orientales d’Asturies sigue sofitando
y espardiendo la cultura la sidre.
ESCALANTE, 28 de Xunetu.

XV FIESTA DE LA SIDRA Y CONCUR-
SU D’ECHAORES EN VILLAVICIOSA.
La villa maliaya reserva, como ye vezu,

la so folixa mas sidrera pal fin del branu.
Sidre de baldre tol dii, concursu sidreru y
d’echaores. 4 y 5 de Setiembre.

MAYANZA Y TRADICION EN SIDRA

FESTIVAL DE LA SIDRA EN NAVA.
35 edicion del popular festival sidreru,
nel que habra preba de sidre, concursu
d’echaores, actuaciones, esposiciones y
concursos de sidre. Nava, 6 al 8 Xune-
tu.

TRABANCO. Una oportuniuda pa mayar
la to sidre nel llagar de Llavandera y com-
partir el dii colos espertos.

Xixon -Del 6 d’Ochobre al 24
d’Avientu.

Sidreria - Marisqueria

c/ Teodoro Cuesta, 1 (Frente Diaric El Comercio)

Teléfono: 985 34 88 19 GIJON
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De sidra por Bilbao

Manuel Gutiérrez Busto

Este aflo es la primera vez que me he perdi-
do la Preba de la Sidra de Gascona, ya todo un
clasico de Uviéu. Un error sobre las fechas de
la convocatoria hicieron gue, en lugar de gque-
darme a disfrutar el evento, me fuese de viaje a
Bilbao a la Feria del Txacoli.

En los caserios de “Bizkaia”, desde el siglo
XV era habitual la elaboracion tanto del Txacolf
como de la sidra.

Durante una conversacion sobre precios de
sidra con el elaborador Etxebarria de Gatika, uno
de los catorce productores de sidra de Bizkaia,
éste me informa que la caja de sidra comercia-
lizada en el lagar estd sobre 17 euros, la caja
de euskolabel -que es la que trata de imitar a
nuestra D.O.P-. suele oscilar entre los 22 vy los 30
euros, la caja de 12 botellas, teniendo en cuenta
gue la botella es de 75cl, no como las nuestras,
de 70 cl., aunque venden mucha sidra en barril,
por el sistema de cabecero de tonel, siendo muy
atractivo para los ingenuos bebedores.

Las sidrerias o locales suministradores en esa
zona utilizan mucho esta manera de vender si-
dra, a 1,20 euros el culin. El precio de una botella
oscila entre los 6 y los 8,50 euros. Con esto quie-
ro resaltar los altos precios de la sidra de Bizkaia,
los cuales juegan en su contra, siendo los hoste-
leros mas proclives a introducir otras sidras, mas
asequibles y mas vendibles, aungue gocen de
una calidad diferente.

Fotografia

Previendo la dificultad de encontrar sidra bil-
baina, antes de mi viaje me puse en contacto
con | la Sra. representante de la Asociacion de
Elaboradores de sidra de Bizkaia, a fin de que
me indicara sidrerias y lugares donde en el casco
urbano de Bilbao pudiese tomarla; la respuesta
vino tarde, remitiéndome al presidente de llaga-
reros lo que nos da una idea de su preocupacion
por la sidra.

En definitiva, que apenas vi sidra en Bilbao,
siendo lo mas llamativo que coincidi con nuestra
Sidra Trabanco, gue era una de las ofrecidas en
una sidreria al mas puro estilo vasco.

En otros dos establecimientos, uno de ellos
un asador - sidreria muy importante, la sidra era
de Gipuzkoa, “Zapiain” y en algun otro sitio de
Zabala,

Por todo esto me vine sin tomar sidra de Bi-
zkaia, eso si de txacoli me puse ciego vy es que
esta teniendo un auge tremendo, emergiendo
con Denominacién de Origen y un cuidado en
sus caldos, con exportaciones a EEUU donde
esta muy demandado.

Entre que la sidra esta a 8 euros y que no hay
manera de encontrarla facilmente, volvi algo de-
cepcionado, eso si, valorando mas que nunca to-
mar unos culinos en el “Paraiso, Asturies” por su
precio, por su calidad y porgue se puede encon-
trar a la vuelta de la esquina.

Avda. de la Costa 26

Xixén 985 165 246
684 602 701

layalai®layalaforografi.com

www.layalafotografa.com
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Alli donde vayas Asturias
y Caja Rural van contigo

F

BANCA A DISTANCIA

Acceder a tus saldos y extractos
Traspasos y transferencias
Cobros y pagos

Mominas

Cartera

Bolsa

Fondos de inversidn

....¥ todo perfectamente archivado

CAIA. RURAL Nadie mejor que los tuyos para ayudarte
DE ASTURIAS
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Espichas Universitarias

Espicha del Campus Universitariu de Lledn.

Hace afnos que las espichas, de tradicion asturiana,
han cruzado fronteras. Uno de los puntos de referen-
cia fuera de Asturies en el que este evento se sucede
con cierta continuidad es Ledn, donde los universita-
rios han hecho de este acontecimiento su fiesta par-
ticular.

Entre los puntos aislados de la geografia leonesa
donde se celebran, el campus de Vegazana es el que
mas numero, tanto de espichas como de asistentes
congrega cada afio, llegando a realizar trece espichas
tan solo en 2012. Divididas por carreras (Veterinaria,
Turismo, Minas...). Los estudiantes han llegado a crear
un calendario anunciador de espichas debido a la de-
manda de asistencia gue han tenido en aflos anteriores.

Justo en Asturies, cuna de las espichas, sucede lo
contrario. En Xixdn, la tradicional espicha de Inge-
nieros, celebrada durante muchos afos y convertida
en una fiesta estudiantil de culto, no hace mas que
encontrar trabas para su celebracién en los ultimos
afos, algo sumamente llamativo en comparacion con
lo sucedido en otros campus universitarios.

«Es el tercer aflo consecutivo que los alumnos de la
Escuela Politécnica Superior de Ingenieria carecemos
de permiso municipal para celebrar en terrenos publi-
cos nuestra tradicional espicha de San José, patron
de la escuela y que desde siempre ha constituido la
principal fuente de financiacion de nuestro viaje de

Hace unos anos

que las tradicionales
espichas asturianas,
con la sidra

como indiscutible
protagonista, cruzaron
nuestras fronteras

de la mano de los
estudiantes.

Mientras tanto,

los universitarios
asturianos se enfrentan
a la falta de apoyo
local a la hora de
organizarlas.

estudiosy, critican los estudiantes en el comunicado
remitido a los medios de comunicacion.

«Para nosotros no hay permiso, pero ni el ruido, ni la
suciedad, ni el alcohol, ni siquiera las peleas vy alterca-
dos de la Semana Negra cuestionan su ubicacion, que
para los anos posteriores se celebrard junto a nuestro
campus en época de examenes finales, sin que nadie
se cuestione el perjuicio gque esto nos puede ocasio-
nary», recriminan.

Ciertamente al parecer los estudiantes encuentran
poca O ninguna colaboracion de las autoridades lo-
cales, que por su parte alegan que esta celebracién
“genera todo tipo de contaminacion (ambiental vy
acustica)”. Quizas parte del problema deriva del he-
cho de que actualmente la Espicha de Ingenieros, asi
como otras celebradas por otros estudiantes han per-
dido parte de su forma original, transformandose de
espichas en botellones, mucho mas contaminantes
medioambientalmente y los cuales encuentran mu-
chos mas detractores en el dmbito ciudadano. Pero
recordemos que el espacio que solicitan no estd en
zona residencial y que la mayor parte de esta celebra-
cion acostumbra a celebrarse durante el dia.

Ademas, los estudiantes han llegado a ofrecerse para
costear los gastos de seguridad vy limpieza del recinto
utilizado, haciéndose responsables de cualquier inci-
dente que pudiera darse.
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La Capital de la
Sidra, inmortalizada

Les escultures dirdn a los dos llaos de la escalera.

Pablo Maojo disefara el grupo escultdérico de bronce
que rendira homenaje a la sidra en Nava.

Nava pasara por fin a la historia del arte. Pese a su in-
discutible importancia sidrera, hasta la fecha la locali-
dad carecia por completo de representaciones tanto
artisticas como toponimicas que recordasen al mundo
su vinculacién con la sidra.

Ni calles, plazas, parques o estatuas muestran la tradi-
cion sidrera de la ciudad. Este mes de mayo, el concejal
de Turismo y Festejos, José Maria Osoro, anuncié que
el Pleno habia aprobado una partida presupuestaria de
40.000 € destinada a la realizaciéon de un grupo escul-
térico gue homenajee no solo lo que es el emblema de
la villa, sino una de las principales fuentes de ingresos
y de atraccion turistica.

Para la realizacion de este homenaje, se han contrata-
do los servicios del escultor Pablo Maojo, elegido por

SIDRERIA

PACO

Francisco A.
Diaz Gongzilez

C/ La Isla, n® 5 = Thno.: 985 72 31 64
33510 POLA DE SIERO - PDO. DE ASTURIAS

su vinculacion con la sidra (es el disefiador de las es-
culturas que se entregan con motivo del premio “Fun-
dacion de la Sidra”) ademas de por ser un artista de
aqui y por su amplia trayectoria.

Para esta ocasion el artista disefara un grupo escul-
torico formado por tres esculturas en bronce, con un
tamafio que va de uno a tres metros y que represen-
tard las etapas de la sidra: la referencia al manzano,
(centrandose el artista en las ramas vy raices del arbol,
alma de la sidra), la representacion se dedica al arte del
escanciado vy la tercera escultura al llagar y al proceso
de fabricacion.

La ubicacion inicialmente elegida para exhibir esta pro-
metedora obra serd la escalera que da acceso a la pla-
za Manuel Uria.

- b‘t'ﬂ- Na[u

o %

w " :
' TINANA - SIERO
ASTURIAS

Tel. 885 74 07 24

Fax: 985 74 45 47
www.sidrafonciello.com
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Investigando el Origen

INFORMACION EN WWW.INVESTIGANDOELORIGEN.ES

®

Na campana repartirdn 240 cartelos comu esti.

La campafa para la promocion de la sidra con de-
nominacion de origen arranca este aflo de un modo
cercano vy diferente para el publico.

Bajo el Slogan “Investigando el origen”, el Consejo
Regulador de la Sidra pretende, no sélo potenciar el
consumo, sino difundir e interesar de un modo parti-
cipativo a todos los consumidores.

Para ello los famosos personajes Sherlock Holmes vy
el doctor Watson cambian este afio su atavio tipica-
mente inglés vy, embutiéndose una montera picona y
una boina, ayudan a los consumidores a investigar el
origen de la sidra desde el principio.

“Investigando el origen” es la primera fase o “caso” de
esta campana - dividida en cuatro partes diferencia-
das- siendo la publicidad y la difusion el eje central de
la misma; carteles y pegatinas forman unos “kits” que
serdn repartidos en sidrerias y restaurantes, siendo la
novedad la difusion paralela en las redes sociales. En-
tre mayo y enero de 2013, Su objetivo primordial sera
promocionar la sidra en si.

“Apadrina un manzano” (iqué bien sonaria Apadrina

La version asturiana
de los personajes
de Conan Doyle
investigaran los
origenes de la
sidra asturiana
-entre otros
casos igualmente
interesantes- de
la mano de la
nueva campana
de promocion del
C.R.D.O.P. Sidra
d’Asturies.

un pumar!) es la segunda “mision” o fase a la que se
enfrentan los detectives asturianos.

En esta parte de la investigacion, establecida entre los
meses de junio y agosto, son varias las acciones a de-
sarrollar, ideadas para conseguir la interaccion entre
el Consejo Regulador y el consumidor final.

Perfomances, sorteos y concursos -con visita a llaga-
res incluida- ayudaran al publico a conocer desde el
principio como se elabora esta sidra asturiana.

Cerca de trescientos carteles y seis mil postales pro-
mocionales, asi como de nuevo la influencia de las re-
des sociales seran las nuevas armas de los detectives
para dar mayor auge a la promocion.

El tercer reto “Su Ultima expresion”, es quizas el mas
novedoso de todos, puesto que pretende incentivar el
conocimiento y consumo de las sidras de Nueva ex-
presion con Denominacion de Origen, las cuales aun
no gozan de la popularidad que merecen.

Entre septiembre y diciembre nuevas campafas pu-
blicitarias y concursos animaran a todos a integrar es-
tas sidras en nuestra cultura.
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=NVESTIGANDO
¥ EL ORIGEN =

Presentacion oficial de la nueva campana.

Noviembre y diciembre marcan el arranque de la dlti-
ma fase del plan. Aprovechando la Navidad y su vin-
culo con los cavas, el Consejo Regulador emplea nue-
vamente a Sherlock y Watson para difundir “Un caso
de burbujas”, proyecto que pretende dar a conocer y
fomentar el consumo de sidras espumosas.

Flyers, carteles y catas en los establecimientos cola-
boradores seran los métodos utilizados por los pecu-
liares investigadores para atraer y convencer al publi-
co de las cualidades innegables de esta bebida.

Tras la presentacion de este ambicioso y bien estruc-
turado proyecto, Eloy Cortina, en su discurso sefald
la necesidad de involucrar mas a los cosecheros para
obtener una manzana de mayor calidad, mientras que
Albano Longo, consejero de Agroganaderia y Recur-
sos Autdctonos recordd a los presentes la importancia
de Asturies en la producciéon de sidra, ya que ocupa
un indudable primer lugar a nivel estatal (y el cuarto
a nivel mundial) mientras reivindicaba nuevamente
cuatro de sus objetivos principales respecto a la sidra
asturiana: su designacion como Patrimonio Inmaterial
de la Humanidad, consolidacidon de nuevos mercados,
aumento de la superficie cultivada y la concesion de
facilidades para el alquiler de terrenos de cultivo de
pomar, acciones necesarias para mantener la produc-
cion y el mercado de nuestra sidra.

Testu: Arancha Ortiz.
Semeyes cedies pol C.R.D.O.P.

otografl

Wil

desde 2009

Fotografia, arte y sidra

TIf.: 696 315 189
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Se presenta el Club
Asturiano de la Sidra

Fundaores del Clu de la Sidre.

Un grupo de aficionados asturianos ha puesto en
marcha un club de la sidra a imagen del que ya
funciona en la ciudad eslovaca de Bratislava

El pasado jueves 3 de mayo tuvo lugar la presentacion
de un club de amantes de la sidra en el bar Ca Belefo
de Uviéu, en el transcurso del cual se pudo conocer
el funcionamiento de otro club similar ya existente en
la ciudad de Bratislava y se pudieron probar varias
sidras de Asturies y de distintos paises europeos.

Para la inauguracion se contd con Roman Kozak, pre-
sidente del Fan Club for Cider in Bratislava, el primero
en ponerse en marcha; Frank Delgado, propietario de
los bares Ca Belefio de Uviéu y Xixdon; Donato Xua-
quin Villoria Tablado, de la Fundacion Asturies XXI;
y Miroslav Bandzuch, llagarero artesano eslovaco vy
miembro activo del Fan Club for Cider in Bratislava.

El acto incluyd una exposicion de Roman Kozak sobre
el funcionamiento y las catas de sidra que el club es-
lovaco realiza cada dos meses, asi como de la puesta
en marcha en su ciudad de otro club dedicado al fa-
moso queso de Cabrales. Frank Delgado, por su parte,
presentd una serie de sidras envasadas en formato de
botellin procedentes de Asturies, Irlanda, Reino Unido
y Chequia, mientras que Donato Xuaqguin Villoria se
centro en las actividades que el club asturiano debe-

ria hacer ademas de las catas, como son las visitas a
lagares, viajes a otros lugares productores de sidra y
asistencia a eventos sidreros.

El momento de mayor expectacion y participacion
publica se correspondid con la intervencion de Miros-
lav Bandzuch, que dio a probar a los participantes sus
sidras, de entre las cuales habia algunas de excelente
calidad tanto en las variedades de sidra de manzana
como de perada.

Una de las cuestiones que despertd mas opiniones
entre los participantes fue la de que la primera cata
de sidras del club estuviese orientada hacia las si-
dras industriales de botellin. La razdn es que este tipo
de sidras gozan de gran difusion por toda Europa v,
aunque en Asturies no se encuentran tan extendidas
como la natural, también hay productores que las ela-
boran y resulta de suma importancia darle difusion a
las nuestras para mostrar que su calidad no solo no
tiene nada que envidiar a las extranjeras, sino que mu-
chos casos es superior y se comercializan mucho mas
en los mercados exteriores que en el nuestro propio.

Ademas, el envase mas informal de este tipo de sidras
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las hace perfectamente adecuadas para locales como
en el que se hizo esta presentacion, el Ca Belefio de
Uviéu, que precisamente cuenta con varias marcas
desde hace ya algun tiempo, sirviendo de buen ejem-
plo en lo que se refiere al consumo de sidra en locales
de hosteleria de estilo radicalmente distinto a la sidre-
ria tradicional y en los que la sidra natural resulta muy
dificil, por no decir imposible, de servir.

Sin embargo, y como contraste a estas sidras indus-
triales de El Gaitero, Magners, Bulmers y Mad Apple,
hay que destacar la sensacion que supuso la sidra de
Miroslav Bandzuch, pues por su caracter artesano tie-
ne unas caracteristicas muy cercanas a la de la sidra
tradicional asturiana. Maxime si tenemos en cuenta
gue Bandzuch ofrecid su sidra sirviéndola con un li-
gero escanciado que aprendid por su contacto con
la sidra de Asturies a raiz de la fundaciéon del primer
club de sidra en Bratislava, en el que Frank Delgado
se encargo de servir la asturiana con nuestro tradicio-
nal escanciado.

En proximos meses el Club Asturiano de la Sidra con-
tinuard realizando actividades de acercamiento al
mundo de la sidra con nuevas catas, en las que se
incluird ademas otros tipos de productos como los
destilados de sidra y las sidras de hielo, que en Astu-
rias estan alcanzando cotas de muy elevada calidad.

Otro de los aspectos que desde el nuevo club se ha
querido dejar claro es que las actividades tendran a
partir de este momento un aforo limitado para la co-

El llagareru eslovacu Miroslav Bandzuch presento la so sidre

rrecta realizacion de las catas, pues en ellas es pre-
ciso el mantenimiento de un orden gue conlleva un
logico limite de plazas para las pruebas y posibles
discusiones que surjan.

Y dado que en Asturies tenemos una variedad muy
amplia de tipos de sidra, las actividades del club
también se llevaran a cabo en lugares adecuados
para los diferentes tipos elegidos en cada momento,
pues no son iguales las necesidades de las sidras
industriales que las propias de la sidra natural tra-
dicional.

Desde el club ya se ha anunciado que en los proxi-
mos meses tendran lugar nuevas catas, pruebas vy
presentaciones de sidras tanto de Asturies como
internacionales, que se irdan anunciando oportuna-
mente a través del Club Asturiano de la Sidra y de
la revista La Sidra.

AmF:Lin. geuma
L’lj,'-: CCTVCETOS r.;-!: fl

155 Po'rtnc iom on ‘

P e =1L
CA BELENO

OLd Tabern 1987

Sallors & (Thusle welcome

GO

|1 ;h{r'hll.u':

51.'\ ¥ L‘I‘-"{ i 19

[1_'\-1_ o de I.Jun ienre)

E'\'GL L

Sivo sisTomo
de C‘ﬂf'f'im“‘lif'ﬁt{_"
de barriles

e CAMmaroa
-

VIS DO
(Marcire=
Wigil. 4

| e T - : i |
v igua cosa de Los wasones]

wwweoabelenocom

Mayu 2012 LA SIDRA



70 Actualidala sidra

La Sidreria Zapico
acoge la Exposicion de
fotografias de LA SIDRA

La Coleccion, integrada por
las veinte mejores fotografias
seleccionadas de entre
todas las presentadas a la
ultima edicion del Concursu
de Semeyes LA SIDRA,
acaba de trasladarse a la
Xixonesa Sidreria Zapico

(Riu Sella 7. Xixén) donde
podra disfrutarse durante los
proximos meses.

Algunos de los cuadros, enriba la barra.

Tras pasar unos meses expuesta al publico en la Si-
dreria La Galana (Plaza Mayor de Xixdn) acabamos
de trasladar esta impresionante coleccion de image-
nes hasta La Sidreria Zapico.

Esta es una oportunidad perfecta para acercarse has-
ta este establecimiento a tomar unas botellas de si-
dra, comprobando hasta qué punto es cierta su fama
de cuidadosos con la misma y de generosos con los
pinchos de la barra, al mismo tiempo que se disfruta
de estas fotografias.

Recordemos gue esta coleccion, seleccionada de en-
tre las fotografias presentadas al Concursu Semeyes
LA SIDRA, estd compuesta por una veintena de ima-
genes de gran calidad que nos acercan a la realidad
de la sidra desde puntos de vista e incluso desde pai-
ses muy distintos.

Esta iniciativa de unir el concepto de sidreria con la
de un lugar en el que exponer, ha tenido un gran éxito
desde que, hace ya tres afos, comenzamos a poner a
disposicion de los chigreros nuestras colecciones de
fotografia. Aquellos establecimientos interesados en
exponerlas y que cuenten con el espacio necesario
para ello no tienen mas que ponerse en contacto con
la revista LA SIDRA.
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Manuel Riestra Folgueres, llagareru que lo foi de Sidra Muniz.

Sidra Muniz vien de despedir
a Manuel Riestra Folgueras,
llagareru que dexa tres de so
una gran llabor sidrera.

El pasado 17 de abril Sieru despedia a Un de los sos-
llagareros mas querios. Manuel Riestra Folgueras, de
78 afnos fallecia en Tiflana, dexando un ermu non solo
pente los sos munchos amigos y los sos familiares si-
non en tol mundiu la sidre.

Con un camin gue se remonta a mas de trenta anos,
cuando 'empresariu en ciernes merca’l llagar propie-
da de José Mufiz Gutiérrez, Sidra Mufiiz con Manuel
Riestra al frente ye quien a da-y puxu al que agora
se considera un de los mas antiguos y emblematicos
llagares de Sieru.

Fue méritu dafechu del llagareru 'aumentar tanto la
cantida de producion (pasando de 200 pipes produ-
cies nos anfos trenta a dos mil anguafu, y cuntando
con pomaraes propies qu’ocupen una superficie de
cinco hectarees) como la calidd, creando y amies-
tanndo a la so primer sidre natural Muniiz les margues
“Sidra natural Muiiz Seleccion de Variedades”, “Sidra
natural Meredal” v “Manzal Lagar de Muhiz.”

Seigue pente los llagareros y vecinos de Tiflana queda
dende agora un vaciu imposible d’enllenar, los aficio-
naos a la sidre podran siguir esfrutando la sidre Muniz,
ala que se-y presenta un gran futuru y una continuida
segura, gracies al llabor de los sos dos fios, que dende
hay tiempu lleven les riendes del negociu, respetando
'abegosu equilibriu pente tradicidon y modernida.

el GRITERD

SrAmiEN CIDER

il U [y e

 f]
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Xl Premios Llagar de Sobiganu

Miembros de Organizacion del Desembarco de Carlos V tras la entrega.

Anualmente la publicacion concede estos premios a
quienes protegen y difunden el turismo, la cultura ma-
liaya, la gastronomia local y la sidra.

Desde hace 30 anos, La Organizacion del Desembar-
co de Carlos V dedica su tiempo a preparar las jorna-
das conmemorativas de este acontecimiento.

Durante dos dias, Tazones abandona el presente y re-
nace en el siglo XVI: las actuales cafias de pesca des-
aparecen, dejando paso a las antiguas artes de pes-
ca; pescados y mariscos vuelven a subastarse en las
calles, las embarcaciones modernas se alejan, y velas
pintadas a mano se dejan ver en el puerto. La vida
en Tazones tal y como la conocemos desaparece por
unas horas para mostrar un pedazo de la historia.

El plato fuerte es la representacion del Desembarco,
perfectamente documentado y ambientado, en el que
se recuerda el histérico septiembre de 1517, cuando un
joven Carlos V viajaba a la peninsula por primera vez
para hacerse cargo de la corona.

La revista maliaya entrego su
galardon a La Organizacion
del Desembarco del
Emperador Carlos V en
Tazones.

Pablo Rodriguez Pereda

y Santiago Brana Toyos,
recibieron el premio del Xl
Concurso de Redacciones
“Sidra de Asturies” que
otorga esta publicacion.

El monarca desembarcaba en Tazones, dicen algunos
que atraido por la gastronomia de la zona, originan-
do asi que este rincdn maliayo sea ahora un referente
histdrico nacional.

Este acontecimiento ha ido, con el paso de los anos,
congregando cada vez a mas visitantes que no quie-
ren perderse este viaje al pasado.

Por todo ello, por mantener viva una parte de la his-
toria, por mantener vivas unas tradiciones desapare-
cidas y por poner a la localidad en los ojos de medio
mundo, la revista maliaya El Llagar de Sobigafu, ha
entregado el premio anual -en su undécima convoca-
toria- a esta Organizacion.

Tras la recogida del galardon fueron asimismo entre-
gados los premios de redacciéon “Sidra de Asturies”,
enfocados a estudiantes de ESO del concejo, quepre-
mios recayeron en Pablo Rodriguez, por su trabajo La
Pumarada de Jandro y Santiago Brafa por el Suefo
de la manzana

V Corderada y Espicha de Chares

Chares (Cabrales) fue el escenario de la ya tradicional
corderada, que este aflo se regd con mas de 1.400
litros de sidra, desafiando la lluvia que no dejé de caer
durante el transcurso de la fiesta.

Esta espicha, que comenzd siendo una reunidon de
amigos, fue creciendo en popularidad gracias al boca
a boca de asistentes y vecinos, y actualmente, si el
tiempo acompana, redne a un millar de personas en
torno al menu principal: cordero a la estaca y sidra,
acompanados de musica tradicional y diversos even-
tos, como la Carrera Popular de Montafla, ya intima-
mente ligada a la celebracion.

El punto fuerte de la fiesta lo puso el impulsor de la
celebracién, Joaquin Ruisanchez, con el sorteo de una
gaita artesanalmente elaborada.

LA SIDRA  Numberu 101



Actualidala sidra

Sidra asturiana en

Oyodn (Alava)

El domingo 13 de mayo los habitantes de la localidad
alavesa de Oyon tuvieron la oportunidad de disfrutar
de la sidra asturiana en una degustacion organizada
gracias a la colaboracién de su Ayuntamiento con el
Centro Asturiano de La Rioja

La presentaciéon tuvo lugar en la plaza del Ayunta-
miento, siendo la protagonista la sidra de Villavicio-
sa, que se acompand para comer de unos pinchos
de chorizo a la sidra, mientras los grupos folcléricos
del Centro Asturiano llevaban el ambiente festivo de
nuestra tierra a esa comarca del Pais Vasco.

Se pudo ver el interés despertado desde mucho antes
de que se empezase a servir la sidra, y no por serles
desconocida esta bebida, ya que en algunos lugares
de Euskadi también tienen la suya propia, sino por la

oportunidad gue se brindaba de poder probar la as-
turiana en una zona que es eminentemente vinicola
y se encuentra encuadrada en la zona alavesa de la
Denominacion de Origen Rioja.

La iniciativa se puede considerar como un éxito pues
fue mucha la gente que, tras acercarse a tomar un
culin, se decantaban por compartir una botella entre
amigos, animandose incluso a escanciarla ellos mis-
mMos.

N
. TestuySemeyes:DonatoXuaquinVilloriaTablao.
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Buen Ambiente
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—De chigre

a chigre

¢Sidreria Alonso

REAPERTURA

Melquiades Alvarez 67
La Felguera. Liangréu
T. 985 680 183

\
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Veceros entrando a la folixa de reapertura.

La Sidreria Alonso torna a les manes de la familia que dirixe’l llagar
del mesmu nome, tres cerca de fres anos nos que tuvo otra direicion.
La idega ye recuperar el bon ambiente y la calidé de serviciu que
carauterizaba esti establecimientu dende los sos anicios.

El llagar Sidra Alonso torna a abrir les puertes de la
so Sidreria en La Felguera (Llangréu), recuperando
asina la xestion direuta d’esti emblematicu chigre
qgue dende’l mes pasau, torna a ufiertar a los veceros
el serviciu avezau.

Esto inclui non solo una perbona sidre, sinon una
carta afayaiza, con platos abondosos y precios bien
curiosos, tolo que xuncio al saber facer y I'atencién
que-yos ye propia, fai imprescindible pasar per elli.

Nesta ocasion ye Javier Diaz Camblor, fiu de Xune

Diaz, quien apurre la fuercia y I'entusiasmu necesa-
rios pa entamar esta nuea etapa, ya que foi elli quien
tomo la decision de reabrir la Sidreria del Llagar
Alonso en Llangréu.

“La idea ye la de seguir el camin trazdu na anterior
etapa y que tan bien pintd. Seguir ofreciendo un bon
serviciu, echando la sidre, con un bon tapéu, con
pogues coses pero bien preparaes...” declara Javier,
quien reconoz gque, seique acaben d’abrir, ya tan no-
tando cémo vuelve a parar per elli muncha xente “de
los d’enantes”.
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En cuantes a la sidre, nun podemos tener meyores
referencies: direutamente dende’l so llagar n’Ovin,
Nava, traen la so sidre, precisamente la que vien de
ganar el premiu a la meyor de les participantes nel
Festival de La Sidra de La Felguera.

Como llagareros, el respetu y mimu a la sidra dase
por supuestu, y la llarga esperiencia aseguren que va
tar, ademas, bien echao.

La carta, como deciemos anantes, nun ye muy amplia,
pero si mui bien escoyia, de sabores caseros, pensa-
da sobre tou pa picar tranquilamente demientres se
tomen unes botellines, recomendandonos comu es-
pecialidaes los chopitos con xamoén y les patates al
estilo llagar; arriendes de la carta, los fines de semana
siempres ufren dalgunos platos diferentes, pa variar
un poquifiin, asina como dalgunos postres caseros.

higre &n La Felguera: 284181513
Llagar en Mava - 985717428
whnhwy Sidra-Alpnso.com
wfar

sidralonso@telefonica.net

Sidromoyil -627FTHT20

L CAMIND REAL 11
T D85 7O 43 47
W ||.I':J.:l"l|' ITTUO0 CONm

COLLETD = OVIEDCY
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“Casa Saritah

SIDRERIA MERENDERO

Roberto Gonzdlez Huerga

Crira. Xixén - La Pola Sieru. AS 248, n°. 2412,

Granda d’Arriba, La Iglesia
T. 985 136 046

Una extensa terraza y un merendero tradicional invi-
tan al visitante a pasar una tarde agradable y tranquila,
donde mayores y niflos encuentran un punto de espar-
cimiento. Ademas, vy para facilitar la atencion al cliente,
desde este verano el merendero contara con una barra
independiente dotada de enfriadores especificos de si-
dra y personal exclusivo para atender al publico.

Aungue no solo las familias pueden disfrutar de estas
instalaciones exteriores, puesto que uno de los atrac-
tivos del lugar es su capacidad para celebrar espichas,
evento para la que ya tienen varias demandas -una de
ellas para cerca de trescientas personas- pese al poco
tiempo gue Casa Saritah lleva rodando.

Aparte de espichas, la celebracion de eventos como
comidas de empresa y comuniones son posibles, con-
tando para ello con comedor interior. Seis son los me-
nus ofrecidos por ahora para estas celebraciones, a los
que hay gque afnadir el menu infantil. Como cocinero,

Veintidds anos en la hosteleria
y CinCoO como cocinero en la
empresa de Catering de lujo
Balbona avalan la frayectoria
de Roberto Gonzdalez Huerga,
propietario de la recientemente
inaugurada Casa Saritah.

Una espicha inaugural regada
con abundante sidra Menéndez
fue el pistoletazo de salida con
que este joven hostelero abrid
sus puertas el pasado cuatro de
abril.

Con una estética fradicional
asturiana, este nuevo
establecimiento estd ideado
para satisfacer las necesidades
de un amplio publico.

Roberto Gonzalez conoce la importancia de ofrecer al
cliente menus especiales para personas con problemas
nutricionales, por lo que la inclusidn -previo aviso- de
alimentos especificos para personas con trastornos
(alérgicos, celiacos...) es una realidad dentro de su car-
ta gastrondmica. Cabe destacar ademas que contra-
riamente a lo que sucede en algunos establecimientos,
aqui los comensales pueden tomar sidra durante la co-
mida en todas sus instalaciones.

La cocina que Casa Saritah ofrece es mayoritariamente
tradicional, y es Roberto quien esta al frente de la mis-
ma. Como plato especial nos recomienda los lomos de
lubina a la sidra, especialidad que conjuga lo mejor de
la tierra y del mar de Asturies, y que fusiona la tradicién
de los fogones con la modernidad de la elaboracion.
Para una comida mas informal la recomendacidn son
cebolles rellenes de bonito. Otra de las especialidades
son las carnes, donde destacan las preparadas a la pa-
rrilla. Silo que queremos es tapear, la oferta también es
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El comedor ta decordu con imaxes del Llagar de Menéndez.

variada y amplia, siendo los chipirones afogaos una de
las tapas que el propietario nos recomienda.

En relacion al tema de la sidra, -sobre la cual opina que
la demanda esta al cincuenta por ciento frente a otras
bebidas- el propietario ha cuidado todos los detalles.
Aungue la seleccién de la marca la tenia clara de an-
temano (Menéndez, con la cual habia trabajado con
anterioridad), el hostelero evita que la bebida sufra va-
riaciones de temperatura, tanto en almacenaje como
en servicio, contando con enfriadores y recursos que
hacen que ésta se sirva adecuadamente.

Al escanciado le concede gran importancia, contando
entre el personal con profesionales que se encargan
de su servicio; sin embargo, y aunque contrario a los
escanciadores eléctricos, Roberto se plantea la posibi-
lidad de incluirlos en su negocio -destinado su uso al
comedor exclusivamente- frente a la demanda de los
mismos por parte de la clientela.

Estas atenciones al cliente, la amplia oferta gastrono-
mica y el cuidado de la sidra, sumado a las interesantes
y comodas instalaciones auguran una larga trayectoria
para Casa Saritah.

Val iy aan
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Publicida

PRODUCTOS ARTESANOS

ASTURIANOS

Cira AS-17, Km.29,8 - Fonciello. Sieru

Teléfonu 985 794 649 -

www.coasa.es y www.catagourmet.com

COASA naz en 1987 col claru oxetivu de recuperar y fomentar los métodos fradicionales
de producciodn, sofitando les nueses senes d’identida.

Participen d’esta ilusidn toos y ca un de los sos socios, pequenos productores espardios
pela xeografia asturiana, conoceores de la importancia del sector agroalimentariu y de
la necesidd de rentabilizar el trabyu de muyeres y homes del campu asturianu. A fraviés
de los anos, COASA convirtidse en referente de fou’ | que quiera conocer la riqueza

gastronémica d’Asturies.

Un de los sos grandes llogros ye la introducion de la faba’l pais, baxo la Indicacion
Xeogrdfica Protexida ‘Faba Asturiona’, en mercaos estatales ya intfernacionales

COASA nacio con la intencion de comercializar los
productos de sus socios dentro del territorio astu-
riano, pero el éxito de su propuesta, con la calidad
como identificativo, hizo que diera rapidamente el
salto al mercado estatal vy, a partir del 2000, al inter-
nacional.

Estados Unidos, Republica Dominicana, Puerto Rico,
Francia, Alemania y Singapur son algunos de los
paises en los que esta empresa distribuye productos
artesanales del pais, tales como mermeladas ecold-

gicas, miel, quesos artesanales o embutidos, entre
otros, entre los que destaca la siempre excelente
‘Faba Asturiana” producida bajo esta Denominacion
Especifica e inscrita como Indicacion Geografica
Protegida.

Esta se presenta a la venta bajo la marca Finca Vadi-

nia, comercializada bajo el sello CATA Gourmet que
identifica todos los productos de COASA.

La marca Finca Vadinia toma su nombre de las fincas
donde se produce y selecciona la faba asturiana, si-
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guiendo las premisas marcadas por el |
Consejo Regulador de Denominacion s
Especifica ‘Faba de Asturiana’. O
Con todo ello, la empresa asturiana con- Y i)
sigue certificar plenamente la proceden-
cia de su produccion, garantizando asi mis-
mo la calidad del producto. Una calidad que ha
colocado a Finca Vadinia como un referente tanto
para el peguefo consumidor, gracias a su presencia
en comercios especializados en delicatessen, como
para hosteleros.

-

Snmﬂ'\a‘ﬁc{imﬂ Faba Asturiana

Su aceptacion en el campo de la restauracion ha lle- :
Faba Asturiana

vado a COASA a crear los envases de 5 vy 10 kilos
de ‘Faba Asturiana’, aunque siguen comercializando -
también los tamafos mas pequenos, ideales para el . &
uso de pequefos consumidores. La importante labor | a3 = A B
de promocion realizada los Ultimos afilos en el am- f -
bito de la restauracion ha dado muchos frutos en el
extranjero, donde la ‘Faba Asturiana’ es sindbnimo de
calidad y sabor, gracias a su excelente calidad.

La faba del pais comercializada bajo la marca ‘Faba
asturiana’ corresponde a la especie Phaseolus vulga-
ris, de la variedad tradicional Granxa Asturiana, culti-
vadas siguiendo técnicas tradicionales. Su siembray
recoleccion estan controladas por el Consejo Regu-
lador, a través de un sistema similar al que se sigue
con la sidra D.O. Sdélo cuando se cumplen todas las
condiciones exigidas por el Consejo Regulador, los
productores que integran la marca ‘Faba Asturiana’
recibirdn la contraetiqueta que certifica su proce-
dencia y garantiza su calidad.
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CAMARERO/A con experien-
cia en comedor y echador
de sidra. Se precisa. Buena
presencia. Pido seriedad. Tel.
671288870

CAMARERO/A se busca para
sidreria en el centro de Xixon.
Experiencia en sidra y come-
dor. Llamar de 10 a 17 h., Tel.
674304695

CAMARERO/A, se necesita,
gue sepa echar sidra, con
experiencia, para sidreria en
Xixon. Tel. 656772780

CAMARERA, se ofrece para
extras o continuo, en Avilés o al-
rededores. Echar sidra, comedor,
barra. Tel. 633075745

CAMARERO asturiano de 34
afos, busca empleo en sidrerias
de Xixon. Echando bien la sidra.
Muchas ganas de trabajar. Tel.
669070461

CAMARERO extra. Chico de 30
afos se ofrece para trabajar en
sidreria, cafeteria o discoteca.
Sabiendo escanciar sidra. Expe-
riencia en el sector. También los
dias festivos. Tel. 687557606

CAMARERO fines de semana
Xixon, cercanias. Coche propio.
Disponibilidad total. Barra, come-
dor, echo sidra. Tel. 625950803

CAMARERO fines de semana.
Xixoén. Barra, comedor, echo
sidra. Disponibilidad total. Coche
propio. Tel. 625950803

CAMARERO para extras vy fines
de semana. Se ofrece. Mucha

experiencia en banquetes, menus,

carta, sidra.. Soy amable y servi-
cial. Me desplazo. Soy asturiano,
45 anos. Tel. 626903983

CAMARERO, escanciador de
sidra, restaurantes... Chico de 35
aflos busca empleo en Uviéu. Tel.
650103533

CAMARERO, reparto. Chico de
25 afnos busca trabajo en Uviéu o
alrededores. Mucha experiencia vy
sabiendo echar sidra. Disponible
tiempo completo. Vehiculo pro-
pio. Tel. 620851771

CAMARERO. Chico serio vy res-
ponsable, con estudios realizados

en la escuela de hosteleria, se
ofrece para trabajar en Xixon. Es-
canciador de sidra. Tel. 664115363

CAMARERO. Se ofrece chico
joven para puesto de camarero.
Experiencia en barra, mesa y
sabiendo escanciar sidra. Serio,
puntual y muy trabajador. Preferi-
blemente para Carrefo o alrede-
dores. Tel. 664521541

HOSTELERIA. Joven responsable
y eficaz se ofrece para trabajar.
Escanciador de sidra, ayudante
de cocina, limpieza, fregaplatos,
copas y otros, con experiencia
en el sector de la hosteleria. Tel.
653012428

LLAGAR-ALMACEN de sidra.
Chico serio y responsable, se
ofrece para trabajos en lagares y
almacenes de sidra. Cuento con
9 anos de experiencia en el oficio
y tengo referencias. Dias sueltos
o continuo. Corchar vy etiquetar,
recogida de manzana, mayado,
reparto y trabajos propios del
llagar. Tel. 618722769

MATRIMONIO mediana edad,
se ofrece para pueblos de Astu-
ries. El camarero y escanciador
de sidra, ella cocinera, carnicera.
Conocimientos de pescaderia

y reposteria. Tel. 618414267 vy
689958710

BANCOS (15) de madera y es-
tructura metalica. Medidas 2,50
de largo x 40 de ancho, ideales
para jardines, o llagares de sidra.
Precio 50 € unidad. Mieres. Zona
Caudal. Tel. 675877842

BOTELLAS de sidra con caja. 20
cajas. A 8 €. Tel. 619428011.

BARRICAS de roble americano
especiales para fabricar orujo de
sidra. Se venden dos, una de 3 li-
tros y medio y otra de 5 litros. 50
euros las dos. Tel. 658590896

BIDON de acero inox. Especial si-
dra dulce. Sin estrenar. 100 litros.
Tel. 627207348

BOTELLAS de sidra achampana-
das, vacias. A 0,20 €/botella. Tel.
687884590

BOTELLAS de sidra, nuevas. A
0,25 €. Tel. 669271170

BOTELLAS de sidra, vacias. Ven-
do unas 1.000 unidades. Precio a
convenir. Tel. 637355576

BOTELLAS viejas de sidra. Cor-
chadas. Vendo para vinagre. Tel.
985799052 vy 628860591

CAJAS de sidra con o sin bote-
llas. A 8 € con botellasy a 5 € sin
botella. Villaviciosa. Tel. 669271170

DEPOSITO de acero inoxidable,
sirve tanto para sidra como para
vino. Capacidad 200 litros. Tel.
666648440.

DEPOSITOS de acero inox. de si-
dra. Dos de ellos de 2.500 |. y uno
de 1.500 litros. Tel. 657082010.

ENVASES para embotellar sidra.
Tel. 985082462

LLAGAR de sidra de 1T m3,, para
cuatro o cinco sacos de manzana.
Estructura de hierro. Base de ace-
ro inoxidable y paredes laterales
de madera de roble. 700 €. Tel.
658590896

LLAGAR pequeno de sidra.
Vendo con su trituradora manual.
Todo, 400 €. Y también 2 barri-
cas en madera de castafo, una
de 100 y otra de 75 litros. Precio a
convenir. Tel. 660335164

LLAGAR con capacidad para
16 sacos de manzana. Se ven-
de en 2.000 €. Tel. 985674175 y
985707495

SIDRA de casa embotellada. Se
vende. Buena. Econdmica. Tel.
609474280

SIDRA natural, casera. Se vende.
Tel. 646037481

SIDRA. Barrica de sidra de 150
litros, para embotellar o embo-
tellada. Se puede probar. Tel.
985393806 y 685856683

SIDRA. Recojo a domicilio. No
apta para beber. T. 657082010

SIDRA. Vendo 200 litros para em-
botellar. A 1€/litro. Tel. 670637141

TONEL de sidra, especial para
adorno en finca. Se venden 2. Tel.
646037481

VINAGRE de sidra. Vendo 200
litros. Tel. 610033037

HOSTELERIA. Se vende enfriador
de sidra, maqguina registradora.
Tel. 671801045

SIDRA natural, casera. Se vende.
Tel. 646037481
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ENTIDADES COLABORADORAS

AMIEVA

QUESER{A LA COLLADA.
Ciriefiu. T. 985 94 46

AVILES

SIDRERIA CABRUNANA.
Cabrufiana, 24.

T.98556 12 17.
Trabanco, El Gobernador,
Pachu, Acebal.

SIDRERIA CASA MOISES.

La Muralla, 4.T. 985 526 000.
Trabanco, Arbest, Foncueva,
Fran, Pefién, Castafion, Zapatero,
Roza

EL MIRADOR DE LA POSADA
La Era 23

33410 Heros

T.9855121 15
www.elmiradordelaposada.com

SIDRERIA CASA LIN.

Avda Los Telares, 3.

T. 985 56 48 27. Foncueva,
Canal, Orizén, Roza, Cortina.

SIDRERIA CASA PACO.

La Estacion, 51.T. 985 93 26
80.

El Gobernador, Fanjul, Trabanco

SID CASA ALVARIN.
Los Alas, 2.T. 985 54 01 13.
Pefi6én y Coro.

SIDRERIA YUMAY.

Rafael Sudrez, 7. Villalegre.

T. 985 57 08 26.

Muniz - El Gobernador, Pachu.

LA CHALANA.

Av. Conde Guadalhorce, 95.
Frente a la Rula.

T. 98552 13 85.

Trabanco.

MESON LA COSECHA.

Dr. Maranén, 1.T. 9848327 / 28.

SIDRERIA LA CANTINA

La Estacion 5.Villalegre

T. 985 578 786

Los Angones, Cortina
www.lacantinadevillalegre.com

SIDRER{A DELICIAS DE LA
PENA

Av. San Agustin 9

T. 984 83 37 94

Quelo, Trabanco

SIDRER{A CASATILA

Ramoén y Cajal 6

T. 984 089 203

Trabanco y Trabanco d’Escoyeta

RESTAURANTE LA CASINA,
Avda. de Xix6n, 152 - Llaranes
T. 985577209 --

Ments variados todos los dias.

SIDRERIA MONTERA
LaVega 1. Ctra Molleda
T. 985 57 94 02

CASA GERMAN (LLAGAR
GERMAN)

El Carmen 53

Villalegre, Avilés

T. 98557 10 12

Menu diario

AYER

SIDRERIA ESPERANZA.
Conde Guadalhorce, 13 Morea.
T. 985 48 33 00.

Muniz

Sidreria AMBRA.
Marqués Casa Quijano, 11.
Morea.T. 985 48 00 27. Pendén.

Sidreria LA BOMBIECHA.
Morea.T. 985 48 22 38.
Zapatero y Trabanco.

CANDAMU

i..A FRESA. CASA DE COMIDAS
Gurullos / Grullos
Muniz

REST. PARRILLA LA CAVERNA
Gurullos 42

985 82 81 12

Muniz

CANGUES D'ONIS

SIDRERIA EL POLESU.
Angel Tarano, 3.
T. 985 94 75 84.

SIDRER{A ACEBEU.
Constantino Gzalez Soto.
T. 639 73 19 98.

Sidra Trabancoy Trabanco
Seleccion.

BODEGON DEL DOBRA.
Ctra El Pontén s/n.

T. 985 848565.

Orizén, Cabanén

SIDRERIA EL CORCHU.
Angel Tarano, 5.T. 985 849 477.
Cortinay Villacubera

SIDRERIA LAS CUBAS.
Aenida Castiella 18.
T. 98594 77 18

SIDRERIA VEGAREDONDA
Riu Gliena 2

T. 984 840 053

Buznego, Orizén

SIDRERIA SAN ANTONIO
Cangues d’Arriba, s/n

T. 985849 717

Zapatero, Roza

CARRENO

CAFE BAR CORRECAMINOS.
Perdn, 14.T. 985 88 43 75.

LLAGAR DE POLA.
Carlos Albo Kay 39
Candads

T. 984 391 609

D.O. Sidre d’Asturies

SIDRER{A SANTARUA

Carlos Albo Kay 18

Candais

T. 985 872 277 / 985 870 049
Trabanco, Trabando d’ Escoyeta

REST. SIDRERIA VARADERO
Braulio Busto 21, Bajo B
Candais

T. 98587 25 50 / 49

Penén, Penén d’Escoyeta

SIDRERIA MESON XIGRIN
Venancio Alvarez Buylla 4.
Candas

T. 985 870 505

CASTRILLON

REST.. SIDRERiA EL CORTIJO.
Bernardo Alvarez Galdn 15

T. 985 51 86 54

33405 Salinas

Piedras Blancas

MESON SID.SOLEYERU.
El Parque n° 1, Bajo.
T. 656 848819.

SIDRERIA CASA MARIN.
Av. José Fernandin
T. 658 134 319

Sidreria EL LLANTAR DETONY
Rafael Alberti 1

Arnao

T. 985532307

Especialida en pexe y mariscu

.COLUNGA

SIDRERIA AVENIDA.
Carretera General, 15.
T. 985 85 60 36.

El Gobernador, Cortina.

HOTEL ENTREVINES.
Entrevifes, s/n.

T. 9858526 31.T. 985 8567 58
Sidra Fonciello y Sidra Crespo.

SIDRERIA EL ROTELLU.
18 de Julio, s/n.T. 984 841 149
Sidra Orizén, Roza y Crespo

HOTEL PALACIO DE
LIBARDON.

Club de Casonas asturianas.
T. 985 85 40 25.T. 985 85
40 35.

SIDRERIA MOCAMBO.
Av. 18 de Julio, 6.

T. 985 85 62 52.
Trabanco y Cortina.

SIDRER{A EL RAPIDO

Ctra Xeneral s/n. Llastres

T. 985 850905 / 637 151 838
Sidreriaelrapido@hotmail.es
Buznego

CORVERA

CASA FERRERIN.
Carretera Xeneral 21
Cancienes

MESON DE FURACU

Primero de Mayo N°3 Les Vegues
T. 687915969

Sidra Vda. Angelon

LA POSADA DE OVERO
Overo— Trasona
T. 985 578 664

CUANA

POLIASTUR.

Pol. Industrial Rio Pinto, Parc.
48.

T.984 1142 12.

T. 6289 88 09 31.

GOzZON

CERRAJERIA GOZON.
La Garcibil, 11 A. Cardo.
T. 616 09 20 44.

LA FUSTARIEGA

Verdiciu

T. 985 87 81 08 / 985 87 82 48
Vigén, Pefidn, Fonciello, Vallina

RESTAURANTE LA RIBERA
San Juan — 33400 Lluanco
T. 985 883777

CASA CEFERO.

S. Jorge de Heres

T. 985 883 685

EL POLESU

ENTIDAES COLLABORAORES
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RESTAURANTE CASA ELIAS
33448 Banugues
T.985881272

CHIRINGUITO EL PONDEROSO
Moniello. Lluanco
T. 646 256 635 / 649 153 592

CASA BELARMINO

Manzaneda s/n

T. 985 88 08 07
www.losapartamentosdeherminia.
com

GRAU

SIDRERIA FEUDO REAL.
Tras los horreos, 2.
T. 985 754 796.

SIDRERIA EL CABANON.
Alonso de Grado 21.
T. 985754 672

PARRILLA SIDRERIA EL
BAILACHE

Carretera Grau / Tabaza Km. 5

T. 615858551 /985750993
Trabanco, Muiiz

LAMASON

Quintanilla

SIDRERIA EL MARULLU
Quintanilla de Lamasén.
T.942 7278 02.

Sidra El Marullu.

LLANES

REST. EL CUERA.
Pza Parres Sobrino, 9.

SIDRERIA LA LLOSA.
Pza Parres Sobrino, 5
T. 985403 323.
Trabanco

EL ESTUPENDU
LaVega3l
Posada de Llanes
T. 985 407 855.
Sidra Vigon

LLANERA

LLAGAR EL GUELU.
Pruvia d’Abaxo, 186.

T. 985 26 48 08.

LA CORRIQUERA.

Av. de Uviéu, 19.T. 985 77
32 30.

Tareco.,Valveran.

HOTEL SILVOTA. SIDRERIA LA
INDUSTRIAL

Polg. Industrial Silvota,

T.985 267 171.

Trabanco y Cortina.

SIDRERTA LA LLERA.
El Cruce, 1.T. 985 77 05 75.
Fran - El Gobernador.

SIDRERIA LA MUNDINA.
Naranjo de Bulnes, 24.

Llugo Llanera.T. 985 77 09 83.
Sidra Trabanco, Fanjul

y Vda. de Corsino.

SIDRERIA BULNES.
Fondin, 8. Posada.
T. 98577 20 17.

SIDRER{A EL ESPANTAYU
Martinez Vigil 1. Llugones
Trabanco, Cortina, Llanez,
Villacubera, iSidra

LLANGREU

La Felguera

SIDRER{A ALONSO.
Melquiades Alvarez, 67.
T.985 18 15 13.

Sidra Alonso.

SIDRERIA EL LEONES.
Casimiro Granda, 6.

T. 985 69 00 80.

Trabanco. Trabanco Seleccion.

SIDRER{A EL DESCANSO.
Pedro Duro, 14.T. 985 694104.
Viuda de Palacio.

REST. SIDRERIA OLIMAR.
Gregorio Aurre, 33.
T. 98569 10 03.

SIDRERIA LA FAYA.
Ramon Garcia Argiielles, 2.
T. 985 695776.T. 985 673
722.

Sidra Castanén.

SIDRERIA EL GAUCHO.
Ramon B. Claveria, 3.

T. 985670438.

Trabanco, Fonciello.

SIDRERIAELYANTAR
D’ALDEA.

Fernandez Duro, 9 bajo.
T. 984 182 559.
L'Argayén.

SIDRER{A I’ALDEA.
Celestino Cabeza, 30.
T. 985 67 62 08.
L'Argayon.

SIDRERIA-RESTAURANTE
EL PARQUE.

Gregorio Aurre, 19 .

T. 985 68 35 51.

Sidra Fonciello.

SIDRERIA -RESTAURANTE
CASA OLIVO.

Cabeza, 14.T. 985 69 00 46.
Pifiera, Zapatero, Foncueva,
Arbest.

SOC. DE FESTEJOS SAN
PEDRO.

Pintor Paulino Vicente, 2.

T. 98568 12 59./ 984 18 14 22.

SIDRER{A MELLID.
Norte, 56.T. 985 69 00 18.
Sidra Cortina-Villaviciosa.

SIDRERIA EL ESCONDITE.
Inventor de la Cierva,28.

T. 985693604

Sidra Fonciello.

SID. EL. ASADOR DE MIGUEL.
Jests E. Duro - 6°.

T. 985 67 33 93.

Menéndez. JR.

SIDRERIA VIEJO

Daniel Alvarez Gonzalez, 20
T. 985 67 63 40

Sidra Menéndez

CASA ARCA
Julidn Duro 6, bajo
T.690 121 381 / 647 000 832

TABERNA LA BOTERIA
La Unién 32

T. 985 69 53 40
www.tabernalaboteria.com

ENTIDAES COLLABORAORES

REST. SIDRERTA LA BRANA DEL
BIERZO

Paulino Vicente 14

T. 985 676 221

SIDRERIA EL PATIO DE PEYO
Doctor Fleming 9
T. 627 676 248 / 984 088 438

CHUS SOLIs
Artesano Gaitero
Molin del Sutu 12
T.98567 7113

Sama

SIDRERIA LUIS (CASA CHEBE).
Severo Ochoa,5.T. 686 825 954.
Viuda de Angelén.

REST-SIDRERIA DEL RfO.
Santana, 6. El Fielatu.

T. 985654065.T. 616272363.
Sidra Trabanco.

RESTAURANTE - SIDRERIA
DEL RIO 2.

Torre de los Reyes, 1.
T.985675710.T. 616 27 23 63.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA COLUNGA

Lucio Villegas 9

T. 984 181 986

Trabanco. y Trabanco d’Escoyeta

SIDRERTA POLO NORTE
Cipriano Pedrosa 19

T. 985698044

Sidra J.R y Trabanco Seleccion

Lada

SIDRERIA CASA ADELA.
Les Escueles. Lada

T. 985 69 73 92.www.
restaurantecasaadela.com

Cianu

SIDRERIA CASA JORGE.
Infanzones de Llangréu, 3.
T. 985 69 86 01.

Vallina, JR, Cubera

SIDRERTA EL FORNO DE PACO.
Jaime Alberti 41.

T. 646 26 56 85.

Vallina, JR, Cubera

LLAVIANA

SIDRERIA LA CAMPURRA.
Puertu Payares, 29. La Pola
T. 985 61

12 76.

J. Tomas.

MESON LA MINA.
Libertad 15
T. 985 600 032

SIDRERIA LA FONTANA.
Eladio Garcia Jove 2. La Pola
T.98561 17 02

SIDRERIA EL GUAJE
Riu Cares, 31 . La Pola
T. 985610777

CASATINO.

Hotel, Restaurante, Parrilla

La Chalana, n°1

T. 985 602 122 - 985 602 181
Wwww.casatino.es

LES REGUERES

LA MANDUCA
Sotu 24.T. 985 79 95 22.
Sidra Trabanco

MIERES

SIDRERIA EL RINCONIN.
Plaza San Juan, 5. Requexu.
T. 98546 26 01.

Cortina.

SIDRERIA LA SOLANA.
Jerénimo Ibran, 5.

T. 985463350.

Sidra Canal, Fonciello,
Villacubera, Trabanco D.O.

SIDRERIA LARPI.
Jerénimo Ibran, 14.

T. 985464891.

Sidra Vigon y Fonciello.

LLAGAR PANIZALES.
Espineo, 13. 33618 Mieres.
T. 985467815.

EL LLAGAR DE BAINA.
Baina.
T. 985 446 127.T. 985 446 521.

SIDRERIA ASGAYA.
Teodoro Cuesta, 16.
T. 985 45 24 08.

SIDRERIA LA XAGOSA.
Poligonu Gonzalin, 31

T. 985 446 687 - 985 460 513.
Muniz, Cortina

SIDRERTA BAROLAYA.
Fonte les Xanes, 1-3

T. 985 461 787.

Viuda de Palacios

SIDRERIA LA BELLOTA
Les Llanes 38 - Santa Cruz
T. 985 421 391

Panizales, El Santu

SIDRERTA DON PACO
LaVega 33T 985 46 41 81.
Viuda de Palacio

SIDRERIA EL RETIRO

Avilés 1

T. 984 28 05 84

Sidra CortinaY Villacubera (D.O. P)

MORCIN

SOL’AFUENTE. CASA DE
ALDEA.
Otura. 33161 La Foz.

LA MONCLOA
Naveo 30

La Foz de Morcin
T. 985 795 330

PARRILLA PANGLEIRU
Les vegues de San Esteban de
Morcin

985783 096
www.angleiru.com

NAVA

SIDRERIA LA BARRACA.
La Barraca, 16.

T.98571 69 36.

Llagares navetos.

SIDRERIA CASA ANGELON.
La Barraca, 23.T. 985718043.
SidraVda.de Angelon.

SIDRERIA CASA MINO.
La Laguna.T. 985 716 623.

SIDRERIA VILLA DE NAVA.
La Barraca, 7.T. 985716070.
Sidra Orizon.

SIDRERIA LA FIGAR.
La Riega.T. 985717551.
Llagares navetos.
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SIDRERIA PLAZA.
Plaza Manuel Uria 11
Rotando palos navetos

SIDRERIA PRIDA.
La Colegiata, 12.
T. 985 716 455.

SIDRA ALONSO.
Oméu, s/n (Ovin).
T. 985717 428

SIDRA ESTRADA.
Quintana, 40.T. 985 716 292
www.sidraestrada.com

SIDRA VIUDA DE CORSINO.
La Riega, s/n.T. 985 716 067

SIDRA VIUDAD E ANGELON.
LaTeyera, s/n.T. 985 716 943

LLAGAR EL PILONU

Gamonéu s/n

T.985716 051 / 696 308 745
Sidra El Pilonu, Isidra sin alcohol

NORENA

SIDRERIA PACO.
Flérez Estrada, 26.T.
985 744 371.

Sidra Menéndez.

SIDRERIA FERMIN.
Cai Justo Rodriguez, 7.
T. 985 740 526.

Sidra Trabanco.

CASA EL SASTRE.
Fray Ramon, 27.T. 985 741 252
Canal, Quelo y Muiiiz Seleccion.

HOTEL CRISTINA.
Les cabanes, s/n.T. 985 74 47 47
www.hotelcristina-Asturies.com

EL MOLIN DEL NORA

Poligono de la Barreda, 4, Norefia
T. 655 568 600
elmolindelnora@yahoo.es

LA TENERIA

Florez Estrada 41

T. 98574 40 27

Quelo, Herminio, Zythos

BAR LA PLAZA

C/Ramona Rodriguez Bustelo, 9, B

T. 985 740 044

RESTAURANTE LA FIGARONA
Sanmartindianes
T. 985741 516

SIDRER{A EL RINCON DEL
GUELU

Avda. Florez Estrada 24

T 984 283 141

ONIS

CASA MORENO
Plaza del Ayuntamientu. Benia
T. 985 844 154.

PARRES

SIDRER{A EL FORQUETU.
Ramon del Valle, 4 (Les
Arriondes).T.985840532.
Sidra Vigon.

SIDRER{A EL SUBMARINO.
Leopoldo Alas Clarin.
T. 985 84 00 75.

CONFITERIA CAMPOAMOR.
Raméndel Valle.
T. 985 84 00 37.

ENTIDADES COLABORADORAS

SIDRERIA LOS FELECHOS.

Ramoén del Valle, 4. T. 985 84 15 36.

Trabanco, Trabanco S eleccion.

LA XUNCA
La Peruyal 26. Les Arriondes
T. 606 103 001.

SIDRERIA MESON

EL RINCON DEL CASTANU.
Ramoén del Valle 5. Les Arriondes
T.985841674. Angones

SIDRER{A EL MOLIN.
Ramoén del Valle, 8. Les Arriondes.
T. 985841579.

Sidra Trabanco y Trabanco Seleccion.

SIDRERIA EL MIRADOR.
La Peruyal, 1. Les Arriondes.
T. 985840411.

Foncueva y M. Zapatero.

SIDRA BASILIO.
Domingo Fresnedo, 11.
Les Arriondes

T. 985 84 02 27.

PIELAGOS

SIDRA SOMARROZA.
Renedo de Piélagos 39470.
T. 652937219.

PILONA

L’ESBARDU.
T.98576 1152
Comida asturiana.

BAR GLORIA.
Ctra General, s/n.
T.985761 132

PRAVIA

RESTAURANTE

LA SALA DEL BUEN YANTAR.
Avda. Carmen Miranda, 25 - 5°E
T. 62550 00 78

CONFITERIA REY SILO
Carmen Miranda, 15

MESON LA PANERA
Ctra Antigua de Peflaulldn s/n
T. 670 433 412

CASA CARLINOS

San Antonio 3

T. 984 83 32 68

Cortina, Angelén y Herminio

PROAZA

RESTAURANTE

LA SALA DEL BUEN YANTAR.
Avda. Carmen Miranda, 25 - 5°E
T. 625 50 00 78

CONFITERIA REY SILO
Carmen Miranda, 15

QUIROS

SIDRERIA PARRILLA LAS UBINAS

Ctra Xeneral. Birzana
T. 985 76 84 89

SIDRERIA CASA JUANIN
Las Agiieras 11
T. 985 768 037

RIBESEYA

SID. LA TERRAZA DE COJIMAR.
Manuel Caso la Villa, 50.

T. 985 86 08 43.

Trabanco y El Giielu.

SIDRERIA EL CUETU.

Manuel Caso de la Villa, 42 bajo.
T. 985 86 18 99.

Sidra Menéndez.
www.parrillaelcuetu.com

SIDRERIA EL TARTERU.
Marqueses de Arguelles, s/n.
T. 98585 76 39.

Sidra Castaion.

SIDRERIA CASA GASPAR.
Lopez Muniz 6 (Plaza la Iglesia)
T. 98586 0676 / 618 87 92 51

SIDRERfA CARROCEU.
El muelle.T. 985 86 14 19.
Sidra Cortina.

SIDRERIA EL ROMPEOLAS.
Manuel Fdez. Juncos,11.

T. 985 86 02 87.

Sidra Angones Sudrez.

SIDRERIA LA PARRILILA.
Avda Palacio Valdés, 27.

T. 985 86 02 88.
Foncueva / Cabafién.

EL CAFETIN BAR.
Comercio, 13.
T. 985 86 02 83.

HOTEL LA CHOPERA.

San Martin de Collera (2 Rm.
Ribesella)

T. 985 86 04 45
www.hotellachopera.es

HOTEL LA PICONERA

La Piconera s/n

33569 Sardalla, Ucio, Ribeseya
T. 985 857 414
www.lapiconerahotel.es

SIDRERfA ELTEXU
Meluerda, Ribeseya
T 675 82 87 56

HOTEL RURAL I’ALCEU
Camargu, Ribeseya

T. 985 85 83 43
www.ribadesella.com/alceu

LA MAR SALADA.
Tostas y vinos
Plaza de la Iglesia
679 01 14 36

RIOSA

LATABERNADE JOSE.
Rio Code, 4 bajo. Nijeres.
T.985766110.

SAMARTIN DEL REI
AURELIU

SIDRERIA EL ZAMORANO.
Manuel G.Vigil, 11. L'Entregu.
Sidra Arbest.

SIDRERIA CASA CAMILO.
La Cascaya. L'Entregu.
Sidra Menéndez.

BAR FLORIDA.
Avda. El Coto, 15. L'Entregu.
Sidra Foncueva.

BAR CONCHESO

Avda La Vega 45. L'Entregu
648062711

Sidra Viuda d’Angelén y P Monga

SIDRERIA CIENFUEGOS
Avda La Vega 45
L'Entregu

636471159

ENTIDAES COLLABORAORES
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SIDRERIA LA CONDA
Pérez d’Ayala 10 L'Entregu
985 66 06 71

SIDRERIA SAN MAMES
Velazquez 16 - Blimea
T. 630 07 97 04.

SIDRERIA LA CABANA
Francisco Quevedo 9 - Sotrondio
T. 98567 18 61.

SIDRER{A EL SEMAFORO.
Doctor Fleming 27
T. 984 082 373.

MESON SIDRERIA CASA DEL
PUEBLO.

Pérez de Ayala 1

T. 984 084 225

BAR EL COTO
Alejandro Casona N° 5 - L'Entregu
T. 619411019
Sidra Trabanco.

SARIEGU

CASA RUFO
Vega de Sariegu s/n
T. 985748120

SIERU

SIDRERiA TIERRA ASTUR.
Antigua Aguila Negra. Cualloto.
T. 98579 12 28.

SIDRA MUNIZ.
Fueyu, 23. Tiflana.
T. 985792 392.T.985 792 141.

EL LLAGAR DEVIELLA
Ctra Viella. T. 985 794 198
www.llagardeviella.es

SIDRERTA RESTAURANTE MORI
La Collatras 7 T. 985 726 425 / 699
958 585

J. Tomas, Fonciello

SIDRA FANJUL.
Tifana 12.T. 985 792 922.

SIDRERfA RESTAURANTE
EL LLAGAR DE QUELO.
Barrio de Fueyu, 21.

T. 98579 29 32.
www.sidraquelo.com

LLAGAR DEL QUESU.
Bobes- Sieru.

T. 98579 28 94.
Sidra Orizon.

LLAGARY SIDRERIA

LA MORENA.

Alto de Viella, s/n 33429 Sieru.
T. 985 263 944.

SIDRA ARBESU.
Santa Marina, s/n.
T. 985 742 390.

SIDRA FONCIELLO.
Tiflana - Sieru.
T. 985 74 45 47.

CASERIA
SAN JUAN DEL OBISPO
Tifana - Sieru.T. 985 985 895.

NEUNORTE.

Pol de Proni Calle A. Meres.
T. 98593 53 61.
WWW.NEeunorte.com

COEM.

Pol. de Proni C/ A n°® 9. Meres.
T. 985 985 315.
coesmastur(@terra.es

ENTIDAES COLLABORAORES

SIDRERIA FRAN. SIDRERIA LA TERRAZA.
Llugones. Ctra. Avilés, Amor de Dios, 2. Tapia de
T. 985 260 074. Casariego.
Sidra Fran. T. 985 62 81 39.

Arbesu.
SIDRERIA LA TERRAZA.
Plaza Les Campes, 24.
T. 9857232 70.

TARAMUNDI

Cabritu Mechau vy tortilla rellena
Vda. de Angelén

SIDRER{A EL CULETIN.
Celleruelo, 66.

T. 985 722 156.

Viuda de Angelon.

SIDRERIA KARTING POLA.
Puente Recuna, Ctra. Santander.
T.98572 19 57.

SIDRERIA MANOLO JALIN.
Plaza Les Campes, 16.

T. 985 72 43 04.

Foncueva, JR, Orizon, Roza,
Vallina, Vigén, Vda C orsino,
Zapatero.

SIDRERIA PUMARIN.

Plaza Les Campes 8
T. 9857227 44

SIDRERIA EL RINCONIN DE LES
CAMPES.

Les campes 18
www.rinconindelescampes.com

SIDRERIA LES CAMPES.
Plaza Les Campes, 7.
T. 985 723 006.

SIDRER{A PACO.

LaIsla, 5.T. 985 723 164.
Sidra Foncueva, J.R

y Trabanco S eleccion.

SIDRERIA EL POLESU.
Facundo Cabeza, 8.
T. 985 720 054.T. 985 720 954.

SIDRER{A EL PEDREGAL.

Parroco Fernandez Pedrera, 15 bajo.

T. 98572 25 81.
SidraVdade Angelon.

MESON PENAMAYOR.
Torrevieja 16
T. 985 726 401

BAR LOS CORROS.
Corros 152 bis.
T. 672 026 590

SIDRERTA LOS ROBLES.
Llugarin 14

33519 Vega de Poxa.

T. 985 72 35 39

EL LLAGARON DEVALDESOTO
Faes 91. Valdesoto
T. 985 73 58 39

BAR FELECHES.
Novalin. Feleches
T.985 731 158

CASA NARCIANDI
Ctra. Carbonera 16
Altu La Maera. Sieru
T. 985 168 248
Sidra Riestra

TAPIA

SIDRER{A LA CUBIERTA.
Travesia Dr. Enrique Alvarez.
Tapia de Casariego.

T. 98547 10 16.

Solleiro.

MESON EL PUERTO.
Avda Galicia. Edif, El Pilén.
Tapia de Casariego.

T. 985 62 81 08

Solleiro y Cortina.

LLAGAR SOLLEIRO.
LaVilla. Taramundi.
T. 985 64 68 37.

UVIEU

SIDRERIA LA FESORIA.
Avda. Torrelavega, 29.
T.984 1898 01.

Sidra Roza.

LA SIDRERIA.

Pz. Pedro Miiior, 4.

T. 985 27 55 22.

Cortina. Trabanco Seleccién.

SIDRERTA EL FERROVIARIO.
Gascona, 5.T. 985 22 52 15.
Pefi6n y Seleccién Pefidn.

SIDRERIA NIZA.
Jovellanos, 1.T. 985 21 97 10.
“Buena Sidra”.

SIDRERIA EL PIGUENA.
Gascona, 2.T. 985210341.

SIDRERIA LA PUMARADA.
Gascona, 6.T. 985200279.
Sidra Menéndez y Trabanco.

SIDRERIA TIERRA ASTUR.
Gascona, 1.T. 985203411.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA VILLAVICIOSA.
Gascona, 7.T. 985204412.
Rotando varios palos.

SIDRERIA EL DUERNU
Francisco Bances Candano 2
T. 659 27 67 81

Trabanco, Cortina, Menendez.

SIDRERA EL CACHOPITO.
Gascona, 4.T. 985 21 82 34.
La Nozala.

VIVA LA PEPA.

Gascona, 2.T. 984 088 791.

Sidra Trabanco natural, Seleccién y
de cana

EL RINCON DE GASCONA.
Gascona, 3.T. 984 182 986.
Juanin, Vda de Palacios, Orizon y
Novalin.

SIDRERIA ASTURIES.
Gascona, 9.T. 985210707.
Rotando varios palos.

SIDRERIA EL MATEIN DEL
PARAGUAS.

Pza. del Paraguas.T. 985 20 07 09.
Vda. de Angelén.

SIDRERIA EL MAYU.
Ildefonso Sdnchez del Rio, 7.
T. 985 28 86 62.

Sidra Menéndez.

SidreriaELVALLE.
Manuel Pedregal, 6.
T. 98522 99 52.
Sidra de Nava.

SIDRERIA EL OVETENSE.

San Juan, 6.

T. 985220840.T. 985 22 02 07.
Vda. Palacios, Contrueces,
Frutos, Vallina, Villanueva,
Nozala.

SIDRERA MARCELINO.
Sta. Clara. T. 98522 01 11.
Foncueva, Zapatero,

Vda. Corsino, Trabanco.

SIDRERIA LOS LAGOS.
Pza. Carbayon, 3.T. 985 2006 97.
Cortina.

SIDRERIA MIGUEL.
Manuel Cueto Guisasola, 2.
T. 985 24 46 24.
L’'Argayén. Arbesu.

SIDRERTA LA ZAPICA.
Avda. del Cristo, 65.

T. 985 27 47 62.
Trabanco.

SIDRERIA LA NOCEDA.
Victor Chavarri, 3.
T.985225959.

Rotando varios palos.

SIDRER{A EL TAYUELU.
Argafiosa, 9.T. 985231815.
rotando 15 palos de sidra.

REST. SIDRERIA LUIS.
Campu Los Patos 3
T. 984 28 57 37.

SIDRER{A EL FARTUQUIN.
Carpio, 19 y Oscura, 20.

T. 985229971.

Sidra Menéndez.

REDE DE BIBLIOTEQUES
DEL «PRINCIPADO»

LLAGAR HERMINIO.
Camin Real, 11.
T. 98579 48 47.

LA QUINTA, SID. RESTAURANTE
PuertuTarna 11

Tfnu 985 285 127 - 620 857 799,
www.Sidrerialaquinta.com. Sidra
Menendez, Viuda de Corsino y
Seleccion Escalada.

SIDRERTA EL TONEL.
Camin Real, 18

T. 985 985 726

Sidra Quelo.

SIDRERIA LOS BALCONES.
Camin Real, 67.

T. 98579 30 31.

Vda. Corsino, Fonciello,
Juanin, Llaneza D.O.

SIDRERTA EL DORADO
Gonzalez Besada 11

T. 985 083 269.

Juanin

SIDRERIA LA CATA DEL MILAN
Emilio Alarcos Llorach, 4

T.985 111 625

escalada, La Nozala, Cortina y
Orizon

SIDRERIA REST. AZPIAZU

Javir Grossi, 2

Viuda de Palacio, Fran, Ramos del
Valle

SIDRERIA CASA MUNIZ
La Lila 16 baxu
T. 985 203 259 / 985 206 654

SIDRERfA MATEO@STUR

Los Avellanos n° 2

Fran, Ramos del Valle, La Nozala,
Escalada

PARRILLA RiO DE LA PLATA
Sabino Fernandez Campo 9
T. 98528 08 45

SIDRERTA AARON
Rafael Altamira, 9
T. 984 088 331
L’'Argayén
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SIDRERIA EL XUGU
Santu Mederu 27. Llatores
T. 692 1649 16

Torres, Fanjul

BAR RESTAURANTE SOLARCO

Santu Mederu
Llatores
T. 985 630 015

SIDRERA ENTRERRIOS
Llamaoscura —La Manxoya
T. 98579 6106

SIDRERIA SANTAMARINA

Sta Marina de Piedramuelle 39
T.98578 0522 /98578 06 05
Sidra El Gobernador.

SIDER{A ALBERTO.

La Lila 25

T. 985 089 122

Sidra Roces, Ramos del Valle

SIDRERIA EL FARTUQUIN.
Carpio 19 y Oscura 20
T. 985229 971

SIDRERIA CASTIL.
Vazquez de Mella 68
T. 984 285 305

SIDER{A RUBIERA.
San Roque 99. San Cloyo
T. 984 180 886

YANTAR DE CAMPOMANES
C/ Campomanes 24
T. 985 20 83 82

EL RAITAN.

Pza. Trascorrales 6

T. 985214 218

Sidra Herminio y Zythos
www.elraitan.es

PARRILLA MONTEVIEJO.
La Rodada N° 10, La Manxoya
T. 985216 289.

SIDRERIA EL PESO.
Vazquez de Mella N° 74
T. 985 276 599

VALDES

SIDRERIA EL PAREDANO.
Los Caleros 5

33700 L.luarca

T. 985 47 0321

L’Infanzén, JR, Trabanco, Trabanco

Seleccion, Escalada D.O

VEIGADEO

CASA BARBEIRO.
Abres. T. 619 67 71 04.

VILLAVICIOSA

SIDRERIA
LA FLOR DEL PUMAR.
Riafiu, 22.T. 985 89 12 64.

SIDRERIA EL BENDITU.

Pza. El Glievu, 29.

T. 98589 27 96 / 629 927 447
Buznego, Villacubera, Zythos.

CASA MILAGROS.
Campomanes 1.
T. 98589 02 21.

SIDRERIA EL HORRU.
Doctor Pando Valle, 2.
T. 985 89 24 70.

SIDRER{A EL FURACU.
Plaza Generalisimo, 26.
T. 98589 11 99.

ENTIDADES COLABORADORAS

SIDRERIA BEDRINANA.
Maliayo, 1.T. 985890132.

SIDRER{A EL TONEL.
Alvarez Miranda, 13.
T. 985892359.

SIDRER{A EL PORTAL.
Maliayo, 5.T.Tel. 985 892
251.

Menéndez y Val. D’Ornén.

SIDRERIA EL GALEON.
Marquésde Villaviciosa.
T. 985891602.

Rotando varios palos.

SIDRA J.TOMAS.
Molin del Mediu. Candanal,
33.T.985894119.

SIDRA VIGON.
33316 Torn6n. Onoén.
T. 985891786.

SIDRERIA LA CERONA
Cervantes 11

T. 682 542 569

Herminio, Zythos, Villacubera

SIDRERIA LA CAPILLA.
Manuel Cortina 11
T. 984 39 70 28.

TABERNA DEL MEDIO
Agua 16
Pinchos, tapes, vinos. Cachopo

SIDRERIA EL ESCORIAL.
Maximino Miyar 18. Amandi
T.98589 19 19
www.restaurantelescorial.com

SIDRA EL GOBERNADOR.
El Gobernador, s/n.

T. 985 89 26 16.
www.sidragobernador.es

SIDRA FRUTOS.
Barriu Friuz ,28. Quintueles.
T. 985 89 48 26.

LLAGAR CASTANON.
Santa Ana, 34. 33314 Quintes.
T. 985 89 45 76.

SIDRERIA El CANU.
El Carme 4

T.984 19 46 51
Rotando palos.

SIDRER{A EL SECANU
Alfonso X esquina Gtez de
Hevia

T. 985 891 156
www.elsecafiu.es

SIDRERIA LA TORRE
Alfonso Cabanilles 29
T. 985 891 367

SIDRERIA LA BALLERA
General Campomanes 18
T. 985 89 00 09

Sidre de Villaviciosa

RESTAURANTE EL MORENO
Puerto del Puntal

T. 984 100 401

Sidra Vigoén, El Gobernador, El
Gaitero, Valveran.

RESTAURANTE EL VERANO.
Arglieru

985999 109 / 985 892 465
Sidra Castanon, Vallina,
Foncueva normal y d’Escoyeta.

XIXON

SIDRERIA EL SAUCO.
Valencia 20.

T. 985 39 83 30.
www.elsatico.com

EL LAVADERU.
Pza. Periodista Arturo Arias, 1.
T. 985 359380.

SIDRERfA HNOS. BLANCO.
Honduras, 5 - La Calzada.

T. 98531 65 21. Mesan

Trabanco y Trabanco Seleccion. Les Ruedes
RESTAURANTE CASA

RAMON.

Honduras, 37 - La Calzada.
T. 985 311 294.
Cortinay Villacubera.

SIDRERIA LA GALERNA.
Avda.Galicia, 82 -El Natahoyo.
T. 98531 15 14.

Trabanco ,Trabanco Seleccion
y Roces. Avilés

Los Telares 3

985 5648 27

BAR - REST. EL CRUCE.
Cabuefies. T. 985 37 11 30.
Sidra Pinera.

SIDRA TRABANCO.

Llavandera, s/n.T. 985136969. |
ol

LLAGAR LA NOZALA.

Cta. AS-18 Km 20,8 - Porceyo.

T.9853071 72.

SIDRA JR.

Altu L'Infanzén, 5321.
T. 985 33 84 37.
Cabuenes .

SIDRA CONTRUECES.
Contrueces, s/n.

T. 985 38 62 97.T. 985 38
5503.

L 11 - 13520
af 735 71 4445

SIDRA ROCES.
Roces, s/n.
T. 9853886 01.

=8
UNLZ
PABRS RAATURS]L ASTLIRIARS

[exgn, 2 TRSMA - BEROD
Tl i85 16 35 W - DatTa 5 Te 3 W

PACO

Barrio San Antonio - Deva. Tel, D85 744 361
T. 985 36 87 24.
Sidra Pinera.

SIDRA CANAL.
Llavandera - Llinares.
T. 985137757

LLAGAR SIDRA PINERA.
Camin de Caldones, 581.
Serantes- Deva.

T. 985 33 50 54.

SIDRERTA LAS PENAS.
Santuriu.T.985338299.
Trabanco y Pifiera.

EL MESON DE AURELIO
Pintor Manuel Medina 18.
T. 984 392 754.

Sidra Trabanco, Trabanco
Seleccion, Penién, Pendn
Seleccion.

L’ANDARIEGU
Cai Cuba 14

T. 608 138 625
Trabanco

¥ - NFREL Gt .
1 BRI XD &3 B0 meri e S

Sidreria - Asadonr

EL ANDARIEGU

BODEGA SIDRERIA LA
TORRICA

Av. Portugal 52

T. 985 358 039
Especialida en llampares.

LAS PERREONAS.

Cuba 13. La Calzada

T. 600717 419 - 652 189
894

Sidra Riestra y Menendez
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ENTIDADES COLABORADORAS

LA ESTANCIA DE XIXON.
Avda. del Jardin Botanico, 124.
La Guia.

T. 985 13 23 82.

SIDRERIA CA SA TRABANCO.
Llavandera, s/n.

T. 985136462.

Sidra Trabanco.

SIDRERIA CASA CESAR.
Juan Alvargonzalez, 24.

T. 985 38 99 83.

Sidra Frutos, Nozala Seleccion.

PARRILLA ANTONIOI.
Roncal, 1 Xixén.

T.985 1549 73.

Sidra Trabanco y Trabanco
Seleccién.

SIDRERIA CASA CORUJO.
Carretera del Obispo,75.

T. 985 384 619.

Sidra Contrueces.

LA CHALANA.

San José 31. Esquina Av. El Llano.
T.985 16 48 27.

Trabanco.

LA ESQUINA.

Juan Alvargonzalez, 3

T. 985140238.

Estrada, C ortina, Villacubera,
Vda. de Angelon.

SIDRERIA MAYADOR.
Riu Nalén, 10.

T. 984 39 65 14.
Rotando Palos

SIDRERA TINO EL ROXU.
Avd. de la Costa, 30. Xix6n.
T. 985 14 09 91.

Pifiera, Gobe rnador, Tomds,
Huerces, Cabuenes, Viuda de
Corsino, Frutos.

SIDRERIA COLAS
TRABANCO.

Norena, 1.T. 985 149 668.
Sidra Trabanco.

CHIGRE ASTURIANU
CASA JUSTO.

Hermanos Felgueroso, 50.
T. 98538 63 57.

Sidra Zapatero, Trabanco y
Foncueva.

SIDRERIA URIA.

Poeta Alfonso Camin, 26.
T. 985 38 33 34.

Sidra Foncueva y Trabanco
Seleccion.

SIDRER{A EL REQUEXU.
Rosario, 14. Cimadevilla.

T. 98517 67 97.

Trabanco y Trabanco Seleccion.

SIDRERfA CA SA TONI.
Carlos Marx, 18.
T. 985 34 32 83.
Sidra Menéndez.

SIDRERIA P UERTO TARNA.
Luanco,4 bajo.T. 985 355 927.
T. 635 675 561.

Sidra La Mangada,

Foncueva, Contrueces.

SIDRER{A EL CRISOL.
Mariano Pola, 66.
T. 984 39 65 82.

SIDRERIA JOSE.
Zaragoza, s/n.T. 985 32 06 13.
Sidra L'Argayon.

SIDRERIA EL MANZANU.
Garcilaso de la Vega, 39.

T. 98536 04 75.

Sidra Vda.de Angelon.

ENTIDAES COLLABORAORES
LLAGAR EL MANCU EL MALLU.
Camin de la Eria 49 Pola de Sieru, 12.T. 985319410.
Cabuenes Menéndez.

JR y L'Ynfanzén
www.llagarelmancu.com

SIDRERIA-REST. NACHO

Aguado 36

T. 98509 79 89

Sidra Menendez, Acebal, Carrascu y
Valdornén.

SIDRER{A CASA FEDE.
Acacia,5.

T. 985 34 40 07.

Sidra L’ Argayon.

SIDRERfA LA GARULLA.
Numa Guilhou, 20.

T. 985354639

L’'Argayén.

SIDRERIA CABRANES.
Avda. Pablo Iglesias, 23.
T. 985131487

Sidra Pefion.

SIDRERIA SIMANCAS.
Avda. Pablo Iglesias, 57.
T. 985369238.
Sidra Trabanco.

RESTAURANTE SIDRERIA
CASA FERINO.

Ctra. Carbonera, s/n. Roces.
T. 9853804 71.

SIDRERIA SPORTING.
Avda. Pablo Iglesias, 78.
T. 985 364 631.

SIDRERIALA VERJA.
Avda. de la Costa, 97.
T. 98537 30 19.
Castai6én y Trabanco.

SIDRERIA EL RESTALLU.
Decano Prendes Pando .

T. 985 35 00 48.

Sidra Pefién y Pefi6n seleccion.

SIDRERA LA GALANA.
Plaza Mayor.
T. 985 17 24 29.

SIDRASTUR/

Grupo Astur de Coleccionismo
Sidreto

Ateneo Obrero La Calzada 2, 2°.
sidrastur@hotmail.com

SIDRERIA LA RUTA DE LA
PLATA.

Avda. de la Constitucion, 140.
T. 985 14 28 30.

Sidra Pefion.

SIDRERIA EL CENTENARIO.

Plaza Mayor, 7.

T. 985 34 35 61.

Sidra Coro, Gelo, Castainén y Vallina.

SIDRER{A EL PILU.

Avda. Gaspar Garcia Laviana, 8.
T. 985 39 42 35.

Riestra - Val D’Ornén.

SIDRERIA LLAGAR
CASA SEGUNDO.
Cabuenes.

T. 985 33 36 32.
Sidra Segundo.

LAVOLANTA.

Teodoro Cuesta, 1.

T. 985348819.

Canal, La Nozala,

Trabanco Seleccién, Fonciello.

PARRILLA CARCEDO
Velazquez 9

T. 984 194 858

Trabanco
www.parrillacarcedo.com

EL OTRU MALLU.
Sanz Crespo, 15.T. 985359981.
Menéndez.

SIDRERIA EL CHAFLAN.
Manuel Llaneza / C. Becquer.
Sidra Riestra.

CASA JULIO.
Rio Eo, 57.T. 985165280.
Cortina, Nozala, Villacubera.

SIDRERIA VEN Y VEN.
Pza. Period. Arturo Arias, 2.
Cimavilla. T. 984 39 38 08.
Sidra Buznego.

HOTELVILLAD E XIXON.
San Juan de Vallés, 3.

T. 985 14 18 24.

Sidra Trabanco.

RESTAURANTE EL PLANETA.
Transitu Les Ballenes, 4.

(Pto Deportivo). Cimavilla.

T. 985 35 00 56.

Sidra Vda.de Angelén.

RED MUNICIPAL

DE BIBLIOTECAS

DEL AYUNTAMIENTO
DE XIXON

SIDRERIA I’AYALGA
Prendes Pando, 11.T. 985399444.
Alonso. Pifiera, La Nozala Oro

SIDRA CABUENES.
Camin del Barriu, 5.
Cefontes. Cabuenies.
T.985 16 24 22.T. 669 860 598.

SIDRERIA EL TRAVIESU.
Sahara ,18.T. 985 39 42 95.

SIDRERIA LES RUEDES.
Altu L'Infanzén, s/n. Cabuefes
T. 98533 10 74.

LLAGAR I’ALBA.

Teodoro Cuesta, 19.

T. 985 34 88 19.

Canal, La Nozala,

Trabanco Seleccion, Fonciello.

SIDRERIA LA POMARADA.
Juan Alvargonzilez, 4 1.
T.985151962.

Menéndez, Valdornén, Fonciello.

SIDRERIA CANDASU.
Sierra del Sueve, 14. Nueu Xixon.
T. 984 393 037.

SIDRERIA LA MONTERA PICONA.
Saavedra, 3y 5

T. 98449 02 10

Menéndez, Val d’Orné, Roces

BOMBONERIA GLORIA
Fernandez Vallin 2.T. 985 172 661.
Obrador. Cirujeda 20 T. 985 391
139. Especialidad: Bombones de
manzana y pelayinos

REST. Sidreria EL LLAVIANU
Donoso Cortes 6. El Coto

T. 984 49 21 13.
www.Sidreriaellavianu.com

SIDRERTA ZAPICO
Rio Sella 7
Contrueces.T. 985 38 40 06.

SIDRERIA NAVA
Plaza La Serena

SIDRERIA EL RINCON DETONI
L'Infiestu 21
Menéndez

SIDRERIA LARRIBA
Llastres 10

T. 985 34 41 02
Cortina, Arsenio

SIDRERIA PUENTE ROMANO
Marqués de Casa Valdés 21
T.985 13 40 04 /98533 01 07
Menéndez y Castanén

RESTAURANTE CASA ARTURO.
MERENDERU

Profesor Pérez Pimentel 73 La Guia
T. 98536 13 60 / 985 36 28 51
JR, Buznego, La Nozala
WWW.Casaarturogijon.com

REST. EL BALCON DEL MAR.
Barrio de Portuarios s/n

T. 622 57 74 93

Pifiera

BODEGAS ANCHON

Manuel Junquera 30.

T.98536 7167 /985097280
Canal, El Santu, Acebal, El Carrascu

SIDRERIA CELORIO
Domingo Juliana 6. La Calzada
T. 98531 64 79.

RESTAURANTETONY
Avda. La Argentina 7
T. 985 32 62 35

SIDRERIA LA CALEYA
Arroyo 6 /T. 984 39 51 54
www.Sidrerialacaleya.com
Trabanco y Menéndez

SIDRERfA LA NUEVA CALEYA
La Pola Sieru 3

T. 984 491 256

Trabanco y Menéndez

PARRILLA MUNO

Feijo n® 33 T. 985 33 60 80
parrillamuno@hotmail.es

La Golpeya y D.O. P. La flor de los
Navalones

EBANISTERIA MORO
Cabueries - Xixén
Tfno 985 13 35 46

RESTAURANTE RIBER SIDRER{A
Menendez Pelayo, n° 9

T. 9853377 98

Sidra Pefion

MESON SIDRERIA LA CABANA.
Cirujeda 18

T. 985383873

Menéndez

PARRILLA SIDRERIA LA
XUANINA

Avda. Pablo Iglesias, 21

T. 985332323

Sidra Trabanco, Trabanco d’ Escoyeta,
Canal y D.O. P, El Santu

SIDRERIA VALENTIN

Av. Rufo Rendueles, 3

T. 985 33 63 88

Sidra Pefion y Pefién d’Escoyeta

SIDRERIA NORIEGA
Juan Alvargonzalez 52
T. 98538 07 36

Trabanco, Contrueces

SIDRERA MARISQUERIA
RUBIERA

Asturies 7

T. 985341561 /985350276
Pefén y trabanco seleccion

REST.SIDRERTA RIO ASTUR.
Riu d’Oru 3
T. 985 148 617

LA SIDRA  Numberu 101



Aparte de colaboradores,
suscriptores, Conseyeries del
«Principado» y Cantabria, Clubes
gastrondmicos, Bibliotecas de
Asturies, kioskos y librerias, La Sidra
tfambién se distribuye en:

ARRIENDES DE COLLABORAORES Y
SOSCRITORES, CONSEYERIES DEL «PRINCIPADO»
Y CANTABRIA, CLUS GASTRONOMICOS,
BIBLIOTEQUES D’ASTURIES, KIOSKOS Y
LLIBRERIES, LA SIDRA TAMIEN SE DISTRIBUI EN:

AYUNTAMIENTOS: ALLANDE, ARREONDU,
AYER, AMIEVA, AVILES, BALMONTE, BARCENA,
BIMENES, BUAL, CABRALES, CABRANES,
CABEZON DE LA LLEBANA, CAMALENU,
CAMARGU, CANDAMU, CANGUES D’ONiS, CANGAS
DEL NARCEA, CARAVIA, CARRENO, CARTES
CASU, CASTANEDA, CASTRILLON, CASTROPOL,
CIEZA, CILLORIGU, CUANA, COLUNGA, COMILLAS,
CORVERA, CUIDEIRU, DEGANA, EL FRANCU,
GURIEZU, ESCALANTE, GOZON, GRAU, GRANDAS
DE SALIME, IBIAS, EILAO, ILLAS, LAMASON,
LIERGANES, LLANGREU , LLAVIANA, L.LENA,
LLANES, LLANERA, LLOREDO, MAZCUERRAS,
MIENGU, MIERA, MORCIN, MUROS DEL NALON,
NAVA, NAVIA, NORENA, ONiS, PARRES,
PENAMELLERA ALTA, PENAMELLERA BAXA,
PENAGOS, PESAGUERU, PEZOS, PIELAGOS,
PILONA, PONGA, POTES, PRAVIA, PRUAZA,
PUENTE VIESGO, RIONANSA, QUIROS, LES
REGUERES, REOCIN, RIBADEVA, RIBESEYA,
RIBERA, RIOSA, RUENTE, SALAS, SAMARTIN
D’0ZCOS, SAMARTIN DEL REI AURELIU, SAN
VICENTE LA BARQUERA, SANTISO D’ABRES,
SANTAYA D’OZCOS, SANTILLANA DEL MAR,
SANTIURDE, SANTU ADRIANU, SARIEGU, SARU,
SELAYA, SIERU, SOBRESCOBIU, SOMIEU, SOTO’L
BARCU, SUANCES, TAPIA, TARAMUNDI, TEBERGA,
TINEU, TORLAVEGA, TRESVISO, VALDALIGA,
VALDES, VAL DE SAN VICENTE, VALENCIA DE
DON JUAN, VEGA DE PAS, VEIGADEO, UDIAS,
UVIEU, VEGA DE LLEBANA, VILANOVA D’0ZCOS,
VIL.LABLINU, VILLAVICIOSA, VILLAYON, XIXON,
YERNES Y TAMEZA.

LLAGAREROS VASCOS

ABURUZA, AGINAGA, ALBERRO, ALORRENEA,
ALTUNA, ALTZUETA, ANOTA, ARAETA,
ARISTIZABA, ASTARBE, ASTIAZARAN,

AULIA, BALEIO, BARKAITZEGI, BEGIRISTAIN,
BEREZIARTUA, BUENAVENTURA, ELOBARRI,
ETXEBARRIA, EGI-LUZE, EULA, GARZIATEGI,
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SIDRERfA HERMANOS [ 4
MARCOS

Santo Domingo 3

T. 600 301 116
Menéndez. Vald’ Ornén,
Nozala y Escalada.
Menus diarios.
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Mend del dia
Tapas variadas
Calabraclones
Encargos

SIDRERIA
Lag

¢ Cuba. 13
it 600 7L i
52, 189 974

La Calzada = &ign

MENU DEL DIA - MENU ESPECIAL
MENLU FIN DE SEMANA
ESPECIALIDAD EN

I;H'erez de .l.lfala 10
Tel, 935 66 05 71
LENTREGU/EL ENTREGD [Asturias)

CALLOSY L'.EECILU.S RELLEMAS

MADRID

RESTAURANTE LA HOJA

LA FUEYA.

Doctor Castelo, 48. T. 914 09 25 22.
info@lahoja.es

RESTAURANTE SIDRERIA
CASA PARRONDO.

Trujillos 4, 9. T. 915 22 62 34.
rcasaparrondo@yahoo.es

RESTAURANTE
EL RINCON ASTURIANO.
Delicias, 26. T. 915 30 89 68.

RESTAURANTE EL NERU.
Bordadores ,5.T. 915 411 140.
info@restauranteelneru.com

ANDALUCIA

LA SIDRER{A DEL POPULO
C/ Meson 16

1005 CADIZ

Sidra Trabanco

Mayu 2012 LA SIDRA



90

GAZTANA, GURUTZETA, IGELDO, ITXAS-BURU,
IPARRAGIRRE, IRIGOIEN/HERRERO, ISASTEGI, JUAN
MENDIZABAL, LARRARTE, LARREGAIN, LIZEAGA,
OLAIZOLA, OIARBIDE, OTAZU, OTSUA-ENEA, ORDO-
ZELAI, OTEGI, OIANUME, OLA, OTATZA, PETRITEGI,
REZOLA, R. ZABALA, SAIZAR, SARASOLA, SATXOTA,
SETIEN, TXIKI-ERDI, URBIARTE, URDAIRA, URKIOLA,
URRUZOLA, ZABILDE.

RESTAURANES

A CORUNA: CASA RAMALLO / CASA MARCELO.
ALBACETE: casa PACO / EL CORREDERO / EL
CALLEJON. ALMERIA: EL PARAISO / ALEJANDRO
/ LA REJA. BARCELONA: AROLA/ EL DRAC /
POMARADA / SANTCELONI / CA L’ANDREU / ELS
PESCADORS / EL CANGREJO LOCO / WINDSOR

/ SAMOA / CAN SOLE / Picus. CASTELLON:
JUANITO / D’EMILIO. CIUDAD REAL: SALONES
VIEJA CASONA / SENORIO DE LA ESTRELLA.
GUADALAJARA: EL DONCEL / LA MORADA DE
MARIA MALAGA: SAN BENITO / SANTIAGO /
TRAGABUCHES. EL RINCON ASTURIANO / HERRERO
DEL PUERTO / LA QUINTA LA RIOJA: LoS ABADES.
MADRID: OVEN / LA COPITA ASTURIANA / LA
COCINA DE ANA / LA CAPILLA DE LA BOLSA

/ COQUE / DON PELAYO / EL PARAGUAS /
CAMPIELLO / GRACIANO / NAVIEGO / LABRADOR /
SENATOR / LA VACA ARGENTINA / LAS ESTATUAS
/ EL HORNO DE JUAN. NAFARROA: LA CHISTERA
/ RODERO. DON PABLO. PALENCIA: VENTA
ZAPATONES / LA CASA DEL ABAD/ EL SENORIO.
SEGOVIA: LAS CASILLAS /DI VINO / EL FOGON
SEFARDI / EL CLAUSTRO DE SAN ANTONIO EL
REAL. SEVILLA: ANTONIO ROMERO / ZENIT / CASA
ROBLES. TOLEDQO: CIGARRAL DE LAS MERCEDES

/ EL ASTURIANO / CASA zAPIcO. ZAMORA: EL
EMPALME / LA CASONA DE SANABRIA / CASA
PANERO.

SIDRERIES

A CORUNA: LOS MOLINOS. ALICANTE: NARCEA

/ LA CASA DE Asturies / GIJON / ALDAPA /
FARTUQUIN. BADAYOZ: ASADOR CASA POLO /

EL HORNO ASADOR SIDRERIA. BARCELONA: EL
FURACU / EL LLAGAR DE GRANDA. BURGOS:
ASTUR / EL TRASGU / LA PARRILLA DE LA LLANA /
EL coMPAS DE HUELGAS. CANTABRIA: cHUs / LA
CASA DEL JAMON / LA SANTINA / LA ALQUITARA

/ LA SIDRERIA. CASTELLON: SANABRIA / LA
SIDRERIA DE. CUENCA: LA FIGAL / CUENCA:

LA FIGAL. GUADALAJARA: CARLOS. HUESCA:
MOJON. EIBISSA: Asturies. LANZAROTE: casa

EL RUBIO. LA RIOJA: SAN GREGORIO. LAS
PALMAS: Asturies. LLEON: EL DORADO / LA
SIDRERIA / LOS CABALLOS / HERMINIO CARRAL
cAsTRO. MADRID: LA POSADA / LA CREACION /
LA MADRENA / LA MAQUINA / LA PANERA / LOS
VALLES MINEROS / EL GALLU LA QUINTANA / TEITU
/ CASA PARRONDO / CASA HORTENSIA / CASA DE
ASTURIES / CASA BALTASAR / CASA MINGO / CASA
PORTAL / CASA LASTRA / CARAVIA / BAR Asturies
/ SIDRERIA DE LOZOYA / BALMORI / EL OSO /
SIDRERIA PALADIUM / LA SANTINA / LA FOGAZA

/ CARLOS TARTIERE / LA BARRICA / CAMINO / LA
BURBUJA QUE RIE / EL ESCARPIN / EL LLAR / LA
FUEYA / OVIEDO / LA PANERA / EL PIORNAL / EL
NERU / DIEGO / BULNES / EL LLAGAR / CASA FIFO
/ EL LLAGARO[\I / EL RINCON DE PELAYIN / LA
cAMOCHA. MALAGA: RESTAURANTE UROGALLO /
MANOLO / LA SIDRERIA EECONDIDA. MURCIA: LA
SIDRERIA ESCONDIDA / EL LAGAR DE DON PELAYO
/ CARMEN MARTINEZ FRUTOS. NAFARROA: LA
RUNA / LA SIDRERIA. OURENSE: CARROLEIRO.
PALENCIA: Asturies. PONTEVEDRA: EL ESTRIBO

/ LAR DA SIDRA. SALAMANCA: MATER Asturies

/ LA SIDRERIA. SEVILLA: Asturies. TENERIFE:
MARIANO / LA SIDRERIA. TOLEDO: PRIMERA PLANA.
TARRAGONA: LA MURALLA. ZAMORA: LA
MANZANA VERDE. ZARAGOZA: LA SIDRERIA

R.R., VALENCIA: EL MOLINON / LA SIDRERIA / EL
PARADOR / EL XIRINGUELU.

DIREICION.
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Sidras con Denominacion de Origen

Sidras Naturals
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Valle, Ballina y

Valle, Ballina y Fernandez
Villacubera

Valdedios
Espanar

Manuel Busto Martinez Sopefia Sidra Cortina

Ferndndez Amandi, S.A. Hermanos, S.L. Coro, S.L.
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Lagar Herminio, S.L. Asturvisa Sidra Buznego, C.B.

Sidras Espumosas
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g < g de Asturias
5 § 8 www.sidradeasturias.es
Industrial Valle Ballina y Sidra
Zarracina, S.A. Fernandez, S.A Trabanco, S.A.

iNo te las pierdas!
Busca la etiqueta Sidra D.O.P.









