%]

Anudriu 2014

Un anu persidreru

www.lasidra.as NuUmberu 121 - Xineru 2014 3€

Sidreria Miravalles

NUEVO TEMPLO GASTRONOMICO

Imagenes de
la sidra

Fallo del ViI Concurgu Semeyes
- LA SIDRA

MUYERES DEL
LLAGAR

4.  'Nuria Alonso. LLAGAR HERMINIO




N.R.S. 5/2160 - 5/2778 - 5/2707

Instituto
Reumatoldgico

Dr. Marcos Marquées
www.institutoreumatologico.com

Uria 19 - 1°izda Instituto, 17 - 1° A Carrefio Miranda 11 -5°C
T. 985 27 06 73 Tel. 985 35 61 35 Tel. 985 52 11 32
33001 OVIEDO / UVIEU 33201 GIJON / XIXON 33400 AVILES

CENTRO COLABORADOR CON LA EUEF DE LA UNIVERSIDAD DE OVIEDO




/
/

W/

/

/

N R |




LA SIDRA121

¢SEDRAN BROTOS VERDES? 6
INACIU HEVIA LLAVONA.

NATALIA MENENDEZ. PRESIDENTA DE L’ASOCIACION

D’ECHAORES DE SIDRE 7
ESCANCIADORES DE CAMPEONATO ll
IMAGENES DE LA SIDRA 15

FALLO DEL VII CONCURSU DE SEMEYES LA SIDRA.
CATA EN LA RIOJA DE LAS SIDRAS PREMIADAS

EN EL Il SISGA 21

MUYERES DEL LLAGAR 24
NURIA ALONSO PRADAS. LLAGAR HERMINIO

SIDRERIA MIRAVALLES. XIXON 26

LA GUESTIA , 30
NUEVA LAMINA DE MITOLOGIA SIDRERA

LA SIDRA, CUIDADA DESDE EL CORCHO 32

SIDRE SOBRO RUEDES 34

ENCAMIENTOS 36

ONDE COMER 38

SIDRERIA EL CARRO
SIDRERIA EL CHIGRE
BAR SANTANDER
SIDRERIA EL DORADO
RESTAURANTE EL LLAGU

ONDE COMER CACHOPU 41
EL RINCON DE GASCONA
BAR RIAS BAIXAS
CASA JULIO
SIDRERIA LA PERTIGA
LA CACHOPERIA

AXENDA SIDRERA 44
ACTUALIDA 46
UN CULIN D’HESTORIA 51
“LOS 12 SIDREROS”
COLLEICION D’ETIQUETES 53
DE CHIGRE A CHIGRE 54
LA MANZANUCA
LA PERGOLA
ANUARIU 2013 58

UN ANU PERSIDRERU

LA SIDRA  Numberu 121



ELECCION NATURAL
www.sidrajr.es

Xlin.eru A2014 Ndmberu 1 2 1

Pa la Fundacion Asturies XXI|
Depdsitu Llegal: AS-03324-2003

FUNDACION ASTURIES XXI

Prendes Pando 11. Baxu
33207 Xixon - Asturies

lasidrainfo@yahoo.es
TIf.: 652 594 983

Portada: Xurde Margaride

6.000 Ejemplares margaride@xurde.net

Redaicidon Otros collaboraores Dellegdu Estau espaiol
Arantxa Ortiz Abel Martinez Gonzalez, Alberto Donato Xuaquin Villoria
arantxa@lasidra.as del Pozo, Inaciu Hevia Llavona, donatoxuaquin@lasidra.as
TIf: 652 59 49 83 Antdn Armayor, Xuacu Fernandi

Guerta, Manuel G. Busto, Nuria Dellegdu européu
Direutor Creativu de Publicida Moran. Eduardo Vazguez Coto
Luis Zazo eduardocoto@lasidra.as
TIf.: 618 44 50 00 Semeyes
|.ZaZO@|aS|dra.aS Archivu LA SIDRA, Xurde Margari- www.lasidra.as

de, J. Eloy, Lujo Semeyes.

Direutor Comercial info@lasidra.as

Juan Ignacio Aracil Serra
TIf: 617 477 567 Tornes ) LA SIDRA nun comparte necesariamente
j.ignacio@lasidra.as Anzu Fernandez. la opinidn de los articulistes.

Col sofitu de la Conseyeria d’Educacion, Cultura y Deporte del Principdu d’Asturies.

£ Melguiades Alvarez a Na
: I.. .Il.n.:ll.lL : .\6t [ur

[aFe

TINANA - SIERO
ASTURIAS

Tel. 985 74 07 24

Fax: 985 74 45 47
www.sidrafonciello.com

Al OTIS0,001m

Xineru 2014 LA SIDRA



Sedran brotos

verdes?

Inaciu Hevia Llavona

Nun sé si sedran los famosos brotos verdes,
nesti casu del mundu de la sidra n’Asturies, o si
sedrdn simplemente bones sefales, pero hai delles
coses gue me llamaren l'atencion esta temporada,
y foi pa bien, o polo menos pienso gue son bones
coses, y cuento gu'afiten que I'espoxigue de la
nuesa sidre va bien encaminau. Nun tienen munchu
que ver unes pa coles otres, aparte de tratar de
sidre, pero préstame comentales.

La primera ye que 'empresariu astur-mexicanu
Antonio Suarez que apocaya botara en Xixon
un modernu barcu boniteru, col nome de la villa
de Xovellanos, fizolo, o bono, nesti casu fizolo
la madrina de la botadura, la so muyer, con una
botella sidra El Gaitero. Un xestu mas d’esti
empresariu, qu’'otra manera malpenes nun conozo,
aparte de tar venceyau Ultimamente con bonos
proyeutos de negocios encargaos n'Asturies,
que falta faen. Debiere esparder 'exemplu pente
otros gu’usaren equi’l que-yos puede paecer mas
glamurosu xampan francés o cava catalan, pero
que nun ye de nueso como lo ye una empresa
tan emblematica y de tan fondos y vieyos
raigafos astures como Valle, Ballina y Fernandez.
Pedricando col exemplu. Chapd n’esti casu por
Antonio Suarez, pola madrina’l barcu vy pol astilleru
Armon.

Asina mesmo, presta tamién como en dalgunos
actos istitucionales o empresariales asturianos
va camudandose’l conceutu del “vino espafol”, y
entama a servise sidre asturianu o vinu de Cangas.
Evidentemente, nun tenemos nada escontra
Espafa, tolo contrario, pero otra cosa ye querer ser
mas papistes qu’el Papa, v face-yos propaganda a
los demas y despreciar lo de nueso, ¢o non?.

Otra cosa, esta nun tan nueva, pero préstame
como llevamos viendo fai dalgun tiempu
'anagrama de Sidra Trabanco énte los micrdéfonos
de la sala de prensa del Sporting. Nun ye porque
Un sea trabanquista o nun. LIévome tan bien
con Samuel y Emilio como con otros llagareros
asturianos, y ensin ser combayon hai que reconoce-
yOs un bon facer, y una profesionalida de primera.
Pero amas tienen una vision del negociu adobada
cola sana picardia tradicional del aldeanu*
asturianu y cola sapiencia de futuru y la calida
de los empresarios mas anovadores. Por algo tan
vendiéndo-yos sidra ya a los chinos, y ganando
premios per Europa y Norteamérica. iHome, ya yera

hora de ver n’El Molindn una marca nuesa de sidra,
envede refrescos americanos, cerveza holandesa o
agua de Sorial, con tolos respetos pa toos ellos, por
supuestu. A ver si se esparde I'exemplu y vemos
propaganda de mas llagares per dayuri, y embaxu
los micros del Barcelona o del Madrid, dalgun dia
vemos el nome d’un llagar asturianu.

Otra mas. Coméntame Xulian Castafnon como
cada vuelta van medrando, un pocu mas los pidios
que se manden p’afuera, sobremanera p’Alemana
y Estados Xunios. Como munchos ya saben,
esti llagareru, amas de Trabanco, El Gobernador,
Menéndez, Angeldn, y dellos otros, tan entamando
a vender sidre non axampanada p’afuera, y cada
vez mas. Lo curioso, polo menos nel casu de
Castanon, ye que-y piden espresamente la sidra
natural tradicional d’escanciar, angue elli nun lo
sirvan asina. Paez ser que la “etiqueta” de productu
del tou natural, con perpocu alcohol y sobremanera,
de fechura tradicional y caltridu con una cultura
ancestral detras, ye lo que lo fai fondamente
atrayente pa los sos veceros, que, d'otramiente
gocien d’'un bon poder econdmicu. Tampocu nun
escaezamos qu’el de Xulidn ye de los escasos
llagares qu’etiqueten n'asturianu... ¢Quién dixera
que la sidre d’escanciar ya tocara techu, que nun se
vendia mas que n'Asturies?.

Pa finar, hai que felicitar a Inaciu Galan y
al so equipu de “Territoriu Sidreru”, gu’emite
dende apocaya la TPA, pol éxitu que ta teniendo
mesmamente dende los primeros programes. Y
eso pesie al enguedeyau horariu d’emision que-y
punxeren, lo que d'otramiente espeya 'abundante
numberu de visualizaciones gu’amuesa na “TPA a la
carta”, con abondes descargues de xente que nun
pudo velo nel so horariu y gque nun quier perdelo.
Ye talu l'interés que despierta, que paez que queda
fasta un pocu curtiu; pidia un pocu mas de la
media hora que tién de duracion, polo menos diez
minutinos. Pero asina y tou, un puntin pa Inaciu,
y pa la TPA, porgue recuérdanos l'ésitu creciente
que foi teniendo la revista LA SIDRA dende los sos
entamos.

*Que naide nun quiera ver nesti términu asomu dalu
de despreciu, tolo contrario, considero que la xente
d’aldea ye mas espabilao que la mayoria de “urbanites”.
Namas lo uso como riciu, orixen, de la persona. Yo
mesmu téngome por aldeanu, magar que menos llistu
que la mayoria.
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‘Nun ye lo mesmo echar
sidre gue ser echaor

NATALIA MENENDEZ TA DENDE FAI ANOS VINCULADA AL MUNDIU
LA SIDREY MAS EN CONCRETO AL ARTE D'ECHALA.

PRESIDE L' ASOCIACION D'ECHAORES DE SIDRE,Y YE ECHAORA
OFICIAL DE LA DOP "SIDRE D’ ASTURIES", LLEVANDO LA SO
MAESTRIA PER ASTURIES Y EL RESTU’L MUNDIU.
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Natalia nun s’adientrd nel mundiu de la sidre na so
infancia, nin siquier na so primer moceda. Dau’l so
talentu echando o la so vinculacion cola sidre, pre-
sidiendo I'’Asociacion d’Echaores, vy siendo echaora
“oficial” de la DOP “Sidre d’Asturies” o tando nel co-
mité entamaor del Campionatu d’echaores, podrie-
mos camentar que siempres vivio ente ella, sicasi,
metiose nesti mundiu a finales de los afios 90 cuan-
du conocid al que guei ye'l so home, cuya familia
taba venceyada a la hosteleria. De magar entos, foi-
se engabitando fasta convertise no que glei ye: la
echaora mas internacional y una gran apasionada vy
defensora d’'esta bébora vy la so cultura.

Viendo la to trayeutoria cualesquier camentaria
qgue naciesti ente sidre. éCémo foi la to inmersién
nesti mundiu?

Pos pue dicise que foi apocaya. El que glei ye’l mio
home vy la so familia son en verda los hosteleros, vy
non yo, gue sabia pocu o nd de too esto. Al traviés
d’ellos, escomencé a involucrame nel mundiu de la
sidre.

Esti postrer anu viemoste echando en tolos actos
oficiales onde se riquiria sidre y tamién en llugares

“Pasaron cuasique siete
afos desque s’anicia
I’Asociacion d’Echaores,
y dende entds si que se
dio mas importancia y si
qu’ameyord’l nivel, pero
entd queda enforma por
avanzar.”

comu Madrid o New York, onde fuisti con dellos
llagareros y la DOP a la Cider Week. ¢Cémo foi
esta esperiencia?

Unica va inrepetible, perbona. Fuimos a promocio-
nar la nuesa sidre y llamo enforma I'atencioén, sobro-
manera I'echau.

éNun conocien esta téunica?

Non. La sidre si ye conocida elli, pero nun s’echa.
Nun hai sidreries, y en dellos establecimientos tie-
nen “maquinimes” pa sirvila. Lo gue mas-yos Illamd
'atencion fueron los cambeos gu’esperimenta la bé-
bora tres echala en cuestiones de presencia en vasu
o saborgu.

éAtreviéronse los newyorquinos a prebar?
Si, y la verda, pa nun velo nunca, nun lo fixeron tan
mal.

De desconocer la sidre pasasti a integrar y presidir
la unica asociacion d’echaores del mundiu éCému
naz esta vinculacién?

Formo parte de I'’Asociacion d’Echaores desque se
formao. Una vegada dientru’l mundiu de la sidre dime
cuenta de la importancia del echau, y esta asocia-
cion yera totalmente necesaria, y mas nunos mo-
mentos en que N'Asturies habia una gran falta de
profesionales.

<Y comu ta agora la tema? é¢Hai mas profesionales,
ameyoré’l nivel?

Pasaron cuasique siete afos desque s’anicio esta
asociacion, y dende entds si que se dio mas impor-
tancia y sf gu'ameyord’l nivel, pero entd queda enfor-
ma por avanzar.

¢Qué oxetivos y proyeutos tien I’Asociacion?

Ente los iniciales ta la reconocencia absoluta de la
figura del echaor comu tal.

Nun ye lo mesmo echar sidre que ser echaor. Y den-
de el entamu, p’ameyorar esto ufiertemos cursos,
clases maxistrales, charres, toa triba de proyeutos
empobinaos a ameyorar.

Amas non muncho dempués d’escomenzar a echar
animastite colos concursos ¢Cému te foi?
Escomencé a participar cuasique por prebar nel afiu
2001y competi fasta’l 2008.

Angue nunca gané un campionatu, si lo fixe en de-
llos concursos.
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“El Campionatu

d’Echaores entamémoslu
conxuntamente cola DOP,
que mos sofitd munchisimo
y a la que-y toi bien
agradecia, y cuenta con
estremaos patrocinadores”

¢Comu yera entdés Pambiente?

Bien bonu. La rivalida solo taba enriba, nel escenariu.
A dii de gUei caltengo entd grandes amistaes colos
echaores d’entds.

Dexastilo en 2008 éPor qué?

Por custiones de tiempu, ye dificil compaxinar la
familia y el trabayu colos concursos, angue ya ves,
agora dedico igualmente enforma tiempu a la sidre.

Dende Paflu pasau formes parte del comité
d’organizacién del Campionatu d’Echaores. Anque

ésti ya esistia, dende entds hebio dellos cambeos
épues dicimos los mas significativos?

Nun se trata de cambeos mui visibles, a lo menos nel
furrulamientu. Quinxi enfocar el campionatu de de-
lles maneres, siendo una bien importante la de pre-
miar la fidelida del echaor, figura perimportante nel
mundiu la sidre y na nuesa cultura.

éY coémo se premia la so fidelida?

El Campionatu entamamoslu conxuntamente cola
DOP, gue mos sofitd munchisimo vy a la que-y toi
bien agradecia, y cuenta con estremaos patrocina-
dores.

Toles dotaciones econdmigues destinense integra-
mente a los premios, lo que motiva a los participan-
tes y ye una reconocencia al so llabor.

Dalgunos de los echaores comentaron el fechu de
que la prensa y los medios de comunicacién nun-y
dieron cobertoria nin fixeron un siguimientu équé
opines?

Bono, pela nuesa parte contratemos publicidd que
salio espublizada y movidse peles redes sociales.
Pero quiciabes si que tean razon. La prensa nun
s’allega a les prebes, o solo lo fai a les destacaes.
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“E| Calandariu ta un pOCU antemanamientu, una y bones munches pruebes de-

penden de fiestes variables. Si que ye ciertu que los
resultaos tendrien d’espublizase. Esti campionatu ye

malo de faer, y mas con

antemanamientu, una y Unicu y tendria de sofitase pela so parte un pocu
mas.
bones munChes pruebes El pasau mes entregasti los premios a los ganaores
dependen de fiestes d’esti afu écému viesti’l campionatu en xeneral?
. Perbién. Creo que foi xustu y confio dafechu nel cri-
vanables” teriu de los Xuraos, toos ellos presones bien esper-

tes ya integres. A dalgunos ya los conozo de cuandu

, . o competia y son bien rigurosos.
Bramente echdése de menos un calandariu del cam- Y P Y 9

pionatu y t;mlen un siguimientu de resultao§. ' roctu: Arantxa Ortiz.
El calandariu ye un pocu malo de faer, y mas con Semeyes: Xurde Margaride.

ARIANA
TAROT

dudes mi_s
av::ﬂr es posible

cita 8revia
649 460 578

consulta telefonica

Lugo de Llanera e W anelsiruenin < restatrantel
Candas :
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Escanciadores
de campeonato

Numerosas personalidades vinculadas a la cultura de la sidra
esftuvieron presentes en el acto de enfrega de premios, donde se
realzé la importancia que tiene la figura del escanciador.

El pasado jueves 19 de diciembre, el sierense Llagar
La Morena fue el escenario para acoger a los mejores
escanciadores del pais. Tras un acto presentado por
Reyes Cefal, en el que se realzd la importancia de la
figura del escanciador y por tanto la trascendencia de
este campeonato, tuvo lugar la entrega de premios.

Natalia Menéndez, Presidenta de la Asociacion de
Escanciadores Javier Nieves, de Caja Rural Asturias,
Eloy Cortina, Tomasa Arce, Directora de Agrogana-
deria, Enrigue Tuya, miembro del Jurado, Alfonso
Prado, gerente de La Morena y que entrego el premio

a Pablo Alvarez, trabajador del mismo, Susana Ovin,
Vocal de la Asociacion de Escanciadores , Luis Estra-
da, quien durante afos estuvo en el comité organiza-
dor, Alvaro Juan Menéndez, Vicepresidente de la DOP
o el Presidente de los Siceratores, Roberto Llamedo,
entregaron los galardones.

A la entrega siguid una celebracion donde los cam-
peones mostraron sus dotes vy la sidra del llagar corrid
durante la tarde. Si no hay novedades, la prueba de
La Felguera en el proximo abril abrird el nuevo cam-
peonato.

Xineru 2014 LA SIDRA
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Wilkin Aquiles. Campeon.

Dominicano de nacimiento y asturiano de corazon, el
actual bicampedn lleva cinco aflos escanciando sidra
y tres compitiendo en los campeonatos oficiales. El
trabajador de la sidreria El Otru Mallu (Xixén) nun-
ca imagino, cuando llegd de su pais natal hace siete
afos, que terminaria convirtiéndose en el mejor es-
canciador, superando a compaferos que llevan déca-
das escanciando. Aungque comenzd a escanciar por
cuestiones laborales, pronto se sintio atrapado por la
sidra, su cultura y por el escanciado, al que concede
una enorme importancia. En estos dos ultimos anos
ha triunfado en casi todas las pruebas celebradas.

“Me apasiona la sidra y pongo el corazon en mi tra-
bajo”.

Pablo Suarez. Subcampeodn.

Este xixonés lleva media vida dedicandose a la hoste-
lerfa y en concreto a la sidra, por la que siente un gran
respeto. Después de trabajar en los mejores estable-
cimientos de Xixon, este afio se decidid a abrir su pro-
pia sidreria, La Cuétara, en la que aplica las técnicas
de escanciado que le valieron este reconocimiento.
Compite en los campeonatos desde el afno 2008, lo-
grando integrar cada afio el ranking de los 10 mejores.
Siempre puntda alto y rara vez desciende en las listas.
Este afio fue ademas nombrado Mejor Escanciador
del ano, reconocimiento otorgado por la Asociacion
de Hosteleria Costa Verde.

“La sidra es algo muy nuestro, y este concurso es uni-
co en el mundo. Lamento que los medios den mas
importancia al mus que al campeonato”.

Jeison Franco. 32 Puesto.

La juventud de Jeison no va reflida con su experien-
cia. Este colombiano de 24 afos lleva siete residiendo
en Espafa y cinco trabajando entre sidra. Sus inicios
fueron rapidos y en solo un dia adquirid los cono-
cimientos necesarios para escanciar de la mano de
Loreto Garcia, otra campeona y con quien comparte
ademas su vida profesional en la sidreria polesa Ma-
nolo Jalin. Lleva dos anos en el mundo de los cam-
peonatos, estrenandose con una 52 posicion en 2011y
siendo subcampedn el ano pasado.

“Ojala todos los echadores se animasen a participar,
es bueno para la cultura y muy divertido”.

Salvador Ondo. 42 Puesto

De origen guineano y afincado en La Pola Llaviana,
donde regenta la popular sidreria Casa Cholo, Salva-
dor es otro de los escanciadores que siempre vemos
en los concursos. Sus triunfos se reparten por toda
Asturies vy desde que participa ha logrado colocarse
entre los primeros de la clasificacion general. En 201
quedd en el 42 puesto, posicidon que este ano repite.
La mejor marca de esta temporada la consiguid en
Mieres, alzandose con el premio en una refiida com-
peticion.

Pablo Alvarez. 52 Puesto.

Esta es una de las figuras mas presentes en el cam-
peonato. Desde 2007 hemos visto al trabajador del
sierense Llagar La Morena acercarse al podium, con
tres titulos de subcampedn y uno de campedn obte-
nido en 2011. Menos en Nava y Xixdn, que se le resis-
ten, gand todos los concursos existentes y es famoso
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por batir tres veces seguidas las marcas de perfec-
cion; solo este afo ha sido superado. Puede decir-
se gue es un concursante completo, gran rival pero
un companero perfecto que aprovecha esta ocasion
para felicitar sinceramente a Jorge Vargas por batir
su récord.

“El campeonato deberia ensefar a la gente lo que es
tomar bien la sidra. Hay que saber escanciar y debe-
rlamos exigir calidad en las sidrerias y no solo en el
palo. Si pedimos pollo al ajillo y nos lo traen sin ajo, lo
devolvemos. Si nos echan mal un culin nos lo toma-
mos. Asi nos va, es como todo. A veces me pregun-
tan si no me molesta que me gane un escanciador de
fuera. No, no me molesta porque puedes ver que se
apasiona con la sidra, la conoce, practica y que sale a
ganar. Los de aqui no hacemos /o mismo”.

Loreto Garcia 62 Puesto

Loreto es una de las pocas mujeres a las que vemos
en los concursos y en 2009 demostrd su arte al pro-
clamarse como campeona, entrando asi en la historia
del campeonato. Pese a su capacidad, no hace dema-
siado que escancia, aprendiendo de mano de Laura
Ovin en el aflo 2000. Desde entonces no ha parado
de hacerlo tanto en su sidrerias El Madrefieru v Ma-
nolo Jalin (Sieru), como en los concursos o dando
clases magistrales. Este affo obtuvo un empate en el
52 puesto, aunque debido a los criterios de puntua-
cion del certamen, se colocd finalmente en el 6°.

“La sidra es algo que nos identifica y el escanciador
la representa. Esto no podemos dejar que se pierda”.

Jorge Vargas 72 Puesto

Ecuatoriano de nacimiento pero asturiano en todo lo
demas, Jorge, de la cantera de El Otru Mallu, es uno
de los echadores mas lineales de los campeonatos.

C/ ].r;[ ncio Sudrez, 13

——

Cell. 985095 773
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Compite desde 2011 y en cada etapa obtiene unas
puntuaciones que le mantienen entre los primeros
clasificados.

Su pasion por la sidra le ha convertido en uno de
los mejores y en 2011 su trayectoria se vio premiada
al obtener el premio al Mejor Escanciador de Xixon
de Sidras. Este ano su mejor logro lo obtuvo en Les
Arriondes, donde obtuvo una puntuacion de 84.40
de 85, rozando la perfeccion y batiendo el récord ins-
taurado por Pablo Alvarez.

“Me encanta la sidra. No es solo trabajo, es algo mas .

Jonathan Trabanco 82 Puesto

Tenemos dos canteras de campeones, una El Otru
Mallu, v otra El Madrefieru, donde Jonathan Traban-
co trabaja a diario. Jonathan es actualmente el par-
ticipante que mas tiempo lleva compitiendo pese a
sus 27 affos. Aprendio a echar sidra de la mano de su
tia, Loreto Garcia cuando tenia 13 aflos, v a los 14 ya
estuvo listo para concursar entre los mejores. Desde
entonces no ha parado de competir y siempre se cla-
sificd entre los cinco primeros puestos. La mejor mar-
ca de este aflo la obtuvo en Les Arriondes, al ganar el
concurso dedicado a Belisario Suarez.

“Este afio subio mucho el nivel. Se nota que todos
practicaron y mejoraron”.

Nekane Martinez 92 Puesto

Otra de las pocas valientes que se apuntan al certa-

ity s Ty g

—
il

men es Nekane, una de las mas jovenes que, a sus
24 afos y aparte de escanciadora profesional en su
trabajo, acude a los concursos desde el afio 2009. Se
inicid en el mundo de la sidra cuando dejo sus estu-
dios a los 16 anos y encontrd en esto su vocacion. Su
mejor marca la hizo en La Felguera y este afio ocupd
en podium en su ciudad natal, Uviéu. La mayoria mas-
culina no la desanima, al contrario y ya el afo pasado
logrd colocarse en el puesto n? 10, marca gque este
aflo ha batido. Asimismo en casi todas las etapas ob-
tiene puntuaciones que la mantienen en los primeros
puestos.

“Me gustaria animar a las escanciadoras a participar.
Aqul competimos en el escenario, pero abajo tene-
mos un rollo increible entre todos. Nadie me ha discri-
minado nunca ni me he sentido marginada”,

Henry Gonzalez. 102 Puesto

Tiene 30 afos vy llegd de la Republica Dominicana
hace siete, aunque hace cinco que aprendid a escan-
ciar. Antes de llegar a Asturies no conocia la sidra y
le sorprendid mucho el escanciado, que entonces en-
contraba complicado. En aquella época no pensaba
que se convertiria en uno de los mejores de esta téc-
nica. Camarero en El Otru Mallu, Henry es popular en
el mundillo por ganar varias veces uno de los concur-
sos Mas prestigiosos y codiciados del campeonato, el
de Nava. Suyas fueron las victorias de 2011y 2013 y en
el general obtuvo los puestos 82y 92 en las pasadas
ediciones.

“Los echadores nos llevamos muy bien, aunque hay
“biques”, todo es muy sano”.
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Imagenes de la sidra

FALLO DEL VI CONCURSU DE SEMEYES LA SIDRA

El VIl Concursu de Semeyes de LA SIDRA congrego
nuevamente a un gran ndmero de participantes que a
través de sus fotografias nos mostraron el mundo de
la sidra. El ganador fue Oscar Chamorro, que también
se alzd con el premio JR. De este modo Chamorro
repetia galardon, ya que el afio pasado también gand
el de JR, y mejoraba la clasificacion del 2013, cuando
quedod tercero.

Presente en la deliberacion del jurado, que tuvo lugar
el pasado 7 de enero en la sidreria xixonesa El Otru
Mallu, Chamorro recibia la "decision del jurado “con
mucha ilusion”, ya que “llevaba un afno detras del con-
curso y esperaba con ganas que llegara”. Respecto a
la fotografia ganadora, explica que un dia que estaba
en un llagar se fij6 en como entraba la luz por la ven-
tana y “me parecid un tema interesante para fotogra-
fiar”. Y aungue habitualmente fotografia “de todo”, en
lo que tiene que ver con la sidra “es un tema que me
gusta bastante y con el que me encuentro bien”, ase-
gura.

Por su parte, Xurde Margaride, en su calidad de presi-
dente del jurado nos explica como se ha desarrollado

este VII Concursu Semeyes LA SIDRA.

“En esta edicion, en la que se han presentado mas de
400 fotografias de 140 participantes, hemos introdu-
cido dos novedades respecto a otros afios. La prime-
ra es la categoria de Instagram, para las fotos capta-
das con el teléfono y editadas con esta aplicacion. De
este modo queriamos implicar en el concurso a los
usuarios de las redes sociales, donde LA SIDRA tiene
una gran presencia. La otra novedad fue el cambio en
el reparto de premios, dotando con mas dinero el pri-
mero, para atraer a fotdgrafos con mas nivel, lo que
se ha visto reflejado en las imagenes presentadas, ya
que hay algunas con un nivel superior a afos anterio-
res, mas trabajadas y de mayor calidad.

Durante el proceso de seleccion de las ganadoras, en
el jurado hemos tenido alguna diferencia de opinio-
nes, ya que venimos de diferentes sectores y eso se
refleja a la hora de seleccionar las premiadas. En cual-
quier caso, ha sido una deliberacion publica en la que
todos los participantes que estaban presentes pudie-
ron ver como haciamos las votaciones y los criterios
gue seguimos para escogerlas.”
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1= Premio “Labores de embotellar”
OscArR CHAMORRO FLOREZ

Jerome
Muioz

Director del
Centro Integrado
de Comunicacion,
Imagen y Sonido
de Llangréu

La fotografia gana-
dora de este afo
es una imagen en
blanco y negro que
transmite la atem-
poralidad de wuna
labor, la del lavado
y embotellado, que
se lleva haciendo
toda la vida en los

llagares asturianos.

En el caso de esta imagen, una de las cosas que lla-
mo la atencion es que transmite movimiento, accion,

frente a otras de las fotografias que se presentaron
al concurso, muchas de ellas bodegones, en las que
No aparecia ese movimiento.

En cuanto a su composicion, se aprecia el centro de
atencion de la fotografia, en la figura del llagarero,
asi como las lineas de fuga, marcadas por la linea de
embotellado que se ve en la imagen.

El ganador ha mostrado una buena técnica y ha sa-
bido captar perfectamente el ambiente de los llaga-
res.

En esta ocasion, el concurso ha tenido de nuevo un
numero considerable de participantes que han mos-
trado distintos aspectos del mundo de la sidra y he-
mos conseguido hacer una variada seleccion de una
veintena de fotografias con un gran nivel, para hacer
una exposicion que presente los mejores documen-
tos graficos que, segun el jurado del concurso, son
merecedoras de formar parte de la exposicion.

Todas ellas reflejan, de uno u otro modo, todo lo que
se mueve alrededor de la manzana y la sidra.
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1= Accesit “Escogiendo”
| ARA SANCHEZ

Lorena
Ayala

Fotégrafa de
Estudio

La fotografia que
se ha hecho con
el primer accésit
de esta edicion
llama la atencion
porque refleja la
realizacion de una
actividad asturia-
na de toda la vida
como es escoger
la manzana con la
que se va a elabo-
rar la sidra, que en
esta imagen la esta llevando a cabo una persona de
fuera de nuestro pails.

Se trata de un fiel reflejo de la realidad actual, es un
gran testimonio de lo que esta pasando y de coémo
la gente de fuera que viene a trabajar a Asturies rea-
liza estos trabajos. En cualquier caso, en esta foto se
nota como una persona de fuera hace un trabajo tan
tradicional en Asturies como es escoger las manza-
nas para la sidra.

Ese es el principal valor que tiene la fotografia, el
de mostrar la situacion de este tiempo, ya que en
cuanto a técnica, es una foto correcta, sin una gran
composicion ni impacto visual pero que no por ello
impide que refleje esa realidad que vivimos. Y eso es
lo gque la ha hecho ser merecedora del primer acceésit
de esta edicion del concurso.

Dentro de las cualidades que pueden tener las fo-
tografias esta la de servir de testimonios graficos
de un tiempo, una época, por eso esta imagen tiene
un plus Mas alld de ser una imagen correcta desde
el punto de vista méramente técnico, al reflejar los
cambios que se producen en una labor tan tradicio-
nal en Asturies.
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2° Acctsit “Por partes”
CaArLoOs DE Cos AzcoNA

José Angel Ornia

Fotégrafo de Producto y
Publicidad

Lo primero que llama la atencion
de esta fotografia es que se sale
de la linea de la mayoria de las
imagenes gue se presentaron al
concurso, con temas muy recu-
rrentes como el llagar, el culete
o fotos costumbristas que sue-
len estar muy presentes cuando
hablamos del mundo de la sidra
y que copan buena parte de las
fotografias que se presentaron
al concurso.

Para escoger esta foto como
merecedora del segundo accé-
sit no sélo nos hemos fijado en
su originalidad, sino que tam-
bién hemos tenido en cuenta que se trata de una
foto muy trabajada, muy cuidada, aunque a primera
vista pueda no parecerlo y simplemente de la impre-
sion de que esta hecha a través de la puerta, sin te-
ner en cuenta otros factores que dan, con una ima-
gen ese gran resultado.

Para que salga esa imagen, hay que buscar muy bien
lo que se quiere y como hacerlo para conseguir una
buena foto como es esta, de ahi que refleje el buen
trabajo del autor de la fotografia, que muestra un
buen nivel técnico ademas de originalidad respecto
a otras imagenes gue se presentaron.

En general, en el concurso, todas las fotografias tie-
nen un buen nivel técnico frente a la creatividad,
algo menos presente en las imagenes. El nivel de las
fotografias fue mas o menos como el afo pasado,
pero creo que los participantes deberian atreverse a
ser mas creativos para que las fotos aunaran ambos
aspectos.

Puede ser uno de los aspectos pendientes para
proximas ediciones de este concurso, el que los par-
ticipantes apuesten por visiones diferentes del mun-
do de la sidra y la manzana.
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Premio JR “Escanciando”
OscaArR CHAMORRO FLOREZ

Angel

Gonzalez

Subjefe de
fotografia de La
Nueva Espaia

La fotografia que
ha ganado el Pre-
mio JR recuerda
mucho a la que lo
gand el ano pasado
en esta misma ca-
tegoria, ya que re-
pite motivo vy lugar,
si bien desde una
perspectiva distin-
ta, ya que en este
caso el bebedor de
la sidra es la propia
cdmara, por lo que el echador se ve a través del culo
del vaso y al fondo, fuera del vaso, la sidreria en la
que esta tomada.

Al contrario de la foto ganadora en la anterior edi-
cion, esta es mas dindmica al verse lo que hay al otro
lado de la barra. Ademas, desde el punto de vista
técnico estd muy bien trabajada, con una buena
composicion, asi como la direccion vy los puntos de
fuga. Asimismo, también se ve una buena posicion
del echador, reflejando como se debe echar un cu-
lete con una postura correcta de todo el cuerpo. Un
aspecto a tener en cuenta también ya que si habla-
mos de la sidra, es bueno que las fotografias reflejen
como se deben hacer las cosas en este mundo.

En general el concurso ha mostrado un buen nivel
en cuanto a las imagenes que se han presentado, al
igual que ocurrid en otros afos, si bien muchas de
las fotos tratan temas muy recurrentes, muy mani-
dos.

En cualquier caso, creo que este concurso es un
buen trampolin para poder hacer cosas diferentes vy
darse a conocer en el mundo de los concursos foto-
graficos desde un escaparate que muestra algo tan
asturiano como es la sidra y todo lo que tiene que
ver con ella.
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PREMIO INSTAGRAM

PatriciA MunNiz BARRIOS

Xurde Margaride

Fotégrafu LA SIDRA.
Presidente del Jurado.

Con la categoria de Instagram
gueriamos implicar en el con-
curso a los usuarios de las redes
sociales, donde LA SIDRA tiene
una gran presencia. Es una forma
también de llevar el mundo de la
fotografia a todo tipo de publico, ya que Instagram
acerca el placer de hacer fotos a todo el mundo. Y
de este modo se unen dos mundos como son el de
la sidra y la fotografia, pues cualquiera puede coger
su teléfono movil mientras estd tomando una sidra
para dejar un testimonio de ese momento a través de
Instagram.

En el caso de la imagen ganadora, elegida por los se-
guidores de LA SIDRA a través de su pagina de Fa-
cebook con el mayor numero de “me gusta” de todas
las presentadas, uno de los aspectos a destacar es su
simetria, que hace gue sea una imagen interesante.
Sin olvidarse que nos acerca a algo tan comun en As-

turies como es el tomarse una botella de sidra.

El auge de las redes sociales y los teléfonos movi-
les de ultima generacion han hecho posible que los
concursos fotograficos se abran a nuevas categorias,
como es el caso de la de Instagram que este afo in-
corporamos al concurso y donde hemos visto que la
gente se ha mostrado muy participativa, ya que es
una forma muy sencilla y accesible de reflejar lo que
queremos, menos elitista que la fotografia con cama-
ras pero que no por ello resta valor a las imagenes
que se consiguen. Evidentemente no se trata de foto-
grafias profesionales al uso, pero es una buena forma
de popularizar el mundo de la imagen gracias a las
nuevas tecnologias.

El Concursu de Semeyes LA SIDRA cunta
col sofitu del Llagar JR, y nesta VIl edicion
el xurau fo’l que vien darréu:

Xurde Margaride. Fotdgrafu LA SIDRA. Pre-
sidente del xurau.

Angel Gonzdlez. Subxefe de fotografia de

La Nueva Espana.

Jerome Munoz. Direutor del Cientru Integrdu
de Comunicacion, Imaxe y Soniu de Llangréu

Lorena Ayala. Fotdgrafa d’estudiu.

José Angel Ornia. Fotégrafu de Productu y
Publicida.
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Cata en La Rioja de las sidras
oremiadas en el lll SISGA

El pasado mes de diciembre, v en puertas de la Navi-
dad, tuvo lugar en Logrofio una nueva edicidon de las
catas que anualmente organiza la revista LA SIDRA
en La Rioja. En esta ocasiéon estuvo dedicada a las
sidras galardonadas con los premios SISGA, el Saldn
Internacional de las Sidras de Gala que a finales de
octubre se celebro en Xixon por tercer aflo consecu-
tivo, y que en esta edicion tuvo la novedad premiar a
las mejores sidras del continente europeo.

Asistieron a la cata, organizada en los locales de la
empresa especializada en alimentos y bebidas de ca-
lidad Eterravan Seleccidn, y que fue presentada por el
Delegado para el Estado Espanol de La Sidra y autor
de este articulo, miembros de bodegas productoras
de vino de Rioja, representantes de la hosteleria, el
comercio vy la television y una representacion oficial
del Centro Asturiano de La Rioja, asi como un publico
formado por profesionales y aficionados a las bebi-
das tradicionales.

Las sidras que los asistentes pudieron conocer de
primera mano, y en exclusiva dentro del conjunto de
Espanfa, pues es la primera vez que esta actividad del
SISGA se lleva a cabo fuera de Asturies, fueron:

® Espanar, del Llagar El Gobernador, premiada
como mejor sidra de Nueva Expresion.

* El Gaitero Extra, de Valle, Ballina y Fernan-
dez, mejor sidra Semidulce.

el

* Angeldn Brut, del Llagar Viuda de Angeldn,
premio a la mejor sidra Brut.

* 2012 Rotter Trierer mit Boskoop, del sumi-
ller y llagarero aleman Michael Stockl, calificada
como la mejor de las sidras internacionales.

* Kystin Cuvée XVII Chataigne, del llagar bre-
ton Cidre Kystin, premio a la sidra mas original.

* Sidra de Pera Viuda de Angeldn, del Llagar
Viuda de Angeldn, merecedora del premio a la

mejor perea.

* Sidra de Hielo Panizales, del Llagar Paniza-
les, galardonada como la mejor en la categoria
de la Sidra de Hielo.

* Aguardiente Envejecido en Roble Salvador
del Obispo, de Caseria de San Juan del Obispo,
premiado como el mejor de los aguardientes
presentados en el SISGA.

La sensacion entre los participantes fue de sorpresa,
no solo por la calidad de los productos, sino por el he-
cho de tratarse de una representacion de los distintos
tipos de sidra que tenemos en Asturies, y Europa en
general, pues aunque muchos de los profesionales
participantes ya habian conocido en catas anterio-
res las sidras de Nueva Expresion y las espumosas,
sin embargo nunca habian tenido la oportunidad de
acercarse a otras totalmente desconocidas fuera del

Xineru 2014 LA SIDRA



ambito sidrero como son la sidra de hielo, la de pera,
los aguardientes de sidra o las sidras europeas, y 1o
mas importante, ofreciéndose todas ellas juntas en el
mismo acto y maridadas con un surtido de quesos in-
ternacionales elegidos para la ocasion por el experto
quesero y gerente de Eterravan Seleccion, Alejandro
Lopez.

Ademas, también se valord el interés que los llagare-
ros vienen poniendo en el disefio de los envases de
sus mejores productos y el cuidado que se empieza
a ver en los ultimos afios en los corchos y tapones,
cada vez mejores en las sidras de mas alta calidad,
entre los que destacd sobremanera el tapdn de rosca
Pilfer utilizado por el llagarero aleman Michael Stdckl,
y que ultimamente esta siendo muy demando por los
restaurantes.

Asi, José Antonio Alonso, miembro de la Junta Direc-
tiva del Centro Asturiano de La Rioja vinculado fami-
liarmente al mundo de la viticultura, considerd que en
sus distintos tipos “estas sidras muestran las mejores
cualidades de una sidra natural”.

Por su parte, César del Rio, gerente de Bodegas Cé-
sar del Rio, en Cordovin, que ya participd en ante-
riores catas, resalto la calidad de las sidras ofrecidas,
destacando las virtudes de cada una a lo largo de la
presentacion vy llegando a opinar sobre algunas que
“guien bebe estas sidras es, sin duda, porque conoce
la calidad del producto que va a encontrar en la bo-
tella”.

Javier Ballesteros Conde, hostelero miembro de la

“Estas sidras muestran las
mejores cualidades de una
sidra natural”

Josgé A. ALonso. J.D. Centro Asturiano de La Rioja

Asociacion Espafola de Baristas y participante en to-
das nuestras catas, concluyd que la calidad que en los
Ultimos tiempos se estd dando a la sidra y la amplia
variedad que hay de ella hace que “la sidra se esté
conviertiendo poco a poco en una bebida apta para
cualqguier establemiento de hosteleria”.

Angel Andrés, periodista de Television de La Rioja,
dejo patente desde el primer momento su sorpresa
al descubrir otras sidras mas alla de la tradicional y la
champanada, hasta el punto de definir la iniciativa del
SISGA como la forma de “ir abriendo nuevos mundos
de sidra entre los conocedores del vino”.

Finalmente, Alejandro Lopez, de la empresa colabo-
radora en la cata Eterravan Seleccion, comento las
posibilidades de mercado que la sidra espumosa de
tipo brut puede tener en estos momentos.

En lo gue se refiere a las particularidades de las dis-
tintas sidras premiadas, las opiniones también fue-
ron dignas de mencion, ya que ante la diversidad de
sidras los profesionales reunidos no tuvieron dudas
en sus opiniones sobre ellas. A la sidra de Nueva Ex-
presion Espafar y la alemana 2012 Rotter Trierer mit
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“Quien bebe estas sidras
es, sin duda, porque
conoce la calidad del
producto que va a
encontrar en la botella”

CEsar DEL Rio. Gerente de bodega.

Boskoop, el representante del Centro Asturiano José
Antonio Alonso las vio perfectas para el servicio en
copa en una mesa de carnes o pescados, mientras
que la brut de viuda de Angeldn, en palabras del bo-
deguero César del Rio, puede ocupar perfectamente
el lugar de un buen cava.

Respecto a las sidras dulces, también estuvieron cla-
ras las opiniones en cuanto al lodgico maridaje de la si-
dra El Gaitero con los postres y dulces de sobremesa,
ya gue se trataba, en definitiva, de la Unica conocida
para la mayoria de los asistentes.

Pero hubo otras tres que no sdélo sorprendieron a la
gente por ser completamente desconocidas fuera de
Asturies, sino que tampoco dejaron indiferente a na-
die. Se trata de la Sidra de Hielo de Panizales, que
todos consideraron excelente y perfecta para los pos-
tres y en la que César del Rio ahondd aun mas al con-
siderar que podria hacer muy buen acompafiamiento
con un foie, que es precisamente uno de los marida-
jes tradicionales de la sidra de hielo en Centroeuro-
pa y Canada; la Sidra de Pera Viuda de Angeldn, que
atrajo a todo el mundo por su suavidad y delicadeza
al gusto vy el olfato; y la francesa Kystin Cuvée XVII

23

Chataigne, cuya originalidad por estar elaborada con
castafas la convirtié en una de las mas comentadas y
muy bien valorada.

Por uUltimo, el Aguardiente Envejecido en Roble Sal-
vador del Obispo, un destilado de sidra similar al fa-
moso Calvados francés, fue visto por todo el mundo
como adecuado para la copa gue se sirve de colofon
al final de una comida.

v/
.Testu y Semeyes: Donato Xuaquin Villoria Tablado.

El Espalmador Jesds Menéndez
Urbanizacién El Bosquin,n® 29
33404 Las Vegas (Corvera de Asturias).T. 689 575 307
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Nuria Alonso Pradas

éCudles son les tos primeres alcordances rellacio-
naes col mundiu de la sidra?

Pue dicise que llevo tola vida ente sidra y mazanes.
Alcuérdome de mio pa, Herminio, y el mio tiu Luis,
trabayando nel llagar corchando, nel tiempu la maza-
na empalando la mazana pa mayar, enantes yera too
manual.

éPrestabate tar nel llagar?

Prestabame tar nel llagar, sobro too nel tiempu la ma-
zana. Encantdbame ver tantes mazanes y dempués
beber la sidra’l duernu.

GUei enta me presta.

éAidabes nos trabayos?

De piguefia mas qu’aidar creo qu’estorbaba un pocu,
yera piguefa. Sigun fui xorreciendo aidaba un pocu
mas.

Naquel entds, équé te paecia lo meyor del llagar?
¢Y lo peor?

Lo meyor el tiempu les mazanes. Alcuérdome de xu-
gar colos mios hermanos, sobromanera con Andreés,
la mio hermana yera mas pigquefia, coles mazanes,
cuasique siempres acababemos a mazanazos, beber
sidra’l duernu.... Respeutu a lo peor, daguella nun ha-
bia na.

¢Qué importancia-y das pal negociu tar nuna zona
sidrera?

Trabayar y vivir nun sitiu comu Cualloto, onde la sidra
gusta tantu y per ende desixen calida, faimos traba-
yar mas duro pa consiguilo, faimos ser meyores.

é¢Comu ves el papel de la muyer nel mundiu de la
sidra?

Entd somos poques les muyeres que trabayamos nos
llagares, pero prefiero mirar el llau positivu. El num-
beru de muyeres que formamos parte de los llagares
ca vegada ye mayor y va Siguir xorreciendo afiu ente
anu.

¢Y el futuru del sector?

Polo xeneral tamos aguantando abondo bien estos
afos tan duros y eso ye dagué alentador si miramos
escontra’l futuru.

¢Qué midies crees que son necesaries pa favorece-
lo?

Sobro too medrar en vientes al esterior, ye la nue-
sa asignatura pendiente. Si somos a ello non solo
meyoraria’l futuru de los llagareros, tamién de los co-
secheros vy sidreros ya indirectamente d’Asturies.






SIDRERIA
MIRAVALLES

NUEVO TEMPLO GASTRONOMICO

—

= A Xixén acaba de llegar
] e la Sidreria Miravalles, una
nueva sidreria de élite. La

direccion, con una amplia
trayectoria, aplica fodos
<. los conocimientos y su
g‘ experiencia para hacer que
el cliente se sienta como en
casa.

S Testu: Arantxa Ortiz.
.Semeyes: Xurde Margaride.
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A cinco minutos de la Playa San Llorienzu encon-
tramos esta sidreria de reciente apertura, Un local
amplio, cdmodo y perfectamente instalado, con una
decoracion donde el buen gusto se pone de relieve.
Pinturas de Diaz de Orosia que representan escenas
sidreras, un mural alusivo al sector y antiguas cajas
de sidra que sirven para separar los espacios reci-
ben al cliente. Ademas dos televisiones gigantes se
integran con la clasica decoracion sin desentonar y
permitiendo que los interesados disfruten de todos
los eventos deportivos del momento.

Aparte tenemos el comedor bien distribuido, con am-
plitud entre las mesas e iluminacion cuidada, que aco-
ge a cerca de 30 comensales. Su disposicion permite
ademas la celebracion de pequerios eventos, para lo
cual se otorgaria de privacidad al mismo, cerrandolo
al resto del publico para crear mayor intimidad.

Tanto en la sala como en el comedor la sidra es la
bebida mas cuidada y se consume en ambas partes,
siempre escanciada por los profesionales y no por
maguinas que intentan sustituirlos. Otra importante
ventaja es la cercania de un aparcamiento, a menos
de cinco minutos, que permite que el cliente se des-
preocupe del coche.

Para F. Riestra, propietario, e I. Menéndez, adjunto a
gerencia, el sistema a seguir es muy sencillo: ofrecer
la mejor calidad en todo a un precio razonable que
permita que todo el mundo pueda acercarse a pro-
bar sus especialidades. Estas son muy numerosas vy
entre ellas encontramos creaciones que se aproximan
a la nueva cocina como calamares frescos al ali oli y

al gusto de azafran o solomillo de cerdo Ibérico con
compota de manzana y reduccion de naranja, junto
a platos mas tradicionales como fabada (siempre en
carta y semanalmente en el menu), pote asturiano,
callos caseros o cachopos, entre el que destacamos
el especial Miravalles, a base de ternera, setas frescas
de temporada, jamon y queso de Pria. Cada pieza es
tan abundante que se recomienda compartir.

|.Menéndez, que procede del mundo de la hoteleria,
gestionando varias empresas de turismo rural, da
mucha importancia a la utilizacion de productos de
origen asturiano y certificados, por ello las carnes
son autdctonas, asi como las legumbres de los potes
(procedentes de Tinéu) y los embutidos. Los pesca-
dos habituales también son del Cantabrico, trabajan-
do solo con aquellos que estan garantizados en la
rula, y por ello la carta es muy variable en funcién
de esto. Son muy recomendables les parrochines
con jamon, procedentes de Candas que podemos
acompafar con la sidra de la casa, Menéndez o Val
D’Orndén. Por encargo se preparan mariscos -siem-
pre del Cantabrico, garantizados y a precios fijados
por la rula- asi como pescados como lubina y chopa.

Aqui la sidra es muy cuidada y tratada como se me-
rece. La temperatura es correcta y los tiempos de
servicio los marca el consumidor, quedando para
los empleados (4) que a éste no le falte acompana-
miento gastrondmico: los pinchos se pasan conti-
nuamente vy se desdefan las frituras y congelados;
en su lugar el cliente puede probar las minicroquetas
caseras, compota de pimientos con queso cremoso
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Equi la sidre ye percuriao
y tratao comu se merez. La
temperatura ye correcha
y los tiempos de serviciu
marcalos el veceru,

o tortilla de patatas, setas y pimientos. Estos pinchos
ya estan llamando la atencion del publico y por ello
el establecimiento estd compitiendo en el Campeo-
nato de Asturies de Pinchos y Tapas.

Para tapear hay muchas sugerencias diarias que
cumplen las expectativas de cualquier comensal.
Sartenes de huevos rotos con picadillo, setas y sal-
sa de Cabrales, de huevos rotos con chipirones al
ajillo, tortillas como la especial Miravalles a base de
patata, pimiento rojo y verde, esparragos y chorizo,
tablas de quesos asturianos (Cabrales, de Pria, que-
so de Porrua (tres leches) o del garantizado jamon
Ibérico Los Pedroches-Tino Vazquez. Mejillones en
vinagreta, croquetas caseras, oricios en temporada,
los exclusivos hojaldres rellenos de la casa: de jamon,
queso y orégano, de bonito o vegetales, abundan-
tes para dos o tres comensales. Tortos variados o pi-
mientos rellenos de carne guisada con salsa becha-
mel y cuatro quesos, ensaladas como la templada de
setas, gambas y jamon lbérico o la de cecina con vi-
rutas de parmesano vy el pulpo - A feira o rustido con
gueso de cabra- son mas que recomendables. Ade-
mas cada fin de semana se prepara una nueva carta
de sugerencias con especialidades tan interesantes
como las ya mencionadas, que completan los menus

diarios. También, previo aviso se preparan platos es-
peciales para personas con trastornos alimenticios.

A todo esto hay que sumar dos novedades que com-
pletaran las ofertas. A partir de ahora, la sidreria con-
tard con parrilla, alimentada por carbon de encina,
gue ademas de proporcionar un toque uUnico a los
alimentos preparados en ella, cuenta con la ventaja
de no emitir mucho humo que pueda molestar a los
clientes. De ella saldran especialidades como carne
de buey, secreto o parrilladas especiales de verdura.
Funcionara a diario tanto para comidas como cenas.
Cualquier plato que elijamos debe indudablemente
finalizarse con algun postre casero de la carta: tron-
co de frambuesa, tarta de nuez, de almendra o mil-
hoja, natillas, arroz con leche o brownie con helado
de mandarina. La cocina cuida mucho este apartado
y a menudo hay variaciones muy interesantes, en las
gue nuevamente destaca el precio, muy razonable.

La otra novedad es también importante, y consiste
en la creacion del rincén de delicatessen Miravalles,
un espacio incluido en la sidreria y acondicionado
para la exposicion y venta de productos exclusivos
de calidad a precios ajustados. Legumbres envasa-
das y garantizadas, conservas de mejillones, caviar
de oricios, sardinas, mejillones o anchoas, quesos as-
turianos y otros productos especiales que ademas,
en caso de solicitarlo, pueden ser consumidos en el
mismo local.

Con todo esto, esta sidreria apunta indudablemen-
te a ser una de las mas importantes del sector, reu-
niendo todos los requisitos que distinguen a algunos
establecimientos: perfectas instalaciones, excelencia
gastrondmica, buena sidra, inmejorable servicio vy
precios razonables.
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La Glestia: Nueva Iamina
de mitologia sidrera

LA PROCESION DE ALMAS EN PENA ES LA NUEVA
ENTREGA DE ESTA INTERESANTE COLECCION

CYGMUS ‘D STUDIO

La Guestia, procesion de almas errantes que sale de
los cementerios asturianos para llevarse consigo a
los moribundos, deja por un dia (o noche) sus fune-
bres asuntos para hacerle un hueco a la sidra.

La nueva ldmina de Cygnus Studio aborda este tema
gue, aunque universal, en Asturies cuenta con su
propia representacion. Las procesiones de almas en
pena que visitan a los enfermos son algo comun en
todas las culturas, pero en la nuestra, la GUestia, tie-
ne ciertas diferencias respecto a las demas, y Cyg-
nus Studio ha sabido destacarlas con este trabajo de

una manera alejada de lo grotesco.

Ante la vision del cortejo, una joven traza un circulo
protector con botellas de sidra que dejan fuera a la
procesion, al mismo tiempo que ofrece una manzana.
AQui se recurre nuevamente al simbolismo ancestral
donde circulos, sacrificios u ofrendas preservan de
todo mal. Al fondo, la GUestia, aungue consciente de
la presencia de la joven, no puede alcanzarla, y sigue
con su comitiva en busca de otra victima.

En este trabajo se vuelve a jugar con las alegorias.
Actualmente la mayoria conocemos los beneficios
de la sidra sobre la salud, y agui se juega con la mi-
tologia y la supersticion para resaltarlos: el circulo
de botellas de sidra aleja al cortejo (la muerte) de
la joven gue a cambio, ofrece una manzana, que da
vida a la sidra.

Nuevamente el atrezo utilizado para la obra respon-
de a las expectativas de la misma, conjugando el
toque funebre necesario para la ambientacion con
un colorido rico gue resalta la sidra, o lo que es lo
mismo la vida.

25 Testu: Arantxa Ortiz.
Semeyes: Cignus Studio.

—_—

LA GUESTIA

FotoGRrAFia Y PrRocesapo: Cygnus Studio
MobEeLo: Marta Pozo

EsTiLismo: Nifia Bonita

Make up: Elena 1980

ILuMINACION: Ana Petrelli
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La sidra, cuidada

desde el corcho

A

Muchos son los factores que hay que tener en cuenta para elaborar una
buena sidra. La conservacion es uno de ellos. Y una buena conservacion

comienza desde el corcho.

Una buena sidra puede estropearse por algo tan sim-
ple como el corcho que se utilice. Utilizar uno de bue-
na calidad, en el que se garantice al 100% su traza-
bilidad, es un factor fundamental para garantizar un
perfecto estado de conservacién y evitar situaciones
en las que el consumidor nota un gusto a corcho en
la sidra.

Este gusto a corcho puede ser debido a la presen-

cia del compuesto quimico 2,4,6-tricloroanisol (TCA),
presente en elementos naturales y también en los ta-
pones de corcho si en el proceso de fabricacidon no
se aplica el tratamiento adecuado con maquinaria
de Ultima generacion o no se controla la trazabilidad
desde que la materia prima sale del drbol hasta que
se entrega al cliente.

Jordi Alert Cort, del departamento de calidad y ven-
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tas de la Empresa Aglo-Catalana del Suro S.L, alerta
de las consecuencias en las cualidades organolépti-
cas de la sidra por un incorrecto tratamiento de los
corchos vy la necesidad de que los profesionales del
sector sean conscientes de que un mal tapon “puede
traer consecuencias nefastas para la sidra”. Un pro-
blema que también puede darse por la presencia de
TCA en los toneles o en botellas mal lavadas o seca-
das. No en vano, el TCA puede detectarse aunque su
presencia sea muy peguefa. Aungue esta deteccion
varia segun cada persona, en general se nota a partir
de cantidades que sean superiores a 10 nanogramos
por litro de sidra, es decir, aproximadamente el con-
tenido de una cuchara de té dentro de una piscina
olimpica.

Para evitar la presencia de tricloroanisol, ademas de
controlar todo el proceso de fabricacion del corcho,
es recomendable que no haya grandes cantidades al-
macenadas, ya gque cuanto menor sea el volumen de
stocks de corchos menores son las posibilidades de
que se produzca una contaminacion por TCA.

El tiempo es un factor fundamental en la presencia
de este compuesto quimico. También el tiempo de
consumo del liguido que se guarde. Por eso en este
aspecto la sidra tiene una ventaja respecto a otras
bebidas como el vino, y es que su consumo se hace
en un periodo corto de tiempo desde su elaboracion.
En este sentido, Jordi Alert Cort Gallego explica que
si se consume en un periodo inferior a un ano, las po-
sibilidades de presencia del TCA se reducen notable-
mente.

En cualquier caso, para que la sidra sea de la mejor
calidad, hay qgue recordar que hay que cuidar todos
los aspectos para no echar a perder el trabajo del llagar.
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www.aglocatalana.com
info@aglocatalana.com

C/ MODEGA 7/9 - POL.IND. GIRONA
17457 RIUDELLOTS DE LA SELVA - TEL. +34 972 477842
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Sidre sobro ruedes

Que la sidre ye una de les bébores mas sociables del mundiu sabémoslo de
siempres , y exemplu d’ello ye la iniciativa del Clu Patin Xix6én Solimar, que
dende va tiempu utilicen la sidre pa xunir competicion y esporte per tol

mundiu.

El Cld Patin Xixdn Solimar, enantes conociu comu
Biesca Xixon H.C -hockey sobro patinos- amuésase
solidariu col esporte y cola sidre, fechu que demuesa
davezu demientres les competiciones esportives.

Falar d’esti Clu nun ye falar d’'una agrupacion espor-
tiva desconocia. Nel so haber cuenten con cuatru
Copes d’Europa, dos copes de la Reina, una OK Lliga
Femenina o un Campionatu d’Asturies de Lliga Mas-
culina ente otros munchos premios.

Con esti ranking podemos ver que se trata d’un gran
equipu con una trayeutoria considerable. Pero lo
gu’ensin dulda los diferencia d’otros clis ye’'l so amor
por llevar elli au van l'asturiania y ye nidio que dien-
tru d’esta endrtase la nuesa bébora, la sidre.

Al frente d'esti ClU atopamos a Xuan Ramon Naves
Rodriguez, que mos cuenta que’l primer puntu in-
teresante a destacar bdsase na xestion econdmica;
coles recaldaciones algamaes de la venta de rifes
tradicionales de ca partiu mérguense caxes de sidre
y cebera, comu empanaes o bollinos prefiaocs, gu’a la
fin de ca competicion Ufrense a tolos competiores y
al publicu presente, lo que xenera la eliminacion de la
rivalida ente equipos y un hermanamientu “sidreru”
gu’esparde la nuesa cultura per tol territoriu.

Ca fin de partiu conviértese nuna fiesta sana y espor-
tiva. Gracies a ellos, llugares comu Alcorcon, Igua-
lada o Voltrega viérense regaos con sidre. El restu
d’equipos asturianos debiere tomar exemplu d’esta
iniciativa, entd mas nun aflu comu esti nel que se tan
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faciendo numberoses campanes p’aidar a que la cul-
tura asturiana de la sidre seya reconocia y protexia
pola UNESCO.

L’interés d’esti equipu pola sidre va aculla del so pro-
piu consumu, y la imaxe de la mesma frente al mun-
diu ye importante pa ellos, por eso curien al milime-
tru tolos detalles, y exemplu d’ello ye que cuandu’l so
equipu femenin féxose col entitulu d’Europa, encar-
garonse unes etiquetes comemoratives que dexaren
testimoniu hestoriu del trunfu, y gu’anguafnu siguen
siendo mui buscaes polos colleicionistes d'etiquetes
sidreres.

Dende LA SIDRA felicitamos al Clu Patin Solimar por
algamar una xunion perfecha ente sidre y esporte
y animamos a tolos grupos esportivos a siguir el
so exemplu. Del mesmu mou prestariemos llamar
'atencion de gu’entd hai casos en que les victories
esportives algamaes polos equipos asturianos cellé-
brense con vinos, caves y otres bébores, en cuentes
de decantase pola sidre.

Si queremos qu’ésta seya reconocia en tol mundiu,
tenemos d’escomenzar nds mesmos, polo que que-
da llanzada la nuesa propuesta. Esperamos que lo
mesmo qu’esti ClIU, el restu s’anime a compartir un
culin, una copa y una victoria.

S Testu: Arantxa Ortiz.
Semeyes: Archivu Ensame Sidreru.

i q |

C/ Benjamin Franklin, 351, Nave 7
Pol. Ind. Roces Nim. 4
33211 GIJON (Asturias) - Espafia

Distribuciones

NUEVO ESCANCIADOR DE SIDRA:

- Vertido con mas caudal que los antiguos

- Pasa mas desapercibido

- Plastico alimentario, hecho en Espana

Teléfono mévil: 669.48.87.17 - Atencion a llagares, sidrerias y comercios

Fax y telefono: 985.14.83.15
Email: jlricl@hotmail.com

- Precios especiales por cantidad
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La Bodeguina de
Sobrecantu

Nel corazon de Casu, tenemos
la oportunida de ser recibios
por José A. Gonzalez de La
Bodeguina de Sobrecantu, nel
alrodiu incomparable del Parque
de Reres.

Ventiseyes tribes de cachopu

a la carta y por encargu,
acompangaos de la meyor sidre
de Buznego, fadrdan d’ésta una
esperiencia pa remembrar.

Si lo tuyo ye escaecete del xaréu
de la ciuda y realcontrate cola
fAatura, esti ye’l to sitiu.

Les fines de selmana, los
Conciertos de la Bodeguina con
musica en vivu fadran qu’esti
sitiu acabe acupando un llugar
referencial na to axenda.

LA BODEGUINA DE

SOBRECANTU.
SOTU DE CASU, 1.
T. 684 603 883

Llagar
Panizales

Poques presentaciones precisa’l
llagar y la sidreria que tan
perfechamente lu complementa.

Juan Carlos Vazguez ye 'encargau
de gu’esta parte del llagar furrule a la
perfeicion.

A esceicion de llunes y martes,
tolos diis puen degustase los mas
conocios arroces que fain el camin
mas curtiu pa llegar al llagar. De
corderu, de cocoches, o de pitu
caleya. Impresionantes.

El corderu a la estaca vy la tradicional FEE=
cocina con productos de la tierra ye
lo mas afayaizo pa una comida perfecha.

Y la sidra, la del so propiu llagar, Panizales, tratada con tol pricuru,
por supuestu.

LLAGAR PANIZALES. ESPINEU 13, MIERES. TEL 985 647 815

Nin Mickey se resiste al Llavianu

Ni siquiera
Mickey se resiste
ha echar un
culete de sidra
con Javier en

el Llavianu, que
estos dias pone
a disposicion los
mejores palos
seleccionados
de Castaion,
Buznego vy
Trabanco

Oro, con los

que poder
complementar
las I*s Jornadas
del Cachopo que
estd celebrando conjuntamente con la Sidreria Zapico.

En El Llavianu las iniciativas gastrondmicas y festivas no cesan nunca,
y tan pronto finaliza una ya se esta preparando la siguiente, de tal
forma gque siempre son motivo de sorpresa para sus clientes, y de
recomendacion por LA SIDRA, dada la calidad de las mismas.

SIDRERIA EL LLAVIANU. DONOSO CORTES, 6. XIXON  T. 984 492 113
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SIDRA Y MUCHO MAS

En la afortunadamente cada vez mas habitual
linea de ofrecer la sidra asociada a tapas vy
menus, la Sidreria la Sierra de Osmundo merece
un espacio propio, ofreciendo la combinacion
de estupendas tapas con botella de sidra a unos
precios mas que interesantes, a 5/ 6€.

Por otra parte llama la atencion su variedad de
menus, a 8 € entre semana, 10 € sabados y 12 €
domingos vy festivos,

Destacan los postres caseros, la parrillada de
carnes y los cachopos de ternera y de setas, todo
ello contando por supuesto, con las sidras Canal y
El Santu exquisitamente atendidas.

SIDRERIA LA SIERRA DE OSMUNDO. CTRA CARBONERA 50. XIXON T.984 492 539

SIDRERIA

15 .
. RESTAURANTE

5,

-

", Y

Plaza Manued Uiria. 12 NRVA Tell: B84 B42 571

MARIS fA%MA

by
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XURDE MARGARIDE

(hndde

“Onde comer

Semeya en la Sidrerfa La Pérgola. Sevares. Pilona.

CARNICERIA - CHARCUTERIA
=

DE LUNES A SABADO DE 9 A 14,30 H. Y DE 17 A 20 H,, DMINGOS v FET\\/OS, DE10 A 14 H
Mas de 100 tipoy de cachopoy
Carne ternerar 100% astuwiana

elaboracion propia de:
albdndigas, hamburguesas de ternera

maorunos, pollo al ajillo, picadilla de

| o ]
de pollo, pinchos — L
o v de paollo,
chorizo, morcilla, ete (Elaboracién propia)

E———

e e s me— D

Embutidos de Ledén y Tineo, Legumbres, Pan, Ibéricos,

bebidas y mids productos variados de necesidad diaria.

C/ Arzobispo Guisasola, 10 < 33009 - Oviedo - Asturias - T.984 186 136 ,

elchor Garcia San Pedro, 18. Oviedo - T. 984 281 390
~ DE LUNES A SABADO DE 9,15_5 ‘I4,3I0H H.10 A 14 ',"

L
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Sidreria Bl Chigre

iempre la mejor sidra es el lema de este

local avilesino, que nos ofrece los mejo-

res palos del momento. Para acompa-
Aarla las opciones son infinitas, desde tablas
de quesos o embutidos Ibéricos, longaniza de
Avilés, croquetas caseras, revueltos variados,
muchas ensaladas diversas entre las que des-
taca la especial “El Chigre” o el famoso Plato
de la abuela, que sigue siendo muy demanda-
do. La carta incluye numerosas variedaddes de
cachopos: de ternera, pollo, merluza o el es-
pecial “El Chigre”, todos muy abundantes para
compartir. Por encargo se preparan todo tipo
de platos que no figuren en carta y comidas
para empresas o reuniones, en las que se reco-
mienda probar los arroces: ya que la cocina es
especialista en este plato. Para finalizar, cual-

| UJO SEMEYES

quier postre casero es recomendable.

SIDRERIA EL CHIGRE. AVDA SAN AGUSTIN, 9 . AVILES

T.984 873 839

Rar Santander

idra Fran es la elegida por la gerencia

de este establecimiento, que ofrece a

sus clientes excelentes sugerencias en-
tre las que resaltamos la hamburguesa casera,
plato abundante, garantizado y especial para
todos los publicos. Los cachopos también
forman parte de las especialidades y destaca
el formado por ternera, queso azul, pimien-
tos del piquillo, guarnicidon y patatas. Son tan
abundantes que se da la opcidon de pedir me-
dio. Para picar, la carta es abundante y se re-
comiendan los huevos estroniaos, el pulpo con
langostinos y patatas, el picadillo con salsa de
queso azul, el revuelto de la casa, el “plato del-
pobre” y cualquiera de sus ensaladas, aunque
ahora en invierno lo que mas apetece son sus
callos caseros, que deben completarse con los
frixuelos rellenos de nata o crema.

BAR SANTANDER. BERMUDEZ DE CASTRO 24. UVIEU

T. 984 187 703
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Sidreria Bl Dorado

ieciséis platos a elegir forman los me-

nus diarios de El Dorado: Arroz caldo-

so con almejes, fidegua de marisco,
fabada o pote estan entre los primeros. Esca-
lopines al Cabrales, conejo o cabritu, merluza,
lenguado relleno y pescadinos de temporada
siguen el orden, que incluye postre, pan y be-
bida -entre la que recomendamos la sidra Jua-
nin-. En fin de semana encontramos platos tan
exclusivos como fabes con foie y setas, gar-
banzos con callos, paella de marisco, cabritu,
perdiz con verduras o carrilleras. Aungue son
muchas las especialidades la paella de bugre,
les almejes con verdura y langostinos, los ca-
llos, huevos rotos con langostinos, jabali con
patatines o caldereta de pescado atraen cada
semana a muchos clientes de fuera del conce-
jo. El precio es sumamente razonable.

EL DORADO. GONZALEZ BESADA 1. UVIEU

T. 985 083 269

Sidreria kI Carro

esde 1973 nos acompaia esta sidreria

en el popular barrio ovetense de La

Tenderina. La sidra va rotando de pa-
los, siempre buscando la mejor calidad y se
recmienda acompanfarla de las especialidades
de la casa, que son muchas: Cachopo de setas
al quesu Gamonéu, de ternera con guarnicion,
de cecina y queso Manchego con sabor agri-
dulce, de ternera al quesu Gamonéu y muchos
otros. Quienes busquen imnovacidén no pue-
den pasar sin pedir los frixuelos rellenos, tanto
de marisco como de picadillo. y para picar son
interesantes las sartenes variadas, las tablas de
embutidos y las tapas de entrantes (croquetas,
calamares, ensaladas...). Los precios son muy
asequibles y ademas, tanto a diario como du-
rante los fines de semana, se preparan menus
también a precios razonables.

EL CARRO. TENDERINA ALTA 46. UVIEU

T. 985 201 059
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Onde comer
Cachopu

El Rincon de
Gascono

SIDRE’RI'A RESTAURANTE EL
RINCON DE GASCONA.

GASCONA 3. UVIEU T.984 18 29 86

[ Carncerid
\ ~on
)

-

oo en: Embutidos oo detio prapia

" ESPECIALISTAS EN CACHOPOS
REPARTO A DOMICILIO

C/ Comandianie Janariz,#
33010 - Oviedo - 7. 985 08 /8 10
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Bar Rias Baixas

in salir de Avilés encontramos uno de

los mejores cachopos de cecina y queso

de cabra del concejo, preparado por el
Jefe de cocina Gerardo Mufiz. Ademas de este
cachopo, José Crespo nos recomienda probar
el tradicional, el de merluza o el especial de se-
tas (relleno de jamdn y queso). Su tamafio los
hace ideales para compartir, aunque si este es
el caso tenemos la interesante opcidon de pedir
el menu especial, formado por una ensalada
templada de gulas, medio cachopo tradicional
y medio cahopo de cecina y queso de cabra,
tan solo por 25 euros. Para facilitar mas las
cosas también se preparan medios cachopos,
gue recomendamos acompafar por algun en-
trante como zamburifias o pulpo a la gallega,
todo ello con sidra Trabanco. Como postre nos
sugieren las tartas de queso o manzana.

BAR RIAS BAIXAS CAMINO DE HEROS, 3. AVILES

Casa Julio

n Les Regueres |los cachopos se comen

en Casa Julio, donde el especial de ter-

nera con cecina y queso de cabra estd
especialmente recomendado por Isabel Ruiz y
Juan José Prida, gerentes del local. Muy abun-
dante y esmeradamente trabajado, acompa-
Aado de patatas y guarnicion, es idoneo para
compartir, sobre todo si lo acompafamos de
un entrante como los entremeses frios y ca-
lientes, la ensalada de cecina y queso de cabra
o en invierno de los callos caseros. Indudable-
mente recomendamos la sidra como acompa-
fante, en este caso la de Viuda de Angeldn, y
para finalizar es dificil decidir entre el flan de
café, el arroz con leche o la tarta de turrdn,
todos ellos de confeccion casera. También se
prepara el cachopo tradicional para los mas
convencionales.

CASA JULIO. SANTULLANO, 4. LES REGUERES

T. 985 799 706
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Sidreria La Pérfiga

n Uviéu la Sidreria La Pértiga, al man-

do de Jairo Poladura, nos ofrece una

carta de cachopos muy interesante:
ademas del cachopo tradicional, el de cecina
con queso de cabra es uno de los mas deman-
dados, aunque destacamos el mas original a
base de ternera, picadillo y queso azul. Todos
los cachopos se acompafian de una guarnicion
de pimientos, ensalada y patatas fritas y son lo
suficientemente abundantes como para com-
partir. En este caso, recomendamos probar
también alguno de los entrantes de la casa,
como los tortos -de queso de cabra, picadillo,
jamoén o Matachana- o las sartenes variadas,
todo ello acompanado de las sidras Viuda de
Corsino o Menéndez. Para terminar lo mejor la
tarta de queso casera. Un lujo.

LA PERTIGA. PLAZA FUENTE LA BRANA, 25. UVIEU T. 605 421675

La Cachoperia

achopos personalizados y al gusto del
cliente es el lema de este estable-
cimiento avilesino que permite a los

comensales elegir su cachopo entre mas de
un millar de opciones. Tanto las carnes como
el relleno y la guarnicion, todo ello de primera
calidad, queda en manos del cliente, que es
quien conforma su cachopo segun su gusto.
Este es el lugar ideal para los adictos a este
plato ya que la inmensa variedad de opciones
permite degustar todos los existentes: de
ternera, cerdo o pollo, merluza, con queso La
Peral, Provolone, con longaniza de Avilés, setas,
patatas o pimientos. Respetando a todos los
comensales, los vegetarianos encontraran aqui

su cachopo vegetal y los celiacos cuentan con

recetas adaptadas a sus necesidades.

LA CACHOPERIA CAMINO DE LA ERA, 23. AVILES T. 984 105 807
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AXENDA

LLEGA L' ANTROXU

Xornaes gastrondmiques,
marutos y muncha sidre nel
Antroxu. Del 28 de Febreru al
S de Marzu.

LA ESPICHONA DE
LLAVIANA. Enartada nes fiestes
de San Xosé esta espicha atrdi a
cientos de sidreros. En torno 19

de Marzu. Prau La Chalana

Sieru.

DE LA MAR A LA MESA. El
pixin -a la sidre, a la chapa,
a la parrilla- aduéfase de
Muros. Marzu. Muros del
Naldén

FIESTA DE LES COMADRES Anqgue se cellebra en
toa Asturies ye imprescindible dir a La Pola Sieru,
onde se cellebra con muncha sidre, cancios de chigre
y concursos de toa triba. 20 de Febreru, La Pola

FIESTES DEL SOCORRO. Demientres
una selmana mar, sidre y gastronomia
citense en Lluanco, destacando les
Xornaes de la Calderada. Del 1al 7 de
Febreru.

SIDRERIA

C/Rio5Sella, 7.33210-Gijon, Asturias.

Telf: 985384006

2
]

ZAPICO

SIDRERIA
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SIDRERA

B ke OO NN o d il

SIDRA'Y FABES EN VILLAVICIOSA. El nuesu
platu mas especial acompangase de sidre

na capital sidrera asturiana. Mercau, xornaes
gastrondmigues vy la meyor sidre. Marzu.
Villaviciosa.

FESTIVAL DEL ORICIU. Col friu lleguen

los oricios vy la sidre. Una de les citas mas
importantes tenémosla en Banugues, Gozon,
demientres les xornaes que se remonten a mas
de 20 anos. .Baiugues, Gozén. Febreru.

LLAMPARES ASGAYA. Con esta son
XXVIl les ediciones cellebraes d’esti
certame gastrondmicu nel gu’abunda
la sidre y los premios, Abril. Quintes,
Villaviciosa.

RUTA DE LA SIDRE. Xixén torna a ufrir
tres opciones pa esfrutar de les meyores
sidres pel conceyu: Bonu Orixe, Bonu
Gustu y Bonu caprichu, ya disponibles na
Oficina Turismu. Tol afu. Xixon.

"S1 QUIES QUEDAR COMO
;'-i"':.'w;_.-'u U VYEN A CC -
"" L LLAVIA L

C/ Donoso Cortés, 6 Gijon
Telf: 984 49 21 13
www.sidreriaelllavianu.com
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De sidra y tapas por Llaranes

Ocho establecimientos de la zona participaron en el Primer

Concurso de Tapas

La Comision de Festejos de Llaranes, el Ayuntamien-
to vy la hosteleria local fueron los organizadores de
este primer y exitoso Concurso de Tapas, que duran-
te 7 dias logrd dinamizar e impulsar a la hosteleria
de la localidad. Enmarcado dentro de las fiestas de
Santa Barbara, los organizadores declararon que la
intencion de este primer certamen fue dar prioridad
a la imaginacion de los cocineros y ante todo a la
calidad. Cafeterias, restaurantes y sidrerias -La Tasca
de Valgis, Sidreria Galicia, Cafeteria Fergon’s, Vino-
teka Kanal, Cafeteria Santa Barbara, Restaurante Co-

pacabana, el Bar Milenio y el Restaurante La casina-
utilizaron sus mejores recursos gastronomicos vy los
mejores ingredientes para crear diferentes tapas con
gue agasajar a los clientes a un precio estipulado de
1.5 euros, un precio muy asequible que atrajo a clien-
tes de otros puntos de la comarca.

Difiriendo de otros concursos similares donde el ju-
rado estd integrado por restauradores o chefs profe-
sionales, en esta ocasion el propio cliente ejercio de
jurado.

TAPA ENTAPINADA &=

S

CAFETERIA 2

Santa Barbara —>

Flann Lirwsri 1

VINOTECA KANAL

Plaza Mayor 20. Llaranes. Avilés- T. 661146 039

Tapa: HAMBURGUESA KANAL
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Tapa:

EL TORTU DE DOLI

LA TASCA DE VALGIS

ManrmineTe, 20 - LLananes - Avices. T. 652 334 D65

CANAPE DE PULPO A LA

PARRILLA

l .Il!

=

i eal s T
i
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Sidreria

wrire Galicia Gong

ClloToba, 5-Tal 5046 7080 &0
Lo Esping - Liaranes - AILES

Mari Alvarez recibiendo la
placa de ganadora a la mejor
tapa de “Llaranes de Tapas”
de manos del Presidente

Sr. Juan José y de la Vocal
Cristina Martin, a la tapa
TERNERA CARAMELIZADA

COPA CABANA

Liaranes Vieso, 5 Avilés. T. 985 571 009
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La sidra, protagonista
en Fotoviedo

FOTOVIEDO

T T G T A o A A A Ay,

El fotografo de la revista LA SIDRA Xurde Margaride
ha sido uno de los protagonistas de Fotoviedo, una
coleccion fotografica en la que cuatro profesionales
comparten su vision personal de la capital asturiana
desde el otro lado del objetivo.

Margaride ha hecho un repaso desde que la man-
zana entra en el llagar, en este caso el de Herminio,
hasta que los consumidores disfrutan de su zumo
en un evento tan importante como es la Fiesta de la

Sidra de Gascona.

“Decidi hacer este trabajo porgue es una buena
forma de que los profesionales de la sidra vean su
trabajo reflejado de una manera profesional. Es un
reportaje muy potente en el que se da valor a la fo-
tografia de calidad”, explica Margaride, cuyas ima-
genes reflejan tanto la parte de elaboracion como la
vision mas ludica del mundo de la sidra.

LA SIDRA  Nimberu 121



XURDE MARGARIDE

Un calendario
cien por cien
sidrero

La imprenta Noval edita

un calendario 2014 con las
fotografias ganadoras del Vi
Concursu Semeyes LA SIDRA

La sierense Imprenta Noval ha editado el que sin
duda es el calendario mas sidrero del afo, con las
fotografias que han resultado ganadoras en el VI
Concursu Semeyes LA SIDRA, en formato “sabana”
y oficina.

Se trata de una edicidon muy cuidada en la que la
calidad de impresion, de la que hace gala dicha im-
prenta, queda ampliamente demostrada viendo la
definicion con la que ha conseguido reproducir estas
impresionantes fotografias.

Son doce fotografias en este calendario, bilingle as-
turiano/espanol, gque se distribuye de forma gratuita
entre los clientes de dicha imprenta, asi como en-
tre los socios y colaboradores de LA SIDRA, que sin
lugar a dudas van a agradecer en lo gque vale este
impresionante regalo que nos ayudara a tener mas
presente aln si cabe, la impresionante cultura astu-
riana de la sidra.
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BAR - RESTAURANTE
EL LLAGARON

l?[ Jﬂf{lff

AGUSTTIN RODRIGUEZIMARTIN

M"TI'( L FAES| - VALDESOTO}- SIERO

il - 1764615509199
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“Tus mayores”, una
sidra con premio

Los centros gerontoldgicos de Ablafa y El Berron premiados

por E.com a la sostenibilidad.

—
\‘ ’J'--"

INNOVACION

RED

M? Teresa Rodriguez, directora de los centros y artifice del proyecto
recogiendo el premio del Ministro de Agricultura Miguel Arias Canete.

Dos de los centros gerontoldgicos mas innovadores
y sostenibles de Asturies los encontramos en Siero
(Centro Joca El Berron) y Ablana (Mieres), que en-
tre las dos, atienden a mas de 300 usuarios. En estos
centros la vida es diferente, y muchas de las activida-
des basicas como la alimentacion o la dotacion ener-
gética del edificio, se rigen por unos criterios que

favorecen a todos, desde los usuarios hasta el medio
ambiente. Por ejemplo las verduras y hortalizas son
cultivadas por los propios usuarios de forma total-
mente natural y también se autoabastecen de carne
procedente de reses de la variedad Asturiana de los
Valles. Con la importancia concedida a los produc-
tos asturianos por parte del equipo de profesionales,
capitaneado por M2 Teresa Rodriguez, no pudo faltar
el proyecto de elaboracién de sidra, asi que ni corta
ni perezosa, M? Teresa, apoyada por los terapeutas,
logrd convertir a casi todos los usuarios en llagare-
ros amateurs. Y para tal fin, lo primero fue recoger la
manzana. Todos |os mayores sin problemas de mo-
vilidad se sumaron a la campafia de recogida, y asi
varios sacos terminaron en el llagar artesanal, donde
se mayaron las piezas. Muchos de estos improvisa-
dos llagareros, procedentes de la Comarca de la Sidra
conocian el proceso, y pusieron de relieve sus cono-
cimientos sobre clarificacion, trasiego y embotellado,
y dia a dia cuidaron el precioso liquido hasta que es-
tuvo listo para corchar. El resultado fueron 5 tonelinos
de buena calidad. Un amaguestu con la primera sidra
dulce sirvido de preambulo para el siguiente paso: el
disefio de la etiqueta. Un concurso entre los usua-
rios en poder de sus facultades cognitivas resolvio el
logo, un anciano echador que en vez de apoyarse en
un bastoén, lo hace en un chorro de sidra escanciada,
dentro de una hoja de roble. Y el nombre: Tus ma-
yores, decidido tras intensos debates. Esta iniciativa
fue galardonada en Madrid con el premio E.Com a la
sostenibilidad.

Durante la entrega de premios, el Ministro de Agri-
cultura, Miguel Arias Canete, ante la vista de la sidra
y el gaitero que M2 Teresa se llevo, se olvidd de todo
protocolo, dio por cerrada la entrega y se dejo llevar
por los sones y sabores asturianos.

Bt e aan o el (o amms Pl db freteadhn ¢ aatn d8 @

——l,

FParrochin

Loa Pomates

B ——
Restaurante = Sidreria = Pamils
Cirtiirea o “Maricos Propa

Avela, de Poriugal, B8, Gijan
Tebttono SRS 154 60T
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“Los Once Sidreros”

UN CLUB DE FUTBOL DE LA VEGA

Antonio Martinez Fernandez

Equipu pozaricu Fortuna C.F. 1948

Tais convidaos a tomar un culin d’hestoria sidrera nes-
ta estaya nueva de la revista y refrescar el gargtelu
de l'alcordanza. Esti primer culete tien tastu fuboleru
y trespdrtanos hasta 1935 pa recordar un club sidreru
dafechu, “Los Once Sidreros” de La Vega.

El futbol llegare a Asturies a finales del sieglu XIX, es-
pandiéndose y afitdndose nes primeres décades del
s.XX, algamando ya nos anos 30 una implantacion
importante. Ye cuando alcontramos la referencia a la
esistencia d’un club de futbol denomau “Los Once
Sidreros”, de La Vega (Barros), nel Conceyu Llangréu.

La noticia d’El Noroeste que se reproduz anuncia la
so “reaparicion” n‘abril de 1935, cuando se pon a dis-
posicion de los “teams” de la so categoria, pa dispu-
tar partios. Yera normal que los equipos se retaren al
traviés de la prensa. Nun se sabe cuando anicia la so
actibida esti Club que reaparez n‘abril de 1935 tres un
pardn na so activida.

Sicasi, hai que tener claro que foi un equipu de barriu
v la so trascendencia futbolistica seria poca, mas alla
de ser I'equipu de La Vega mientres dalgun tiempu.
D’aquella los clubes representativos de Barros yeren
el Reldmpago vy el Stadium, de los que si hai mas refe-
rencies na prensa d’estos afos.

Hrﬁdos. retos, convocatorias, eto,

El Spdriing de Poago rela ol Sport-
ing del Nuinhoye para cl domingo, a
las tres, en el campo de La Llana. Gon
testacion, por BT, NOROESTL,

—F1 Cultural de Granda vencid el
domingo en Anes (Siero) al Arcnas
de San Pedro, por 2 4 1.

—Reaparece ¢l Club «Los Once 8i-
drerogs, de La Vega {(Barros), el caal
sa pone A disposicidn de los «leamss
da am patarnrin. .

EL NoROESTE, 11-04-1935, p.4.

Eso si, nos anos 30, en La Vega, un garrapiellu sidre-
ros fundaron el club de futbol “Los Once Sidreros”,
quicias 'unicu d’Asturies que se puea dicir “sidreru”,
cquién sabe?. Ye interesante dexar constancia y res-
catar la esistencia d'esti club de futbol, surdiu del
amor pola sidra y la practica del futbol de los sos
componentes.

El mes que vien tomamos otru culin d’hestoria, a ver
gué tastu tien, a ver hasta cuando y énde nos tres-
porta.

Avientu 2013 LA SIDRA
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COLLEICION
D’ETIQUETES

Nuea entrega de la colleicion.
De baldre pa los soscritores de la revista LA SIDRA.

ey~ 3
"MH\':'-' o

[T

W
= i 4
S 1
&

T2k et
f._\- ;
e . :
i, "

2010

Ea.rd, crdrerie Melermig

-
o

F e

LY A
W ek Ny

-
-

Kenefraye - 20370 ELLT U.h'f'- ) M Th 51 - el renneleniy. fr

ETIQUETES ENTREGAES

) i l‘c_ﬂ_d_n
| “ [ '"_._.: - !"h. ¥—
ey i o
- ey ] '. '—-
5 e =", It tllmr+ | -
L / | HEORLEIED 5T .

.":
« SORRENTO —_J-‘::-.-_-: 1

1

1.1""’

LA SIDRA  Nimberu 121



¢AUN NO
HAS PROBADO LA

SIDRA DE ETIQUETA?

{Sidra’

- b s e Elagr of Pl -

2 SIDRA NATURAL &
La primera sidra sin aleobol de Asturias estd por fin < COSECHA 2010 —
disponible en los comercios y sidrerias Astwrianas, Su % m
mh'res S y:fﬂag:mspmsafrktkm credacion = .
es Llugr ', de Naava. En 11 il estamos ) B
mbwanda pnn'n- ndm de “una nueva Asmﬂas *y o =
tambicn de los “nucvos asturianos ™. La gestacion de L) E
Sidru mo ba sido flor de un dia. El resultado es un e 0
producto elaborado de forma natural, fermentado, - o
{que 1o contiene azicar ¥ que pasa por un procese de < <
desalcobolizacion disenado “ad boc™ v que ba sido :é'
somelida a unos estricios controles de calidad. g a
g ENTIDAD DE g
“ IM (75 CERTIFICACION ¥ §

a ASEGURAMIENTO
s A WBN° 000001 |

Solo con una cuidada seleccion de las

ETIQUETES ENTREGAES mejores manzanas asturianas,

con los mas rigurosos controles de calidad
y con una exigente Mesa de Cata podemos

conseguir que la sidra de Manzana
Seleccionada supere su principal reto:

engancharte a la sidra de etiqueta
Gites  OuNiz
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De cl

«chizre £ MlANZANUCO
SIDRERIA

Estefania Magaz Liamas
Plaza de Compostela N° 6, Xixén
T. 984 298 045

v/
.Testu y Semeyes: Xurde Margaride.

Desde el pasado 18 de diciembre Xixdn cuenta con esta nueva sidreria
cuyo objetivo es ofrecer al cliente una amplia variedad gastrondmica de
calidad y fomentar el consumo de buena sidra bajo un servicio correcto,
haciendo que el cliente se sienta como en su propia casa. Calidad y
excelencia no estan renidas con los precios, ajustados para que todo el
mMmundo pueda permitirse comer o pasar una tarde en el mejor ambiente.

LA SIDRA  Nimberu 121




En La Manzanuca la gerencia, el equipo de cocina vy
los empleados de sala cuentan con una amplia expe-
riencia que se percibe en todos los aspectos: la sidra,
Canal, Menéndez vy Val d"Orndn se sirve respetando
los tiempos, marcados por el consumidor y se vigila
la higiene del vaso, la temperatura y por supuesto el
escanciado, permitido tanto en comedor como en la
propia sidreria.

De la cocina salen numerosas especialidades que solo
podemos encontrar aqui, como los escalopines de Ja-
bali o las croquetas de boletus. Las carnes son de
calidad certificada, y se preparan mollejas de ternera,
chuletones, escalopines y cachopos al gusto, donde el
cliente escoge los ingredientes, tanto de relleno como
de complemento, lo que es una gran ventaja para los
incondicionales de este plato, que podran probar una
gran variedad, todos muy abundantes e ideales para
compartir junto con algun entrante como ensaladas
variadas (frias y templadas), croquetas caseras o ta-
blas de embutidos. Otra especialidad que no abunda
en otros establecimientos es la carne de potro que, a
parte de sus propiedades nutritivas, es un excelente
elemento gastrondmico. Acertadamente preparada,
se recomienda probarla en cualquiera de sus formas.
Sea cual que sea la eleccion de la carta es imprescin-
dible terminar con algun postre, todos ellos caseros
y entre los que encontramos una amplia variedad de
tartas, algunas tradicionales como la de “La GuUela” v
otras que se inclinan mas hacia los postres de nueva
cocina.

Si preferimos menus, los hay especiales de fin de
semana vy a diario, con un amplio horario de 12.30 a
16.30, lo que es importante para los trabajadores que
deseen comer bien, a un precio muy asequible y sin
depender de horarios estrechos. Por otra parte la co-
cina tiene horario ininterrumpido de 12,00 a 24,00 ho-
ras y no se cierra ningun dia.

55

La amplitud de las instalaciones permite la celebra-
cion de pequefos eventos -de hasta 70 comensales
aproximadamente- como comidas o cenas de empre-
sa, reuniones de amigos, pefas o bautizos.

Ademas, en cuanto llegue el buen tiempo, La Man-
zanuca contarda con otro atractivo mas, una amplia
terraza instalada en las inmediaciones de la plaza, lo
que permitird pasar tardes de ocio a toda la familia,
puesto que los mas pequenos tendran la posibilidad
de utilizar el espacio para sus juegos mientras los pa-
dres disfrutan del sol y la sidra.

Xineru 2014 LA SIDRA
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De c

<2 La Pérgola

RESTAURANTE

Braulio Comesana y Gloria Sierra
CN 634 s/n, Sevares. Pilona
T. 985 706 186

v
.Testu y Semeyes: Xurde Margaride.

En Sevares La Pérgola es un establecimiento de referencia. No solo el
tiempo le ha dado una merecida solera, sino que su cocina, mezcla

de cocina tradicional y de autor, convierte al local en un templo
gastrondmico. La gerencia, al frente del local desde hace casi fres anos
y con una experiencia remontada a varias décadas, apuesta por la
calidad al mejor precio.

LA SIDRA  Nimberu 121



Uno de los aspectos mas cuidados de La Pérgola es
la cocina, comandada por el experto cocinero Jorge
Mediavilla, con una trayectoria que se remonta a varias
décadas en establecimientos de gran prestigio como
Las Delicias (Xixdon), Casa Fermin, Cabo Pefias o La
Gran Taberna (Uviéu). De ella salen a diario menus es-
pecialmente elegidos para colmar las expectativas de
todos los comensales, vy si la variedad es un hecho, la
calidad esta asegurada. Entre los 3 primeros platos a
elegir, dos son siempre de cuchara y no falta la fabada,
el pote asturiano, los arroces o les fabines con cala-
mares. La rula y la temporada marcan los segundos,
y pescados como negrita, maruca, chopa o besugos
pequefos vy fresquisimos se ofertan junto a picadillo
casero, carne guisada o rulo de queso de cabra a la
plancha. Flan casero, arroz con leche, compota de 3
frutas (manzana, pera y pladtano) o el mas especial he-
lado de vainilla casero con salsa de fresas naturales,
impiden que nadie que entre se vaya sin comer. Los
fines de semana los menus son especiales vy la cocina
sigue ofreciendo calidad al mejor precio. Fabes con al-
mejes, sopa de marisco, cachopos de carne o merluza,
chamon de buey o lomos de cerdo lbérico, entre otros,
conforman estos menus, pensados para complacer a
todos los comensales. Para tapear en invierno se re-
comiendan los callos caseros, las croquetas de queso
La Peral con bechamel de queso Edamm gratinadas o
la tradicional sartén de patatines cuadradines, huevos
fritos, jamon y chorizo de casa.

Las instalaciones son muy atractivas, con amplios es-
pacios que lo convierten en el lugar idoneo para la ce-
lebracion de todo tipo de eventos: un comedor interior,
amplio y comodo, otro en forma de corredor, que en
verano se transforma en un espacio semi abierto, ideal

para los fumadores y una carpa fija y perfectamente
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acondicionada gue acoge comuniones, bautizos, ce-
nas o comidas de empresa y también a asociaciones
y grupos relacionados con el motor, que han elegido
a La Pérgola como sede de sus encuentros. Para to-
dos, este restaurante ofrece menuUs adaptados a cada
una de las necesidades, tanto gastrondmicas como de
horario. Destacamos ademas que el establecimiento
es un gran impulsor del ocio local, ya que cada fin de
semana y hasta abril, celebra jornadas gastrondmicas
o “Fines de semana locos”, como apunta Mediavilla, en
las que el bacalao, el cachopo, el pulpo o el marisco
se ofertan preparados de diversas maneras y a pre-
cios excepcionales. Ademas cada sdbado noche hasta
La Pérgola llegan reconocidos artistas que inundan el
local con musica y baile, de entrada libre, por lo que
una visita (recomendablemente con cena) al estableci-
miento, merece la pena. La sidra, (que a partir de ene-
ro sera de un nuevo palo) estd muy presente y puede
consumirse sin problemas en todo el local.
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d’eventos y nevedaes sidreres.

Un anu en que la sidre
asturiano trunfé en Madrid,
New York, Alemana...y que foi
oxetu d’'afencion en prestixosos
medios de comunicacion
infernacionales y en que los
ayuntamientos y otres entidaes
la nomaren bébora oficial.

Asinag, la cultura sidrera

asturiana ta un pasu mas
cerca de llegar a la UNESCO.

XURDE MARGARIDE




Dispidimos un afiu apinau de noticies sidreres, doce
meses NoS que viemos nacer una confraderia defen-
sora de la sidre y la so cultura, mentes unes lleis fa-
cien por terminar con ella: la menacia d’ellevar la eda
minima de consumu de sidre dio que falar muncho, vy
la llamada “Llei antibotelldn” en Xixén caltuvo en xa-
que al mundiu la sidre, enturbiando cola polémica la
fiesta mas sidrera del conceyu, pero que find cola re-
conocencia esplicita de que “la sidre nun ye botellon”,
colo que 'Ayuntamientu Xixon marca les diferencies y
perafita’l so compromisu pa cola nuesa bébora patria.

Per otru llau la Conseyeria d’Agroganaderia del “Prin-
cipado” anuncié de nueu la candidatura de la cultu-
ra asturiana de la sidra pa ser declarada Padrimoniu
Imaterial de la Humanida pola UNESCO y espérase
qgue nesta ocasion cumplan, per agora’l Sendu es-
pafol paez que se comprometid y son munches les
istituciones y presonalidaes que tan implicandose,
siendo declarada la sidre bébora istitucional por una
ventena d’ayuntamientos.

Eso si, el “Principado” sigue brindando con vinu espa-
Aol en publicu y notoriu despreciu haza la nuesa sidre.

Angue perdimos a dellos grandes llagareros vy figures
venceyaes a la sidre, tamién conociemos a les nueves
xeneraciones amigues de la bébora gquensin dulda en
2014 van siguir lluchando por ella.

Toviemos la oportunida de participar en mas de qui-
nientes fiestes sidreres ensin salir del pais, pero tamién
saliemos fuera. Canaries, New York, Gales, Alemana o
Bretafa. La Primer Sidre '’AAu superdse y va direutu
a la declaracion de Fiesta d’Interés Turisticu, y el Il
SISGA marcd un enantes y un dempués na hestoria
de la sidre asturiano, con premios internacionales in-
cluyios por primer vegada na hestoria del nuesu pais.
Los sidrocoles xeneralicense, batiose de nueu el ré-
cord d’echau simultaniu y Jorge Vargas marco un fitu
na hestoria col culin perfechu. Por too esto y munchu
mas, la sidre sedra otra vuelta descorchada en 2014.
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Esti anu foi tan sidreru que ye
imposible resenar toles noficies,
anuncies, folixes y eventos
nestes paxines.

Destacamos les qu’en so dii
tovieren mayor sonadia y nun
merecen escaecese.

/

SIDRA

POMARINA

Elegida Mejor sidra espumosa 201

por el C.R.D.O.P SIDRA DE ASTURIAS /

www.pomarina.es
www.gaitero.com
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Sidre y oricios, un maridaxe gastronémicu que mos identifica.

XINERU

Escomienza un nueu afu enllenu d’'espeutatives si-
dreres, marcau por mas xornaes gastronomiques que
nunca, I'aniciu de la Confraderia de los Siceratores de
la Bona Sidre y la candidatura de la Cultura Asturiana
de la Sidre na UNESCO.

* Los oricios tan nel so meyor momentu. La
temporada del oriciu entama con rixu.

6 - Finen les xornaes de “Asturies Brut”, cola sidre es-
plumoso asturiano dep rotagonista.

11/12 - Sidre y nabos citense en Morcin col Gran Capi-
tulu de la Confraderia.

13- El grupu sidreru Sidroquedadas, que promueve’l
consumu de sidre y sopelexa la so cultura en Madrid,
cumple 10 afos y cellébrenlo con una macroespicha
en Casa Paniza.

19 - Entrega de premios del VI Concursu de Seme-
yes La Sidra y naguracion de la Esposicion de seme-
yes en La Galana, Xix6n. EEER

19 - Apertura naugural de Gastrofestival, un de los

certames gastrondmicos mas importantes de Madrid,
onde la cocinay la sidre asturiano atroparon 'atencion
de los medios de comunicacion internacionales.

20 - La Foz de Morcin acoyo les Xornaes del Quesu
Afuega’l Pitu, que se sirvio con muncha sidre.

23 - Volvid a Xixdon DesTAPA Cimavilla, iniciatica enta-
mada pola Asociacidon Hostelera Decimavilla que pre-
tende da-y puxu a la hosteleria d’esti barriu xixonés.

24 - Munchos llagareros aprofiten la fase llunar pa es-
comenzar a trasegar, ya queda menos pa les primeres
espiches.

25 - Concédense 670.000 euros p’aides agraries, par-
te del dineru concediu ye pa la investigacion y desen-
dolcu del pumar de sidre.

27 - Wilkin Aguiles ye nomau oficialmente campion
d’Echaores tres la recoyia del so troféu.

28 - LA SIDRA ye nominada a los Premios Timén de

cultura asturiana pola Asociacion Cultural L Arri-
bada. EEER

29 - Arrinquen les Xornaes del oriciu en Xixdn enta-
maes pola Asociacion d’Hosteleria.
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Los premios del VI Concursu Semeyes entregdrense en La Chalana.

FEBRERU

Un de los meses mas seles al respeutive de eventos
sidreros, anque la gastronomia, siempres acompan-
gada por sidre bono dexdse sentir en tolos conceyos.

* Esposicion de Semeyes LA SIDRA’13 na si-
dreria La Galana de Xix6n. EEER

1 -La sidre impUnxpse en FITUR, comu productu y
comu esperiencia. Esitu dafechu del Sidroturismo nos
llagares asturianos presentes.

8/9 - La Pola tornd a canciaar cola VIl Edicion del
Certame de Cancios.

61
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10/13 - El Barriu la Sidra, El Bulevard de la Sidra y otres
asociaciones hosteleres cellebren con sidre 'Antroxu.

11 - La Sidreria Casa Justo de Xixon llogra’l Premiu de
la Critica, otorgau pol Colexu de Criticos Gastronomi-
cos d’Asturies.

15 - Los arcinos v la sidre lleguen a Ribeseya nes sos
[l Xornaes.

15 - Primer cursu del afiu de fradaura de pumares, en-
tamau pol SERIDA.

15 - Aniciase nos Estaos Xunios ’Asociacion d’ellabo-
raores de Sidre pa compartir informacion sobro tolo
gue cinca a la produicién de mazana vy ellaboracion
de sidre.

16 - Espublizase’l llibru Sidre d’Asturies, cuarenta llei-
ciones pa primerices y espertos del dibuxante Alfon-
SO Zapico.

18 - La sidre de Nueva espresion tomd SALENOR
(Avilés) con unes xornaes de tasties y maridaxes.

Los festivales sidreros, ésitu de publicu.

oidreria ~ Regstaurante

Clo RINCON oe.

Qe

COMIDA CASERA
MENU DEL DIA
MENU ESPECIAL FESTIVOS

Avda. Florez Estrada, n.” 24
22180 NORENA - Asturias

= 648 542 3249
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Llieguen las espiches y con elles la mdas popular: La Primer Sidre
I’ARu, que se cellebra en Xixdn y qu’'anu ente anu xunta a mas y
mas xente alrodiu. Xunto col Sidracrucis, Unica procesion sidrera
del mundiu, son los eventos mds esperaos de la temporada

primaveral.

XURDE MARGARIDE

Primer Sidre I'Afiu nel Muséu del Pueblu d’Asturies. Xixon. Toles confraderies quinxeron participar.

MARZU

Tiempu de espiches, de chorizos a la sidre, de xun-
tes y de probar la nueva sidre, natural, con DOP o
d’Escoyeta. Toa entra bien.

* Esposicion de Semeyes LA SIDRA nel Cien-
tru Asturianu de La Rioja coles semeyes ga-
naores de les primeres cinco convocatories
del premiu. EEER

1/3 - Participacion de LA SIDRA nel Apfelwein im
Rémer, Frankfurt. EEER

1- La Sidre d’Escoyeta de Trabanco algama un gallar-
don Pomme d’Or nel Apfelwein im Romer.

2/4 - Los oricios van adulces dexando pasu a otros
platos, comu l'angula. En Sotu’l Barcu ésta y la si-
dre cellebraron el mas famosu festival dedicau a esti
manxar.

2/3 - En Villaviciosa esitosa cellebracion del certame
“De cazuela en cazuela” onde la hosteleria llocal ufier-
td cazuelines especiales acompangaes d’una botella
sidre.

3 - Oriciada Xabaz, sidre y oricios a esbardiar. Xixon.
L S0RA

3- La sidre y loriciu continlen enllenando les meses
d’Asturies, esta vegada en Candas, onde se cellebra-
ron les Il Xornaes de Sidre y Oricios.

7 - LA SIDRA entama con un grupu d’endlogos de
La Rioja una valoracion de la sidre asturiano na Es-
cuela d’Enoloxia del I.E.S La Laboral de La Rioja.
Les valoraciones fueren bien altes. EEER

8/10 - Llaviana tresna’l tradicional cabritu con patati-
nos y rieégalu con sidre demientres la XXVI Edicion del
Festival Gastronomicu.

8/18 - El Camin Rial de la Sidre, de Cualloto cellebra
les Il Xornaes del bacallau y la sidre, con impresionan-
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Los cancios de chigre van recuperandose pasu ente pasu.

tes maridaxes.

9 - Les confraderies invaden Xixon cola cellebracion
del Capitulu de la Confraderia del Oriciu. Cientos de
llitros de sidre acompangaron a la comitiva que rema-
té con una oriciada pa Mmas de trescientes presones.

19 - Preséntase’l V Certame de Cancios de chigre
“Prohibio cantar... Desentondu” en Norefa, que va te-
ner llugar nel mes d’abril.

19 - La Conseyeria d’Agroganaderia y Recursos Au-
téctonos apreba la concesion de 110.000 € pa da-y
puxu al cultivu de pumar de sidre.

22 - Escomienza’l programa “D’espicha n'espicha” nel
Valle del Nalén. Numberosos establecimientos ente
llagares vy sidreries fletaron autobuses dende Xixon y
Uviéu gque llevaron a los sidreros d’espicha n’‘espicha
demientres les fines de selmana.

o
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28 - Torna’l Sidracrucis, I’eventu sidreru mas espe-
rau del anu, que nesta ocasion cumplié 10 afos. Un
centenar de presones percorrieron sidreries y llaga-
res demientres mas de diez hores na unica proce-
sién sidrera del mundiu. EEER

28-31 - Primer Sidre PAfu. Xixén. EEER

28 - Conceyu de Confraderies alrodiu la sidre. Xixon.
IEER

28/30 - Esibicion de toneleria. Hermaos Arguelles.
Xixon. EEER

30 - Amuesa de tonada IV Asturianada y Sidre.
Xix6n. EEER

30 - lll Tornéu de Bolos la Primer Sidre I’Afiu. Xixon.
EEET

31 - Pebidal:
Xix6n. EEER

31 - El Il Concursu Nacional de Sidre Casero fecho
en maera atraxo a una ventena d’ellaboraores que
disputaron los trés premios avezaos. Jorge Barro
(Villaviciosa), Ricardo Garcia (Xixén) y Victor Ma-
nuel Iglesias (Sieru) fueron los ganadores. EEER

sema publica de pumares de sidre.

Abril

Tres la Primer Sidre |"Afu les espiches tomen Astu-
ries comu preludiu de la primavera.

12 - Anunciase l'entamu de la campana pala pre-
sentacion de la cultura asturiana de la sidre énte la
UNESCO.

15 - La Sidre d’Escoyeta, de la man de Trabanco, Mu-
Aiz, Foncueva y Pefon foi presentada en Sieru y des-
crita comu una de les meyores colleches fasta la fe-
cha.

2.013
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Los pumares florien al empar que la sidre sal de los toneles. Les
primeres fiestes de prau son una bona escusa pa xuntase con
amigos y familia, siempres con una botellina al llau.

19/21 - La Folixa na Primavera llega a Mieres con musi-
ca, gastronomia, arte y sobro too muncha sidre.

21 - Arrinquen les xornaes de La Sidre d’Escoyeta, con
una participacion de mas de cien establecimientos
hosteleros.

27 - Una decena de llagares y dellos cientos de lli-
tros de sidre anubrieron el parque Dolores Fernandez
Duro demientres les Xornaes de la Sidre de La Fel-
guera.

27/28 - Per primer vegada faise la Preba popular de la
sidre en Llugones, dando la oportunida a los visitan-
tes de probar les primer sidre de 9 llagares.

MAYU

Los pumares florien y con ellos les ganes de folixa al
aire llibre. La sidre escomienza a correr pelos praos.

* Esposicion de Semeyes LA SIDRA’13 na Si-
dreria Zapico. Xix6n. EEER

3 - Sidre and Tweets cellebra’l so alcuentru primave-
ral en Las Carolinas, Xixon, onde s’alderica sobro la
lliberta d’opinion n’Internet y les Redes Sociales.

3/5 - N& meyor que ver los pomares en flor en vivu.
Pa facilitar les coses la Mancomunida de la Sidre enta-
ma ca afu una selmana cultural dedicada a esti acon-

tecimientu, que remata con unes xornaes gastrono-
miques dedicaes a la mazana y a la sidre.

3/12 - El VIl Campeonatu de Pinchos d’'Uviéu atraxo
a miles de comensales que maridaron les creaciones
cola sidre de los establecimientos participantes.

4 - Escomiencen les Xornaes del Potru llechal en
Sieru y gque van espardese pel restu d’Asturies. Los
maridaxes d’esta carne cuerren al cargu de Sidre Cas-
tanon.

11 - Les fiestes de Ventanielles acueyen la XV edi-
cion del concursu d’Echaores de Sidre, un de los mas
llonxevos que se caltién.

11- Sotrondiu cellebra’l so festival sidreru onde 15 lla-
gares sirvieron cientos de llitros de sidre.

17/19 - Les Xornaes de los platos a la sidre de Nava
enllenen les meses d’especialidaes Uniques.

17/26 - Ostres... qué sidre! llega a Xixdn pa quedase
dellos diis. La meyor sidre DOP colos moluscos del Eo
tenten a cientos de visitantes.

24 - La Llaguna (L’Entregu) descorcha un afu mas la
sidre de 9 llagares nuna folixa que dura fasta la nue-
chi.

30 - Sestu aniversariu del Barriu la Sidra de Xixon y
los chigres acomunfaos cellebrarenlo per tolo alto con

musica, gastronomia y muncha sidre pa tolos asisten-
tes.
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Llaviana fo’l primer conceyu en declarar la sidre bébora istitucional..

XUNU

Son tantes les fiestes y cellebraciones del entamu del
branu, que resulta imposible incluyiles toes. Sicasi
destacamos les mas sidreres.

e El Campionatu d’Echaores ta en plenu
apoxéu. Les pruebes asoceden una tres otra
y nun ta na decidio.

6 - Nel Teatru Filarmodnica d’Uviéu apurriéronse los
premios a los ganadores del festival de Cancios de
Gascona. L'Ochote Llangreanu, Maria Latores y José
Tuero fueron los ganaores.

7 - Llaviana ye’l primer conceyu en declarar la sidre
comu bébora istitucional.

11 - Naz El Camin de les Sidres en La Calzada, Xixon,
con una formacion inicial de 9 sidreries qu’ufierten la
meyor sidre a los vecinos de la fastera y que nun cesa
de xenerar curioses iniciatives.

13 - En Cangues d " Onis cellébrase la feria mas impor-
tante d’Asturies, y la cai san Pelayo tresformase nuna
espicha multitudinaria.

14 - Tastia de Sidre con quesos. EEER

15 - La primer app sidrera sal a la lluz de la man
d’Arrontes y Barrera. Deprender a echar y competir
ente amigos nunca tuvo tan al algame de toos.

2.013
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idra de Asturias
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La DOP presentd la so sidre n’Avilés.

18 - ElI' IV Salén de la sidre con DOP tuvo llugar nel
Niemeyer d’Avilés, onde’l publicu pudo a la fin prebar
la collecha de 2012, una de les mas prometedores.

21/23 - Candas conviértese na capital del mariscu vy
la sidre.

25 - Los sidreros Gastronomos del Yumay conviérten-
se nuna lloxia sidrera y xuren honrar y defender a la
sidre asturiano.

XUNETU

Siguen les romeries y xornaes gastronomigues per
toa Asturies. Los consursos de sidre casero vy los festi-
vales sidreros asiéntense en cuasique tolos conceyos.

* Esposicion de Semeyes LA SIDRA en Casa
Paco (Sieru), Zapica, Bobes y El Alleranu-Casa
Javi (Xix6én) EEER

4 - Arrinquen los Xueves de branu nel Barriu la Sidra
(Xixon). Ca xueves una folixa sidrera nel barriu.

6/7 - El bonitu llega a Lluanco na XXIX Edicion de les
xornaes gastrondmiques dedicaes a esti pexe. La si-
dre acompanga ca platu que los llocales participantes
tresnen estos diis.

10 - Preséntase oficialmente la Bona Confraderia de
los Siceratores d’Asturies nel Muséu de la Sidre de Nava.

12 /14 Entama’l Festival de la Sidre de Nava con num-
beroses actividaes rellacionaes cola sidre y la mazana.

13 - Henry Gonzalez imponse nel Concursu d’Echaores
del Festival navetu mentes que Susana Ovin gana’l
premiu llocal.

14 - Ramos del Valle, del llagar Fran foi escoyia nel

2.013

ANUARIU SIDRERU

La declaracién de la sidre
comu bébora oficial y la

“Llei antibotelldbn” marcaron
un branu nel que tamién

se batieron récords sidreros:
d’echaud simulténiu en Xixdn o
de participacion nel Rally de
Candads.

Festival comu la meyor sidre d’Asturies, y Estrada foi
la meyor de Nava.

15 - Campoastur declara al Ayuntamientu Nava sociu
d’honor pola so promocion al cultivu de la mazana de
sidre.

18 - lll Fiesta de la Sidre Casero de Quintes y Quin-
tueles. Respetando I'orde rotativu del eventu, esti anu
Quintes foi regada con sidre casero nuna nueva y esi-
tosa edicion del festival.

19 - L’Asociacion Cultural de Priede y Salamea (Pilo-
fAa) cancela’l Concursu de sidre casero por falta de
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PiragUes vy sidre corrieren al empar nel Seya.

i

sofitu istitucional, finando con una tradicion que cum-
pliria cinco anos.

19 - Nava declara la sidre comu bébora istitucional
siendo’l segundu conceyu en faelo.

19/26 - El Carme y EI Carmin lleguen a Sieru con mas
polémica que nunca pola llexislacion de la distribu-
cion de sidre y les acotaciones na fiesta.

20 - Javier Canteli vence nel Concursu de la Sidre Ca-
sero de Sariegu.

21 - Entama’l festival del Arcu Atlanticu en Xixon.

24 - | Certame de la Sidre Memorial Belisario en Les
Arriondes. Muncha sidre y el concursu d’Echaores
atraxeron a xente d'otros conceyos comu Xixon y
Uviéu.

27 - Escalante, Asturies de Santillana, cellebrd’l XIV
Dii de la sidre. Gaites, cocina asturiana y, comu ye de
xaciu, sidre tovieron presentes nesti eventu.

29 - Villaviciosa xUnese a la iniciativa y declara la sidre
comu bébora oficial.

AGOSTU

Xixon torna ser Capital Mundial de la Sidre y Asturies
entera fierve en sidre. Concursos, festivales, romeries,
espiches.

* Convocatoria del Concursu Semeyes LA SI-
DRA qu’algama la so VIl Edicion y abrese a
les Redes Sociales con una nueva categoria

n’instagram. EEER

* Esposicion de Semeyes LA SIDRA en Si-
dreria Bobes y El Alleranu-Casa Javi (Xixon).
L S

1- Llangréu declara la sidre bébora institucional.

2 - El Rally de la sidre de Candas bate récord con
1.600 participantes y 6.400 botelles de sidre echaes.

2 - Cientos de chigres asturianos participen na cam-
pana de la DOP “El Pefizqguin del mes”, que sortea
mensualmente 500 Euros ente los consumidores de
sidre con denominacion.

2/10 - LA SIDRA ta presente nel Festival Intercélticu
D’ An Oriant. EEER

3 - Escomienza la FIDMA en Xixon, enllenando de
sidre’l recintu ferial.

3 - La sidre llega fasta’l Seya cola mesma fuerza del
riu na 772 Edicion del Descensu Internacional.

8 - Entama en Xixon el discutiniu cola llamada “Llei
del Botellon” que torga’l consumu d’alcol na cai, pero
gue nun afeutara a la sidre.

10/12 - LA SIDRA nel lll Certame del Vinu deCangas,
Vinu d’Asturies, Xix6n. EEER

12/18 Cellébrense en L'Infiestu les | Xornaes Gastrono-
miques de les fabes y la sidre, con una participacion
de 12 sidreries y restoranes y unes espeutatives supe-
raes pola organizacion.

Xineru 2014 LA SIDRA



68

Entrega premios na Fiesta de la Sidre de Xixon.

13 - Navia esfrez nel puertu la sidre pal Xl Festival de
la Sidre natural. 11 llagares y 5 chiges participen.

25 - Concursu d’Echaores en Tapia de Casariego

25 - Concursu de sidre casero de Villaviciosa. Esti ye'l
concursu gue mas participacion recibe ca afiu y nesta
edicion el ganador foi Enrique Pedrayes.

27/1 - Xixon torna a ser Capital Sidrera demientres la
cellebracion de la Fiesta de la Sidre.

28 - El Barriu de la Sidre nagura’l “Macrochigre” na
sablera de Castrillon. 22 palos de sidre, musica en di-
reutu, fabada xigante, sardinada o una macropaella
atrain a cientos de veceros demientres tol dii.

28 - La sidre ya ye bébora istitucional en Sobrescobiu.

28 - Preséntase’l CD “Barriu la Sidra” que contién
'hinu del Barriu.

28 - Una xunta ente llagareros, productores, miem-
bros d’ASA y los conceyales xixoneses afita’l respetu
a la sidre de la “Llei antibotellon”.

29 - Wilkin Aquiles imponse a 34 rivales nel Concursu
d’Echaores de Xixdn con 81,40 puntos.

30 - Batese’l record d’echau simultaniu en Xixdn, con
8.061 presones qu’echaron un culin de sidre JR al em-
par.

30 - Sidre Arbesu llogra’l Premiu del Publicu del Fes-
tival xixonés.

30 - El gallardon “Eloxu d’'oru” del Festival ye pa Tra-
banco.

30 - Sabino Menéndez recibe’l premiu honorificu “To-
nel d’Oru”en reconocencia de toa una vida dedicao a
la sidre.

30 - La cerveza de mazana del Molin del Nora, gana’l
premiu al productu mas novedosu del Mercain de la
Sidre vy la Mazana. Oleum vy Speltastur fainse colos
otros dos gallardones.

SETIEMBRE

Villaviciosa toma’l relevu a Xixon esti mes en protago-
nismu sidreru. Ya se mira pa los pumares calculando si
la collecha d’esti afiu dara mazana abondo.

* Esposicion de Semeyes LA SIDRA en la Side-
ria Bobes y El Alleranu-Casa javi (Xix6n). EEER

1 - Eloy Cortina propdn un aconceyamientu pa xu-
nir fuerces y que la cultura asturiana de la sidre seya
declarada Padrimoniu Imaterial de la Humanida pola
UNESCO.

4 - Tres el so fallecimientu, Gascona despidese de los
fundaores del famosu Bulevard: José Bernardo.

5/8 - Corvera cellebra I'l Festival de la Sidre con ufier-
tes gastrondmiques, musica, animaciones y comu ye
de xaciu muncha sidre.

7 - La sidre cuerre en Villaviciosa demientres la fies-
ta sidrera mas famosa de la contorna. Munches no-
vedaes incluinse nel festival, comu 'amenorgamientu
d’horarios de la preba o la presencia de la DOP.

8 - Prosigue’l discutiniu pol Anteproyeutu de la Llei
que quier alzar la eda del consumu de sidre a los 18
afos por mandatu del Gobiernu central.
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12 - El xixonés Pablo Sudrez gana’l Concursu d’Echao-
res de Gascona, a pogues pruebes pa la final del cam-
pionatu.

14- Eduardo Alcazar procldmase comu’l meyor ella-
borador de sidre casero nel Concursu de sidre Casero
de Villaviciosa.

15 - LA SIDRA cumple diez aiios y cellébralo llanzan-
do un numberu especial. EEER

16 - Cellebrau’l Concursu d’Echaores en Villaviciosa.
Na categoria llocal el premiu foi pa Marcos Ramos vy
el premiu xeneral llédgralu Pablo Alvarez.

16 - Trabanco algama la Mazana de Plata nel XXIX
Concursu de Sidre de Villaviciosa.

16 - Entama la Tricazuela nel Camin de les Sidres de
La Calzada (Xixon)

18 - Presentacion oficial del llibru “Noreia y la sidra,
apuntes sobre la hestoria sidrera d un conceyu as-
turianu” d’Antonio Martinez. Premiu d’Ensayu Emi-
lio Trabanco Trabanco 2012. EEER

2.013
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Representaciones y Exclusivas

representacfonesfonseca.com
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Na seronda la sidre vistese de fiesta y el lll Salén Internacional
de les Sidres de Gala endolca en glamour les sidres que nun
son d’echar. Escomiencen los maguestos y llega la gastronomia

d’iviernu.

XURDE MARGARIDE

Salén Internacional de les Sidres de Gala. Autoridaes y premiaos en La Salgar.

26 - Naz Contruecesidrero.com, grupu formau prime-
ramente por 8 sidreries de Contrueces que pretenden
dinamizar la hosteleria del barriu.

26 - LA SIDRA ye finalista del premiu “Per bona”

otorgdu pola Asociaciéon Contruecesidrero.com.
4 SRR

27 - LA SIDRA gana’l Premiu Timén otorgau pola
Asociacion Cultural L Arribada pola so defensa, es-

pardimientu y promocion de la sidre y la so cultura.
T

OCHOBRE

La sidre vistese de fiesta y nagurase’l Ill Salén Inter-
nacional de les Sidres de Gala (SISGA). Sidre esplu-
moso, de xelu, de Nueva Espresion, de pera, y fasta de
castafna citarense en La Salgar y nel Muséu del Pueblu
d’Asturies.

* En tiempu de mayar LA SIDRA recueye’l pro-
cesu de los llagareros y sobromanera de los
piquefios ellaboradores. EEER

* Torna’l programa Sidrocoles, el mas antiguu
y pioneru n’averar a los colexos asturianos al
mundiu la sidre. EEER

5 - En Samartin del Rei Aureliu la sidre ya ye bébora
oficial.

11/20 - Entama “Xixon de Sidre”, Un de los eventos
mMas esperaos de la seronda. 37 chigres y otros tantos
llagares ufierten la meyor gastronomia y sidre a pre-
cios especiales. Un bus sidreru, un sidromapa y mun-
chos premios distinguen esti certame.

12 - Villaviciosa cellebra’l Festival de la Mazana,
onde se rinde cultu a la madre de la sidre. LA SIDRA
deprende a los nefios a mayar. EEER

17 - El SERIDA al traviés del so programa de Silvicul-
tura presenta al publicu trés nueves races de mazana
amargosa: Amariega, Lin y Corchu.

18/19 - Il Salén Internacional de les Sidres de Gala.
Cuasique tolos llagares asturianos asina comu
d’otros puntos d’Europa vistieron de gala a les sos
sidres pa la ocasién. Una cena nel Restoran La Sal-
gar diselada pol chef Nacho Manzano, foi maridada
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Los sidrocoles averen a los nefios a la cultura asturiana de la sidre.

coles meyores sidres del mundiu. El Gobernador, El
Gaitero, Viuda de Angelén, Michael Stockl, Llagar
Kystin, Panizales y la Caseria San Juan del Obispo
fueron gallardonaos con estremaos premios a lo
llargo del eventu. EEER

18/27 - Ocho llagareros asturianos arropaos pola DOP
ponen camin de New York, onde la sidre asturiano
ensefna a los estaoxunidenses la so calida. La cultura
sidrera espierta I'atencidon del publicu vy la prensa de-
dica numberoses resefies a la mesma. Pa dellos de los
llagares presentes empecipia una nueva etapa dedi-

restaurante
sidreria

Tornen los Sidrocoles, pioneru
programa cultural y la sidre
sigue siendo nomada la
bébora istitucional en varios
CONCeyos.

2.013
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cada a la esportacion.

24 - Les burbuyes de la sidre esplumoso siguen inva-
diendo Xixdn, esta vegada nel IV Certame Burbuyes,
onde caves, sidres y otres bébores esplumoses pre-
séntense al publicu.

PAYARES

Siguen los magulestos vy la sidre trasiégase. Los puma-
res escomiencen el so periodu vexetativu pero la sidre
sigue corriendo.

3 - Sieru y Norefa declaren al empar la sidre comu
bébora istitucional. Esa mesma selmana Carrefo fai
lo propio.

3 - Escomienza a emitise pela RTPA “Territoriu Si-
dreru”, programa dedicau a la sidre y la so cultura,
onde LA SIDRA atropa dellos reportaxes. EEER

8 - La Plaza Alvarez Acebal d’Avilés tornd a conver-
tise nuna espicha vecinal onde nun faltd la tradicion
asturiana y sidrera.

9 - Wilkin Aquiles revalida’l so entitulu comu Campion
d’Echaores na postrer prueba del campionatu, celle-
brada en Les Arriondes. El podium féormenlu: Wilkin
Aqguiles, Pablo Suarez y Jeison Franco.

1;\' _l‘_..f?f :n-,j

ch({_"c'Jnf}lED

SIDRA NATURAL

G CAMING REAL 11 COLLOTO = OWVIEDO
TIL =85 Tk 48 47 - Fax BES T 13 18

warn Bagarherminio com  lsganilagarhermino, com
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La lluvia dcido quemd pumares per La Marifia de Villaviciosa.

15 - Contruecesidrero empecipia les Xornaes Pasion
pol Ochu con sidre, gastronomia y muncho mas.

15 - El Partiu Popular presenta una mocion al Gobier-
nu central pa defender la sidre comu elementu cul-
tural asturianu mas que comu productu y consiguir
sofitu pa la so candidatura na UNESCO.

16 - LA SIDRA faise ecu de los problemes que la llu-
via acido causé en La Mariiia de Villaviciosa. EEER

22 - El Barriu la Sidra escomienza coles Xornaes de la
sidre y la brocheta.

23 - La empresa Manuel M. Busto (Mayador) llogra’l
premiu FAPEA a la escellencia pola so calida.

23 - [’asociacion Llogrezana Esiste entama una espi-
cha especial onde nun falten los concursos, la bona
cocina y la sidre, del duernu y ya fecho.

2.013

ANUARIU SIDRERU

28 - El Gaitero, la sidre esplumoso mas universal es-
comienza a vendese nos famosos establecimientos
americanos Wall-Mart.

28 - La sidre ponse de llutu cola muerte del llagareru
mas vieyu del mundu, Frank Naish.

29/30 - L Entregu rellena cebolles nunes de les xor-
naes gastronomiques mas antiglies ya importantes
d’Asturies.

29 - Sidrogquedada en casa Paniza, Madrid, pa despi-
dir la temporada sidrera.

AVIENTU

Acdbase un anu apindu de novedaes, alcuerdos y
desalcuerdos, pero recibiemos otru gu’esperamos
gue seya meyor. L'afu en que veamos que la sidre,
la so cultura y tolo que la arrodia seya mas valorao vy
apreciao que nunca. Ya cuasi que tamos consiguién-
dolo.

4 - Col friu lleguen los callos, concretamente a Xixon,
onde escomiencen les xornaes gastrondmiques que
se caltienen fasta’l dii 9.

12 - Carlos Martin Cosme, Presidente de FECOES vy
artifiz de numberosos proyeutos ya iniciatives gastro-
nodmigques a nivel estatal, sofita a la cultura asturiana
de la sidre na so candidatura na UNESCO.

13 - Torna “Asturies Sidre Brut”, campana dinamizaora
por gue la sidre, mas gue nunca, seya un referente
nestes fiestes.

15 - LA SIDRA espubliza’l so Sidrocatalogu nadalie-
gu, el mas completu catdlogu de sidres esplumoses
y de Nueva Espresion imprescindible pa les navi-
daes. EEER

17 - Manuel Busto Amandi, mas popularmente conociu
comu Mayador, llanza una app sidrera onde’l famosu
mofecu enséfate a mayar y otres munches coses,.

18 - Preséntase la nueva raza de mazana amargosa de
sidre “Madiedo”, afayada pol viverista José Madiedo.

19 - El llagar La Morena de Sieru ye I'escenariu de la
entrega de premios pa los meyores Echaores de 2013.

24 - Les cocines economiques de Xixdon y Uviéu brin-
daren na nuechibona con sidre DOP gracies a la do-
nacion fecha pol Conseyu Regulaor de la DOP “Sidre
d’Asturies”.

31 - La Sidre cuerre en tolos llares asturianos pa dicir
adios al 2013.
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iLa sidra de
la suerte!

Manuel Gutiérrez Busto

Puede que la expresidon no sea la correcta y
deberia ser la suerte que tiene esta sidra, digo
suerte porque la sidra El Gaitero de Villaviciosa,
es una sidra que el dia 22 de todos los diciembres
desde hace muchos afos estd presente en casi
todas las celebraciones de aquellos que han
tenido la suerte de ese dia, la suerte del gordo
de la loteria nacional o de cualquier otro premio
importante. He tenido la paciencia este ano de
mirar en todos aguellos periddicos que llegaron
a mis manos, tanto asturianos como estatales, vy
las fotos atestiguan, y no solo de este afo sino
de otros muy atras, que las botellas de El Gaitero
estan presentes en esas fotos de rigor donde
los agraciados exhiben sus décimos y en la otra
mano la botella de El Gaitero o la copa de sidra,
inclusive hasta en algunos periddicos de Catalufa
se da esta circunstancia y eso que alli, hay que
reconocerlo, la mayoria de las botellas son de
cava.

En una de las fotos de la prensa asturiana, que
no es sobre los premios sino sobre el deseo de los
alcaldes de las principales ciudades de Asturies
de tener un buen afo nuevo y donde, a pesar del
signo politico de cada uno, se unen para hacer
un brindis, también estaba presente la sidra El
Gaitero, pero se da la circunstancia de que habia
compartiendo mesa otras sidras de Asturies y
en particular se veia alguna de las sidras brut de
las nuevas sidras con gas de la DOP “Sidra de
Asturias”, esto si es una buena noticia.

No creo que la campana independentista
Catalana haya provocado un rechazo del cava
subiendo el consumo de sidra, ya que este articulo
podia haberse escrito en cualquiera de los aflos
anteriores, la loterfa nacional lleva unos tres siglos,
desde Carlos lll, jugandose vy la sidra El Gaitero
también lleva mas de un siglo fabricandose vy
por lo tanto estando presente en tan tradicional
festejo y no solo este afo sino en otros afos
anteriores las fotos mostraban la sidra en Catalufia
y en el resto de Espana.

El dia 22 es un dia dulce para algunos, como
dulce es el dinero que llega a todas las clases
sociales y tapa los agujeros de nuestra maltrecha
economia, dulce como la sidra El Gaitero, porque
la mayoria de las botellas son de la tradicional,
quizas de la extra, al fin y al cabo de una sidra que
nos deje buen sabor de boca.

Lo mas extrafio es que este afo de tantas
imputaciones de politicos corruptos, alguno que
no deseo mencionar, pero que todos sabemos,
no le toco la loteria como habitualmente le
tocaba otros afos a fin de justificar ingresos,
“casualidades de la vida”.

Desear a El Gaitero como sidra que se siga
asociando a este dia para algunos de alegria y
gue siga como la loteria nacional por los siglos de
los siglos, una dandonos la felicidad, la suerte vy el
otro endulzando, agradando nuestro paladar con
su burbuja.

Felicidades a ambos.

Pescados v Mariscos - Arroces - Menu diario

COMIDA PARA LLEVAR
Tifs. 984 835 946 / 617 831 913 - cocicobo@gmail.com

Gijon, 5 - 33450 PIEDRAS BLANCAS (Asturias)
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ENTIDADES COLABORADORAS

AMIEVA

QUESERIA LA COLLADA.
Cirienu.T. 985 94 46

AVILES

SIDRERIA CABRUNANA.
Cabrunana, 24.

T.98556 12 17.
Trabanco, El Gobernador,
Pachu, Acebal.

EL MIRADOR DE LA POSADA
La Era 23

33410 Heros

T.9855121 15
www.elmiradordelaposada.com

SIDRERIA CASA LIN.

Avda Los Telares, 3.

T. 985 56 48 27. Foncueva,
Canal, Orizon, Roza, Cortina.

SIDRERIA CASA PACO.
La Estacion, 51.
ReservasT. 984 837 347.
Rotando palos.

SID CASA ALVARIN.
Los Alas, 2.T. 985 54 01 13.
Penén y Coro.

SIDRERIA YUMAY.

Rafael Sudrez, 7. Villalegre.

T. 985 57 08 26.

Muniz - El Gobernador, Pachu.

LA CHALANA.

Av. Conde Guadalhorce, 95.
Frente a la Rula.

T. 985 52 13 85.

Trabanco.

SIDRERIA LA CANTINA.

La Estacién 5.Villalegre

T. 985 578 786

Los Angones, Cortina
www.lacantinadevillalegre.com

SIDRERIA MONTERA.
LaVega 1. Ctra Molleda
T. 985 57 94 02

SIDRERIA CASA GERMAN
El Carmen 53

Villalegre, Avilés

T. 984 20 94 06 Menu diario

LAVIEJA RULA.

Avda. Conde Guadalhorece s/n
T. 9855203 70

Sidra Herminio

LA CUEVA DEL PULPO.
Auseval3,

T.985 57 77 53 /19 47 94 22
Sidra Estrada

AUTO-DIESEL RUFINO S.L.
Marcha de Hierro, 6
T.985522192-677951223
info@rufinodiesel.com
Soluciones para un mundo Diesel.

COPA CABANA.

Llaranes Vieyu 15. Avilés

T.985 57 10 09
www.restaurantecopacabana.es

CAFETERIA SANTA BARBARA.
Pza Llaranes 2. Llarnes.Avilés
Trabanco d’Escoyeta

SIDRER{A ASTUR.
Avda.Cervantes 2 baxo

T. 984 836 680

Trabanco y Trabanco d’Escoyeta.

LA CASINA.
Avda. de Xix6n, 152. Llaranes.
T. 985 577209.

- LA BIBLIOTECA.
Rui Pérez 7.
T. 984 835 037.

ENTIDAES COLLABORAORES
SIDRERIA CASA GELU. LA BODEGA DE CANGAS.
El Carmen 2 Penalver 1.
T. 665 958551. T.984 840 11.

Estrada.

AYER

SIDRERIA AMBRA.
Marqués Casa Quijano, 11.
Morea.T. 985 48 00 27. Penion.

ASADOR EL CORRAL.
Murias d’Aller.
T. 985 48 52 32

SIDRERIA REST. CASA PANDO.
Avd.Tartier, 20. Morea
T. 985 482 495

SIDRERIA RESTAURANTE LA
FUMIOSA.

La Estacion, 16. Morea.

T. 985 480 750.

Herminio y Zythos.

AGORA.

Plaza de la Iglesia,s/n . Morea.
T. 984 499 063.

Canal y Orizén.

BIMENES

MESON SAN CIPRIANO.
Rozadas 38 . San Emeteriu
T. 985 700 578

EL LLUGAR.
Suares
T.6183296 013

CABRANES

SIDRERIA REST. CAMAS
Camas.
T. 985923 713

CANDAMU

LA FRESA. CASA DE COMIDAS
Gurullos / Grullos
Muniz

REST. PARRILLA LA CAVERNA
Gurullos 42

9858281 12

Muniz

CANGUES D’ONIS

SIDRER{A EL POLESU.
Angel Tarano, 3.
T. 985 94 75 84.

BODEGON DEL DOBRA.
Ctra El Pont6n s/n.

T. 985 848565.

Orizon, Cabanon

SIDRERIA VEGA REDONDA.
Riu Giiena 2

T. 984 840 053

Buznego, Orizén.

SIDRER{A PICU URRIELLU.
San Pelayu 9.

T.984 840 118
info@casaabelardo.com

SIDRER{A EL CORCHU.
Angel Tarano, 5.
T. 985 849 477.

REST.-SIDRERfA LA ROCA.
Avda. de Castilla, 4.
T. 985 849 518.

RESTAURANTE LA TRAVIESA.
Carretera Principal de Cafiu, 3.
T. 985 706 186.

Fanjul y Llagar de Fozana.

CARAVIA

BAR REST. CARRALES.

Cta. General s/n. Carrales

T. 985 754 397 - 676 754 397
Sidar Buznego

CARRENO

REST. SIDRERfA NORDESTE
Valdés Pumarino 16. Candds
T. 984 3915 97

Sidra Pefion, Pilonu.

LLAGAR DE POLA.

Carlos Albo Kay 39. Candas
T. 984 391 609

D.O. Sidre d’Asturies

SIDRERIA SANTARUA.
Carlos Albo Kay 18. Candas

T. 985 872 277 / 985870 049
Trabanco, Trabanco d’Escoyeta

SIDRERIA MESON XIGRIN.
Venancio Alvarez Buylla 4.
Candas

T. 985 87 05 52

SIDRERIA ARGUELLES.
Ferrocarril 6. Candas

T. 98587 00 24

Un chigre de tola vida.

SIDRERIA BRISAS
CANDASINAS.

Carlos Albo Kay, 13.Candas
T. 984 491 237

Sidra Perion

CASA REPINALDO.

Doctor Braulio Busto,21- baxu
T. 985 884 330

Candas

Cortina, Villacubera.

RESTAURANTE EL EMPALME.
El Empalme 4.

33492 Pervera

T.985 16 90 12

MERENDERO CASA MARUJA.
33492 Xivares. Albandi
T. 985 169 270.

SIDRERIA LA GUETA.
Valdés Pumarino, 17. Candas
T.619 436 953

Fanjul, Llagar de Fozana.

RESTAURANTE. LA FONTE.
Fernandez Ladreda, 4. Candas

T. 985870 075

Penién, Trabanco, Peion
d’Escoyeta y Trabanco d’Escoyeta

CASTRILLON

Piedras Blancas

LA MANZANA DE ORO.
SIDRERA, REST. MARISQUERIA
El Acebo 4.T. 984 83 08 82
Viuda de Corsino, Cortina,
Villacubera.

SIDRER{A PELAYO.

Xixo6n 5.

T. 984835946 - 617831913.
cocicobo@gmail.com

CASU

HOTEL RURAL ARNICIU.
El Campu

T. 985 608 078

Parque Natural de Redes
Reserva de la Biosfera

LA BODEGUINA SOBRECANTU.
Sotu, 1

T.684 603 883

Sidra Buznego

COLUNGA

SIDRERIA AVENIDA.
Carretera General, 15.
T. 985 85 60 36.

El Gobernador, Cortina.

SIDRERIA EL ROTELLU.

18 de Julio, s/n.

T. 985 85 61 95

Sidra Cabuerties, Fran, Menéndez, Val
d’Ornon.

SIDRERIA MOCAMBO.
Av. 18 de Julio, 6.

T. 985 85 62 52.
Trabanco y Cortina.

SIDRERIA EL RAPIDO
Ctra Xeneral s/n. Llastres

T. 985850905/637151838
Sidreriaelrapido@hotmail.es
Buznego.

RESTAURANTE MARISQUERIA LA
RULA

Puerto Pesquero, s/n

T. 985 850 143/661 347 761.

REST. CASA BACHO.
Llué. N° 168
T.985 852 175

EL FOYU.
Huerres —San Juan
T. 985 856 699

CORVERA

MESON DE FURACU.

Primero de Mayo N°3 Les Vegues
T. 687915969

Sidra Vda. Angelon

LA POSADA DE OVERO.
Overo —Trasona
T. 985 578 664

BODEGA L’ORBAYU.
Rubén Dario 2. Les Vegues
Callos a la regenta.

EL ESPALMADOR.
Urbanizacién el Bosquin 29
Les Vegues.

T. 689 575 307

CUIDEIRU

SIDRER{A RTE. LA CURUXINA.
Riofrio,5

T.985591141

Riestra

EL FRANCO

CAFE BAR LA POLE.
Plaza de Espaia. La Caridad.
T. 649 498 360.

GOzZON

SIDRERIA LA ROBESA.
Santoleya de Nembro
Cta Avilés-Lluanco.

T. 985 881 912.

Viuda de Corsino.

LA FUSTARIEGA.

Verdiciu

T. 98587 81 08 / 985 87 82 48
Vigén, Pefion, Fonciello, Vallina

RESTAURANTE LA RIBERA.
San Juan — 33400 Lluanco
T. 985 883 777
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BAR LA MARINA.
C/ Teatro 6.
Lluanco.

T. 985 883 230.

CAFE BARTINO’S.

Av. del Gallo 79 - 1° Izda
Lluanco

T. 651 596 877

CASA CEFERO.
S. Jorge de Heres
T. 985 883 685.

CAFE BAR TINOS.
Av. Del Gallo 79. Lluanco.
T. 651 596 877

SIDRERIA LAS DELICIAS.
Valeriano Fdez Vifa s/n
T. 985 881 578

Trabanco, Trabanco d’Escoyeta,

Cortina, Villacubera,Llagar de
Fozana.

REST. SIDRERIA LA
PONDEROSA.

Paseo de la playa. Bafiugues.
T .985 882 767
www.restaurantelaponderosa-
bafnugues.com

Fanjul y Herminio

GRAU

SIDRERIA EL CABANON.
Alonso de Grado 21.
T. 985754 672

PARRILLA SIDRERIA EL
BAILACHE.

Carretera Grau / Tabaza Km. 5
T.615858551 /98575

09 93

Trabanco, Muiiiz.

SIDRERIA TIENDA FEUDO
REAL.

Tras los Horreos 1.

T. 985 754 796.
www.feudoreal.com

LLANES

RTE SIDRERIA LA CASONA.
C/Mayor, 20.

T. 649 605 275.

Orizén y Novlin.

SIDRERIA LA LLOSA.
Pza Parres Sobrino, 5
T. 985403 323.
Trabanco

EL ESTUPENDU.

LaVega 31

Posada de Llanes

T. 985 407 855.Sidra Vigon.

LA TAPINA. SIDRAY TAPAS.
Paseo de la Republica,
Marismas.

T. 606 527 233

Trabanco y Trabanco
d’Escoyeta.

SIDRERIA PABLO’S.

Ctra La Rebollada s/n. Posada
T. 985 407 181

Arbesu.

SIDRERTA EL CASTANU.
C/ El Juacu s/n. Cue
T. 652 997 398.

LLANERA

‘LLAGAR EL GUELU.
Pruvia d’Abaxo, 186.
T. 985 26 48 08.

LA CUEVA DEL PULPO.
Avenia Uviéu, 13,
T.98577 3561

ENTIDADES COLABORADORAS

HOTEL SILVOTA. SIDRERIA
LA INDUSTRIAL

Polg. Industrial Silvota,

T. 985 267 171.

Trabanco y Cortina.

SIDRERTA LA LLERA.
El Cruce, 1.T. 985 77 05
75 .Fran - El Gobernador.

SIDRERfA LA MUNDINA.
Naranjo de Bulnes, 24.

Llugo Llanera.T. 985 77 09 83.

Trabanco, Fanjul ,Vda. de
Corsino.

SIDRERIA PARRILLA
BULNES.

El Fondin 8 baxu

Posada Llanera.T. 985772017.

SIDRERIA I’ESPANTAYU.
Martinez Vigil, 1. Llugones
T. 985 267 799.

Trabanco y Cortina

LATERRAZA DE LUCIA.
Av. Gijén 5 B

Llugones

T. 985 08 83 24
laterrazadelucia@gmail.com

REGUERAL.
Pelayo 15

Llugo Llanera

T. 985771 125.

LLANGREU

La Felguera

SIDRERIA ALONSO.
Melquiades Alvarez, 67.
T. 98518 15 13.

Sidra Alonso.

SIDRERIA EL LEONES.
Casimiro Granda, 6.

T. 985 69 00 80.

Trabanco. Trabanco Seleccion.

REST. SIDRERIA OLIMAR.
Gregorio Aurre, 33.
T. 98569 10 03.

SIDRERIA LA FAYA.
Ramon Garcia Argtielles, 2.

T. 985 695776.T. 985 673722.

Sidra Castanén.

SIDRERIA EL GAUCHO.
Ramon B. Claveria, 3.

T. 985670438.
Trabanco, Fonciello.

SIDRERIA ELYANTAR
D’ALDEA.

Fernandez Duro, 9 bajo.
T. 984 182 559.
L’Argayon.

SIDRERIA I’ALDEA.
Celestino Cabeza, 30.
T. 985 67 62 08.
Fonciello.

SIDRERfA-RESTAURANTE
EL PARQUE.

Gregorio Aurre, 19 .

T. 985 68 35 51.

Sidra Fonciello.

SIDRERIA -RESTAURANTE
CASA OLIVO.

Cabeza, 14.T. 985 69 00 46.
Pifiera, Zapatero, Foncueva,
Arbest.

SOC. DE FESTEJOS SAN
PEDRO.

Pintor Paulino Vicente, 2.
T. 98568 12 59./ 984 18
14 22.

SID. EL ASADOR DE MIGUEL.

Jesus F. Duro - 6°.
T. 985 67 33 93.
Menéndez. JR.

SIDRERIA VIEJO

Daniel Alvarez Gonzalez, 20
T. 985 67 63 40

Sidra Menéndez

CASA ARCA
Julidan Duro 6, bajo
T.690 121 381 / 647 000 832

TABERNA LA BOTERIA.
La Unién 32

T. 985 69 53 40
www.tabernalaboteria.com

REST. SIDRERIA LA BRANA
DEL BIERZO.

Paulino Vicente 14

T. 985 676 221. Sidra Riestra.

SIDRERIA EL PATIO DE
PEYO.

Doctor Fleming 9

T. 627 676 248 / 984 088
438

Sidra Fonciello, Llames.

SIDRERIA EL DESCANSO.
Calle Pedro Duro, 14
T. 985 694 104

CHUS SOLIS.
Artesano Gaitero.
Molin del Sutu 12.
T.985 67 71 13.

RESTAURANTE LA
TOSCANA.

Ramon B. Claveria 10.
T. 984 18 20 89.

SIDRERA MUNAS.
Jests Alonso Braga 8
Trabanco y Trabanco
d’Escoyeta

LA PANERA PARRILLA.
Cutu La Piedra.

T.985 697 874.
Trabanco y Trabanco
d’Escoyeta.

PARRILLA LA LLARIEGA.
Altu La Garganta 15

T. 649 868 457 / 626 902
050

Herminio

Sama

SIDRERIA LUIS (CASA
CHEBE).

Severo Ochoa,5.T. 686 825
954.

Viuda de Angelon.

RESTAURANTE - SIDRERTA
DEL RiO 2.

Torre de los Reyes, 1.
T.985675710.T. 616 27 23
63.

Sidra Trabanco.

SIDRERIA COLUNGA
Lucio Villegas 9
Trabanco. y Trabanco
d’Escoyeta

SIDRERA POLO NORTE
Cipriano Pedrosa 19

T. 985698044

Sidra J.R y Trabanco Seleccion

LLAVIANA

SIDRERIA LA CAMPURRA.
Puertu Payares, 29. La Pola
T.9856112 76..

J. Tomas.

MESON LA MINA.
Libertad 15.
T. 985 600 032.

SIDRERIA LA FONTANA.
Eladio Garcia Jove 2. La Pola.
T.985 61 17 02.

ENTIDAES COLLABORAORES 75

EL POLESU

SIDAERIA-AESTAURANTE
1l
il
I Facunda Cabeza, 8

Tal 985 720 054 - 965 720 054
Pola di Sieeo

Sidreria Mayador

Rapse con Bxgre, Thilestn, Fulnis con veriun, Comaies por encegi

Meson

Les Ruedes

* Cachuigum
* Calles

* Parrilladas

: cnm"cmsnna
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SIDRERIA EL GUAJE.
Riu Cares, 31 . La Pola.
T. 985610 777.

CASATINO.

Hotel, Restaurante, Parrilla

La Chalana, n°1

T. 985 602 122 - 985 602 181
Www.casatino.es

BAR EL MERCAU.
Prau La Hueria. La Pola.
T. 627 415 341

SIDRERIA CASA CHOLO.
Pza La Pontona 5. La Pola.
T. 985 602 286.

V. de Angel6n, Prau Monga, Orizén.

SIDRERIA EL NALON.
Riu Piles,16. La Pola.

T. 985 600 060.
Menendez, Trabanco, J.R.

SIDRERIA QUERCUS.
Riu Cares, 25. La Pola.
T. 984 097 007.

SIDRERIA EL HORREO..
Puerto Pajares, 21. La Pola.
T. 984 498 165.

SIDRERIA TIRANA.
San Pedro Tirana 3 baxo.
T. 985 600 035.

RESTAURANTE EL CANAL.
El Condao.
T. 985 61 40 55 / 670 090 639.

LA CASONA D’ENTRALGO.
Entrialgo 25.

T. 985 60 12 06.
www.lacasonadeentralgo.com

LES REGUERES

LA MANDUCA
Sotu 24.T. 985 79 95 22.
Sidra Trabanco

L.LENA

VINOTECA LA CAVA.
Luis Menéndez Pidal 16.
T. 687 831 627.

La Pola L.lena.

LA BOCA'L FRAILE.
Vital Aza, 12 . La Pola
T. 985 493 984 .

Cortina y Villacubera.

SIDRERIA LOBO/CASA PIPO.
Parque Infantil, 6. La Pola.

T. 667 977 894.

Cortina y Villacubera.

SIDRERIA EL ACEBO.
Padre Sarabia, 3. La Pola.
T. 984 499 107.
Trabanco.

SIDRERIA ASTURIAS.
Vicente Regueral 40. La Pola.
T 667 574 876.

Cortina.

REST. SIDRERIA EL REUNDU.
Ctra. Nacional 630. Campumanes.
T. 985496 377 .

Vallina y Trabanco d’Escoyeta.
Corderu a la estaca.

MIERES

SIDRERIA EL RINCONIN.
Plaza San Juan, 5. Requexu.
T. 98546 26 01.

Cortina.

SIDRERIA EL CASCAYU.
Fuente les Xanes, 2 - bajo.

T. 656 820 178 - 985 466 040.
Cortina, Villacubera.

SIDRERIA LA SOLANA.
Jerénimo Ibran, 5.

T. 985463350.

Canal, Fonciello, Villacubera,

LLAGAR PANIZALES.
Espineo, 13. 33618 Mieres.
T. 985467815.

EL LLAGAR DE BAINA.

Baifia.

T. 985 446 127.T. 985 446 521.
SIDRERIA LA XAGOSA.
Poligonu Gonzalin, 31.

T. 985 446 687 - 985 460 513.
Muniz, Cortina.
www.laxagosa.com

SIDRERTA BAROLAYA.
Fonte les Xanes, 1-3

T. 985 461 787.

Viuda de Palacios

SIDRERTA LA BELLOTA.
Les Llanes 38 - Santa Cruz.
T. 985 421 391.

El Santu.

RTE SIDRER{A LA VIOLETA.
A.P alacio Valdés, 6.
T. 985451003

SIDRERIA ALONSO.
Jeronimo Ibran, 26
T. 985 463 603
Fonciello, Llaneza.

RTE. ASADOR EL CRUCE.

Ctra General. El Cruce. Santullanu.
T. 985426195.
www.asadorelcruce.es.
Especialidad en asados.

CAFETERIA SIDRERIA ESQUINA
19

Aller 19.

T. 985 463 748 / 609 073 743.

CAFETERIA SIDRERIA EL RINCON
DE ANTONIO.

Manuel Llaneza 74.

T.984 189 162 / 984 619 146.
Paellas por encargo.

SIDRERA JUANIN.
Doctor Fleming, 32.

T. 687 408 364.

Peén y Pendn Seleccion.

SIDRERIA RINCON DE VALLES.
LaVega, 33

T. 691 034 863

Menendez y Val D’Ornén.

SIDRERIA EL RINCONIN DE CRIS.
Avilés, 1

T. 984 183 620

Sidra Cortina y Villacubera D.O

SIDRERfA SANTA BARBARA.
Manuel Llaneza, 6
T. 984 189 351

MORCIN

SOL’AFUENTE. CASA DE
ALDEA.
Otura. 33161 La Foz.

LA MONCLOA
Naveo 30

La Foz de Morcin
T. 985 795 330

PARRILLA ’ANGLEIRU

Les Vegues de San Esteban de
Morcin

985783 096
restaurante(@angleiru.com
Tabanco, normal y d’Escoyeta,
Cortina y Menéndez

ENTIDAES COLLABORAORES

CASA MARIN

El Campo 4. Pefierudes
33162 Morcin
T.98578 3297

NAVA

SIDRERIA LA BARRACA.
La Barraca, 16.

T.98571 69 36.

Llagares navetos.

SIDRERIA CASA ANGELON.
La Barraca, 23.T. 985718043.
Sidra Vda. de Angelon.

SIDRERIA CASA MINO.
LaTaguna.T. 985716 623.

SIDRERIA VILLA DE NAVA.
La Barraca, 7.T. 985716070.
Sidra Orizén.

SIDRERIA LA FIGAR.
La Riega.T. 985717551.
Llagares navetos.

SIDRERIA PLAZA.
Plaza Manuel Uria 11
Rotando palos navetos

SIDRER{A PRIDA.

La Colegiata, 12.

T. 985 717 345.

Novalin D.O,Vda de Angelén,Orizén

LA NAVETA BAR.
Pza Dominganes,7
T.650613779

Nava York. Amestao.

RESTAURANTE ELTITI DE NAVA.
Basoreu
T985716711.

MESON LA PANERA.
Llames Baxu s/n.
T. 653 218 004.

SIDRA ALONSO.
Omeéu, s/n (Ovin).
T. 985717 428

SIDRA ESTRADA.
Quintana, 40.T. 985 716 292
www.sidraestrada.com

SIDRA VIUDA DE CORSINO.
La Riega, s/n.T. 985 716 067

SIDRA VIUDA DE ANGELON.
LaTeyera, s/n.T. 985 716 943

LLAGAR EL PILONU.

Gamonéu s/n

T.985716 051 / 696 308 745
Sidra El Pilofu, Isidra sin alcohol.

NAVIA

SIDRERfA CANTABRICO.
Mariano Luifna 12.
T. 985 473 458

LA MAGAYA. SID. RESTAURANTE
Regueral 9.
T.985 630 433

LAVILLA. SIDRERIA
Campoamor 4.
T. 98562 48 84

NORENA

CASA EL SASTRE.
Fray Ramon, 27.T. 985 741 252
Canal, Quelo y Muiiiz Seleccion.

EL MOLIN DEL NORA.

Poligono de la Barreda, 4, Norefia
T. 655 568 600
elmolindelnora@yahoo.es

LA TENERIA.

Florez Estrada 41

T. 985 74 40 27

Quelo, Herminio, Zythos

BAR LA PLAZA.

C/Ramona Rodriguez Bustelo, 9, B.

T. 984 842 571.

SID. EL RINCON DEL GUELU.
Avda. Florez Estrada 24.
T. 648 542 324.

SIDRERIA FERMIN.

Justo Rodriguez, 7

T. 985 740 526.
Sidra Menéndez

ONIS

CASA MORENO
Plaza del Ayuntamientu. Benia
T. 985 844 154.

PARRES

SIDRERIA EL FORQUETU.
Ramon del Valle, 4 (Les
Arriondes).T. 985840532.
Sidra Vigén.

SIDRER{A EL SUBMARINO.
Leopoldo Alas Clarin.
T. 985 84 00 75.

CONFITERIA CAMPOAMOR.
Ramén del Valle.
T. 985 84 00 37.

LAXUNCA
La Peruyal 26. Les Arriondes
T.606 103 001.

SIDRERIA MESON

EL RINCON DEL CASTANU.
Ramon del Valle 5. Les Arriondes
T. 985841674. Angones

SIDRERIA EL MIRADOR.
La Peruyal, 1. Les Arriondes.
T. 985840411.

Foncueva y M. Zapatero.

SIDRA BASILIO.
Domingo Fresnedo, 11.
Les Arriondes. T. 985 84 02 27.

SIDRER{A EL TONEL DE GIGI.
Ramon del Valle 8, bajo.

Les Arriondes. T. 985 840 544
Trabanco, Trabanco d’Escoyeta.

PIELAGOS

SIDRA SOMARROZA.
Renedo de Pi¢lagos 39470.
T. 652937219.

PILONA

MESON SIDRERA LA PLAZA
T.985 7113 07
L'Infiestu. Pilofia

SIDRER{A REST. LA VERJA

El Orrin,s/n. L'Infiestu.

T. 985710 800

Menendez, Prau Monga, Mestas-
Nando.

RESTAURANTE SIDRERIA
PARRILLA LA ROCA.

Ctra .General. 33584 Sevares
T. 985 706 049

Viuda de Angelon

RESTAURANTE SIDRERIA LA
PERGOLA

N-634,s/n. 33584 Sevares

T. 985706 186

Llagar de Fozana

PRAVIA

RESTAURANTE

LA SALA DEL BUEN YANTAR.
Avda. Carmen Miranda, 25 - 5°E
T. 625 50 00 78
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CONFITER{A REY SILO
Carmen Miranda, 15

MESON LA PANERA
Ctra Antigua de Peflaullan s/n
T 670 433 412

CASA CARLINOS

San Antonio 3

T. 984 83 32 68

Cortina, Angeléon y Herminio

PROAZA

RESTAURANTE

LA SALA DEL BUEN YANTAR.
Avda. Carmen Miranda, 25 - 5°E
T. 625 50 00 78

CONFITERIA REY SILO
Carmen Miranda, 15

QUIROS

SIDRERIA PARRILLA LAS UBINAS
Ctra Xeneral. Barzana
T. 98576 84 89

SIDRERIA CASA JUANIN
Las Agtieras 11
T. 985 768 037

RIBADEVA

SIDRERIA LA CASA ABAJO.
Ctra General s/n. La Franca
T. 985 412 430

Cabafién, Trabanco.

RIBESEYA

SID. LA TERRAZA DE COJIMAR.
Manuel Caso laVilla, 50.

T. 985 86 08 43.

Trabanco y El Giielu.

SIDRER{A EL TARTERU.
Marqueses de Arguelles, s/n.
T. 98585 76 39.

Sidra Castaiion.

SIDRERIA CARROCEU.
El muelle. T. 985 86 14 19.
Sidra Cortina.

SIDRER{A EL ROMPEOLAS.
Manuel Fdez. Juncos,11.

T. 985 86 02 87.

Sidra Angones Sudrez.

SIDRERIA EL REGRESO.
Avelina Cerra, 4 La Playa.
T. 985 861 116.

Los Angones.

EL MESON DE ANA.
Manuel Fdez Juncos 5 .
T. 984 841 165.

SIDRERIA LA PARRILLA.
Avda Palacio Valdés, 27.

T. 985 86 02 88.
Foncueva / Cabafén.

EL CAFETIN BAR.
Comercio, 13.
T. 985 86 02 83.

LA NANSA.
Marqueses de Argiielles, s/n.
T. 985 860 302.

HOTEL LA CHOPERA.

San Martin de Collera (2 Km.
Ribesella)

T. 985 86 04 45
www.hotellachopera.es

HOTEL LA PICONERA

La Piconera s/n

33569 Sardalla, Ucio, Ribeseya
T. 985 857 414
www.lapiconerahotel.es

ENTIDADES COLABORADORAS

SIDRER{A EL ESCONDITE.
Lépez Muiiz 20
T.984 84 11 98

SIDRERIA LA MARINA.
Plaza Santa Ana, 19.

T. 985 861 219.

Vda de Angelon.

CASA BASILIO.

Sidreria Marisqueria
Manuel Caso de la Villa, 50.
T. 985 858 380.

RIOSA

LA TABERNA DE JOSE.
Rio Code, 4 bajo. Nijeres.
T. 985766110.

SALAS

LLAGAR EL BUCHE.
Avda. Ricardo Fuster 25.
T.984039576/ 61673 3193.

SAMARTIN DEL REI
AURELIU

SIDRER{A EL. ZAMORANO.
Manuel G.Vigil, 11. L'Entregu.
T. 653 671217

Sidra Arbest.

SIDRERIA CASA CAMILO.
La Cascaya. L'Entregu.
Sidra Menéndez.

BAR FLORIDA.
Avda. El Coto, 15. L'Entregu.
Sidra Foncueva.

MESON SIDRERIA CASA DEL
PUEBLO.

Pérez de Ayala 1.L'Entregu

T. 984 084 225.

RTE.SIDRERIA LA CONDA.

Perez Ayala,10. L'Entregu.

T. 985 660 671

Vda. de Corsino, Trabanco Seleccion.

BAR SIDRER{A EL SEMAFORO.
Doctor Fleming,27. L'Entregu.
T. 984 082 492

Tabanco y Trabanco d’Escoyeta.

SIDRERfA SAN MAMES
Veldzquez 16 - Blimea
T. 630 07 97 04.

SIDRER{A LA CABANA
Francisco Quevedo 9 - Sotrondio
T.985 67 18 61.

SIDRERIA LAMUNO.
Hernan Cortés 8
Sotrondio

T. 610 904 792
Viuda de Angelon

PARRILLA EL CURRO.

La Peruyal 12, baxu.

T.985 671 594 / 647 543 857
Sidra Arbest

LA BORNAINA D’ALLER.
Paniceres. Valleya s/n

L’Entregu

T. 985971 425/ 627 649 948
Sidra Roza.

SIDRERA PARRILLA LA
FERRERIA.

Avd.del Floran,3 baxu.
T.984 081 056.

33960 Blimea.

CENTRO DENTAL BLIMEA.
Puerto de San Isidro,3-2°B . Blimea
T. 985 671 603.

SARIEGU

CASA RUFO
Vega de Sariegu s/n
T. 98574 81 20

SIERU

LA CUEVA DEL PULPO.
Poligonu Aguila del Nora. Cualloto.
T. 985792 122.

SIDRERIA LA GRADIA.
Lalsla 9
T. 984 280 133.

SIDRER{A EL FORNO.
LaIsla,s/n

T.985722711

Muiiiz, Trabanco, Trabanco
d’Escoyeta.

SIDRA MUNIZ.
Fueyu, 23.Tifana.
T. 985792 392.T. 985 792 141.

EL LLAGAR DEVIELLA
Ctra Viella. T. 985 794 198
www.llagardeviella.es

SIDRERfA RESTAURANTE MORI
La Collatras 7 T. 985 726 425 / 699
958 585

J. Tomds, Fonciello

SIDRERIA RESTAURANTE
EL LLAGAR DE QUELO.
Barrio de Fueyu, 21.

T. 9857929 32.
www.sidraquelo.com

SIDRA FANJUL.
Tifana 12.T. 985 985 155.

LLAGAR DEL QUESU.
Bobes- Sieru.

T. 985 79 28 94.
Sidra Orizon.

LLAGARY SIDRERIA

LA MORENA.

Alto de Viella, s/n 33429 Sieru.
T. 985 263 944.

SIDRA ARBESU.
Santa Marina, s/n.
T. 985 742 390.

SIDRA FONCIELLO.
Tinana - Sieru.
T. 985 74 45 47.

CASER{A SAN JUAN DEL OBISPO
Tinana - Sieru.T. 985 985 895.

MESON SIDRER{A SIERO.
Pol Valeriano Leén 25.

T. 985 087 217.
diegomartin67 @hotmail.com

SIDRERIA FRAN.
Llugones. Ctra. Avilés,
T. 985260 074.
Sidra Fran.

SIDRERIA EL CULETIN.
Celleruelo, 66.

T. 985 722 156.

Viuda de Angelon.

SIDRERIA KARTING POLA.
Puente Recuna, Ctra. Santander.
T.98572 19 57.

SIDRERfA MANOLO JALIN.
Plaza Les Campes, 16.

T. 985 72 43 04.

Foncueva, JR, Orizén, Roza,
Vallina, Vigén, Vda Corsino,
Zapatero.

SIDRERIA PUMARIN.
Plaza Les Campes 8
T 9857227 44

SIDRERfA LES CAMPES.
Plaza Les Campes, 7.
T. 985 723 006.

ENTIDAES COLLABORAORES

LAS PENAS
alines pary Rasdas, Bampuries § Newninne
Terrara, \mplin Apsrcamienio v fona lndamil

EL LLABIEGU

BARRIO DE LA SIDRA

[/ Ribagorma, 14
(esmulma  Rofa)
33208 Gllon

Tel. 084 306 478
garciamosguerasl '« hatml. com

e
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SIDRER{A PACO.

LaIsla, 5.T. 985 723 164.
Sidra Foncueva, J.R

y Trabanco Seleccion.

SIDRERIA EL POLESU.
Facundo Cabeza, 8.
T. 985 720 054.T. 985 720 954.

SIDRERIA EL PEDREGAL.

Parroco Fernandez Pedrera, 15 bajo.
T. 98572 25 81.

Sidra Vda de Angelon.

MESON PENAMAYOR.
Torrevieja 16
T. 985726 401

BAR LOS CORROS.
Corros 152 bis.
T. 672 026 590

SIDRER{A LOS ROBLES.
Llugarin 14 / 33519 Vega de Poxa.
T. 98572 3539

EL LLAGARON DEVALDESOTO
Faes 91.Valdesoto
T. 985 73 58 39

HOTEL RURAL LA QUINTANA DE
VALDES

Tiroco d’Arriba 53 Valdesoto.
T.98573 5577 /650415138
www.laquintanadevaldes.com

BAR FELECHES.
Novalin. Feleches
T. 985731 158

CASA MAMINA
Apartamentos rurales
Castiello 42 —Valdesoto
T. 609 878 077

CASA BEYAO
Valdesoto 45
T. 985 73 43 09

BAR EL CAMPU
El Campu fabol Valdesoto.
T. 684 627 334

CASA NARCIANDI.
Ctra. Carbonera 16.
Altu La Maera. Sieru.
T. 985 168 248.
Sidra Riestra.

LA CHALANA.

Ctra Estacion Viella 10
T. 985 168 248

Sidra Trabanco

EL DUERNU.
Antonio Machado 9,
Llugones.

T. 984 281 910,

SIDRERIA JAVI.
Leopoldo Lugones, 5.
Llugones.

T. 600 402 367.

SIDRERIA TORRE.

Ctra General Granda - Sieru.
T. 630 202 142,

Sidra Torre,

SIDRERIA LA ESCUELA.
Avda.Viella 11 - Sieru.

T. 985 087 868

Sidra Fran, Estrada, Ramos del Valle.

ASADOR RESTAURANTE LAS
CUEVAS.

Avd de Santander,8. El Berrén
T. 985 743 409

Muniz, Trabanco Seleccion.

LLAGAR DE SIDRA CASA CORZO.
Ctra.Gral de Santander, 7

T. 985792 010 / 600 788 219
Cualloto - Granda

CRIVENCAR.

Pol. Aguila del Nora, PC 2, NV 1
T. 985794215. Cualloto - Granda
info@crivencar.com
www.productosdeasturias.com

SOTU’L BARCU

REST. SIDRERIA LA DEVA.

Av. De los Quebrantos s/n baxu.
San Xuan de I’Arena.

T. 985 586 072.

Sidra Herminio.

CASA GIL.

San Xuan de L'Arena
Bajada de la Rula s/n
T. 984 836 794

TALLERES SUAREZ DiAZ

Altu del Pravianu

T. 985588683 /985588217
suarezchapisteria@yahoo.es

TAPIA

SIDRERIA LA CUBIERTA.
Travesia Dr. Enrique Alvarez.
T. 98547 10 16.

Solleiro.

MESON EL PUERTO.
Avda del Muelle 20. bajo
Tapia de Casariego.

T. 985 62 81 08

Solleiro y Cortina.

SIDRERTA LA TERRAZA.
Amor de Dios, 2. Tapia de
Casariego.

T. 985 62 81 39.

LA FONTE.

Fernando Villamil, 8. Tapia de
Casariego

T. 984 84 4179

Solleiro, Trabanco

TARAMUNDI

LLAGAR SOLLEIRO.
La Villa. Taramundi.
T. 985 64 68 37.

TINEU

LLAGAR SIDRA LA LLARADA.
El Viso s/n.
T. 985 80 08 14.

UVIEU

SIDRERIA EL FERROVIARIO.
Gascona, 5.T. 985 22 52 15.
Pefion y Seleccion Pefidn.

SIDRERIA EL PIGUENA.
Gascona, 2.T. 985210341.

SIDRERTA LA PUMARADA.
Gascona, 6.T. 985200279.
Sidra Menéndez y Trabanco.

SIDRERIA TIERRA ASTUR.
Gascona, 1.T. 985203411.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA VILLAVICIOSA.
Gascona, 7.T. 985204412.
Rotando varios palos.

SIDRERIA EL CACHOPITO.
Gascona, 4.T. 985 21 82 34.
La Nozala.

EL RINCON DE GASCONA.
Gascona, 3.T. 984 182 986.
Juanin, Vda de Palacios, Orizon

SIDRERIA ASTURIES.
Gascona, 9.T. 985210707.
Rotando varios palos.

SIDRERIA EL MAYU.
Ildefonso Sanchez del Rio, 7.
T. 985 28 86 62.

Sidra Menéndez.

ENTIDAES COLLABORAORES

Sidreria EL VALLE.
Manuel Pedregal, 6.
T. 9852299 52.
Sidra de Nava.

SIDRERIA EL OVETENSE.

San Juan, 6.

T.985220840.T. 985220 207.
Vda. Palacios, Contrueces,
Frutos, Vallina, Villanueva,
Nozala.

SIDRERfA MARCELINO.
Sta. Clara.T. 98522 01 11.
Foncueva, Zapatero,

Vda. Corsino, Trabanco.

SIDRERA LOS LAGOS.
Pza. Carbayén, 3.T. 985 2006 97.
Cortina.

SIDRERIA MIGUEL.
Manuel Cueto Guisasola, 2.
T. 985 24 46 24.
L’Argayén. Arbesu.

SIDRERIA LA NOCEDA.
Victor Chavarri, 3.

T. 985225959.

Rotando varios palos.

SIDRERIA EL TAYUELU.
L'Argafiosa, 9.T. 985231815.
rotando 15 palos de sidra.

REST. SIDRERIA LUIS.
Campu Los Patos 3
T.984 28 57 37.

LA QUINTA, SID. RESTAURANTE
PuertuTarna 11

Tfnu 985 285 127 - 620 857 799,
www.Sidrerialaquinta.com.
Menendez, Viuda de Corsino y Escalada.

SIDRERIA CASA FRAN.
Av. Conde de Santa Barbara 37
Avenida, Llugones.

SIDRER{A EL DORADO.
Gonzéilez Besada 11

T. 985 083 269.

Juanin

LA CHALANA.
Santa Clara 4

T. 985202 411.
Trabanco.

SIDRERIA MATEO@STUR

Los Avellanos n° 2

Fran, Ramos del Valle, La Nozala,
Escalada

BAR RESTAURANTE SOLARCO
Santu Mederu

Llatores

T. 985630015

SIDRERIA SANTAMARINA
Sta Marina de Piedramuelle 39
T. 98578 0522/ 985 786 050
Sidra El Gobernador.

EL RAITAN.

Pza. Trascorrales 6

T. 985214 218

Sidra Herminio y Zythos
www.elraitan.es

SIDRERIA JUAN CARLOS.
Los Avellanos 2, bajo.
T. 985 210 562.

Trabanco, Ramon del Valle, Zapatero.

ASADOR SIDRERIA FANJUL
Pedro Mifior 4
T.985 244 905
Quelo, Solaya.

MESON CASA PEDRO.

Asturias 39.

T. 985253 396 / 985 243 959 /
609 822 401.
casa_pedro@hotmail.com

LA QUINTA.
Puerto de Tarna 11.
T. 985 285 127.

EL RINCON ASTUR.
Ctra. General 140.
Cualloto.

T.984 18 47 67.

LA NIETA PIN.
Fusu la Reina 85 (xunta la FEVE).
T. 689 977 216.

CORNER SPORT.
Gascona 10.
T. 636 138 008

SIDRER{A LA PARROQUIA.
Plaza Pedro Minor 4

T. 984 283 567

Sidra Pefién y Pefién d’Escoyeta

LA FLOR DE GALICIA.
Avda. del Cristo 51

T. 985252 697

Pefi6n d’Escoyeta

SIDRERfA LA FONCALADA.
Gascona 20
T. 655270 146

SIDRERIA LA INDUSTRIAL.
Palmira Villa, 9
T. 985 284 863.

LA PARRINA.

Marcos Pefia Royo, 14.

T. 984 183 798.

Especialidad en callos caseros.

RESTAURANTE COMPOSTELA.
Marcos Pefia Royo, 25.

T. 985252 377.

Sidra Crespo.

LA CUEVINA DETEATINOS.
Puerto de Tarna, 17- bajo
T. 984181700.

-LA QUINTA.
Puerto de Tarna, 11- bajo
T.985 285271

EL BODEGON DE TEATINOS.
Puerto San Isidro, 17- bajo

T .985 280 074.

Pomarina, EM, Norniella.

-SIDRERIA LAS CANTERAS.
Bernardo Casielles 5.
T .985270 926 / 665 205 814.

-SIDRER{A EL XUGU.
Santo Mecdero 22. Llatores.
T.608 722 563.

-SIDRERIA LA SANTINA.

Los Escalones 21. Santa Marina de
Piedramuelle.

T .985 780 873.

Camin Real de la Sidra

SIDRERIA EL CALDERU.
Pepin Rodriguez, 2 . Cualloto
T. 985985443

SIDRERIA LOS BALCONES.
Camin Real, 67.

T. 9857930 31.

Vda. Corsino, Fonciello,Juanin,
Llaneza D.O.

LLAGAR HERMINIO.
Camin Real, 11.
T. 98579 48 47.

SIDRERIA EL TONEL.
Camin Real, 18

T. 985985 726

Sidra Quelo.

SIDRERfA CASA FAUSTO.
Camin Real 101. Cualloto
T. 985 793 533
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VALDES

SIDRERIA EL PAREDANO.

Los Caleros 5

33700 L.luarca

T. 98547 0321

L'Infanzén, JR, Trabanco, Trabanco
Seleccion, Escalada

VEIGADEO

CASA BARBEIRO.
Abres.T. 619 67 71 04.

VILLAVICIOSA

SIDRERIA
LA FLOR DEL PUMAR.
Riafiu, 22.T. 985 89 12 64.

CASA MILAGROS.
Campomanes 1.
T. 98589 02 21.

SIDRER{A EL HORRU.
Doctor Pando Valle, 2.
T. 985 89 24 70.

SIDRERIA EL FURACU.
Plaza Generalisimo, 26.
T. 985891 189.

SIDRERIA BEDRINANA.
Maliayo, 1.T. 985890132.

SIDRERiA EL TONEL.
Alvarez Miranda, 13.
T. 985892359.

SIDRERIA EL PORTAL.
Maliayo, 5.T.Tel. 985 892 251.
Menéndez y Val. D’Ornén.

SIDRA J.TOMAS.
Molin del Mediu. Candanal, 33.T.
985894119.

SIDRA VIGON.
33316 Torn6n. Onodn.
T 985891786.

SIDRERIA LA CAPILLA.
Manuel Cortina 11.
T. 984 39 70 28.

SIDRER{A EL ESCORIAL.
Maximino Miyar 18. Amandi
T.98589 19 19
www.restaurantelescorial.com

SIDRERIA EL BENDITU.
Plaza I’ Ayuntamientu 29.
T. 985 890 293.

SIDRA CORTINA.

San Xuan, 44. AmandiT.
985893200-630956730
Cllagar@cortina.com
www.sidracortina.com

SIDRA EL GOBERNADOR.
El Gobernador, s/n.

T. 985 89 26 16.
www.sidragobernador.es

SIDRA FRUTOS.
Barriu Friuz ,28. Quintueles.
T. 985 89 48 26.

LLAGAR CASTANON.
Santa Ana, 34. 33314 Quintes.
T. 985 89 45 76.

SIDRER{A El CANU.
El Carme 4

T. 984 19 46 51
Rotando palos.

SIDRER{A EL SECANU

Alfonso X esquina Gtez de Hevia
T. 985 891 156
www.elsecanu.es

SIDRER{A LA BALLERA.
General Campomanes 18
T. 985 89 00 09

Sidre de Villaviciosa.

ENTIDADES COLABORADORAS

SIDRERIA EL GALEON.
Marqués de Villaviciosa 13

T. 985 891 602.

www.com?2 1.com

Cabuenes, Vallina, Valle de Pe6n,
Villacubera.

LAVENTA DEVALLOBERU.
Victor Garcia de la Concha 6
T. 985892 816

SIDRERfA MEANA.
Plaza del Ayuntamiento, 25 B.
T. 984 492 837.

SIDRERIA RTE. MARISQUERIA
EL CONGRESO DE BENJAMIN
Plaza del Ayuntamiento, 25.

T. 985 892 580.

SIDRERIA EL PARQUE
Cervantes 11
T. 984 493 946

LA CAPILLINA DE LA TORRE.
Carmen 19, baxu.

T. 608 49 02 17
capillinadelatorre@hotmail.com

RESTAURANTE EL MORENO.
Puerto del Puntal

T. 984 100 401

Sidra Vigoén, El Gobernador, El
Gaitero, Valveran.

SIDRERIA CHIGRE LA
TORTUGA.

Tazones.

T. 985 897 168.

+ RESTAURANTE DESI'Y
POCHI.

Barrio Capellania 16.
Quintueles. Villaviciosa.
T. 985 894 750.

CASA MARI.
Castiello de Seloriu.
T. 600 522 880.

XIXON

SIDRERIA EL SAUCO.
Valencia 20.

T. 985 39 83 30.
www.elsatico.com

SIDRERIA HNOS. BLANCO.
Honduras, 5 - La Calzada.

T. 98531 65 21.

Trabanco y Trabanco Seleccion.

SIDRERIA LA GALERNA.
Avda.Galicia, 82 -El Natahoyo.
T. 98531 15 14.

Trabanco, Trabanco Seleccién,
Roces.

BAR - REST. EL CRUCE.
Cabuenes. T. 985 37 11 30.
Sidra Pinera.

SIDRA TRABANCO.
Llavandera, s/n.T. 985136969.

SIDRA JR.

Altu L'Infanzén, 5321.
T. 985 33 84 37.
Cabuenies.

SIDRA CONTRUECES.
Contrueces, s/n.

T. 985 38 62 97.T. 985 38
5503.

SIDRA CANAL.
Llavandera - Llinares.
T. 985137757

LLAGAR SIDRA PINERA.
Camin de Caldones, 581.
Serantes- Deva.

T. 985 33 50 54.

SIDRERIA LAS PENAS.
Santuriu.T. 985338299.
Trabanco y Pifiera.

CASAYOLL

Ctra Caldones 182.

Barriu San Antonio - Deva.
T. 985 36 87 24.

Sidra Pinera.
www.casayoli.es

EL MESON DE AURELIO
Pintor Manuel Medina 18.

T. 984 392 754.

Sidra Menendez, Val D’Ornon,
Pendn y Pendn d’Escoyeta.

SIDRERTA NORIEGA
Juan Alvargonzalez 52

T. 985 380 736.
Cabueries, Contrueces y
Trabanco d’Escoyeta.
Especialidad en cachopo.

EL SOBIGANU.

Sidreria. Parrilla. Restaurdn
Leoncio Sudrez 60

T. 984 29 80 63

SIDRERIA EL MAYEU DE
CENERA

(Antiguo Chabiegu)
Avda. Pablo Iglesias 75

T. 984 492 065

Sidra J.R.

SIDRERIA CASA TRABANCO.

Llavandera, s/n.
T. 985136462.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA CASA CESAR.
Juan Alvargonzalez, 24.
T. 985 38 99 83.

Sidra Frutos, Nozala Seleccion.

PARRILLA ANTONIO I.
Roncal, 1 Xix6n.

T. 9851549 73.

Sidra Trabanco y Trabanco
Seleccion.

SIDRERA CASA CORU]JO.
Carretera del Obispo,75.

T. 985 384 619.

Sidra Contrueces.

LA CHALANA.

San José 31. Esquina Av. El
Llano.

T.985 16 48 27.
Trabanco.

SIDRERIA MAYADOR.
Riu Nalé6n, 10.

T. 984 39 65 14.
Rotando Palos

SIDRERIA EL CRISOL.
Mariano Pola, 66.
T. 984 39 65 82.

CHIGRE ASTURIANU

CASA JUSTO.

Hermanos Felgueroso, 50.

T. 98538 63 57.

Zapatero, Trabanco, Foncueva.

SIDRERIA URIA.

Poeta Alfonso Camin, 26.
T. 985 38 33 34.

Sidra Foncueva y Trabanco

SIDRERIA CASA TONI.
Carlos Marx, 18.
T. 985 34 32 83.
Sidra Menéndez.

SIDRERIA JOSE.
Zaragoza, s/1.

T. 985 32 06 13.
Sidra L'Argayén.

LLAGAR EL MANCU
Camin de la Eria 49
Cabueiies

JR y L'Ynfanzén
www.llagarelmancu.com

SIDRERTA CASA FEDE.
Acacia,5.

T. 985 34 40 07.

Sidra L'Argayon.

ENTIDAES COLLABORAORES 79

Los Telares 3

Avilés

985 5648 27
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80 ENTIDADES COLABORADORAS

SIDRERfA LA GARULLA.
Numa Guilhou, 20.

T. 985354639

L’Argayon.

SIDRERTA CABRANES.
Avda. Pablo Iglesias, 23.
T. 985131487

Sidra Penién.

SIDRERIA SIMANCAS.
Avda. Pablo Iglesias, 57.
T. 985369238.
Sidra Trabanco.

SIDRERfA SPORTING.
Avda. Pablo Iglesias, 78.
T. 985 364 631.

SIDRERIA LA VERJA.
Avda. de la Costa, 97.
T. 98537 30 19.
Castafién y Trabanco.

SIDRER{A EL RESTALLU.
Decano Prendes Pando .

T. 985 35 00 48.

Sidra Pefién y Pefi6n seleccion.

SIDRERIA LA GALANA.
Plaza Mayor.
T. 985 17 24 29.

SIDRASTUR/Grupo Astur de
Coleccionismo Sidrero

Ateneo Obrero La Calzada 2, 2°.
sidrastur@hotmail.com

SIDRERIA LA RUTA DE LA
PLATA.

Avda. de la Constitucion, 140.
T. 985 14 28 30.

Sidra Pefion.

SIDRERIA EL CENTENARIO.
Plaza Mayor, 7.
T. 98534 35 61.

Sidra Coro, Gelo, Castaién y Vallina.

SIDRERIA LLAGAR
CASA SEGUNDO.
Cabuenes.

T. 98533 36 32.
Sidra Segundo.

PARRILLA CARCEDO
Veldzquez 9

T. 984 194 858

Trabanco
www.parrillacarcedo.com

EL MALLU.

La Pola Sieru, 12.
T. 985319410.
Menéndez.

EL OTRU MALLU.
Sanz Crespo, 15.T. 985359981.
Menéndez.

CASA JULIO.
Rio Eo, 57.T. 985165280.
Cortina, Nozala, Villacubera.

SIDRERfA VEN Y VEN.

Pza. Period. Arturo Arias, 2.
Cimavilla. T. 984 39 38 08.
Sidra Buznego.

SIDRA CABUENES.
Camin del Barriu, 5.
Cefontes. Cabuenes.
T.985 16 24 22.T. 669 860 598.

SIDRERIA EL TRAVIESU.
Sahara ,18.T. 985 39 42 95.

SIDRERIA LES RUEDES.
Altu L'Infanzén, s/n. Cabueties
T. 98533 10 74.

SIDRERfA CANDASU.
Sierra del Sueve, 14. Nueu Xixon.
T. 984 393 037.

SIDRERIA LA MONTERA PICONA.

Saavedra, 3y 5
T. 984 49 02 10
Menéndez, Val d’Orné, Roces

BOMBONERIA GLORIA
Fernandez Vallin 2.T. 985 172 661.
Obrador. Cirujeda 20 T. 985 391
139. Especialidad: Bombones de
manzana y pelayinos

REST. SIDRER{A EL LLAVIANU
Donoso Cortes 6. El Coto

T.984 49 21 13.
www.Sidreriaellavianu.com

SIDRERIA ZAPICO.
Rio Sella 7
Contrueces. T. 985 38 40 06.

SIDRERIA NAVA.
Plaza La Serena
T. 985380447

SIDRERIA EL RINCON DETONI.
L'Infiestu 21
Menéndez

SIDRERIA LARRIBA.
Llastres 10 / T. 985 34 41 02
Cortina, Arsenio

SIDRERIA PUENTE ROMANO.
Marqués de Casa Valdés 21
T.985 13 40 04 /98533 01 07
Menéndez y Castaiion

RESTAURANTE CASA ARTURO.
MERENDERU

Profesor Pérez Pimentel 73 La Guia
T. 98536 13 60 / 9853628 51
JR, Buznego, La Nozala
WWW.Casaarturogijon.com

BODEGAS ANCHON.

Manuel Junquera 30.
T.985367167 /985097280
Canal, El Santu, Acebal, El Carrascu

SIDRER{A CELORIO.
Domingo Juliana 6. La Calzada
T. 98531 64 79.

PARRILLA MUNO.

Feijé n® 33T. 985 33 60 80
parrillamuno@hotmail.es

La Golpeya y D.O. P. La flor de los
Navalones

RESTAURANTE RIBER SIDRER{A
Menendez Pelayo, n® 9

T. 985337798

Sidra Penion

SIDRERIA BOBES.
Reconquista 9.
T. 984 490 215.

PARRILLA SIDRERIA LA
XUANINA.

Avda. Pablo Iglesias, 21

T. 985 33 23 23

Sidra Trabanco, Trabanco d’Escoyeta,
Canal y D.O. P. El Santu

SIDRERIA VALENTIN

Av. Rufo Rendueles, 3

T. 985 33 63 88

Sidra Pefion y Pefién d’Escoyeta

SIDRERIA NORIEGA
Juan Alvargonzalez 52
T. 98538 07 36

Trabanco, Contrueces

CASA SARITAH

Ctra. Xix6n - La Pola Sieru AS 248
N°2.412

La Ilesia. Granda d’Arriba

T. 985 13 60 46

Menéndez

SIDRERIA BALMES

Balmes 5

T. 985373047

Castafion, Val d’Boides y Trabanco.

SIDRERIA CELORIO

Domingo Juliana 6

T. 98531 64 79

Menus diarios

Sidra Trabanco, Trabanco d’Escoyeta
y Menéndez

ENTIDAES COLLABORAORES

EL MALLU DEL INFANZON.
Sidreria Merendero.

Ctra Pién, AS 331, 276

Altu I'Infanzén.

T.985 13 50 30

LA ALACENA GOURMET.
Llangréu 5

T. 984 39 60 97

Viuda de Angelén, Pomar
www.laalacenagijon.com

SIDRERIA PARRILLA LUCIA
Leoncio Suarez 13.Esquina M*
Josefa

T. 98509 57 73

SIDRERIA CASA ANDRES.
Avd. La Argentina,99

T. 985325751

Sidra Trabanco

SIDRERIA EL MANDILON.
Avd. La Argentina, 101

T. 984190231 - 647391548.
Sidra Cabuedies.

SIDRERIA CANTELI.
Almacenes, 4 Baxu.

T. 984 190 966.

Vda de Angelén, Pinera,Prau
Monga

Tamos en Facebook.

SIDRERIA EL PANERU.
Alejandro Farnesio, 3.

T. 985 320 505.

Menendez y D.O Val D’Ornon.

SID. EL ALLERANU,CASA JAVI.

Cienfuegos, 32.
T. 984 492 197.
Menendez, Val d’Ornén.

SIDRERTA LA CUETARA.
Caveda, 7

T. 984 047 201

Menedez y J.R.

SIDRERIA HERMANOS
MARCOS.

Santo Domingo, 1-3
T.689650944

Pifiera y Castanén

SIDRERIA CUBA.
Cuba,15.

T. 675 862 761.
Menendez y Val D’Ornén.

SIDRERIA LA TROPICAL -
Santa Rosalia, 13.

T. 984 195 294.

Canal, El Santu, Menéndez y
Trabanco d’Escoyeta.

REST.MER. LA HUERTA.
Camin de la Frontera 337.
Cabuerties.

T. 682 372 925.

Sidra J.R y J.R prieta.

CHEEF FIDEL.

Padilla 12

T.984 396 714
Menéndez,Val D’Ornon.

SIDRERIA LA NUEVA CALEYA
Arroyo,6
T. 984 491 256.

Trabanco y Trabanco d’Escoyeta.

CASA TIRATE AL MATU
Av. d’El Cerilleru, 13. Xove
T. 985322 521

SIDRERIA LOS POMARES.
Avd. de Portugal,68.
T. 985 354 607.

SIDRERIA LA PAMPANA.
Alfonso Camin 31.
T.985 15 54 83.

BODEGAS DEVILLAVICIOSA.
Camin del Tragamoén, 6-
Aptdo.195. Cabueies.

T. 985361 722.

SIDRERTA BOAL DEL RONCAL.
Roncal,8.
T. 984197422.

TORREMAR. Restaurante Parrilla
Marisqueria

Ezcurdia,120.

T. 985 330 173.

Acebal.

SIDRERTA LA VOLANTA DE
SARITHA

Teodoro Cuesta 1.

T. 984 396 422.

SIDRERIA XERA.

Hemanos Felgueroso, 68

T. 984 298 720

Pefi6n, Pefion d’Escoyeta, Castaiiéon y
Val de Boides.

SIDRER{A EL SECANU.
Honduras,37. La Calzada
T. 985311 294.

Cortina y Villacubera.

SIDRERIA LA CASONA DE
JOVELLANOS.

Plazuela de Jovellanos, 1.

T. 985 342 024.

Huerces.

LAS CEREZAS GASTRO BAR.
La Pola Sieru, 5. Xixén.

T. 606 164 732.

Menéndez y Val d’Ornén.

SIDRERTA EL REQUEXU.
Rosario, 14. Cimavilla.

T. 98517 67 97.

Trabanco y Trabanco Seleccion.

LA MANZANA DE XOVE.
Sidreria Restaurante.
Prosperidad, 13. Xove.

T. 984 493 474.

Riestra.

CASA PAZOS. Sidreria Parrilla.
Puerto Rico,23.

T. 984 391 532 / 677 079 895.
Riestra, Trabanco, Trabanco
d’Escoyeta.

SIDRERIA LOS DOS.
Cuba, 14.

T. 984 396 731.

La Calzada.

Roza, Riestra y Menéndez.

SIDRERIA LA CABANA.
Cirujeda ,18

T. 984 846 150

Pinera

SIDRERIA PARRILLA RAMON.
Manuel Junquera, 15.

T. 984 299 552

Castafion y Trabanco d’Escoyeta.

SIDRERIA EL REQUEXU.

Avda. de La Costa,30

T. 984 395 520

Trabanco y Trabanco d’Escoyeta.

SIDRER{A EL LLABIEGU.
Ribagorza, 14 (esquina Roncal).
T. 984 396 978.

Menéndez, Penién, Juanin.

SIDRERIA EL GARGUELU.

San Francisco de Asis,3

T. 985 099 844

Cabuenes, JR, Trabanco Seleccién, Val
de Boides.

SIDRERIA TONY.

Avd. Republica Argentina,7.
T. 985 326 235.
J.R,Trabanco Seleccién.

EL LLAGAR DE BEGONA.
San Bernardo,81
T.985176241

SIDRERIA FANO.
Santa Eladia, 15

T. 984 067 568
Especialidad en callos.
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SIDRERIA COTO CRISTINA.
Manuel Junquera, 31.
T. 985 333 081.

SIDRERIA CANIGU.
Riu d’Oru, 6. El Llano.
T 984 190 435.

PARRILLA MUNO.

Avd. Juan Carlos 1,42
T.985317 216

La Golpeya y La Flor de los
Navalones.

LLAGAR SIDRA ARSENIO.
La Reguera s/n. Deva
T. 985 333 450.

LLAGAR SIDRA ACEBAL.
Cta Piles-L'Infanzo6n, 5335.Cabueiies
T. 985364120.

SIDRERIA XIRIGA.
Mariano Pola, 59

T. 984 197 572
Castanion, Val de Boides

ENTIDADES COLABORADORAS

CASA ROBER.
Rosario, 14.

T. 984 198 627.
Trabanco.

LA MANZANUCA.
Pza Compostela, 6.
T. 984 298 045.

LA SIERRA DE OSMUNDO.
Ctra. Carbonera, 50.
T. 984 492 539.

EL GALLINERO.
Begonia, 48.
T. 985 352 162.

VALDORTA.
Desfiladero de la Hermida, 8.
T. 984 396 303.

DEMANDES DE TRABAYU

CAMARERA extra, se ofrece para dias sueltos. Responsable, con
coche, trabajadora. Sabiendo escanciar sidra. Tel. 660405809

ENTIDAES COLLABORAORES
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CAFETERIA - CERVECERIA

(G L LA
Cocina Asturiana

g Baciones Variadas

CAMARERA. Chica seria, responsable v trabajadora, se ofrece para
trabajar en Xixon. Con gran experiencia como echadora de sidra vy
carnet de manipulador de alimentos. Disponibilidad inmediata. Tel.
635660318 Email: estrellacalzada@live.com

CAMARERO. Chico responsale, educado y trabajador, se ofrece
como camarero, con 6 afos de experiencia en barra, terraza y co-
medor, escanciador de sidra, vehiculo propio para trasladarse. Dis-
ponibilidad de horario. Zona de Villaviciosa, Xixon. Tel. 610703674

VENDESE

ECHADOR de sidra y para tirar la sidra, en acero inoxidable. Cos-
taron los 2, 250 €. Vendo en 100 €. Tel. 689390411

TONEL para sidra o similares, de 5.000 | de capacidad. Tel. 679249360.

ALACANT MADRID

REST. PIZZERIA LA COSA
NOSTRA.

Alzamora,?21. Alcoi.

T. 966 540 263.

Sidra Menendez.

- SIDRERIA TRASGU.
Cta del Puerto,?2

T.6 93639644
Villajoyosa

Sidra Trabanco.

TIERRINA NOBLE

Distribuidor exclusivo de Sidra
Menéndez.

Productos de Asturias (embutidos,
quesos, fabada, conservas etc)
Poligono Industrial; Carretera de la
Redona s/n

Guardamar del Segura, Alicante.

T. 608511513

LA CHALANA.
San Leonardo 14. Pza Espafia.
T.915517683 / 915411046.
Sidra Trabanco.

SIDRERIA EL LLAGAR.
Plaza Mora Rubielos 6.
T.915 50 25 25.

Sidra Trabanco.

SIDRERIA CARLOS TARTIERE.
Menorca 25

915 745 761

Sidra J.R.

SIDRERIA CASA DE ASTURIES.

Argumosa 4
T.915272763
Sidra J.R.

ROCA LA PLAYA.

Avd. Cardenal Herrera Oria, 260.

T.917 398 503/ 677 738 513.
Cocina asturiana.

CATALUNYA

SIDRER{A CAT-ASTUR BDN.

Industria 69. Badalona (Barcelona)

T.933999507-660032320
especialidad de la casa: Paté de

Cabracho y Fabadas.

Sidra Viuda de Angelon.

GALICIA

SIDRERIA PUENTE LOS SANTOS
Antonio Garcla Barcia,5 - bajo

T. 982 129 402

Ribadeo-Lugo

Solleiro y Fanjul

Rubén Dario 2. Las Vegas, Corvera. T. 984 837 345

SIDRA NATURAL ASTURIAMNA
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Aparte de colaboradores,
suscriptores, Conseyeries del
«Principado» y Cantabria, Clubes
gastrondmicos, Bibliotecas de
Asturies, kioskos v librerias, La Sidra
tfambién se distribuye en:

ARRIENDES DE COLLABORAORES Y
SOSCRITORES, CONSEYERIES DEL «PRINCIPADO»
Y CANTABRIA, CLUS GASTRONOMICOS,
BIBLIOTEQUES D’ASTURIES, KIOSKOS Y
LLIBRERIES, LA SIDRA TAMIEN SE DISTRIBUI EN:

AYUNTAMIENTOS: ALLANDE, ARREONDU,
AYER, AMIEVA, AVILES, BALMONTE, BARCENA,
BIMENES, BUAL, CABRALES, CABRANES,
CABEZON DE LA LLEBANA, CAMALENU,
CAMARGU, CANDAMU, CANGUES D’ONIiS, CANGAS
DEL NARCEA, CARAVIA, CARRENO, CARTES
CASU, CASTANEDA, CASTRILLON, CASTROPOL,
CIEZA, CILLORIGU, CUANA, COLUNGA, COMILLAS,
CORVERA, CUIDEIRU, DEGANA, EL FRANCU,
GURIEZU, ESCALANTE, GOZON, GRAU, GRANDAS
DE SALIME, IBIAS, EILAO, ILLAS, LAMASON,
LIERGANES, LLANGREU , LLAVIANA, L.LENA,
LLANES, LLANERA, LLOREDO, MAZCUERRAS,
MIENGU, MIERA, MORCIN, MUROS DEL NALON,
NAVA, NAVIA, NORENA, ONIS, PARRES,
PENAMELLERA ALTA, PENAMELLERA BAXA,
PENAGOS, PESAGUERU, PEZOS, PIELAGOS,
PILONA, PONGA, POTES, PRAVIA, PRUAZA,
PUENTE VIESGO, RIONANSA, QUIROS, LES
REGUERES, REOCIN, RIBADEVA, RIBESEYA,
RIBERA, RIOSA, RUENTE, SALAS, SAMARTIN
D’OZCOS, SAMARTIN DEL REI AURELIU, SAN
VICENTE LA BARQUERA, SANTISO D’ABRES,
SANTAYA D’OZCOS, SANTILLANA DEL MAR,
SANTIURDE, SANTU ADRIANU, SARIEGU, SARU,
SELAYA, SIERU, SOBRESCOBIU, SOMIEU, SOTO’L
BARCU, SUANCES, TAPIA, TARAMUNDI, TEBERGA,
TINEU, TORLAVEGA, TRESVISO, VALDALIGA,

VALDES, VAL DE SAN VICENTE, VALENCIA DE
DON JUAN, VEGA DE PAS, VEIGADEO, UDIAS,
UVIEU, VEGA DE LLEBANA, VILANOVA D’OZCOS,
VIL.LABLINU, VILLAVICIOSA, VILLAYON, XIXON,
YERNES Y TAMEZA.

LLAGAREROS VASCOS

ABURUZA, AGINAGA, ALBERRO, ALORRENEA,
ALTUNA, ALTZUETA, ANOTA, ARAETA,
ARISTIZABA, ASTARBE, ASTIAZARAN,

AULIA, BALEIO, BARKAITZEGI, BEGIRISTAIN,
BEREZIARTUA, BUENAVENTURA, ELOBARRI,
ETXEBARRIA, EGI-LUZE, EULA, GARZIATEGI,
GAZTANA, GURUTZETA, IGELDO, ITXAS-BURU,
IPARRAGIRRE, IRIGOIEN/HERRERO, ISASTEGI, JUAN
MENDIZABAL, LARRARTE, LARREGAIN, LIZEAGA,
OLAIZOLA, OIARBIDE, OTAZU, OTSUA-ENEA, ORDO-
ZELAI, OTEGI, OIANUME, OLA, OTATZA, PETRITEGI,
REZOLA, R. ZABALA, SAIZAR, SARASOLA, SATXOTA,
SETIEN, TXIKI-ERDI, URBIARTE, URDAIRA, URKIOLA,
URRUZOLA, ZABILDE.

RESTAURANES

A CORUNA: CASA RAMALLO / CASA MARCELO.
ALBACETE: cAsA PACO / EL CORREDERO / EL
CALLEJON. ALMERIA: EL PARAISO / ALEJANDRO
/ LA REJA. BARCELONA: AROLA/ EL DRAC /
POMARADA / SANTCELONI / CA L’ANDREU / ELS
PESCADORS / EL CANGREJO LOCO / WINDSOR

/ SAMOA / CAN SOLE / picus. CASTELLON:
JuaNiTo / D’EMILIO. CIUDAD REAL: SALONES
VIEJA CASONA / SENORIO DE LA ESTRELLA.
GUADALAJARA: EL DONCEL / LA MORADA DE
MARIA MALAGA: SAN BENITO / SANTIAGO /
TRAGABUCHES. EL RINCON ASTURIANO / HERRERO
DEL PUERTO / LA QUINTA LA RIOJA: Los ABADES.
MADRID: OVEN / LA COPITA ASTURIANA / LA
COCINA DE ANA / LA CAPILLA DE LA BOLSA

/ COQUE / DON PELAYO / EL PARAGUAS /
CAMPIELLO / GRACIANO / NAVIEGO / LABRADOR /
SENATOR / LA VACA ARGENTINA / LAS ESTATUAS
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LA SIDRA DIXITAL / LA SIDRA DIGITAL

Comu siguir a LA SIDRA al traviés del to ordenaor / como seguir a LA

FACEBOOK
(www.facebook/lasidrainfo)

LA SIDRA afdyase tamién en
Facebook, de tala miente que los fans
de la revista cunten con un espaciu pa
charrar. Arriendes d’ello, LA SIDRA unvia
de contino anuncies sidreres pa que tol
mundiu puea tar sollerte a I'actualida
sidrera.
iYa somos mas de 11.600 fans!

P, WEBSITE
A CIMR A
L A :’ F" 7|:,'""_‘ (www.lasidra.as)

Visita la ueb principal de LA SIDRA pa
recibir informacion global sobro la sidre,
'actualida sidrera y les nueses iniciatives y
convocatories.

Bibliografia sidrera, tasties, concursos,
tienda de productos sidreros...

MAIL
(info@lasidra.as)

Corréu activau de contino, pa contautar
direutamente con nds, vy la posibilida
d’apautase al grupu de noticies LA SIDRA
y recibir informacion sidrera de mena
presonalizada.

REVISTA LA SIDRA
@ (www.issuu.com/lasidra)
ISSUU
Les ediciones de la revista LA

SIDRA tan disponibles on line pa que
pueas esfrutales dende cualisquier parte’l
mundiu.
Ca nueu numberu recibe miles y miles de
visites!

FLICKR
http://www.flickr.com/lasi-
dra/
Espaciu habilitdu pa que tolos amantes de
la sidre y de la fotografia puean compar-
tir les sos semeyes vy les sos esperiencies
nestes dos guapes artes.

SIDRA a traves de tu ordenador

FACEBOOK
(www.facebook/lasidrainfo)

LA SIDRA se encuentra también en
Facebook, de tal manera que los fans de
la revista cuentan con un espacio para
charlar. Ademas, LA SIDRA envia de forma
continua anuncios sidreros para que

todo el mundo pueda estar al tanto de la
actualidad sidrera.

iYa somos mas de 11.600 fans!

WEBSITE
(www.lasidra.as)

Visita la web principal de LA SIDRA para
recibir informacion global sobre la sidra, la
actualidad sidrera y nuestras iniciativas y
convocatorias.

Bibliografia sidrera, catas, concursos,
tienda de productos sidreros...

MAIL
(info@lasidra.as)

Correo activado de forma continua para
contactar directamente con nosotros, y
la posibilidad de apuntarse al grupo de

noticias LA SIDRA v recibir informacion
sidrera de forma personalizada.

REVISTA LA SIDRA
(www.issuu.com/lasidra)

Las ediciones de la revista LA SIDRA
estan disponibles on line para que puedas
disfrutarlas desde cualquier parte del
mundo.

Cada nuevo numero recibe miles y miles
de visitas!

FLICKR
http://www.flickr.com/lasidra/

Espacio habilitado para que todos los
amantes de la sidra y de la fotografia
puedan compartir sus fotografias y sus
experiencias en estas dos bellas artes.
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