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SALON DEL
GOURMET 2009

IFEMA (MADRID)

Larevista LA SIDRA estuvo presente en el evento organizado por el Club De Gourmets.
De las entrevistas realizadas alas entidades asturianas presentes se pueden extraer
dos conclusiones: la primera es la satisfaccion general por el fraslado de la feria
delaCasade Campo alFEMA, contodaslas ventajas anadidas de espacio,
funcionalidad, y aparcamiento. La segunda fiene que ver con la omnipresente crisis,
y es que el cerfamen ha estado mas abierto al publico no profesional.
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SALON DEL GOURMET 2009

& Llagar Sidra Cortina.
Eloy Cortina Noriega.

¢Cudl es vuestra experiencia en esta feria organizada por el Club del
Gourmet?
Llevamos diez ahos acudiendo a este saldn.

éVuestras expectativas?

Mantener la imagen y mostrar apoyo a la clientela de la zona. Siempre se
consigue algun contacto nuevo, pero basicamente estamos por las dos
premisas que te comenté al principio.

¢Tenéis presencia en el otro salén importante que es Alimentaria?
Si. Acudimos a los dos. En Alimentaria tenemos una experiencia de cinco
anos.

éPodrias definirme alguna diferencia entre ambas ferias?

Alimentaria tiene mas variedad y mas expositores que esta. Bien es cierto
que el Salon Del Gourmet ha ganado mucho con este traslado, a IFEMA. La
Casa de Campo no era el sitio mas idoneo.

¢Alguna diferencia de este aino con respecto a los otros? é¢Se deja sentir
la crisis?

Yo la veo distinta a otros afos. Veo mucha gente no profesional en la feria,
cuando este certamen siempre ha ido dirigido primordialmente al sector.
Esta feria se ha abierto mucho mas al publico que otros afos.

éCrees que Asturies tiene algo mas de tirédn que otras comunidades? Me
refiero a presencia de publico o a interés despertado.

No en general, o al menos esa es mi impresion. En algun producto si, claro
esta. No nos podemos comparar enjamones con La Dehesa o Extremadura,
o con la huerta del sur. Nuestros puntos fuertes por poner un ejemplo
son los quesos, las conservas y por supuesto, la sidra. Aungque somos una
comunidad peqguefa nuestro consejo regulador asegura la calidad de
nuestros productos.

& Llagar Sidra Herminio.

Herminio Alonso

é¢Con qué frecuencia acudis a este saléon?

Venimos en los afios que no hay Alimentaria. En todos los sitios no podemos
estar. Es un tema de ahorro de costes. Muchas empresas hacen esto: se
alternan entre Alimentaria y el Salon Del Gourmet.

¢Qué expectativas tiene Sidra Herminio con este evento?
Buscar nuevos clientes, nuevos distribuidores y dar a conocer la sidra.

¢Qué impresiones sacdis de esta edicion? éSe deja sentir la crisis?
Yonoheestadolosdos primeros dias. Estuvo mi hijo. Ellunes hubo bastante
gente, y el martes mas todavia, tuvo que ver que el Principado de Asturias
habia organizado varias cosas. Hoy miércoles, que es el dia grande, se ha
notado menos afluencia. No sé si por la crisis o no.

éManolin tiene éxito, no?

Manolin tiene muchisimo gancho. Cualquiera que pase se paraaverloy pide
un culin. Muchos pasarian de largo, pero hay que reconocer que es muy
llamativo.
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& Rebollin (Queso Afuega’l Pitu)
AGROVALDES

David Espanol Fernandez.

¢Cudl es vuestra experiencia en esta feria?

Esta es nuestra primera vez en el Salén del Gourmet.
Nuestra gueseria apenas tiene un ano de vida. La
empresa a la que pertenece la queseria se llama
Agrovaldés, sita en La Espina.

éTenéis alguna expectativa araiz de este certamen?
Ha pasado muchagente porelstand, hemosadquirido
contactos realmente. El tiempo dird si ha merecido la
pena.

éVuestras impresiones son positivas?
Si.Sonbastantepositivasyelafoquevienerepetiremos.
Ha pasado mucha gente, tanto profesional como no
profesional. En principio parece que ha merecido la
pena venir.

éCudl es la préxima feria importante?
Agroalimentaria, en Barcelona. También tenemos
pensado asistir.

¢Acompania bien la sidra a vuestro queso? (Afuega’l
pitu dulce o picante).

La sidra es un magnifico maridaje para el queso
Afuega’l Pitu, en cualquiera de sus variantes.

Cristina Gonzdlez.

éQué producto trae Agrovaldés a la Feria del
Gourmet?

Rebollineselnombre de marcadelanueva factoria de
quesos de Agrovaldés. Una gama de productos que
arranca con el tradicional Afuega’l Pitu, en sus dos
variedades:atroncdublancuyatroncaduroxuamparado
por el sello de garantia del Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen Protegida y por la marca de

calidad Alimentos del Paraiso. Como sabréis, es un queso
hecho con leche de vaca Frisona y Asturiana de los Valles
gue no llevaningun tipo de aditivo o conservante. En cuanto
a su sabor, el afuega’l Pitu es un queso muy especial... no se
parece a ningun otro queso.

¢A qué te refieres?

Para empezar su sabor. Es ligeramente acido, poco o
nada salado, cremoso vy bastante seco, en los quesos rojos
este sabor se acentua convirtiéndose en fuerte y picante.
Resulta pastoso vy astringente a su paso por la garganta,
de ahi su nombre. Luego su forma, de piramide truncada,
qgue nosotros tratamos de resaltar con nuestros envases.
Su aroma es suave, muy caracteristico y aumenta con la
maduracion. También su consistencia, solo se puede untar
cuando esta fresco vy, a medida que madura, deja de poder
untarse, siendo notoria la imposibilidad de realizar un corte
limpio, ya que se desmenuza con gran facilidad.

éLo ofrecisteis para probar a los asistentes a la feria?

Si claro, lo dimos a probar a lagente vy les gustaba mucho,
a pesar de que es un queso con un sabor muy diferente, o
quizas precisamente por eso, sorprendia favorablemente.
Elrojo impactaba por el color, llamaba la atencidén y venian
mucho a preguntar que era eso. Entonces lo probaban
y les chocaba mucho que, ademas fuera picante. Gusto
mucho, tanto a la gente normal que pasaba por ahi como a
distribuidores y profesionales de la restauracion.

Por lo que dices es un queso muy poco conocido fuera de
Asturies...

Mui poco. Por eso consideramos gue es importante darlo
a conocer en este tipo de eventos. Actualmente solo lo
puedes encontrar en tiendas especializadas en productos
asturianos,asiquecuando lagenteloprobabase preguntaba
donde lo podia comprar. Por eso tenemos la ambicion de
hacernos unhueco enelmercado de las grandes superficies
y distribuidoras. Sabemosqueesteesunprocesolento, pero
somosoptimistasporque vemos gue esunqueso que gusta.
Tiene mucha calidad, es un producto artesano, sin aditivos,
sin conservantes...




SALON DEL GOURMET 2009
& Asturvisa.

Victor Escalada.

éCual es vuestra experiencia en el salén de Gourmets?
Acudimos por primera vez al salon de Gourmets en 2005y con la de este
afo ya son 4 ediciones alas que hemos acudido.

¢Qué impresiones de esta edicidon tenéis con respecto a otras?

Parece ser que esta estad orientada mas a publico que a sector profesional,
me gustaria saber vuestraimpresional respecto. En esta ocasion al haberse
trasladado la feria a los pabellones de Ifema vy al ser estos mas amplios, en
muchoscasoslosstandsdelosexpositoresdisponiande mayorespacioentre
unos y otros, incluso entre pasillos, de tal manera que hacia mas comoda la
visitadelos profesionales. Creoquecomoenedicionesanteriores el perfil del
visitante es claramente profesional y como en otros aflos, acuden alumnos
de escuelas de hosteleria, y se siguenrealizando eventos de formacion para
una cultura sana en alimentacion, incluidos los mas pequefios. En general
no hemos apreciado que esta edicion estuviese orientada mas al publico
generalista que al profesional.

¢Qué expectativas tenéis de esta edicion?

En lineas generales en esta edicion del Salén de Gourmets, Asturvisa con
motivo su 25 aniversario, ha llevado a cabo un profundo restyling de sus
productos masemblematicos. Presentolanuevaimagendesusvinos Aloyon
tinto, rosado y blanco, asi como la de su Sidra natural tradicional La Nozala
vy La Nozala Oro, las cuales tuvieron una gran acogida por sus llamativos y
modernosdisefosdeetiquetas. Tambiénseexpusieronnuestrassidras, con
Denominaciéon de Origen Sidra de Asturias, Escalada natural de escanciary
Escalada natural de Nueva Expresion. La idea de esta feria es dar a conocer
los productos de Asturvisay posibilitaracuerdos connuevos clientesanivel
nacional e internacional.

& Los Caserinos.
Roberto Amandi.

¢Es tu primera experiencia en el Salén?
Si. Es la primera vez que Los Caserinos se
presenta en esta feria.

¢Qué impresiones sacas?

Positivas. Muy positivas. Veo mucho interés
y mucho publico gue siente curiosidad por
nuestros productos.

éRepetiréis en la préoxima edicion?
A raiz del resultado si. Esperamos estar en
proximas ediciones.
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# La Xata Roxa DO.

Juan Gonzdlez.

¢Qué producto estdis presentando en la Feria?

Xata roxa busca lo mejor de lo mejor de la raza asturiana
de los valles, trabajamos exclusivamente con animales
inscritos en el libro genealdgico que viene a ser como
el pedigri de la ganaderia, garantiza la raza. Con esto
buscamos destacar sus mejores, su sabor. .Esaes nuestra
base de produccion.

A nuestros 250 ganaderos profesionales les exigimos
una crianza tradicional de los animales, esto es, que sean
alimentados con nuestros recursos naturales, que en
Asturies sonmuchos. Sonanimales que se crian casicomo
hace cien aflos; por supuesto aprovechando también
las ventajas de la tecnologia moderna. Una empresa
externaseencargadeotorgarel certificado que garantiza
que, efectivamente, nuestra carne proviene de estos
animales.

Insistes mucho en la importancia de la raza éQué puede
ofrecerlacarne de asturiana de los valles que no puedan
ofrecer carnes de otros lugares?

Si diferenciamos en la raza es porque tiene una carne
muy rica, muy sabrosa, y al mismo tiempo con muy poca
grasa. Es muy tierna sin perder el sabor. No decimos que
seala mejor carne, pero tiene estas caracteristicas que no
tiene ninguna otra. Digamos que es la carne que darias a
tus hijos.

¢Estd teniendo buena acogida?

Muy buena. Hay quetenerencuentaqueesunacarne muy
conocidatambiénfuerade Asturies,nosotrosahoramismo
vendemosel 40% denuestraproduccionenMadrid, donde
trabajamos con casi 40 tiendas y ahora empezamos en
Barcelonadondetambiénestadsiendomuy valorada. Claro
que tambiénvendemosen Asturies, perollamalaatencion
que en el momento en que abrimos mercado fuera, se
acoge siempre muy bien. Por eso lo gque nos interesa a
nosotros es que la gentelaconozca, la ofrecemos, damos
pruebas. La calidad del producto hace el resto.
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SALON DEL GOURMET 2009
& Trabanco.

Samuel Trabanco.

CreoqueSidraTrabancoesunadelasempresas que masexperienciatiene
en esta feria...

Pues llevo participando igual desde que empezo la feria. Si no fue en
la primera edicion, fue en la segunda, pero desde el principio. Cuando
empezamos a acudir no habia stand institucional y participabamos con
Marinoy Coasa,aniveldeempresa; despuésentraronconnosotros Agromar,
los Serranos...compartiamos el stand cinco empresas asturianas. Cuando
el “Principado” quiso participar, como no habia espacio, cedimos nuestro
stand, y seguimos participando con ellos, luego otra temporada volvimos a
irindependientementeyesteafodecidimos volveraparticiparenelespacio
institucional, por el cambio de pabelldn.

¢Como valoras vuestra participacion de este afo?

éSe notan diferencias con aios anteriores?

Yo creo gue los anos que, como este, no coincidia con Alimentaria, de
Barcelona, que es cada dos anos solia tener mas importancia. Me parecio
que participaban menosempresas, que acudieronmenos profesionales...no
se si seria debido al cambio de escenario o por el tema de la crisis.

éCrees que sirve para abrir mercado?

Si, es una apuesta que llevo haciendo desde hace 20 anos; es un foco de
consumo muy grande y lo visitan muchisimas empresas de restauracion de
Madrid. Eso para nosotros es muy importante, las empresas gastrondmicas
madrilefas que acuden. Cuandollevas venteafiosacudiendo es,ademas, un
importante punto de encuentro con los clientes de todo el Estado. Pueden
surgir o no nuevos clientes, pero lo que esta claro es que, si no estas, no £
surge.

éCrees que hay suficiente participacion de los llagares en este tipo de
ferias?

De 20 empresasasturianas que participaron en laferia, cuatro eran de sidra,
0 sea que yo creo que el sector estd bien representado. Hace veinte afios
estaban nada mas dos llagares: Trabanco vy El Gaitero.

Hay que tener en cuenta que para la mayoria es un coste dificil de
asumir, no se trata solo del espacio, tienes que estar alli cuatro dias, pagar
desplazamientos, estancias, dietas, los productos que se ofrecen para la
degustacion... para, en muchos casos, no hacer ningun pedido. Yo tengo
visto muchas pequefas empresas llegar con su material, sus catalogos, su
agendaparaanotarlospedidos...y volverconlaagendavacia. Cuandollevas
mas anos acudiendo es cuando empiezas realmente a tener tus cliente, es
una inversion alargo plazo.

¢Como reaccionan ante la sidra fuera de asturias?
Todaviameacuerdodecuandoescanciareraunatractivoturistico paratoda
la feria, todos venian a verlo, pero no la llevaban a casa, no la compraban.
Hace 20 anos la sidra natural asturiana era una desconocida fuera de
Asturies, silasacabasdelosambitosasturianos. Ahoramismolasidranatural
asturiana se conoce y se bebe, en los lineales de las grandes superficies se
pueden encontrar cuatro o cinco marcas de sidra, no soélo en Asturies. En
buena medida esto se debe a la participacion en estas ferias.

éParticipas en mas ferias de este tipo?
Esteafloyano,solemosiraAlimentariaperoescadadosafosyestenotoca.
Puede ser que surja alguna otra, pero por el momento no esta planeado. El
afo pasado fuimos a otras dos.
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Testu Llucia Fernandez Marqués Semeyes cedies por Natalia Pérez

ARQUITECTURA

EFIMERA

Crear para ser destruido.

Natalia Pérez lleva catorce anos desarrollando en su estudio proyectos que estdn
sentenciados desde el momento mismno de su concepcion. Recientemente ha
disenado el stand que representd a Asturies en la XXl Feria de Agroalimentacion
en Madrid. En ella, casi el veinte por ciento de las empresas asturianas

participantes eran llagares de sidra.

ara empezar, vamos a aclarar las
ideas. éEn qué consiste la Arquitectura
Efimera?
Arquitecturaefimeraesunconceptomuy
basico: la arquitectura son elementos
que se construyen; efimero es aguello
gue tiene una duracion de tiempo muy
corta. Normalmente hacemos stands.
Los stands siempre se disefian para un
cliente especifico, con unas determinadas caracteristicas
técnicas y con una duracion vinculada a un determinado
evento. Imaginate, una feria de agroalimentacion dura tres
dias, una feria de informéatica dura ocho dias, se construye
esa obray esa obra desaparece, no se va a montar otra vez
ese mismo stand. Por eso es arquitectura efimera, porque
es una construccion que no tiene duracion en el tiempo.
Estamos especializados en el disefio y la construccion de
stands y similares.

En concreto acabais de diseiar el stand para Asturies en
la XXIIl Feria de Agroalimentacién celebrada en IFEMA
(Madrid).

Si, es un saldn Internacional que ya va por su veintitrés
edicion, una feria muy importante a nivel internacional,
de agroalimentacion. Alli se presentan productos de alta
calidad, fundamentalmente, nuevos productos... y a nivel
europeo tiene unarelevancia muy importante, se presentan
productos de toda Europa, algunos de latinoamérica...
Participaban 22 empresas de alimentacion asturianas,
desde el sector conservas, sidra, quesos, fabes, productos
de calidad en agroalimentacion.

éComo era el stand que presentaste?

Eramuybasico. Teniaunazonadepresentaciones, dondese
presentabanlosConsejosReguladoresdelasDenominaciones
de Origen,quetambién participabanjuntoconlasempresas.
Hicimos un stand muy sencillo, muy limpio, muy dindmico,
muy neutro, para que la imagen de cada empresa estuviese
personalizada en su espacio; basado fundamentalmente en
la naturaleza, los colores que se utilizaron en el disefio se
inspiraron en la naturaleza asturiana. Partimos de un suelo
gris plata, que es un poco el color de Asturies la mayoria de
los dias; luego estaban todos los volumenes en alto lacados
en blanco, con la rotulacién en verde y el resto en madera,
unamaderapreciosa:mamparasde maderay mediamadera,
haciendoladistribuciondelosespacios. Cadaempresatiene
su sitio individual, personalizado, pero al mismo tiempo
siguiendo unos criterios, para crear una imagen comun. Es

un reclamo visual, de color sobre todo, y de volumen. Tu
ves la imagen del stand y ves Asturies, y luego dentro hay
22 empresas.

¢Todo empresas de alimentaciéon?

Es una feria de agroalimentacion exclusivamente. Bueno,
habia una empresa que participo, Ediciones Trea, que entrod
este ano en la feria, era la primera vez gque participaba
una empresa gue no fuera de alimentacion directamente.
Llevabanlibrosdegastronomia.Lodemaseranempresasde
alimentacidn asturiana puray dura, de sidra, de quesos...

éCudl fue la reaccion del publico de la feria ante nuestro
stand?

Hombre, es que Asturies, fuera de aqui, es mucho mas
importante que en Asturies mismo. Ademas tiene muy
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“Home, ye qu Asturies, fuera d’equi, ye munchu mas importante que
n'Asturies mesmo. Amas tien mui variada la gastronomia, tenemos
CONSErves, pexe, mariscu, QuUeSos, llegumes, vinos, y por supuestu
sidre, que llamam munchisimo l'atencion...”

variada la gastronomia, tenemos
conservas, pescados, mariscos, quesos,
legumbres, vinos, y por supuesto sidra,
quellamamuchisimolaatencion...yala
gentelellamamucho, eltemaasturiano.
Es un escaparate muy bueno.

¢{Qué representacioén tenia la sidra
dentro de la exposicién?
Desidrahabiacuatroempresas. Estaba
sidra Trabanco, Herminio, la Nozala y
Cortina. Los apartados dedicados a
la sidra llamaban mucho la atencion.
Es que aungue a veces se reniegue de
ello, la puesta en escena, el escanciado
dela sidra, llama mucho la atencion. Es
algo distinto.

éConsiderassuficientelaparticipacion
de los llagares en las ferias de
agroalimentacién?

Deberiadehabermas,masparticipacion
en general. En este caso es un stand
institucional, lo que facilita muchisimo
la participacion a las empresas. El
precioseriadesorbitadosiunaempresa

fuera individualmente, pero al ser un
espacio institucional es mucho mas
facil. Por eso deberian participar mas
las empresas, porque es un apoyo que
seles da; muchas veces dalasensacion
de que no se ayuda a las empresas y
hasta parece gue cuesta que vengan
empresas de agroalimentacion, vy se
informamuchisimo, semandan correos,
através del IDEPA, las asociaciones de
[lagareros, las 12 denominaciones de
origen, pero es como si a la gente no
les interesara. Es una pena, porque es
unabuenaoportunidad. Hay empresas,
como Trabanco, que llevan en esta
feria desde antes de que hubiera una
representacion institucional, se
presentaban cuatro empresas unidas
y ahora forman parte de la exposicion,
con el resto. En concreto, empresas
de sidra... Bueno, la verdad es que
tampoco hay tanto mercado para
vender muchasidraenMadrid,exportar
sidra es complicado. Aungue existe
sidra en todos los paises, en Europa,
la cultura de la sidra en cada pais es
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diferente. Lasidraesdistinta, lacultura
de beberla; exportar la sidra asturiana
sin su cultura quedaria como coja vy el
apoyo de marketing que deberian de
hacerlasempresasesdesorbitado,ami
entender. Pero auin asi, en esta feriason
cuatro empresas, dentro de 22, no me
parece que sean especialmente pocas.
Es unabuena representacion.

“Anque esiste sidre en
tolos paises, n'Europa, la
cultura la sidre en ca pais

yeestremada. La sidre ye
estremada la cultura de
bebela, esportar la sidre
asturiano ensin cultura
quedarie comu coxa,

y el sofitu de marketi
que deberien faer les
empreses ye desorbitau
al mio entender”

Calle Lu Lila, 16 bajo

Teléfonn
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Colabora
¢on La Sidra

Si quieres colaborar
con la revista La
Sidra, no tienes mas
que ponerte en
contacto con
nosotros en:

lasidrainfo@vyahoo . as

o al678 50 64 90




Testu Jose Luis Acosta Semeyes Pablo Pedraz / Xurde Margaride
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Comonopodiaserdeotraforma,lacelebracidndelSidracrucis
2009 ha sido todo un éxito. Exito de convocatoria, en
presenciaenmedios decomunicacionyenorganizacion,con
record de llagares y chigres visitados... iy de participantes!
La practica totalidad de los periodicos asturianos (El
Comercio, La Voz de Asturias, 20 minutos...) dieron cuenta
del Sidracrucis, apareciendo también referencias a nuestro
Sidracrucis en periddicos de todo el Estado. La SER emitio
en antena tres veces, jueves y viernes, en directo durante
nuestra peculiar penitencia (lamémoslo sidratencia), y por
increible que parezca, una cadena de televisidon “regional”
cuyo nombre tendremos la gentileza de no citar, expresd
guenocubriaeleventopeseasuinnegableinteréssocial, por
“herirsentimientosreligiosos”(é?)entendiendoel Sidracrucis
comounatransgresion/agresionreligiosa, enlugardecomo
la expresion actualizada de la tradicion asturiana de visitar
espichas en semana santa.

Muy porelcontrario, otros medios decomunicacion,comola
SER, conmuy buen criterio, supo estimar el interés social del
Sidracrucis, basicamente porque recupera y actualiza una
tradicionasturianamuy diferentealastorrijasy alas saetas...
y ya puestosaello,y sinningun animo de atacar la festividad
religiosa (cada cual es muy libre de profesar la religion o
creencia que guste) no es justo que aqui nos invadan con
todo un aluvion cultural de reggeaton, ferias de abril y aires
caribefos, con los que, seamos francos, no tenemos mucho
en comun.

Ydigoinvasionporguelogueseproducenoesunintercambio
cultural minimamente justo. No se ven gaiteros por las ferias
andaluzas, ni tonadas en las salas de salsa. “Quid pro quo”
seria lo equitativos, agui se subvenciona institucionalmente
ferias de Abril, pero hacia alli no fluye ninguna corriente
cultural semejante, a no ser claro estd que los propios
asturianos emigrados se muevan para promover eventos de
nuestratierra. ElSur “devora” culturalmente al Norte, pero el

IMPRESIONANTE PINCHEU
Y ESTILU D’ECHAOR NA
SIDRERIA EL TONEL
(CAMIN REAL DE LA SIDRA).

norte se queda ahi, aguantando el tirdn. Da la impresion de
gue tenemos mas en comun con nuestros primos celtas que
con el Sur profundo espanol ¢Qué se parece mas Asturies a
Andaluciaoalrlanda? Conel Sidracrucisrecuperamoslavieja
tradicion celta de celebrar la primavera. También miramos
atras cuando los paisanos abrian los toneles en primavera y
celebraban monumentales espichas.

¢Se bebe mucho en el Sidracrucis? Bueno, cada uno lo que
quiere y puede dentro de sus posibilidades. Una media de
una caja por persona, doce botellas en mas de 12 horas.
Algo menos de una botella por hora no es una exageracion.
Tampoco hariamos honor a la verdad si decimos que es
poco.Siqueremosextrapolaresteejemploal Sur,nodiremos
que sea una barbaridad gue un costalero cargue con una
imagen sagrada durante un montdn de horas para posterior
tormentodesuespalday articulaciones. Sele supone pasion
y fervor cristiano, lo cudl se merece todo mi respeto. Todo
sacrificio es poco por su fe. Si este devoto no hace excesos,
nosotros muchisimo menos. Disfrutamos de unade nuestras
pasiones y de nuestros tesoros que es la sidra asturiana, y
le rendimos reverencia, bailando, comiendo, bebiendo en
sociedad y cantando, con una pasion (y me da igual gue me
tilden de irreverente) que roza la espiritualidad. De nuevo
la frase en latin, sabia e inmutable a través de los tiempos
“Quid pro cuo” Si en el Sur no cometen excesos por su Fe,
nosotros tampoco los cometemos con nuestra particular
procesion sidrera.

En fin, noventa sidratentes, mas de ciento cincuenta
personas participando de una forma un otra en el mismo,
amplio seguimientos en los medios de comunicacion. Trece
chigres y tres llagares. Mucho ruido, muchas risas, mucho
cantar, mucho bailar, muchos llagares y mucha sidra.

iOs esperamos en el Sidracrucis 2.010!

- Semeya Pablo Pedraz
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Recorrido del SIDRACRUCIS 09.

Barrio de la Sidra de Xixoén.
Sidrerias La Xana.
La Pomarada.
La Esquina.
Parrilla Antonio I.
Casa Cesar.
El Llabiegu.
Boal Il.

Llagar Estrada (espicha).
Llagar Alonso.
Llagar La Morena.

Camin Real de la Sidra (Cualloto).
Sidrerias Fausto.

El Tonel.

Los Balcones.

El Calderu.

Sidreria Las Peflas (Xixon) - Espicha.

Bandinas participantes.

Gaiteros y Bandinas participantes

Andecha De Cultura Tracidional La Deva

José Miguel Sanchez.
Alejo Martinez Gonzalez.
Queli de Lucas Vigil.
Gabriel Martinez Gonzalez.
Pelayu Cualla.

A todos ellos queremos manifestar
publicamente nuestro agradecimiento.

- Semeya Xurde Margaride
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Pelayu Cuaya, nuna
esibicion del so arte: toma
un culete direutamente
de la pipa ensin dexar de
tocar la gaita.

- Semeya Pablo Pedraz - Semeya Pablo Pedraz

meya del Sidracrueisi®F i
Y nun tamos toos, que tenémos_ ;
a un grupu “perdiu” pelos chigres.
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LLAGARES D'ASTURIES Testu Llucia Fernandez Semeyes David Fonseca

Llagar Panizales

FAUSTINO VAZQUEZ | LLAGAR PANIZALES
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ESTACION ESPERANZA

Con esta frase, que es, por asi decirlo,
el lema del llagar, y que estd grabado
en su misma fachada, nos reciben en
Panizales.

Su compromiso es también con la
fradicion sidrera y asturianag, el paraiso,
no hace falta que oshable de él...

“El seutor de la mazana ta mas atrasau,
nun va al empar 'avance del seutor
sidre col avance del seutor materia

prima. Hai una desigualda nel avance
de los dos seutores que va crear
problemes”.

El llagar estd situado en un valle de media montafa, en Espinéu
(Mieres)... un lugar, como reconoce Tino, de dificil acceso, un poco
escondido... Este esunllagar tradicionalmente vinculado a la caseria
asturiana. Hace como vente afios decidimos ponernos un poco mas
en serio y mira, hasta aqui llegamos...

¢Qué tal viene este aino la sidra?
Lo que voy probando hasta el momento, viene bastanterico...a ver,
ya sabes que la sidra la hay que cuidar hasta el ultimo momento...

Y laprimaveraéicémo se presenta? éElbuentiempotraeun
poco de optimismo al sector?

Elbuentiempo siempre anima,ademas, lo delacrisis es una cuestion
también un poco de psicosis, lagente estd ala expectativa, averque
pasa, se retrae un poco, pero supongo que tenderd todo a ir mejor...
y si va a peor, tendremos que adaptarnos.

Adaptarse écon medidas como no subir los precios?

Enrealidad estamosvendiendoconlos precios dehace veinte afios...
asiquelodenosubirlospreciosesunpocodegolpede efecto, cosas
gue yo considero que no van a ningun lado.

Entonces, ¢Como ves el futuro del sector?

Supongo que tendra que haber reajustes y nuevos planteamientosy
yoquesé,igual quedamos porelcaminoalgunos. Hace falta cambiar
muchas cosas. El sector de la manzana estd mas atrasado, no va
paralelo el avance del sector sidra con el avance del sector materia
prima. Ahi esta la asignatura pendiente, aunque suene a tépico usar
esta palabra tan socorrida. Hay una desigualdad en el avance de los
dos sectores que nos va a crear problemas.

éTerefieres ala manzana de sidra asturiana?

Asturiana o no asturiana, manzana de sidra. Tenemos que tirar por
lo nuestro, claro, porque vivimos aqui y tenemos que defender la
manzana asturiana, pero llegado el caso, y esto puede ser peligroso
decirlo, es tan valida una manzana gallega o cantabra, por que no.
Siempretenemoslaideadequelonuestroeslomejor...puessi,mejor
seria que fuera de nuestra tierra. Pero no solo hay problema con la
manzana asturiana, el sector esta atrasado en general.

Quizas ese sea un problema que se deberia abordar desde
la administracion...
Puessi,perolaintervencioninstitucional tendriaque seraunmonton
de niveles, no solo al nivel de la sidra, sino de la ganaderia o de la
madera.Eldelamaderaesunsectorquetieneunaperspectivabuena,
pero aqui no hay quien coja el toro por los cuernos y se enfrente a
unarealidad. En la zona de Avila viven del castafio y hacen muebles,
hacen cestos, hacen artesania y qué se yo que mas, y aqui toda la
madera que producimos se lleva para fuera, aqui
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ENTREVISTA Testu y semeyes Llucia Fernandez

DISILAN

DISTRIBUCIONES DE SIDRA Y BEBIDAS LANGREOQO. De los llagares a las sidrerias falta un
pasointermedio...y eselo danlasdistriouidoras, como Disildn, de laque Jose Campo
es gerente desde su comienzo, hace relativamente poco tiempo: en Disildn llevan
repartiendo sidra desde diciembre del 2006.
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“Normalmente los veceros ya tienen la so marca especifica de sidre.... los
veceros de sidre normalmente nun son variables, suelen ser d'un palu de sidre
v mentes la sidre nun falle y el serviciu nun falle ye mui dificil que cambie.”

éDistribuis solo sidra?

No, bueno nuestro fuerte en distribucién es la sidra. Luego
tenemos cervezas, agua, zumos, mosto, aceite... pero o
principal es la sidra.

&Y cémo ves el mercado sidrero actual?

Esto va por épocas, ahora con la crisis... aungue yo pienso
que el tema de la crisis puede ser para la sidra también
muy bueno, porgue tU vas a tomar un refresco y ya sabes
lo que te vale, y la sidra sigue siendo mas barata, hace mas
tertulia, se comparte mejor... pero bueno, el mercado de la
sidra yo creo que estd estancado, tampoco hay mucho mas
consumo posible, hay muchacompetencia,y alhabermucha
competencia, aungue intentes abarcar lo maximo posible...
vy tampoco es que se haya extendido el consumo mucho,
tampoco hubo una explosion tan grande de venta, por lo
menos en esta zona, que es lo que llevamos nosotros. Pero
estamos contentos.

¢Qué sidra distribuis?

Trabajamos el llagar de Castafion, de Quintes, Cortina de
Villaviciosa, elllagardelaViudade AngeldndeNava, el llagar
de la Viuda de Palacios, de Tiflana, y luego sus respectivas
denominaciones de origen, Prau Monga, de Angelon, Val de
Boides, de Castandny Villacubera, de Cortina, o sea, cuatro
palos y su denominacion de origen, quitando Viuda de
Palacios, que no la tiene.

éHay mucha demanda de sidra con Denominacion de
Origen?

Hombre, sigue vendiéndose mucho mas la de sin
denominacion, por lo econdmico y por todo. Eso si, se va
implantando poco a poco. Cada vez se pide mas, cada vez
hay mas cultura de la denominacion de origen en la sidra;
pero sin dudarlo la gue mas se vende es la que llamamos la
“normal”, la de toda la vida. En realidad yo creo que sino se
pide mas es por un tema mas econdmico que de calidad.

¢Y otros tipos de sidra?

Tengo sidra de mesa, de Cortina, de Villacubera, pero aqui
en Asturies no cala, no tiene salida. La gente confunde esta
sidra con la natural y cuando lo prueba no sabe igual, sabe
muchomascaro, estasdelasidraescanciadaychocamucho.

Sin embargo la gente de fuera silo llevan, la botella es muy
guapa vy tal. Luego sacaron ahora la sidra esa de hielo, que
es como si fuera un chupito... y vale bien cara. Nosotros no
latenemos, v la sin alcohol tampoco.

éPorqué no tenéis sidra sin alcohol?
Lasidrasinalcohol,yonoloveo,igualestoy yoequivocadoy
luego pasacomo lacerveza, queal principio nadielaqueriay
luego se fue entrando por ella, yo no le veo salida. No puede
escanciar igual que lo otro, no abre igual... pierde la gracia
de la sidra.

éLa sidra necesita de alguin tipo de cuidado especial en su
almacenamiento y en su transporte? éLa tratais de alguna
forma especifica?

No, en el transporte y el almacenamiento no. Necesita el
cuidado y ladiferencia en el trato en el bar, en el enfriar; por
ejemplo, tullevas cerveza o refrescosy soélo es meterloen la
nevera,y ponerlolo frio que quieras. Con la sidra asino vale,
lo tienen que sacar antes, ponerlo a enfriar, dejarlo reposar
un poco. Nosotros tenemos unas balsas que dejamos en
las sidrerfas, que llevan agua y unos termostatos, para
mantenerlas botellas frias, entre trece y catorce grados. La
dejamos a las sidrerias, lo mismo que el que lleva coca cola
deja una nevera... nosotros dejamos los enfriadores. Los
gue tenemos nosotros son de agua. Ahora se llevan mucho
tambiénlosenfriadores deaire, guesoncomounascamaras,
como las de las carnicerias, se meten cuarenta o cincuenta
cajas.

Cuando te llega un cliente éya sabe que sidra quiere o te
piden asesoramiento?

Normalmente los clientes tienen ya su marca especifica de
sidra.Cuandollegaunonuevo,loaconsejamos,normalmente,
a no ser gue ya vengan con una idea clara. Te preguntan
por una sidra gque venga bien todo el afo, segun su tipo de
clientes... mucho depende del tipo de clientes y de la zona,
hay zonas, por ejemplo enla Pomar hay una zona que hacen
como el circulo de sidra de Cortina, otra sin embargo tiene
hace afos Castafon... los clientes de sidra normalmente no
sonvariables, suelenserdeunpalodesidray mientraslasidra
no falle y el servicio no falle es muy dificil que cambie.
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Testu Fonso Fernandi

¢, Espiches illegales?

Tolosanos, enllegandolatempord deles espiches, los hosteleros tornen a denunciar
lo que consideren espieches pirates o illegales.

atradicionalrializaciond’espichesperestes
feches, que se caltién con abondu rixu nos
conceyos mineros del Nalén y del Caudal,
xenerasistematicamentelaprotestadelos
hostelerosd’esosconceyosqueconsideren
un agraviu comparativu qu’estes nun
paguen les preceptives llicencies a les que
los obliguen los Ayuntamientos.

Pesia I'alderique entamau, vy les razones que, naide dubia,
tamién tienen los hosteleros, lo cierto ye que la rializacion
d’espiches cola primer sidre I'afiu ye munchu mas qu’una
activida hostelera, ye una tradicion centenaria gu’en
cualisquier llugar del mundiu gociarie de sofitu social y
econdmicu por parte de los responsables politicos, v que
de ser llevada con uvn pocu de xaciu y reforciada no que
tien d’espresion identitaria de la bayurosa cultura asturiana
de la sidre, supondrie un reclamu turisticu inapreciable que
cumpliria les dos funciones basiques de lo que debiere ser
un turismu de calida: afondar na propia identida ensin falsos
folclorismos, y el reclamu d’un turismu cultural, que por
definicidnyerespetuosucolaidentiddy cuentaconcapacida
econdmica, tolo cualo redundarie en beneficiu del conxuntu
de l'actividd econdmica del conceyu.

Por supuestu, nestos intres nos gue ta baraxandose
seriamente -eso esperamos alo menos- la posibilida de que
la cultura asturiana de la sidre seya declarada “Patrimoniu
de la Humanida”, esta triba de manifestamientos culturales
sidreros non solo nun debieren ser cuestionaos, sinon
abiertamente sofitaos dende les istituciones asturianes.
Per otru llau, tamién hai de reconocer que les denuncies de
los hosteleros escontra estes espiches tradicionales tienen

enforma xacfiu, non tantu no gque cinca a lo gque llamen
competencia deslleal, sinon en cuantu denuncien abusos
del usu; ello ye, ye cierto y nun debiere ser tolerable, que
munches deles espiches cellebraes sobropasen el marcude
lo que ye propiamente una espicha, tanto poles variedaes
culinaries ufiertaes gu’en munches ocasiones nun tienen un
res que ver cola tradicion, comu poles bébores elli ufiertaes,
dende vinu arefrescos, pasando per toatriballicores, lo que
fae gu’en munches ocasiones mas que cellebrarunaespicha
lo que se fae ye abrir temporalmente un chigre.

Ehi ye onde les autoridaes del conceyu tienen d’intervenir,
porgue eso si que ye competencia deslleal frente a los
hosteleros, y pa enriba suponen una dexeneracion a la
mesma identida de les espiches.

Curiosamentefrenteaestaproblematica,l’'Unicuayuntamientu
guecuntaconnormativapropiapalacellebraciond’espiches
ye'lde Llaviana, angue llamentablemente esta tea cientrada
basicamente nos aspeutos restrictivos a les mesmes, tando
ellaboraesde magar el falsuy pelligrosu conceutu de que les
espiches son un problema, en cuentes del lléxicu y normal
de considerales una tradicion de fondu raigafiu hestdricu y
social ala que ye preciso da-y el puxu que merez.

Comu quiera que seya, lo cierto ye que demientres tol mes
d’abril, tenemos la posibilidad d’averamos per Puenti d’Arcu,
Blimea, Los Barreos, Carrio, Ribota... y tomar unos culinos
de sidre nuevo, casero pa ser bien, acompangao d’'unos
conceyalesdebacalldu, tortielles de patata, glievos cocios y
losimprescindibles chorizos alasidre. Too ellocomumanda
la tradicion.
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DE CHIGRE A CHIGRE Testu Llucia Fernandez Semeyes David Fonseca

Trasgu Fartdn

Presllandol’anupasduabridse’'ncientruXixdn, nacailluanco, unasidrerianaqueyd’l
nome llamaafolixa, axareuy afartucase. Entrevistamos a Daniel Suarez, propietariu
del Trasgu Farton.

éCuandu abrid les sos puertes el
Trasgu Fartén?

Inaguramos el dia 29 de diciembre, va
patres meses. A misiempre me gusto’l
tema de la sidra, trabayaba de fin de
semana, faciendo estres en sidreries ,
restauranes y tal, y decia que llegaria
a tener una sidreria; llueu surdio esta
oportunida, quedd llibre esti llocal vy
animeme...

A eso llamolo yo tener valor... xusto
cuando tol mundiu s’echa p’atras,
vosotros abris...

En plena crisis ¢eh? La verdad que si,
fueunpocoasialoloco.Perolacosava
bien, aguantando el tirdn, como toos.

A ver, confiesa, ¢Por quién va’l nome
del Trasgu Fartéon?

Non, nun va por nadie. Nun sabiemos
gué nome escoyer y queriemos algo
distinto, quefueraxuvenil, quellamarae
un poco 'atencién y que significare un
poco lo que ye la sidreria, comer bien,
tar fartucu...

O sea, que puestos a comer, equi nun
se queda con fame.

Equicomese como en casa, porgue les
moces gue tenemos na cocina nunca
fueren cocineres y cocinen como
cocinaben les sos mas, les sos gleles...
Trabayamos un poco lo que ye'l tipicu
tapéu de sidreria, lo que ye’l tema de
tortos, con picadillo, con Cabrales,
carne a la piedra, pexes, bacaldu, un
poco de too...

éCon qué sidra trabayais?

Tenemos dos palos de sidra, PiloAu y
sidra Fanjul. Tuvimos probando unos
cuantos vy fueron los gue mas nos
gustaron y metimonos a ellos. A mi la
sidra que mas me gusta ye la que nun
ye mui acida, mas bien dulcina.

Y los veceros éson mui repunantes
colasidra?

Hai de too...- rises- pero curidamoslo
bien. Tenemos enfriadores y tenemos
un almaceén equi nel llocal, vamos
metiendo unes caxes diaries pa
que vaigan garrando lo que ye la
temperatura del ambiente del llcal... y
somos antimaquinines, eso yeralo que
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mas claroteniacuando quise montarunasidreria,que yonun
querianinnelcomedorninnes mesesninnabarramaqgquinines
d’eses, nin manzanines, prefiero tener un camareru mas, si
fae falta, y qu’eche bienla sidra.

Diceslo como si fuere facil ¢éEncuéntrense facil bonos
camareros pa la sidra?

Encuéntrense muchoscamareros, namas. - masrises-xente,
hai xente.

Amas de los palos que mencionaste, tenéis alsidra, lasidra
ensin alcohol éPidese muncho?

Yo creo que mucha xente pidela tamién por curiosida, por
prebar, y otra xente que nun bebe alcohol, o que yeren
bebedoresavezaosdesidrayderepentecorten-yosel grifu,
y ya nun pueden beber alcohol y tan siempre col mosto vy
la cerveza “cero cero”, pues agora tienen otra posibilida, la
sidra ensin alcohol. Home, nun sabe igual, ndtase muncho
el cambiu, pero al final déxate esi sabor a manzanina que
presta... nun pues dir cola idea de que ye la sidra tradicional,
porque nun lo ye, siles tomes por separao igual nun se nota
munchoelcambiu, perosilesbebes xuntes vasnotarmuncho
la diferencia.

El llocal ta redecordu dafechu... éQuién s’encargd de
facevos la decoracién?

Nosotros, ficimoslo too nosotros... el suelu, el tema la
fachada, eso ficelo yo. Too artesano.

Nun me direis qu’esa talla tamién la ficisteis vosotros (na
parede de lamandrecha, enfrente labarra, destaquenunes
talles de simboloxia asturiana asemeyaes ales qu’apaecen
en munchos horros).

Eso talldlo’l guelu del mio amigu, de noventa anos; en tres
dies me lo fizo.
Llegaosaestipuntucuestaseguirlaconversacion...elchigre
ta animandose ya imponse el treslladu a una fastera mas
tranquila.

Por falta de xaréu nun vos quexareis...
Si nun hai ambiente, si nun hai xaréu, ye que nun hai
sidreria.

¢Qué tipu de xente para pel Trasgu Fartén?

Hai xente de tou tipu. Nosotros tenemos un barin equi onde
'avenida de Portugal, de vinos, y teniemos la idea de que,
bueno, faciamosunasidreriay vendriaxenteunpoco mayor,
xubilaos y la verda ye que ta sorprendiéndomos bastante
€s0, que vien tamién muncha xuventu. Amas, por esta zona
para xente que canta,... pero a mi préstame ¢Eh? Ye lo que
crea un poco el ambiente de sidreria, que ye el que se ta
perdiendo muncho...

Ya pa finar, amas de los cancios de chigre é¢Permitis la
musica en direutu? Chivaronme que tu toques la gaita...
Uf, pero ya fae muncho gue nun toco, non, equi nun togqué
nunca.Perosiquelopensemos, queseficiere muUsica, aunque
tien que sertemprano, por que nun tainsonorizao.Ye daqué
que tenemos pendiente.

Pues animaivos... contamos con ello.
“Si nun hai ambiente, si nun hai xaréu, ye gque nun hai
sidreria.”

UNION INDEPENDIENTE DE
TRANPORTISTAS AUTONOMOS

www.uillaasturias.com

C/ Socarrera, 18 - 2°E
TIR/Fax 985 741 141
Maovil 639 711 234
e-mail: info@uitaasturias;com
33130 NORENA

(Asturias)

\

BRSO

P TV TR

Localdela A. VV. “La Atalaya”
Samartin de Giierces XIXON. Azturies
Tlnu. 616 766 333
act_ladeva@hotmail.com




DE CHIGRE A CHIGRE Testu y Semeyes Llucia Fernandez Marqués

Sidreria
El Traviesu

ALBERTO CASIELLES

"Pido a foles sidreries que s’involucren mads, que dediguen un poco mads de tiempu
al curidu de lasidre, que vaigan alos llagares, que se molesten un poco mads, merez
lapena. Ye untema mui guauo y nun se pué dexar morrer por desinterés”
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iempremegustdlasidreria, apartedeser
asturiana, siempre me gusto, sobretodo,
el tema de la sidra, estoy muy metido
en él, me gusta mucho. Aparte que es
mMas entretenido que otras cosas, como
una cafeteria o otra clase de negocios.
Llevo en la sidreria cinco afos... bueno,
CiNnco con negocio propio, estuve en
este bar antiguamente y volviaqui a los
origenes... Luego estuve en la calle Pérez de Ayala 42, con
la primer sidreria El Traviesu, y después cambiamos a este.
Tenemos un ambiente muy variado, viene gente de todas
las clases. El fin de semana, sobre todo, trabajamos mas
con gente joven. Ademas los fines de semana nosotros nos
vestimos, desde el viernes pasado vy a partir de las ocho la
tarde, con el traje asturiano, estd muy guapo.

Gustandote tanto la sidra, cuidaras mucho su calidad...

La sidrala cuidamos bastante bien. Traemos una partida de
sidra, la vamos probando a diario. Controlamos su proceso
enlosllagares, por ejemplo ayer estuvimos en Vigény en El
Gobernador. Somos gente que vamos a probar la sidra en
[lagares, la encargamos y luego la vamos trayendo cuando
estd en su momento para traerla. La mantenemos en un
almacén con latemperatura controlada, allila tenemos mes
y medio, dos meses, tres, lo que haga falta hasta que la sidra
esté en el punto de sacarla y cuando vemos que esta bien
la vamos trayendo poco a poco, la ponemos a enfriar en
su enfriador, cambiamos el agua del enfriador a menudo,
cuidamos mucho los detalles. Por ejemplo, pequefas cosas,
como aclarar los vasos después de salir del lavavaijillas para
que los restos de jabdn no generen espuma al escanciar,
hacen una diferencia.

Me dices que la dejas descansar hasta tres meses en el
almacén épara qué?

-La sidra no se puede sacar directamente segun viene
del llagar nunca en la vida. Hay que tener en cuenta que
es un producto natural, que tiene sus procesos y que se
ve muy afectada por los cambios. La sidra viene de un
llagar, machacada del viaje, del camidn; ya solo por el viaje
necesita una semana minimo de reposo, Minimo, para que
se quiten los defectos y que la sidra pose, esté en su sitio.
Es como ir nosotros a la Republica Dominicana y querer
ponerse a bailar nada mas posarse del avion. Habra que ir
acondicionandose.

éPor qué es tan importante cuidar todos los detalles?

La sidra hay que cuidarla bien en todos los sentidos. Es un
producto natural asturiano, hay que cuidar mucho por él,
a la gente de aqui le gusta beber sidra en condiciones. Si
estd mal tratada puede crear mucha acidez, por ejemplo,
esto se ve en muchas sidrerias. Me gustaria que la gente
mirara un poco mMas por la sidra, hay muchos sitios donde
no se cuida bieny eso repercute en todos, porgue luego la
gente piensa que la sidra les sienta mal y lo que les provocd
ese malestar fue una sidra en malas condiciones. Si sacas la
sidra al consumo segun llega machacada, tiene un cambio
deoloresysaborescompletamentediferentes...esunapena,
porgue esa sidra que estan sacando puede ser en realidad
una sidra muy buena.

éCon qué sidra trabajais?

Trabajamos en cada momento con la que mejor esta. La
sidra no depende de la etiqueta, depende del palo. Yo no
tengointerésenningunllagarexclusivamente,ahoramismo.
Puedes encontrar sidra que normalmente es de lo peory te
sorprende con un palo que estd muy bueno, entonces a los
[lagareros nunca puede cerrarseles el paso.
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Si no te fijas en la etiqueta éen qué te basas para decidir
qué sidra traer?

Hay gente que da mucho valor ala etiqueta y no comprende
gue cambiemos de llagar cada quince dias, pero cualquiera
queentiendaunpocodesidrasabeguehoyendialaetiqueta
no te garantiza nada. Nosotros para escoger la sidra vamos
hasta los llagares, a probar. Ademas los llagareros también
aportan mucho, porque te vienen trayendo pruebas. Tienen
que traerla, eso es muy importante, cuando se corcha.

Elpuntoenelqueestdlasidracuandosecorchaeselpuntoal
quetienequevolver,despuésdesufrirunaserie deprocesos.
Es un producto natural y vuelve al sitio, pero hay unos dias
ahf que no sabe como todavia tiene que saber, porque tiene
UNOS procesos que generan sabores, avellanados, a lacteo,
amentolados. La botella la hay que probar el mismo dia que
la corchan, mas adelante no va a merecer la pena.

El dia que se corcha es el que te dice realmente como va a
resultar la sidra. Si la pruebas después de dos meses vale
mMas que después de dos dias, pero tampoco te dice verdad,
porque en los llagares estd a otra temperatura que aqui.
Para eso es mejor traer unas botellas aqui, vas probando
undiaunay alos cuatro o cinco dias otra, para ver cdmo va
evolucionando, si va cambiando.

Tampoco soy partidario de probar del tonel, la botella es la
que lo va a marcar todo. Hombre, por probar en una pipa se
puede probar, peroparadiferenciarunasidraencondiciones
en la pipa cuesta mucho trabajo. Si pruebas de untonel para
ver como esta la sidra, cuando ves un tonel que te gusta,
automaticamente al llagareru, vamos a probar esto en
botella,avercomoestd.Yalomejordauncambioradicalque

nadie cuenta con él, puede no saber igual en absoluto.

Y no sélo vamos al llagar para escogerla, ayer por ejemplo
fuimosalGobernadoryaVigénavercomovanevolucionando
las cajas que tenfamos ya escogidas, a ver como se estad
portando, como va. Nos gusta ir probando la sidra que
compramos paraver como vaevolucionando,comose porta
al servirlo, gue es muy importante.

Asi que probais la sidra por lo menos dos veces, nada mas
corchar y antes de traerla del llagar...

Yo tengo entre 500 y 600 cajas de sidra, entre los llagares y
elalmacén, con palos diferentes. Una vez que las tengo en el
almacén vamos probando casi todos los dias y de los palos
gue tengo en el almacén voy sacando la que mas me gusta,
la que mas me parece gque estd en su momento.

Y asi garantizas que la sidra esté perfecta cuando la
sirves.

No termina ahi. Hay que mantenerla a su temperatura justa
y también el escanciado es muy importante, hay que coger
bien el vaso, una buena postura, una buena posicidn, ya que
se mima la sidra en todos los aspectos, a la hora de echarlo
No Va a ser menos, que es muy importante.

éMdaquinas escanciadoras?

Aparatos ninguno, agqui quedd descartado. Los tuve en el
otro bar, pero nada mas llegar aqui nos deshicimos de ellos
desde el principio.

éCrees que este cuidado de la sidra es comun a todas las
sidrerias?

No. Siacaso, habra veinte sidrerias en todo Xixdn que cuidan
bienlasidra,y yadigo mucho. Lamayoriadelos propietarios
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estan muy poco involucrados. Yo entiendo que llega el dia
dedescanso,apeteceiradarunavuelta...perotampoco estd
demas coger el coche e ir a probar a un llagar. Los llagares
demuestran muchas cosas, te ensefian muchas cosas, se
aprende. Hay quien da mas importancia a sus aficiones, yo
por ejemplo tengo una gran aficion de pescary ayer fuiaun
llagar...noestabapescando, pero estabahaciendootracosa
gue me gusta mucho, que es la sidra.

Y la clientela éaprecia este cuidado?

No lo aprecia tanto como deberia, no se da cuenta la gente
de que hacerestetrabajo, iralosllagares, aprobar, no coger
lasidra porquesi...yovoy aunllagary cojounasidra porgue
creemos que estd en las mejores condiciones para traer a
la sidrerfa. Esto mucha gente no se da cuenta, no lo ve. Es
lo mismo que yo voy personalmente a por los centollos a la
cetarea, cuido mucho el pescado, como yo digo, sia mi me
gustacomer unabuena chuleta también quiero ofreceralos
clientes lo mismo. No voy a dar una carne que no esta en su
puntoy tampoco voy a dar una sidra que no lo esté.

En este punto se une a la conversacion Jose Carlos Garcia, y
aprovechamos para hacerle también a él unas preguntas.
Escamarero de El Traviesuy también esta muy implicado en
el tema de la sidra, después de 14 aros trabajando en él.

Asi que lo del escanciado ya lo tendrds dominado éno?
Hombre, a estas alturas ya perfecto. En los afnos fuertes
de la sidra, de la que empezaron los campeonatos, estuve
compitiendo con gente muy buena, con Nicolas Expdsito,
Olegario... pero a mi el mundo de la sidra me gusta mucho
masenotrotema, veo quelosconcursos sonmas paragente
gue empieza, para motivarse.

¢Es realmente tan importante el escanciado?

Yo soy de los que opina gque una buena sidra se puede
estropear con un mal escanciado, se puede machacar,
cada sidra tiene un tipo de escanciado. A una buena sidra,
un mal escanciado la puede hacer regular, una sidra mala
un buen escanciado la puede hacer también regular. Una
sidra siempre hay que procurar cuidarla, desde que entra
en la sidreria hasta que se finalice el escanciado es como
un proceso, tiene que ir todo correcto, la temperatura que
necesita... y el escanciado es fundamental, es el que va a
definirelespalme, elaguante, sinotieneunbuenescanciado,
se pierde todo. Entonces es cuando sale espuma, vy luego
se dice que estd mal la sidra y es mentira, lo que esta es
machacado, esta uno encima de otro.

Lo que demuestra que no es para nada una cuestion
estética.

No claro.Nosotros también intentamos educar ala genteen
eltemadelasidra, porejemplo el otrodiatuvimos unagente

Mas de 35 anos a su disposicion

Amplia variedad en sidras (rotando palos):

CA% —‘l\ t@{ ""T!_&“TES Trahanco, Arbesti, Foncuewn, Fran, Pefidn, Castafion, Zapatem, Roza
L gt e Ty

‘*f";lmm 8 @” La Murlla, . - 33401 Awlés - Prinetpado ds Asturins
- Ttno. @85 526 000 / Fax 385 560 140 a-mails sidreria @ cazamotees. som




DE CHIGRE A CHIGRE

gue venia de Galicia y les explicamos como se bebe, como
se escancia, porqué...lagente ve el escanciado y dicen, muy
bonito, muy guapo, de exhibicion. No es eso, el escanciado
es por el carbdnico, para romper la sidra, realmente. Eso la
gente no lo comprende, hay que intentar educarlos. Luego
lo de la sidra buena, mala o regular va en muchos casos en
funcion de los gustos de la gente.

Alberto v yo en estos casos tratamos de buscar una sidra
equilibrada que pueda gustar al tipo de clientela, digamos,
lasidramodernade ahora, porgue la sidraantiguamenteera
masdura, masfuerte.Peroconlaincorporaciondelajuventud
ydemasmujeresalmundodelasidra, vacambiandounpoco,
no es ahora mismo como hace unos afos.

Lostiemposevolucionaron, yo creo que paramejor, laventa
de la sidra en los ultimos anos lo demuestran. Ahi estan las
pruebas, hay que traer manzana de Checoslovaquia, de
Francia, etcétera, porque Asturies no da para abastecer la
demandaqguehay.Peroeso,0jo,quelagentenoseequivoque,
que la manzana gque viene de fuera puede hacer muy buena
sidra y no por ser manzana de aqui la sidra tiene porque ser
espectacular.Noporusarmanzanadefueralasidratieneque
salir mal, a veces la manzana de aqui combina muy bien, por
ejemplo, con una manzana checa o francesa por que las de
aqui tengan muchisima acidez y la otra la suaviza.

(aquiinterviene de nuevo Alberto... yo los dejo hablar, que es
mas interesante que hacer preguntas)

Yo personalmente deladenominaciondeorigeny seleccion
soy partidarioenunsentidoyenotrono, porqueyosoydelos
que pienso que lasidratiene que salir, y no puede faltar sidra
porgue falte manzana. Ademas tiene otracomplicacién, que
es que como sale menos no puedes tener mucho enfriando,
porguenolapuedotenerentreelaguacuatroocincodias, se
agua. Porlodemas, la veo bien, estd contribuyendo también
a gue se den ayudas a las pomaradas, favorece a todos.
Nosotrosde Denominacionde Origentenemos, PrauMonga,
de la Viuda de Angeldn pero por ejemplo, ahora mismo, la
que tenemos de Vigdn, aungque no sea denominacion, esta
muy buena.

Yo lo veo bien, pero como bien decia Alberto, no tiene la
misma rotativa. Es unapenague no hayamasdemandadela
gente,avecesporelprecio.Ytampocoporser DO garantizas
gue estéenlas mejores condiciones, laapoyamos porque es
de aqui, pero es dificil, no puedes tratarla igual que la otra,
si pones mucho a enfriar se puede aguar, si sacas de menos
no estdasutemperaturaideal y puede no dar todo lo bueno
que tiene. En general hay muy buena calidad, eso si.

Qué me recomendais para comer en El Traviesu.

Para picar en la barra, con la sidra, te ofreceria un centollo,
andarigues, unos mejillones, unos crujientes de langostinos,
que estdn muy ricos. Ya en plan de comedor, pulpo
amariscado, pescados del Cantabrico, suelo traer mucho
pica, reyes, lubina salvaje, chopa, sanmartin..; trabajamos
también muy bien los cachopos, que ahora estan de moda,
cachopo de cecina con queso de cabra, cachopo de cecina
con queso de La Peral, tenemos otro que es un cachopo
especial que lleva jamon y queso, setas, gambas y queso
cabrales por encima, después tenemos uno relleno que
lleva por dentro esparragos, pimientos, salsa de tomate vy el
jamdnyqueso,yelcachoponormal, claro. Tambiéntenemos
secreto ibérico, chuleta de ternera al ajillo, las parrilladas,
arroz con bugre, ensaladas...

¢Algo mas?
Si, un mensaje para los llagareros. Que no intenten ahorrar
doscéntimosdeeurosporelcorcho, estropeanunasidraque

podrian tener buena por dos céntimos. Que se den cuenta
gue un mal corcho puede alterar muchisimo la calidad de la
sidra, es principal.Sihacesun productobuenoyaultimahora
lo estropeas, me parece una tonteria. Entra carbdnico por
los lados, el olor del corcho puede influir a la sidra, de cada
doce botellas fallan cinco... yo preferiria pagar la sidra mas
cara esos céntimos y que la corchen bien.

Y alas sidrerias les dirfa que la sidra es un tema muy guapo,
que no lo dejen morir y que se metan mas en lo que es el
mundo dela sidra. Mucha gente estd dejando de tomar sidra
v las sidrerias van a menos por falta de cuidado. Que vayan
alos llagares y que pierdan un poco el tiempo, que merece
la pena.




“Una sidre siempres hai
que procurar curiala dende
qu'entra en chigre fasta
que fina d’echase ye comu
un procesu, tien de dir too
correcho, la temperatura que
precisa... y l'echalo,
ve fundamental”
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Sidreria
ROXU

Miguel Alvarez. Posada de Lianera.

No tiene pérdida, carretera general, saliendo de Posada
Llanera, y al par del campo de futbol: Sidreria el Roxu. Dos
pisos de sidreria, mas las terrazas en verano, sin vecinos
gue protesten a la hora de cantar y con muchas ganas de
fortalecer la tradicion sidrera en la zona.

éCuantolleva abiertalasidreria? Parece lasidreria de toda
la vida de al lado del campo de futbol...

Nosotros lo cojimos hace bastante poco, el uno de agosto
del afo pasado; pero esto lleva anos funcionando... tiene
muchisimos anos, al principio se llamo Casa Felisa y Casa
el Roxu.

¢Se nota mucho la cercania del campo de fatbol?

Si, en fin de semana vy luego para la San Silvestre, y fechas
asi, que viene mucha gente, no solo al futbol, también al
polideportivo, que estd también aqui al lado. Agui juega el
Union Deportivo Llanera, no es un equipo muy grande pero
va bien, poco a poco, este ano tiene trazas de subir.

Aprovechamos parasaludaralaaficiondelUniénDeportivo
de Llanera. Me llamé la atencidn que tenéis varios palos de
sidra éeso a qué se debe?

Si, la verdad es que tenemos varios palos. Fran, que es la
sidradeaquidelazona, que esla que tiene mas o menos por
aqui todo el mundo, luego Trabanco, que es una marca un
pOCO Mas conocida, Trabanco Seleccidn, Quelo, La Nozala
y Gobernador. La gente pide una marca u otra, depende si
les gusta mas fuerte, o con menos acidez... aguf cada uno
sabe lo que pide segun sus gustos... La que mas se mueve
poraqui, detodasformasesladeFran, yavienentomandola
sivienen de otra sidreria de la zona y aunque sea nada mas
por no cambiar de palo, siguen con Fran. Es la que mas me
piden. Ahora mismo por aqui hay pocas sidrerias y todas
tienen Fran. En Posada hay cuatro sidrerias o cinco, no es
como en Uviéu o asi que hay mas. Pero si en general suelen
pedir la sidra por marca, escogen; la gue menos me piden es
la de denominacion de origen, pero también se pide.

C.A. Penia Crespa
AP.T.R. El Mirador de Pena Crespa
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Asi que édirias que tienes una clientela exigente con la
sidra?

Tengo clientes que saben lo que quieren beber. Tampoco
quieren gue se la eche cualquiera. Son bastante exigentes
con el escanciado... como cuando tu vas a tomar sidra,

que te gusta que te la sirvan bien, pues lo mismo...aquf

maquinitas no tengo ninguna. Lo echo yo o uno de los otros
dos camareros.

¢Es facil encontrar camareros que te sepan tratar bien la
sidra?

Que va, al contrario. Es muy dificil encontrar buenos
camareros, desde agosto hasta ahora van pasando por aqui
yaunos cuantos,en menosde unano, teduranunasemanao
dos, peroqguesepanecharbienlasidray gueademasquieran
trabajar, estd complicado. Para encontrar camareros esta
fatal y enseguida cansan, sobre todo si no les gusta mucho
el tema dela sidra.

Aparte del escanciado équé haces tu para cuidar que la
sidra esté en buenas condiciones?

Bueno para empezar lo dejamos reposar. Lo tenemos por
lo menos 24 horas o asi sin moverla y luego la mazamos un
poco, la ponemos al enfriador ya por la mafana, para que
estéahiun pardehoras porlomenosy no esténidemasiado
fria ni caliente.

¢Cémo ves el mundo de la sidra ahora mismo?

No sé... el que es sidrero va a tomar sidra igual, toda la vida.
Yo creo que cambid mucho la gente que toma sidra, ahora
hay mucha gente que te lo pide. Hay mucha juventud en el
mundo de la sidra, el fin de semana, un dia normal, la gente
es joven, se junta con los paisanos que vienen todos los
dias, se mezclan, pero el ambiente es mayormente de gente
bastantejoven,y deseando que llegue el verano para poder
tomar sidra en la terraza. El paisano que toma sidra de toda
la vida la toma igual de semana que de fin de semana y de
invierno lo mismo que en verano, pero la juventud esta con
ganas de que llegue el verano para tomar unas botellas de
sidra fresquito ahi en la terraza que tenemos ahi fuera.

Los clientes no son los Unicos con ganas de que llegue el
sol...

Si, con el buen tiempo siempre hay mas animacion. La
semana santa por ahora esta viniendo bastante lluviosa, a
ver, a partir del miércoles dan bueno... veremos.

En cuanto a cocina...

Tenemossobretodo parapicarconlasidra, estaeslasidreria
de todalavida con gran variedad de tapas para acompafar
la sidra. Ademas siempre ponemos unos pinchos ahi para
picar, a la hora del vermouth o a las siete cuando la gente
viene de trabajar, siempre tengo algo para forrar un pocoy
disfrutar mejor de la sidra. Ademas de tapas tengo menus
diarios, menu de fin de semana, espichas...

éHaces muchas espichas?

Si, para grupos, por encargo. Y trabajamos ahora mucho
tambiénconeltemadelacaza, hacemosdesayunosdecaza,
y después comidas por encargo, vienen muchos cazadores
con el tema del Coto de Llanera. En las espichas, lo normal
es gue pongamos lo que es tradicional, lo de siempre en
espichas, pero si piden otra cosa también la ponemos.
Generalmente, cuando te piden que prepares una espicha,
lo que se pone es |o tradicional, sidra, algo de agua, tortillas,
huevos cocidos, empanada, chorizos ala sidra, lo de toda la
vida...perobueno,luegoyahaygentequequiereunaespicha
pero la quiere con centollos o un plato de lacon, no sé, ya te
piden mas platos a su gusto.
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DE CHIGRE A CHIGRE

Aquinotenéis vecinos que vayanaprotestar porlosruidos "/Agora pequ/'nun ha/' O'ef?gdl’)

ése puede cantar?

Si, claro. Bueno, todavia este fin de semana se juntaron aqui S/'Z'/'u con amb/en (J_'e dleS,O/'Cha,

Estrada, estedelacancionyelBarbero,ynadamasacabarel

futbol empezamos a bajar el volumen de la tele y estuvieron hab/’a, Que d/'// /’eCU,Oe/’é/’)O'O/U
aqui cantando, estuvo muy guapo. Ahora por semana santa /_/a/,OOCOS S/'Z-/'OS Ioequ/'onde /es

vamos a hacer eso, en plan espicha y vendran una gaita y . o,
tambor aanimar, para crear un poco de ambiente. Ahora por fa/gaﬂ
aguino hay ningun sitioconambiente de espicha, habra que

irrecuperandolo. Hay pocossitios poraquidondelas hagan,

no sé si es gue nunca hubo en esta zona una tradicidon muy

fuertedeelloosiesqguese fue perdiendo, porgue yo,aunque

[levo agui doce aflos, vengo de Tinéu.

Para acabar équé fue lo que te decididé a coger una sidreria
y no otro tipo de negocio?

Bueno, la hosteleria siempre me tiraba un poco y luego me
gustaba el tema de la sidra, aungue lleve mas trabajo, me
gustamas elambiente de sidreria; cuando voy a tomar sidra
megustagquemeladenbien, quesepabien, quemelaechen...
y dije, bueno, vamos a intentarlo. Poco a poco va saliendo el
proyecto, tampoco voy a hacer milagros, en un ano...

\
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DE CHIGRE A CHIGRE Testu y semeyes Llucia Fernandez

Carlos Pedrouso

SIDRERIA EL FEUDO REAL (GRAQ)

A pocadistancia del Ayuntamientu de Grao y con una decoracion que
nos fae rememlbrar la démina de la monarquia asturiana alcontramaos
la sidreria El Feudo Real.

Lo primero que queda evidente al entrar aqui es lo mucho
que cuidais la decoracion...

Lo intentamos, si... pero no es obra de ningun decorador, lo
decoramosnosotrostodo.Intentamosdarleuntonounpoco
medieval,conunestilomasbienrustico,esosi,ytambiéncon
algun togue modernoy eso, pero sobre todo en los cuadros
se nota el estilo medieval.

é¢CAmo es mas correcto definir El Feudo Real, como un
restaurante en el que se sirve sidra o como una sidreria
donde se sirven comidas?

Es una sidreria donde se sirve comida. Damos mucha
importancia al tema de la sidra.

¢En qué se refleja estaimportancia?

En que la cuidamos mucho, estamos mucho encima de ella.
Por ejemplo, ahora tenemos sidra Trabanco y Trabanco
Seleccion y todos los palos los probamos antes, eso lo
cuidamos mucho, vamosa probar alllagar, después siempre
traemos palos para ir probando, nos juntamos con algunos
clientesaprobar, tambiénen funciondela época, llegasidra
nueva, bueno, todo eso y después muy importante cuidar la
temperatura y el escanciado, que aporta mucho a la sidra,
muchisimo.

El escanciarla bien abre mucho mas la sidra y... todo, si la
machacas lo pierdes todo.

éSe puede conseguirunbuen escanciado conlas maquinas
escanciadoras?

Yo reconozco gue hay maquinas que escancian muy bien,
que abren mucho la sidra... pero yo no, a mi no me gustan
nada.Y miraquehaygentequenoslapide, perono.Servimos
nosotros la sidra, lo mismo en barra que en el comedor.

Los clientes éson muy exigentes con la sidra?

Bueno, hoy la gente controla. No puedes decir que sean
“repunantes”, nimucho menos, pero sila gente sabe cuando
la sidra esta floja, estd nosequé, que si la temperatura... hoy
la gente entiende.

[
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“Echo de menos mas formacion
nel tema la sidre, na forma de
trabayala en dalgunos chigres.
Nun ye un vinu, que lu abres a

una temperatura y ya ta.”.

cY qué opinas de todos los productos relativamente
“novedosos “ que hay en el mundo de la sidra? Me refiero
alasidrabrut, ala sidra de nueva expresion, sidra de hielo,
sidra sin alcohol...

A mime parece bien todo o que sea abrir puertas a la sidra,
lo que pasa es que quizas estan diversificando mucho, no
lo sé. A mi, por ejemplo, la sidra de nueva expresion si me
gusta pero no lo llamaria sidra, la veo casi como un tipo de
vino blanco, se podria decir, y me da rabia llamarla sidra. La
sidra sin alcohol no me la pidid nadie todavia, yo no la probé
peromecomentaron quele pasaunpococomo alacerveza,
que le falta “algo”, pero todo lo que sea abrir mercado para
la sidra me parece bien. Lo que si me pide bastante la gente
es sidra con Denominacion de Origen.

Entre estos sidreros éhay mas juventud o mas gente
mayor?

Juventud, si, hay de todo, por semana viene todo tipo de
gente pero de fin de semana un ochenta por ciento es gente
joven, gente entre veinte y cuarenta anos.

Y esta gente joven émantiene la cultura sidrera tradicional
o simplemente viene a beber?

Si, yo creo quesi. Yo creo que la sidra nunca tuvo una época
tan buena como ahora, que yo recuerde. Los ultimos afios,
nosoloeste. Esteultimoafioesunpocoespecial, senotaque
hay que ajustar mucho las cosas. Nosotros el aflo pasado,
como llevabamos poco tiempo -abrimos hace dos afos- no
subimos los precios, y este afio, pues tampoco.

¢Qué echas en falta en el mundo de la sidra?
Masformacioneneltemadelasidra,enlaformadetrabajarla
en las sidrerias. Nosotros estamos bastante encima de
ello, la probamos, y una vez al mes nos reunimos todos los
camarerosy comentamos, lo que hay gue mejorar. Lo que se
nota es la gente que lleva poco tiempo en el negocio que le
falta mucho por aprender. No es abrir un vino, que es abrirlo
aunatemperaturay se acabd.

Ademas de la sidreria, veo que tienes una tienda de
productos asturianos...

Exacto, si, hay un rincon de productos asturianos con el
gue intentamos dar la oportunidad al cliente de llevarse a
casaalgo que le haya gustado al probarlo aqui, por ejemplo
nuestrastablasdeembutidos,oloslicores.Loquevendemos
son todo productos que de alguna manera estdn dentro de
la carta.

Hablanos un poco de la carta, entonces.

Te cuento, tenemos platos tipicos de pueblo, como los
tortos, las sartenesy cosas asi, con variedades, pero nuestro
fuerteeslacarne. Tenemosterneraasturianay carnedebuey
muy buena. Pescado tenemos menos, y sobre todo traemos
para el fin de semana.

Buen Ambienle
Hana Sidea

Pana Xinta

SCONk

EL DULEVAL DE LA SIDLA

ASOULACION DL SIDRERIES DE LA GASCONA [V UYLEU




DE CHIGRE A CHIGRE Testu Jose Luis Acosta

Sidreria Boal |l

Maria Del Carmen Martin Diaz. BARRIO DE LA SIDRA.

éCreesque perteneceraestaasociacionatrae
mas personas a tu local?

Yo creo que si. Esta calle en concreto tiene
mucha afluencia de gente (¢c/Roncal) y eso se
nota en la barra. Ademas creo que pertenecer
ala asociacion ayuda algo.

Llevas poco tiempo en el Barrio...éVienes de
otras sidrerias?

Si, vengo de la sidreria La Canasta. Empecé
en este mundillo en la sidreria La Habana en
Moreda. Era muy diferente a esto, si bien se
observaba afluencia, habia mucha menos que
aqui. Esldégicoyague de aguella sdlo habia dos
chigres por la zona

éConsideras un beneficio el hecho de que
existan tantas sidrerias juntas?

Es evidente, la genta hace una ruta, empieza
enunay sigue en otra o envarias. Yo creo que
deberia llamarse “La Ruta De La Sidra” en vez
de “El Barrio”.

¢En qué aspectos notas esta odiada crisis?
Se nota en el consumo de platos. En la barra
no tanto.

¢Tenéis alguna especialidad?

Si. Las lldmparas a la sidra y la ensalada Boal,
gue es una ensalada mixta. El toque estd en
la salsa: salsa rosa, vinagre y algun qgue otro
ingrediente secreto. También tenemos un
pincho estrella, que es el sandwich rebozado.
Es ponerlo en las bandejas y desaparecen al
instante. Tiene muchisimo éxito.

¢Qué marcas de sidra ofreces al publico?
Menéndez, Trabanco y seleccion de
Trabanco.

¢Cudl de ellas vendes mas?

Pues Menéndez y Trabanco al cincuenta
por ciento. Después estaria la seleccion de
Trabanco.

BINRERIA

FERMIN

OIERNA

Sidreria - Restaurante

Llaviada, 5 Tel. 985 110 174 La Corredona




El Barrio de La Sidra  Sidro Fenciello

1. Podrén participar en asle concurso
escritoras escritoras  de cualquier
nacionalidad vy edad, sieampre las
obras gue presenlen aeslén escrilas en
castellano o asturiano, sean originales e
inéditas y no hayan sido pramiadas con
anterioridad en ningdn otro concureo. Se
presentara un maximo de tres
micrarrelatons par cada autor o aulara

s El contenido tendra aludir
neceasariamenta a8 algan aspecto
relacionado con €l mundo de la sidra, eslo
a5 Llagares, chigres, echadores, etc, en
la gue se refiere a su  argumento
ambieniacion o personajes.

que

3. La axtensidn no axcedara fas 50 lineas
an letra de cuerpo 12 y tipo Times New
Roman, pudiendo occupar &l microrrelate
un maximo de dos paginas en formalo

falic o DIM-A4 por ambas caras. El
microrrélato debe tener un tilulo v un
autor asociado, sino  es  asi e

cansiderara coma na valida

4. Las obras se enviaran mediante email a
esta direccion de correo electrdnico
microrrelatosidra@gmail com

5. La extensidn de los archivos debe de
ser, necesarlamente, de alguno de los
siguientes tipos: txt, .doc, docx, .pdf

B El plazo de admisién da los
micrarralatos finalizara el dia 14 de mayo
de 2008

Patrocinan
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7. La orgamzacidn designard al jurade
competente, que estard presidido por el
Director Comercial de la revista La Sidra,
Don José Luis Acosta Fernandez. EI
jurado no conocera, &n ningdn caso, los
nombres de |os autores o autoras, tan
sdlo el titula y el seuddnimo.

B El fallo del juradeo, que sera inapelable,
s& hara publico el 21 de mayo de 2008 en
un acto de entrega de premios &n |a
parrilla Antonio |, sita en |a calle Roncal,
n* 1, en Gijén. Se anunciara ademas el
tarcer aniversario de la asociacion “El
Barrio De La Sidra”

8. Premios

= Primer Premio de 500 €, mas un lote de
libros ralacionadas con la sidra

= Segundo Premio de 300 € mas un lote de
libros relacianados con la sidra

10. El jurado estara facultado para
resolver toda cuesthion de su competencia
que se suscite

11. Los relatos premiados, ¥ aquellos gue
por su interés se selsccionen snfre los
relatos presentados, seran edifados de |8
forma que considere mas adecuadamente
la revista La Sidra {en formalo de prensa

escrita o editarial) v por el portal
www |asidra.info {en formato digital),
coordinadores del evento

12. El hecho de participar en este

certamen implica la plena aceptacion de
las presantes Bases

Al o o

sidreros

Sidra

Revista La Sidro




ENTREVISTA Testu y semeyes Llucia Fernandez Marqués

Carpinterio
Jamin

Nun se pue negar que el trabayu de Jamin, el fiu de Tista, ta xuniu a la tradicion
asturiana. Al so trabayu avezdu, que ye la construcion ya igua d’horros y paneres,
xuntase dacuandu otru, non menos emportante, de fabricacion de muebles

pa sidreries. Sicasi, la conesion de la carpinteria Jamin col mundiu la sidre yera
mas emportante nel pasdu qu’agora... Nesta carpinteria faciense les neveres de
maera gu’enfriaben fasta va pocu la sidra n*Uvieu.

Esta ye una carpinteria con hestoria... énon?
Si, la empresa ya yera de mi padre, tien unos 50 afos mas
o menos. Yo empecé nello con trece o catorce anos, asi
fui deprendiendo, con mi pa directamente trabayando la
maera.

¢Qué conesion ties col mundo la sidra?
Yoagoradedicome masaloqueyeloshorrosy les paneres,
porque de les sidreries ya nun tengo tanta demanda, pero
alguna sidreria si que fice, por exemplu, fice la Santa Clara,
n'Uviéu, y trabayé faciendo coses pa varies sidreries.
Antiguamente sise trabayaba munchisimo mas ensidreries.
Mipatrabayabapatoes. Antiguamentefaciemoslosmuebles
pa Suarez Colunga, pa Vizcaino... faciemos los muebles de
maera mas importantes pa una sidreria: les neveres. Ye que
antes los enfriadores yeren de maera, llueu llevaben por
dientru frio marmol y por dentro forespan.

Entos faciemos toles neveres, les de les sidreries d’Uviéu
antiguamente pasaron toes primero por esti taller. Tovia va
pOCU que Viuna n'usu.

Y en cuantes a muebles, la sidra tien fama d’estrozona...
éque fae cola maera?
Nun ye gue la sidra tenga mala fama, ye que estropia
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realmente muncho la maera, de fechu ya ves que tolo que
hai ye con maera tratada.

éUtilices dalgun tratamientu especial pa evitar el
deterioru?

Si, claro, danse tratamientos especiales a la maera pa evitar
el desgastelomas posible, comul'autoclave estique se-y da
pa evitar la humeda y todo eso. Pero la sidra tampocu tien
munchaproteccionposible, estropealamaeraysiyedemala
calidd, nun te digo na.

Ultimamente vense munches sidreries amueblaes ensin
pricuru, con muebles de baxa calida... Ye que son muncho
mas barato. Dura muy poco, pero como tampoco saben
cuanto va a durar el negociu... Vaya moral...

Non, moral ye la que hai... ye la de la xente, lamia non. Vien la
xentey dizte, pa qué voigastar tanto siigual salmal... éentds
pa que te metes?

Si empiecen un negociu, serd porgue piensen gue va a salir
bien, sino nun se meterien. Ye que meter calidaes baxes, en
tema de un negociu, ye contraproducente porque si te sal
bien, que yeloque esperescuando empieces, pues ye gastar

Restaurante Santa Clara.

dos veces, una pa tirar y otra pa ponelo bien. Amas, nun sitiu
d’estosl'ambiente quecreestamiényemuiimportante,y eso
faelo muncho los muebles, la decoracion.

éSigun tu, que maera ye la mas afayaiza pa una sidreria?

A mi agora tan pidiéndome muncho maeres de horru pa
les sidreries, pa poner poles parees, pa decoracion, pa mil
histories. Eso si ye maera que nun lo comeria nunca la sidra,
mira, maeracomoesaquetengoyoahi,esonunacabanunca.
Sise usa pa muebles, ye eterno.

Ademas la xente que vien a pedime muebles casi siempres
piden que sean d’esti estilu, pidenme maeres vieyes o
imitando a vieyes, muebles que tean aspeutu un poco Mas
rustico. Amas de ser maera resistente, esto que tengo aqui
fae guapo, queda prestoso.

Lldmame l’atencidn la falta maquinaria del taller... son
cuasique tou ferramientes cencielles...esto nun paez un
taller industrial.

Yo trabayo casi como tradicionalmente se facia, coles
ferramientesdetolavida.Home, paloshorrosyesositeomas
maaqguinaria, pero ye movil, la sierra y eso, pa llevalo al sitiu.
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ECHAORES D'ASTURIES

Testos y semeyes Nora Marqués

Alfredo

RUDIO

SIDRERIA EL PIGUENA. Gascona, 2 Uviéu

“Los veceros, onde saben gqu’hai bonos echaores vienen mads, porque saben que
van beberlasidre en meyores condiciones, que vatarmeyor.”

éPorqué empezaste a trabajar como
escanciador?

Me gustaba mas lo que es trabajar en
sidreria que en cafeteria o similar, no
es lo mismo. Asi que entré en el tema
de la sidra.

éTe presentas a concursos de
escanciadores?

Me presentabaantes, perocansédeello
y sobretodonoteniatiempo, necesitas
practicar, ir a los concursos... lo veo
MAas como una cosa para los que estan
empezando en el tema, que tienen mas
tiempo.

éQué opinidn te merecen estos
concursos?

Estan bien, me parece que es Uutil para
potenciar el buen escanciado. Es un
aliciente.

éSe echa lo mismo un culin en una
sidreria que en un concurso?

No, es muy distinto. En un concurso se
tarda alrededor de un minuto en echar
un culin, pero hay mucha diferencia
cuando lo estas echando aqui en la
sidreria. Del escanciado en concurso

al de sidreria cambia la forma del
escanciado, sobre todo en la rapidez,
en el tiempo, no te puedes concentrar
igual. No sé, en todo.

Los escanciadores que se presentan
étienen buen nivel?

Si, hay buen nivel en el escanciado,
en general. Yo creo que hay buenos
escanciadores, y no solo en los
concursos, también en las sidrerias; en
general, se subid el nivel.

¢En qué influye un buen escanciado?
En el carbdnico, en que espalme bien,
darle bien en el borde del vaso, todo
influye en el sabor final de la sidra. Es
muy importante.

éDirias que ademas el escanciado
atrae clientela?

Si, ademas de mejorar la sidra, que
la sidra bien escanciada vale mucho,
también atrae. Los clientes, donde
saben gue hay buenos escanciadores,
vienen mas, porque saben que van a
beber la sidra en mejores condiciones,
gue va a estar mejor.

¢Como se escancia bien un culin?
Primero la postura, hay que ponerse
bienrecto;luegoelchorro,quetieneque
caer verticalmente delabotellaal vaso,
gueelchorrosealojusto,quenocaigani
muy fuerte nimuy despacio; la posicion
del vaso es también importante, la
forma de coger la botella, el vaso en el
centro del cuerpo...

2Y si después de todo este esfuerzo el
clienteseponeabeberlasidraatragos
y la deja encima de la mesa “para mas
tarde”?

Yoselodigo, lesexplicocoémo se bebe,
como se tiene que beber la sidra. Suele
ser gente de fuera, que no saben como
se bebe la sidra.

Para terminar équé opinas del premio
entregado a Luis Estrada por su
contribucién a la cultura tradicional
sidrera?

Me parece que es un premio merecido,
sobretodoporsulaborenlosconcursos
de escanciado, lleva muchos afos
trabajando para ello y yo creo que
realmente se lo merece.
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Meson - Restaurante
Cl Limeon Asturiano
[ &£ fincin Astiriano (1@ f

La meyor pastronomia
Asturiana en pleno
centro de Madrid,
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Disenu Luis Zazo
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Semeyes Maria La Villa / Llucia Fernandez Marqués

Luis Estradaq,
oremidu pola
FuNndacion
de la Sidre

LUIS ESTRADA, NEL
INTRE DE RECOYER EL
PREMIU EN METALICO.

Con esti gallarddn reconozse-y el munchu llabor fechu pol
espardimientu de la sidre y la so cultura.
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aVlllediciondelospremiosdelaFundacién

de la Sidre, cellebrose na ilesia Santiagu’l i l
L] ]

MayordeSariegu,cuntandocolaintervencion comercia

del conseyeru de Mediu Rural, Aurelio P P“E““L“ H.l.
Martin, siendo nesta ocasion distinguiu Luis m

Estrada, pola so contribuicién altruista al
espardimientu de la téunica del escancidu

(o o oo |
(ye impulsor del Concursu Asturianu Pactn Ui {Ln Guemesg - TP 305 T25 249 TA840 POUA DE SERD
d’Echaores de Sidre) y pol so llabor nel ALWATER
tarrén de la tonada y la musica asturiana en xeneral. TF. 585 Ta 8 - Fro BI040 1 3018 L CARRERA,
|.IE!!.I\.'.IZ:-I‘\|I

Aty de Dreda - crucs - TH 6 TAD WM - Faw 308 741 748 X110 E1. BEFRLM
onochoicaEne b lonicare|

El galarddn, que supdn 6.000 euros en metalicu y una
escultura de Pablo Maojo, foi decidiu por unanimida a
propuesa de I'’Asociacion de Llagareros d’Asturies, que
fixeronvalirelfechudequefoiimpulsor,dendeval5anos, del
Concursu Asturianu d’Echaores de Sidre -con mas de 400
competiciones cellebraes per tol pais-y tamién pol so llabor
nel tarrén musical, formando parte del Cuartetu Torner vy
del Duo Astur siendo un destacau estudiosu de la cancion
asturiana, lloxicamente enartada cola sidre y colos chigres.

Elganaortevoquecompetirconotrestrescandidatures,una
espafola,otramexicanayotragalesa,ynelactud’entregadel
premiusopelexdlasosatisfaicion porteneralgamao’l premiu
reconociendo, ensin falses modesties, que ye muncholo que
tien trabayao pola sidre “de forma desinteresao”.

Asinamesmo, LuisEstradadeclarosegratamentesosprendiu

non solo pol premiu, sinon pol fechu de que fuere concediu

por unanimida, considerando gu’esti premiu ye un cumulu = [ T H ICIDAD
de tolos anteriores que vieno recibiendo. La so intervencion
find, comu nun podia ser d’otra miente, interpretando un
tema dedicdu ala sidre.

Perotrullau, Claudio Escobio, alcalde navetuy presidentede

laFundaciondela Sidre,anuncid nelactuque propondraala Instalaciones y Reparociones Eléctricos
UNESCO que la cultura asturiana de la sidre seya declarada Mantenimiento y Servicio Urgente
padrimoniu de la humanida. Amtends v Parbenon Electrdnicos

Calefassian per Acumulacion
Realizocidn de Proyectos Téonicos Eléctricas

y die Calefacsitn

- Semeya Maria la Villa

LUIS'ESTRADA™" £
TEON MII—}MBROS DE
ISA EUNDACION DE

L Puerio Poganes, 4 - bajo - POLA DE LaWVIANA,
TIF. BBE 611 A48 Fax 965 611 B45
elecicicad_ocoleypoiihalmail.es




—
~ )
b
Uy‘
K,AAMm
RWF
o —
298¢
x> 5
T
n Nl
5L A0
Lk
D ([
Bl o




abril 2009 | 64 LA SIDRA 57

SOLIS VEGA:
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EN CALIDAD ¥ GESTION
AMBIENTAL

I Pol. Ind. El Sutu, parc. 13 - TIf. 985 81 05 38

33980 Pola de Laviana (Asiurias)

MIEMBROSDE-LA
FUNDACION DE LA
SIDRE, A LA SALIDA DE
LA ENTREGA PREMIOS.
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Testos y semeyes Llucia Fernandez Marqués

Alberto
Del Pozo

Pintor de murales.

Con solo catorce anos gand por primera vez el primer premio provincial de pintura.
Detras de éste vinieron otros premios, provinciales, nacionales ... perolavidalo
llevo por otros caminos, abandond -temporalmente- la pintura para dedicarse a
los estudios de periodismo y publicidad, y tfambién para vigjar. Después de muchos
anos enlos que su tfrabajo en el mundo de la publicidad lo mantuvo demasiado
ocupado, por fin, refomalo que realmente le gustay vuelve ala pintura. De esto
hace catorce anosy desde entonces viene dando un togque de coloramuchasde
nuestras sidrerias. Recientemente, ademads, se ha decidido a pintfarnos una sonrisa
con sus chistes enlarevista La Sidra.
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En realidad lo de los chistes es algo que siempre me
apetecio pero nunca habia hecho hasta ahora. Para mi es
una experiencia nueva.

Entonces écudl es tu estilo habitual?

Es una pintura mas bien rapida, no es una pintura muy
aterciopeladanimuy manoseada...sonmas bien brochazos,
no es un estilo relamido; quizas se podria definir como
una mezcla de impresionismo-realismo, pero sin mucho
amaneramiento.

Todo autor tiene una tematica que se repite éCuales son
tus temas favoritos?

En murales para hosteleria, que me encanta hacer sidrerias,
los temas son siempre recurrentes, el llagar, fiesta popular,
el paisaje, la fauna asturiana, el paisaje, temas de ese estilo.
Tengo muchos murales en sidrerias, en Asturies y fuera de
Asturies. Algunos de ellos tienen ya afos.

éTe suelen fijar el tema o te dejan libertad para elegir el
disefo?

Normalmente suelen dejarme a mi albedrio, también se
puede dar el caso de que quieran un paisaje de su entorno
en concreto o cosas de ese estilo. Para mi es mucho mejor
si me dejan decidir, lo puedo encuadrar mejor en lo que
es la sidreria, puedo ver que colores, que estilo le va. Si
la sidreria estd decorada en estilo sobrio, no voy a meter
un mural demasiado colorista, sigo la misma linea del
establecimiento.

¢Qué aporta un mural a una sidreria?

Yo creo mucho en el mural porque a un establecimiento
siempre le da una sensacion grande de calidad, da cierto
pedigri al local. Yo cuando entro en una sidreria y estan

colgadoscuadrosdePepsi-cola...lociertoes que porelcoste
guesupone,nomerece lapenadejardehaceralgorealmente
bonito y acorde con el caracter del establecimiento. Queda
agradable para el cliente, colorista, crea ambiente.

éCudnto tiempo te lleva pintar un mural?

Es muy dificil de decir. Pongamos una semana de promedio,
pero es complejo decir cuanto tardo, depende del tamafo,
de la complicacion, y también mucho del estado de animo
mio.

éPintas directamente sobre la pared?

Yo lo trabajo sobre la pared, y también sobre plancha, que
paramiespreferible.Laparedestdbien, peroenelmomento
enque porcualquier circunstancia se hagaalgunareformao
algunacosa, desaparece,y amime damucha pena, mientras
que la plancha se puede recuperar.

Y el contacto diario con la sidra y el humo del tabaco éno
estropea los murales?
No,losmuralesvienentratadosconfijadores,conprotectores,
sino hay un maltrato directo duran mucho. Tienen garantia.
El mural lleva un barniz especial que, aparte de protegerlo,
ayudaallimpiarloencualguier momento, siporloshumosdel
tabaco se va ensuciando, simplemente con agua tibia y un
jabon neutroserestauraninmediatamente. Esun barniz que
no se nota alavista, no crea brillos molestos, pero protegey
hace que el mantenimiento sea muy sencillo.

¢Qué proyectos tienes para un futuro cercano?
Por ahora estoy trabajando enun mural enla terraza Yumai,
aguien Avilés, que ya tienen murales mios, y para el verano
unas imagenes del Uviéu antiguo en una sidreria.
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“Yo creo muncho nel murial porque a un
establecimientu siempres-y da una sensacion
grande de calida, da ciertu pedigri al llocal.

Yo cuandu entro nuna sidreria y tan colingaos
cuadros de Pepsi-cola...”

ALBERTO DEL POZO

Pintura Artistica
Murales

Teltfonos
625 b4h 442 - 625 651 D00
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Testu Fonso Fernandi

Y U SidroQuedas?

Eso eslo que la gente se pregunta en Madrid, desde finales del ano 2.002. ..

odoempezd cuandolosresponsables del www.sidrerias.com - Portal Sidrero Asturiano, se dieroncuenta
de que en Madrid habia mucha sed de sidra como enla “tierrina” y decidieron comenzar con la andadura
de organizar lo que afos después se convertiria en el evento asturiano con mayor difusion y aceptacion
en Madrid con més de 93 ediciones realizadas hasta la fecha. Se empezd con un grupo de 20 amigos de
los organizadores que poco mas tarde se trasformo en la gran marea de asturianos y no asturianos que
aguardan impacientes los comunicados on-line del Portal Sidrero Asturiano para acudir a las citas.
Inicialmente las citas comenzaron los segundos jueves de cada mes, pues se pretendia que fuera una
formade “rellenar” los locales asturianos en dias con menos clientelay convencer alos hosteleros que los
regentaban de las posibilidades que el “.com” podia hacer por sus negocios tradicionales.

Un poco después por las peticiones del publico asistente,
se instaurd también el Ultimo viernes de cada mes y en la
actualidad son mas viernes los que en Madrid se puede
tomar sidra enfriada en agua con hielo y por cajas, como
si se estuviera en la calle Gascona de Oviedo o en el barrio
gijonés de Cimadevilla. En estos inicios se convocaba a la
gente en sidrerias y restaurantes asturianos, que dado el
aforo limitado de estos y la gran aceptacion del proyecto,
dejaron paso a algunas salas de fiestas o bares donde
sidrerias.com despliega toda la logistica que en estos aflos
han perfeccionado para convertir cualquier recinto en
un auténtico chigre donde se congregan hasta casi 300
invitados que previamente han reservado su plaza por
internet exclusivamente. A la recepcion de los asistentes
con el tradicional “culete de bienvenida”, se coloca a cada
asistente un “pasaporte sidrero” identificativo con su
nombrey lugar de procedencia. De esta forma tan divertida
la gente ya tiene una excusa para romper el hielo mientras
se comparten unos “culetes” iniciales. Ya avanzada la fiesta,
se procede a la degustacion de manjares tipicos como los
bollos prefaos, elquesocabrales, losembutidos, las tortillas,
los huevos duros, el lacon, las croquetas, las variedades de
queso, las casadielles, etc. El evento gracias al patrocinador
delmismo, Sidra Trabanco de Gijon, cuentaconunsuministro
exclusivoy de gran seleccion que garantiza la calidad de la
mejor sidra. Incluso enalguna ocasion el propio responsable
de estafirma, Samuel Menéndez Trabanco, ha asistido para
sertestigodelapasionquelosjdvenesy notanjdvenes, que
asisten alas SidroQuedadas, tienen por su producto.

Otros colaboradores que han visto esta iniciativa como
algo ventajoso para sus marcas y gue han ayudado en gran
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medida al éxito del evento, son: Eolo Innova, La Fundacién
de Turismo de la Comarca de la Sidra o la Unidn Hotelera
del Principado de Asturias. La primera es la responsable
del escanciador eléctrico que ha revolucionado el mercado
sidreroy quehaceentregaencadaediciondeunescanciador
al grupo asistente mas numeroso, para poder disfrutar de
la sidra en sus reuniones. Las Organizaciones turisticas
en ediciones pasadas realizaban el sorteo de una estancia
para dos personas en fin de semana en alguno de sus
establecimientos asociados para que de esta forma los
amantes de la sidra puedan conocer “insitu” la tierra de las
auténticas espichas.

Enla actualidad se esta planteando la
entrada de otras entidades que quieran
potenciar sumarca con esta iniciativa.

En la actualidad Fernando Delgado, director del sidrerias.
com, buscaalianzas, sinergias, apoyosy nuevos locales para
seguir expandiendo el proyecto.
Enmentedeestejoventopografotransformadoaempresario
delmundodeinternetylacomunicacion, estalalocalizacion
deunemplazamiento fijo en Madrid para poder personalizar
masauneleventoydesdeesepuntoampliaraotrascapitales
de provincias desde donde ya se solicita la organizacién
de la famosa SidroQuedada de Sidrerias.com, incluso para
colectivos o empresas.
Tambiéncomoproyectocomplementarioseestandisefando
paguetes turisticos para llevar el fin de semana a todo este
publico “sidrogquedero” a Asturias para conocer la cultura
sidrera.

Lo necesario en opinion de Delgado, es abrirse a nuevas
opciones y no plantearse barreras con un producto que
en si mismo esta su calidad. “Tenemos en la sidra el mejor
escaparate para exportar Asturias, pero tenemos que ser
nosotrosmismoslos que sepamosadaptarysaberensefnarla
para una vez que tengamos capacidad y publico, podamos
hacerculturadesidra. Perolo mdsimportante, que las miras
no las sigamos teniendo en el Puerto Pajares y que con la
colaboracién y entendimiento consigamos vencer esos
miedos ancestrales que rodean este producto”.

Hablame en primer lugar de tu experiencia organizando
este tipo de eventos y como se te ocurrié la idea (de la
sidroquedadas)...De que parte de Asturias eres, como
llegaste a Madrid, etc...

La experiencia es la que nos ha dado el tiempo, el carifio y
contactoconlagente que sabiendoescuchareimpregnarte
de su entusiasmo, te hace ver lo que es demandado. Pero
siempre mirando desde un punto de vista general y no
particular como muchas veces hacemos en Asturias, donde
sélo vemos problemas ligados con la tradicion/expansion
de nuestros productos. Como pasod con el etiguetado, la
Denominacién de Origen, la sidra de Nueva expresion, el
escanciador eléctrico, etc.

Nosotros en una fiesta de asturianos, vimos lo que la gente
necesitabayloquelagente pedia, que eratansencillocomo
sidraenaguafresca.Desdeahisdloconescucharalagentey
convenciendoaloshostelerosyllagareros,sefueadaptando
el evento para que el que no conoce la sidra, lo encuentre
atractivo y divertido.

El que ya conoce la sidra, ya sabe donde ir, como tomarla y
que palo prefiere, pero queda mucho que hacer por la sidra
para el resto del mundo.

Lapreguntademiprocedenciaoraices,esdelasquemasme
hacen en cualquier evento o entrevistay es la que menos se
entiende. Micorazdn estd en Asturias aunque por necesidad
estoy en Madrid, en mi DNI no pone Avilés donde aprendi a

SURANCO
Construcciones

Albanileria y Aeformas en General

Instalaciones comercialos

obras@suranco.com
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crear un ambiente especial de confraternizacion entre
clientes/empleados.

éCudntas personas suelen aglutinarse en estos
acontecimientos?

En la actualidad nos vemos obligados a cerrar las listas
de asistentes en funcion del local donde realizamos
cada edicion, en funcion del espacio de los mismos. Nos
encontramos con unas asistencias que van desde los 150
asistentes hasta casi los 400 apuntados en los locales
mas amplios. La convocatoria la lanzamos desde el
Sidrerias.com-Sidroquedada.com, a través de una lista de
distribuciondealgomasde2.000 personasgue quierengue
les informemos de los eventos que hacemos.

A su vez estas personas rebotan el mensaje a una media de
10 personas o amigos con lo que llegamos a unas 20.000
personas que hacen que en 3 dias de convocatoria saturen
lalistadeasistentes, conloque muyanuestropesar, muchas
veces tenemos que poner el cartel de completoy crear lista
de espera.

nadaroacorrerporlos“praos”, losfines
de semana igual tengo que organizar
un evento en Madrid en vez de subir a
la aldea cerca de la Villa a desbrozar
la pumarada... Pero creo que lo mas
importante es sila Sidra gue movemos
es asturianay no vasca por ejemplo.

éCudantas ediciones llevas y cuantos
anos llevas organizando las
sidroquedadas?

Las sidroquedadas empezaron en
Noviembre del afio 2.002 vy son ya
mas de 93 las ediciones que hemos
realizado. La mayoria para publico
general en Madrid. También se han
realizado en Asturias alguna edicion
con el apoyo de la Fundacion de la
Comarca de la Sidra, para presentar al
puUblico en Madrid el destino turistico
de la Sidra e incluso también se han
realizadoalgunaedicionparaempresas
o colectivos que querian en Madrid

¢Qué tipo de gente atrae? Me he fijado en que la mayoria
eran de la generacion de los 70 o menores y que habia
mucho extranjero...Tienes una estadistica apréximada
sobre la cifra de asturianos, madrilefos, extranjeros....

El tipo de gente que viene a las SidroQuedadas es de o
mas variado. Enun principio erala mayoria gente asturiana,
pero cuando se empezaba a correr la voz, cada asturiano
traia a amigos de Madrid o compaferos de trabajo que ya
son mayoria por la atraccion de la fiesta y el buen ambiente
qgue hay. Laedad es muy variada, desde universitarios hasta
gente “mayorcita” que gusta de tomar sidray relaccionarse
con la gran familia de sidroquedadores ya habituales que
rondan una edad media de 30-35 afios. Muchas veces hay
grupos de una misma empresa que vienen recomendados
por algun asturiano (de los famosos “leyendas urbanas”) o
grupos de extranjeros que vienen de visitaa Madridy yahan
oido hablar sobre esto de “la Sidra”
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¢Existe algun tipo de colaboracién con otras
asociaciones a parte de la proporcionada por tu portal?
No tenemos acuerdos con asociaciones o colectivos de
asturianos en Madrid o centros asturianos, pues nunca nos
han visto como algo que mueve la asturiania, aunque sea a
través de una empresa.

Siempresehapensadoantesennuestrobeneficioecondmico
que en lo que estamos haciendo por la tierra o por la Sidra.
Creo gue es algo bastante comun en el sector y en algunas
asociaciones o entidades de promocion publicas. Se piensa
primeroensiestas obteniendo beneficio,antes de pensaren
loqueseestahaciendoquelespuedeayudaraellos. Yohago
todo esto desde mi empresa sin ayudas o subvenciones de
promocioén o difusion de Asturias o de la Sidra, teniendo que
asumirlosriesgos de todo proyectoempresarial al igual que
los beneficios cuando los hay (que no son siempre).

Si promovemos Asturias, su gastronomia o la Sidra es algo
que tendrian las asociaciones y entidades que reconocer o
utilizar entre sus recursos, pero nunca exigir “aportaciones
especiales” como en alguna ocasion me han sugerido para
organizar eventos en algun sitio que se supone promueve
la asturianfa sin interés ni necesidad empresarial como la
nuestra. Como digo yo de forma sencilla: Nosotros vamos
porlibre.Sialguienquiereayudarnos, bienvenido sea. Seguro
que sacard beneficio de elloy a mino me importara.

¢En qué te basas para escoger un local para las
sidroquedadas? ¢Rotas de establecimiento?
Primeroenladisposiciondelempresarioquehay detras. Hay
muchos hosteleros que no tienen la capacidad o miras en la
promocioén o el marketing necesarios para ver el beneficio
de las SidroQuedadas en sus locales. Me he encontrado con
muchos hosteleros que en la primera edicion los platos
estaban colmados de viandas y en las siguientes ediciones
intentaban poner menos cantidad para mejorar su beneficio
esa noche, pero que no se daban cuenta que lo que importa
es la satisfaccion del publico que repite enlos locales donde
vamos y que ahi esta el mayor beneficio.

Hoy en dia la fidelidad es el mayor beneficio que cuenta
cualquier negocio. Nosotros lo intentamos y si un local nos
falla, vamos a otro para intentar conseguir la excelencia con
nuestros SidroQuedadores. Es tan Idgico como gue si un
dia tu local estd vacio y nosotros lo llenamos, tengas que
prestar mas atencion o cuidado para que la gente repita y
lo puedas llenar otro dia. Eso tan légico, parece que no llega
a todo el mundo. La capacidad también es algo que en la
actualidadbuscamos, puesesmuchalagente gue movemos.
Incluso buscamos locales donde todo lo llevamos nosotros
para poder adaptar el evento alo que sabemos que la gente
demanda.

He notado que la organizacién sigue regla estrictas para
el correcto funcionamiento...puedes hacerme un breve
resumen de las mismas?

La organizacion o el equipo de trabajo en este tipo de
eventos es la clave para que todo funcione a la perfeccion o
saber donde tienes que poner atencion cada diaenlo que la
gente te comenta que podria mejorarse. Hay muchas cosas
que hacen gue la organizacion de las SidroQuedadas sea
muy bien valorada por los colectivos o la gente que repite
y Nos ve trabajando con carifio y atencion. Como dice mi
madre: “Las cosas si las haces, hazlas bien, pues te va a
costar lo mismo”.

EL TRAVIESY

Sahara, 18 - 33208 GIJON
TH, 885 38 42 05




Pallabra Sidreru

Jose Luis Castro,
39 anos.

¢A tila crisis quitate les ganes
de beber sidra?

A mMi? dtd vesme a mi sin
ganes, ne? Mira, a min la crisis
importame un carajo.Yo bebo
a ver si afuego les penes, pero
les mui cabrones saben nadar
meyor qu’el David esi.

¢y el frio?

El frio quitase bebiendo, vy si
cola sidra nun llega, un par de
cacharrinos y caliente pa la
cama.

éQuéte paezladecisiondenun
subir esti ailu los precios de la
sidra?

De puta madre. Qué me va paecer!

Carolina Arcjuro
Suarez, 54 anos.

¢A ti la crisis quitate les ganes
de beber sidra?

Home, de la sidra non. Pero
préstame menos porque ya
nun puedo tomar tan a menudo
unes tapes con ello, antes
siemprecomiemosalgo, nunsé,
unos gambones, una andarica,
bigaros. Ye que yo soi mui de
mar, lo que fuera de temporada,
pero agora mira, esti muncho
presumir de que nun-y duelen
les perresperotamoscomiendo
aceitunes y cacagUeses. Los
oricios esti aflu tovia nun los
probé.

¢Y el frio?

Si ho, entra meyor cuando fae
calorén. Aungue iviernos mas
friosqu’estiyaviyounoscuantos
y non por eso dexd d’haber
sidra nos bares y persones
bebiéndolo.

éQuétepaezladecisiondenun
subir esti afiu los precios de la
sidra?

Muibien, gue pasubirpreciosya
tanlos de les tiendes.

AnTo’nio Munoz _
Ferndndez, 58 anos.

¢A tila crisis quitate les ganes
de beber sidra?

Qué va, eso a mi ya nun me lo
quita naide. Mira que en trenta
afos nun me lo quitd tovia ni la
muyer, nielmédicu. Yade guaje
quitamelomimaynada.Esonun
se quita.

¢Y el frio?

El frio menos. A ver onde diba
tar yo mas calentin, colo gque
presta. Si ye que nun apetez
dir pa casa por nun salir afuera
al frio, asi gue mas motivu pa
quedar en bar inon?

BEREY)

DISTRIBUCIONES
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éQué te paezladecisionde nun
subir esti ainu los precios de la
sidra?

Eso... eso ya lo veremos si ye
verda, porqgue igual ye una
campafapadecirlobuenosque
son y a mediu ahu métennos la
subidalomismo.Silomantienen,
pues mira qué bien. Pero ya te
digo que yo voi beber lo mismo
por cincuenta céntimos p’arriba
o p’abaxo.

Lorena Gil,
27 ANOS.

¢A ti la crisis quitate les ganes
de beber sidra?

Mira, yo salir voi a seguir
saliendo, y ya puestos sal mas
barato la sidra gue otra cosa,
asi gque bebo mas sidra esti
afu que otros, porque pa salir

por ahi y tomar cacharros hai
que tener un presupuesto que
vamos, pa flipar. La sidraye mas
asequible.

eY el frio?
Yodeesonuntengo.No,ahoraen
serio, si salgo ya no me importa
el frio, pero si que me da mas
pereza salir, sobre too esos dies
que llovid tanto. Ademas, aqui
les coleguis son mas frioleres vy
pasamos mas dies en casa.

¢Quéte paezladecisiénde nun
subir esti afu los precios de la
sidra?

No lo sabia.Pero bien, claro, tolo
que sea gastar menos.

Arcadio Liu
Dacostaq,
62 ANOS.

¢A ti la crisis quitate les ganes
de beber sidra?
Bueno,esqueyomuchodesidra
tampoco soy. Cuando vengo asf
acompafado, pues bebo con el
grupo, pero en general no me
apetece mucho. Ademas estoy
algo mal de la tension y me
recomendaron no beber mucho
alcohol.

Claro que como todos, salgo
menosporqueeldineronosobra,
asi que independientemente de
las ganas de cada uno, por lo
menos es verdad gue se bebe
menos.

eY el frio?

Con el frio la sidra entra peor. A
mi me parece que el vino sube
mas la temperatura, en verano
la sidra se bebe mas facil.

éQuéte paezladecisionde nun
subir esti afiu los precios de la
sidra?

Como estan las cosas, cualquier
medidadecontenciondegastos
me parece buena.
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¢ Dacuandu suanaste con banate ensidra? Na Aldea sonada del Angliru, estisuanu
faeserealidd. Estacasaruralufiertanelso Spauntratamientu especialabase desidra
y masaxes de mazana. Impresionante.

e llama L'aldea sofada del Angliru, y fue innovador y acogedor que aporta tranquilidad, confort,

efectivamente un suefio fue lo que llevd  calidad y un espacio donde la historiay la vanguardia se dan
a empezar este ambicioso proyecto de |5 mano

restauracion, realizandolaremodelacion

del Curuxéu, un pueblo abandonado
con mas de dos siglos de antigliedad y  Las habitaciones son una llamativa mezcla de arquitectura

situado en Riosa. asturiana y estilo vanguardista. Todas las habitaciones son
tipo suite y van desde las mas peqguefas, de unos 50 m2,
hastalas Suite Deluxe concasi 70 m2. Algunas deellas tienen
terraza privada, chimenea vy jacuzzi. Todas son distintas
aunque todas ofrecen servicios en comun como bafio

Llegar cuestaun poco, es verdad, no por
casualidad se trata de subir L’Angliru... pero una vez arriba
nos vemos recompensados por las estupendas vistas vy el
cuidadoaspectodelhotel. Pasadoy presente, lamodernidad
v la historia, se enlazan en un conjunto arquitecténico completo, pequefa cocina en la planta baja, calefaccion,
de indudable buen gusto. “Un lugar pensado para que la  televisiéondeplasma, DVD, cadenamusical,camas detamafo
estancia perdure en el recuerdo.” especial ...

La rehabilitacién se ha hecho recuperando, dentro de ) ) -

lo posible, sus elementos estructurales y decorativos y Pero lo que realmente es innovador en L’aldea sofada del
mejorando el impacto visual sobre las montafas, abriendo Angliru es el concepto de “sidroterapia” incluido entre sus
grandes ventanales. Todo ello se mezcla con un interior numMerosos servicios de spa.

S/l excLasivas casa NORERA@

:ﬁ Recta de Pehaflor, =in - TH./Fax 085 75 32 45

Wirnas Pk - Mas ce .00 orhicukcos pong hoshesenis
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SIDROTERAPIA

Y en el spa precisamente encontramos la novedad que nos
interesa. Entre variadas opciones de tratamientos y bafios
(relajantes, estimulantes, de belleza... al gusto de cada uno)
destaca uno por sunovedad: la sidroterapia.

No, que no estoy hablando de la tradicional (y por cierto
efectiva) sidroterapia antidepresiva y antiestrés que todos
conocemos tan bien, aderezada con pinchosy canciones; la
sidroterapia de L’aldea Sofada del Angliru no tiene efectos
secundarios... se trata de bafos y masajes centrados en
productos de manzanay sidra.

No es tanraro sinos ponemos a pensar que hace ya tiempo
que existe la “vinoterapia” vy la “chocolateterapia”, siendo,
como sabemos, las propiedades de la manzana superiores
alasdelauva..

Conocidas son de sobra las virtudes medicinales de la
manzana y, en concreto, de la sidra. Sin embargo, hasta
ahora, sus propiedades dermatoldgicas de prevencion de
la oxidacion y rejuvenecimiento de la piel no se nos habian
ofrecido nunca de forma tan estimulante...

El tratamiento estd pensado para hacerse en pareja, serd
porgue la sidra no suele ser amiga de la soledad... por ello se
[levaacaboenlazona“spavip”, especialmente pensadapara
tratamientosenpareja, osea, bafioy masaje simultaneo para
dos...lo que no implica que se no se pueda hacer “a solas”.

Comenzamos con un bafo de sidra en bafiera terapéutica.
La sidra, natural, por supuesto, aunque no se garantiza la
denominacion de origen... y escanciada... No toda, pero
una buena parte de la sidra en la que nos vamos a bafnar
se escancia directamente cuando ya estamos a remojo, vy
para gque no pasemos ganas, una botella queda disponible
para nuestro consumo. Después de 25 minutos de bafo,
una ducha rapida y pasamos a la sala de masaje, donde se
completaeltratamientoconunmasajedemasdemediahora
conesenciade manzanay aceites, también de manzana. Un
auténtico lujo.

Esperamos que el concepto de “sidroterapia” se extienda, y
nuestra bebida sea apreciada en un ambito mas.

v
FUNERARIA SAN MATEO

SERVICIO PERMAMENTE

Buenavisia, 12

TH. 98% 27T 954 - 584 10 58 132 iAsanmatac, com

Todo tipo de traslados nacionales, internacionales y tramitaciones.
Trabajos de mantenimiento y marmaoles en los cementerios.
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Soluciones Técnicas
Construccion Industrial
Estudios Provecios
Cubiertas Estancas
Corte a Medida

Trahajos en Metacrilatos

Avda, de Torredavega, 13 - 33010 OVIEDO - I %
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afael Menéndez es un gijonés que llegd
a Madrid en 1975 para estudiar Bellas
Artes en la ya desaparecida Escuela
Superior de San Fernando. Si vivir la
juventud ya es toda una aventura, en
cualquier época vy lugar, él fue ademas
consciente de que estaba asistiendo
a un proceso de transformacion de
la sociedad espanola, ya que le tocd
en suerte el vivir la Transicion y la Movida, por utilizar la
terminologia al uso. Disfrutd de unos tiempos en que tenfa
la sensacion, quienes los vivieron, de que cada dia era un
dia especial en el que podia suceder cualquier cosa, en o
individual y enlo colectivo. Por esa época, enlos momentos
en gue iniciaba su carrera profesional, tuvo la suerte de
participar comoilustrador en el programa “Parlamento”, de
TVE, vy seguir asi muy de cerca buena parte del proceso de
desarrolloconstitucional. Actualmente, es profesordebellas
artes enlas universidades Carlos lll y Complutense.

Como con frecuencia se acuerda de la tierrina, se le ocurrio
este ejercicio para sus alumnos de Ultimo curso de carrera,
en la asignatura de "Disefio objetual II”. Y es que a veces, el
trabajo es un placer, sobre todo cuando tiene este sabor a
nuestra querida e insustituible Asturias.

Explicame a grandes rasgos qué es para ti el disefo.

El término Disefo se aplica en el lenguaje comun, desde
hace afos, a un sin nimero de significados, de entornos de
los mas variopintos y contradictorios. El abuso del vocablo
Disefio la ha convertido, de hecho, en una palabra hueca de
contenido. Aun cuando se restrinja su empleo a un entorno
profesional, nos encontraremos con una gran variedad
de aplicaciones. Por poner un ejemplo, en la Wikipedia en
espanol se recogen hasta 81 padginas que comienzan con
el prefijo Disefo. En un sentido mas restrictivo, el que hace
corresponderelconceptodeDisefoconeldeDesing (quees
una vozinglesa de uso internacional), deberemos entender
que es un campo hibrido en el confluyen dos nociones, la
que concierne a la produccion industrial (en el sentido de

construccion material) y la que atafe a lo que comunica el
objeto. En el mundo en el que vivimos, estamos rodeados
de objetos de complejidad variable: desde un sacacorchos
aun horno microondas, de una cafetera o una batidora a un
televisor o un teléfono. Todos ellos cumplen una funcion
practica, prestan un servicio, pero también transmiten
varios niveles de informacioén: desde cémo utilizarlos (coémo
relacionarse con ellos) hasta qué estatus social y cultural
manifiestan. Elterritorioenelquese mueveeldisefadoresel
delasimbiosis entre el campo de lo técnico, la construccion
funcional y de uso del objeto, y el campo de lo cultural, los
estilos de uso de ese objeto ylo que comunica. En definitiva,
me arriesgaria a decir que el diseflador es un generalista,
un especialista en generalidades, ya que para afrontar cada
proyecto debe de zambullirse en diferentes especialidades

éﬁhﬂ Hl ¢ uf#
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Marina Delgado Lobato

gueseveaninvolucradasenél, paraalternativamentealejarse
de ellas y contemplarlas con la perspectiva del usuario, del
fabricante, del distribuidor, del comercial, del transportista,
delmantenimiento técnico, etc. Y entodomomento debede
realizar la exploracion provisto de una actitud creativa con
la que combatir los prejuicios, los lugares comunes, que le
permitan descubrir nuevas sendas, es decir, que le permitan
innovar en algun aspecto.

¢Qué conocimientos tienes sobre la sidra asturiana?

Pues yo diria que los que cualquier asturiano de a pie que
desde peqguefio se familiariza con las manzanas, con las
pomaradas y con los familiares y amigos que disfrutaban
de unos culinos en compania. Y gue ahora goza de unes
botellines con los amigos cada vez que vuelve de visita a su

tierra.Enresumen, ningdnconocimientoenespecial,masalla
del que dicta la experiencia.

éComo has enfocado el diseiho en este proyecto
concreto?

Desde que conoci hace unos afos el proyecto de elaborar
un vino de manzana (que por motivos administrativo-
comerciales no se puede llamar asi en el Estado Espanol)
me parecido muy interesante, por varios motivos. Mencionaré
solo dos de ellos. En primer lugar, porque es una buena
maneradeampliarelmercadodelos productosasturianos,y
enespecial delasidraylamanzana, gue se merecen ser mas
conocidos y valorados mas alla de los confines de nuestra
tierra. Y, en segundo lugar, me parece una oportunidad muy
especial, de las que se dan en pocas ocasiones en el mundo
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Isabel Roux Fernandez

empresarial, para involucrar los conceptos del Disefo vy la
Innovacionenel procesodedesarrollodeunnuevo producto
y su introduccién en nuevos mercados. Como docente me
parecio asimismo una gran oportunidad para el aprendizaje
por parte de unos disefadores en periodo de formacion,
a la vez que me parece que es una magnifica ocasion para
el conjunto de los llagareros involucrados (Asociacion de
llagareros, DOP) de encontrar una vision “desde fuera”, en
el doble sentido: desde fuera de Asturies y desde fuera del
sector especializado de la sidra. Es de subrayar el hecho de
que el ejercicio docente contempla un proyecto dirigido
al producto, la llamada “Sidra de Nueva Expresion”, vy la
investigacion en las posibles identidades del producto
deberia de ser de interés para el conjunto de llagareros
implicados.

Viendo algunos ejercicios, algunos parecen imposible de
llevar ala practica, debido alo transgresor de sudisefioya
laimposibilidad de hacer frente alos costes de fabricacion
éForman parte de la metodologia de trabajo?

Pues efectivamente, como parte de la estrategia de
exploracion de posibilidades de comunicacion del objeto
de disefo, se examinan diversas conformaciones, colores
y texturas mediante las cuales se van acotando las
caracteristicas del producto. La metodologia del disefiador
debe incluir, a menudo, el planteamiento “desde cero” del
proyecto: jugar a descubrir el territorio como si fuera la
primera vez que se recorre. En el caso particular de este
proyecto, lainvestigacion sobre la forma de la botella no es
tanto porque seafactible fabricarunabotellanueva (esoera
facildesuponer)sinoporque permitecristalizar visualmente
una serie de rasgos o propiedades que se encuentran
adecuadas para asociar al producto. Esos valores pueden
volcarse en otros aspectos, posteriormente, ayudando a
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elegir un tipo particular de botella hasta su vestidura, su
packaging, etc.

éSeinteresanlosalumnos porsaber massobreel producto?
¢0 simplemente trabajan con un minimo de informacion?

En las primeras sesiones aprovecho el desconocimiento
especificosobreel producto paratantearlasideasasociadas,
comunmente subyacentes y no manifestadas, que pueden
ayudar a plantear de un modo adecuado el proyecto. Mas
adelante, el alumno, como el disefador profesional, se tiene
guedocumentarrigurosamentesobreelproductoyelsector.
La cuestion es codmo reconocer la informacidon que necesita
para evolucionar el trabajo.

P Vel 4 F ol |
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éCrees que en el mundo de la sidra asturiana el diseio es
demasiado tradicional?

Esldgico quelasidra, unadelas bebidas mas antiguas delas
gue tenemos noticias, se asocie a elementos tradicionales y
esto sucede asino solo en Asturies.

Otra cuestion es definir qué consideramos tradicional.
Tenemos tradiciones que, en términos historicos, son
recientesperoseasumencomo “tradicionales” posiblemente
porgue enlazan con algun tipo de herencia cultural o
material.

Lo interesante para el caso es observar que las tradiciones
evolucionany la cuestion, entonces, es saber detectar algun

ke

Santiago Verdugo Alonso

elemento que sea susceptible de integrarse en ese entorno.
Y que logre ser aceptado, por tanto, por los usuarios en un
numero significativo.

éConsideras queunesbozo puedeincidiren mayoromenor
medida en el éxito un producto?

Desde luego que, si hablamos de la imagen de identidad, la
comunicacidngueseestablecesobreelproductoincideenla
percepcidnqueelclienteseformadeél. Dando porsupuesto
quelomasimportanteesquetraslaimagenexistaunproducto
de calidad, el hecho de que se apliguen convenientemente
en el proceso empresarial todos los recursos del disefio

-industrial y de comunicacion visual- lograran con ello que
serebase el concepto de “valor afadido” (al producto) para
convertirse mas bienenun “valorintrinseco” paralas marcas
ylasempresasqueloimplanten. Elresultado final vamasalla
de unaimagen coherente y fortalecida, serd, sobre todo, un
instrumento operativo parala competitividad en el mercado
global.En todo caso, lo especial de este vino... perdodn, de
esta “Sidra de Nueva Expresion” queria decir, es que da
pie para no sentirse anclado a tradicion alguna (porgue, de
hecho no la hay ni en Asturies ni en el resto del Estado) vy si
podria interpretarse como una ocasion para instaurar un
modelo que iojald! con el tiempo se convierta en tradicion.
Esta oportunidad de “inaugurar” un producto se da en muy
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pocas ocasiones y podria convertirse en un horizonte muy
atractivo, de cara a este siglo XXI que recién comenzamos,
para los productos de la manzana asturiana.

El modelo que podemos tomar como posible ejemplo, lo
podemos encontrar entre nuestros fraternales vecinos
gallegos:losvinos Alvarifio y Riveiro han protagonizado una
puesta al dia, en contenido y en comunicacion, con los que
hanlogrado, sobretodosiloscontemplamosensuconjunto,
unir calidad de producto e imagen actual, sin entrar en
conflicto con la traicion.

Ensumomento (tampoco hacetantosafos) fueunaapuesta
arriesgada gue ha tenido frutos, nunca mejor dicho, muy
rentablesy atractivos. Ojald que algo semejante suceda con
nuestras sidras.
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EL PLATU'L DIAI

Testu y Semeyes Jose Luis Acosta

Navagjas
a la Sidro

CésarBouza Garcia

Juan Alvargonzdlez, 24
BARRIO DE LA SIDRA

Recientemente pude asistir a una cena benéfica de lucha
contra el cancer en Madrid. Se desarrolld en una famosa
cadena de hoteles, y la cocina era de las consideradas de
autor.

Si bien la compafia en la mesa fue grata y la causa del
evento noble, no pude por menos que tomar nota, y de
forma bastante negativa del servicio y de la comida. Tres
platos, uno de ellos con pescado, sélo vino tinto (dpescado
sin vino blanco o sidra de nueva expresion?), con agua,
pero sin copa de agua. Mejor olvidarse del protocolo en la
mesa, éste no seguia el orden establecido, recapitulando,
de afuera hacia adentro: tenedores y cuchillos iguales, es
decir, de nuevo el pescado olvidado.

La cocina exquisita, si, pero también raquitica, tres platos
que no llenaban uno. No soy un enemigo de la cocina de
autor, pero dadas mis recientes experiencias disto mucho
de ser un acérrimo defensor.

Si juntamos las tres especialidades de esta cena benéfica,
no llegan a la cantidad de la receta que hoy nos ocupa que
son las navajas a la sidra de Casa César: frescas, deliciosas,
inmensas, de un tamafo casi obsceno.
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“L a estrella
ve la materia prima”

=

La estrella es la materia prima: (frescas navajas o muergos)
la preparacidon mucho menos sofisticada que el ejemplo
antes mencionado pero con los objetivos plenamente
colmados: sabor delicioso y panza llena, que los asturianos
somos de buen comer. Su elaboracion es sencilla: limpiar
las navajas, para a continuacién poner a la plancha.

Se hace un refrito con aceite, ajo, guindilla y perejil, todo
ello rehogado en sidra y limon. Posteriormente se finaliza
adornando con mimo el plato, para esto se puede utilizar
[imon, diferentes tipos de lechuga vy perejil.

;Y el precio? Econdmico, amoldado a
estos fiempos de dura recesion.

Huelga decir que la cantidad abonada en la cena benéfica
estuvo muy por encima de lo ofrecido en la mesa.

Yo digo: defendamos la cocina tradicional, tan asturiana,
tan nuestra vy sin rival en cuanto a calidad, precio, vy
exquisitez culinaria. Porque no nos engafemos. Hay un
tipo de restaurantes donde se paga mucho y se come
poco. ¢Es esto lo que deseamos realmente?

& NATUR HOUSE &

Mutricion y Dietetica

——

Mas de 1.000.000 de personas
ya han cortado con
el sobrepeso garcias a
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Pixin Amariscado
con salsa a la sidra

Ana Rodriguez Tostdn. SIDRERIA LA ESQUINA

“Especiolidodes de Oquf” En el centro' qel plato se yergue, arrogante, un gran
pedazo de pixin, como proclamando a los comensales

|bérico ala sidra su innegable frescor y buen bocado. Rodeando la
. pieza, encontramos a las navajas, gambas y almejas en

Entrecota /a S/OI/’a . perfectaarmonia con el protagonista central. Todo ello
Tacos de bacalao a la sidra cubierto de una sabrosa salsa de tomate. Al atacar el
Pixin amariscado con salsa ala sidra pescado, el plato no pierde en presencia, al contrario,

el rojo intenso de la salsa contrasta con el blanco
inmaculado y humeante del pixin y por un instante el
tiempo parece que se detiene. Vista, olfato, gusto...
disfrutemos despacio vy sin prisas de este placer para
los sentidos.

Buenos dias Ana ¢Me puedes decir cual es tu puesto
en la sidreria?

Buenosdias.Soylacocineray propietariadellocaljunto
con Arturo, que es mi marido.

¢Este plato es de tuinvenciéon?
Asi es.

éComo introduces la sidra en la elaboracion

de este plato?

Se echa un chorro de sidra en medio del guiso. La idea
es agregar el toque especial de la sidra, sin perder el
sabor del pixin, ya que seria pecado hacerlo. Ademas

JUOn AIVOrgOﬂZdleZI 30 estd la salsa de tomate que le da mucha vida y aporta

otras sensaciones diferentes. La salsa se compone de

BARR'O DE LA SlDRA cebolla, pimiento, perejil, almeja, gamba, mejillon, v,

claro est3, sidra.
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¢Este plato se acompaia con sidra? éNo es asi?
Claro. Sidra con sidra entra bien, a mi modo de ver. De
maridaje serviria también vino blanco.

éEstareceta se te ocurrié experimentando?
Si. Es fruto de una investigacion constante.

éComo preparas este plato?

Sepochalacebolla, el pimiento, se dejablando, batidoray se
echa lasidray la salsa de tomate. Después se aflade el pixin,
las almejasylas gambas. Todos losingredientes son frescos
v los sabores estan separados, para sentir el contraste al
gusto.

éEste plato goza de popularidad?

Ciertamente gustamucho.Loservimos desde hacedosafos
y es una de nuestras recetas mas solicitadas. Forma parte
de nuestra seccion en la carta de especialidades a la sidra y
asturianas “Especialidades de aqui”, entre las que te puedo
destacar, porejemplo, el ibérico a la sidra, entrecot alasidra
olostacos de bacalao alasidra. En total son dieciséis platos
distintos de la tierra.

Tengo la suerte de haber probado este plato, la semana
pasada, bien acompafiado espero: De entrante navajas
a la plancha, de segundo este pixin y de postre tarta de
chocolate casera con nata y sirope de naranja. De beber
sidrade D.O.P El Santu (Canal). La experiencia me parecio
inolvidable pero queria saber tu opinién...

Creo gue has acertado plenamente. Empiezas con navajas
y continuas con ellas, en la guarnicion del pixin. No me
parece mala idea. Con el entrante degustas las navajas
a la plancha, y de segundo las pruebas con la salsa, son
diferentes sensaciones. Si te gusto el pixin vamos por buen
camino y ademas finalizas con ese postre casero que es
nuestro favorito y estd delicioso. Has bebido El Santu que
Ultimamente presenta unos palos de una calidad superior.
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ESPECIAL JORNADAS GASTRONOMICAS Disefiu Luis Zazo

Jornadas
Gastronomicas
de Platos

a Ia Sidra
= VNava 09 -

\provechande i celebracion en Vava los dias 8 9 v 10 de Vayo

e las “Jornadas Gastrensmicas de platos a la Sidra”™ hemos

seleccionpde seis propopesias de los mejores plalos de L rona
para g vavan abricnde boca. Boen proveche.
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Testu Fonsu Fernandi Buelga

Bacalao

Laempresa asturianabacalaos ElBarquero eslaunica que sigue todo el proceso del
bacalao, desde su pesca hasta su entrega en el punto de consumo.
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stamos en tiempos de espicha, recién
despedimos a la cuaresma, asi que
la temporada bacaladera esta en su
punto. Cocinado con sidra, en la popular
receta del bacalao a la asturiana, o
acompafandola, como los conceyales
de las espichas (los conceyales que
menos debate crean, y desde luego,
mas salaos que la mayoria)... el bacalao
forma parte de la tradicion culinaria asturiana y pensar en él
genera una curiosa controversia: se nos hace la boca agua
y al mismo tiempo nos da una irrefrenable sed... lo que
hace indispensable tener a mano una botella de sidra si lo
queremos degustar bien.

Los conceyales, pa quien nun lo sepa, son los fritos de
bacallau que, xunto colos chorizos a la sidra y los glievos
cocios, formenelmenuindispensable en cualisquier espicha
queseprecie. Otrafiestaenlagueelbacalaoesprotagonista
se celebra tradicionalmente en Uviéu el dia 19 de Octubre:
el Desarme. Invariablemente el menu esta formado por
garbanzos conbacalaoy espinacas, callosyarroz conleche,
todo ello acompafado de sidra.

La historiainicial de la celebracion no estad demasiado clara,
pero rumorea el saber popular que los soldados carlistas
se dejaron convencer por los vecinos, liberales, para dejar
sus armas en la plazay asi disfrutar mejor de los garbanzos
con bacalao que les ofrecieron... la tentacion fue demasiado
grande, la sed y la sidra hicieron el resto y el desarme aun
serecuerda. Con estos antecedentes, no es de estrafiar que
siga siendo un alimento muy apreciado dentro de nuestra
gastronomia... pero pese a su fuerte presencia en la cocina
asturiana, solohayunaempresaen Asturies querealicetodo
el proceso productivo, desde su compra en los paises de
origen (principalmente Noruega, Islas Feroe e Islandia, de
dondeprocededelmejorbacalaodelmundo) hastasuventa
al consumidor final.

Bacalaos El Barquero es una empresa de origen familiar,
con mas de 25 anos de antigledad, situada en el poligono
de Asipo, que se dedica exclusivamente a la importacion,
transformacioén y venta del bacalao, e insisten en la gran
importancia que tiene el estar presentes en todo el proceso,
ya gue esto es lo que permite a esta empresa no solo tener
un control total en todo momento, sino también una mayor
flexibilidadalahoradeadaptarelproductoalasnecesidades
de sus clientes.

Conelpasodeltiempo,hanidoapareciendonuevosformatos
vy presentaciones (migas, lomos, hojas...) que facilitan su
adaptacionalacocinaactual, y algunas compafias, como El
Barquero, tieneninclusounalineaespecificaparahosteleria.
Esto permite que el bacalao llegue a nuestras sidrerias en el
formato mas adecuado para ser rapidamente cocinado vy
servido, manteniendo todo su sabor.

Ademads hoy en dia el bacalao se puede encontrar, junto con
la mas conocida version de salado tradicional, parcialmente
desalado, congeladoy, el producto mas reciente, fruto de la
adaptacionalos nuevos habitos alimentarios de la sociedad
actual, el desalado refrigerado “listo para cocinar”. Asi que
yva no hay disculpa...

RESTAURANTE ASTURIANO
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Tratase d'una tastia ciega, ello ye, los tastiaores

desconocen gue sidre tan prebando.

La sidre mércase al azar y el llugar onde se rializa
la tastia ye por invitacion del propiu chigre.

Se trata de una cata ciega, esto es, los catadores
desconocen que sidra estan probando.

La sidra se compra al azar y el lugar donde se realiza
la tastia es por invitacion de la propia sidreria.

SIDRERIA LA FUMIOSA, La Estacion, 16 Moreda - Aller

SIDRA ZYTHOS
LLAGAR HERMINIO
LOTE 14/07

e TR
N

VASU / VASO: )
ARUME / AROMA: 00
SABORGOR / SABOR: I

SIDRA HERMINIO
LLAGAR HERMINIO
LOTE 1609

di 4
¥y [T

VASU / VASO:
ARUME / AROMA:
SABORGOR / SABOR:
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Sidre de collor mariellu averdosau mui llimpiu.

Fai un vasu mui llamativu con un bon espalme y gran aguante que
dan pasu a un pegue finu que tapa cuasique tol vasu anque non
mui duraeru.

Golor frescu y de bona intensida qu’en primer golifada dexa
apaecer arumes citricos pa dar pasu a mazana mui mauro con
llixeres notes aplaganaes.

Saborgor con entrada en boca prestosa, con frescor allimonau,
dexaunretrogustuconacidezbienmarcao,quedandolabocacon
sollinguamientu daqué pastosu.

Sidra de color amarillo verdoso muy limpio.

Hace un vaso muy llamativo con un buen espalme y gran aguante
que dan paso a un pegue fino que tapa casi todo el vaso aunque no
muy duradero.

Olor fresco y de buena intensidad que en primera olfaccién deja
apareceraromas citricos paradar pasoamanzana muy maduracon
ligeras notas aplatanadas.

Sabor con entrada en boca agradable, con frescura alimonada,
dejaunretrogusto conacidez bien marcada, quedandolabocacon
salivacion algo pastosa.

Sidre de collor amariellu dorau opacu.

Vasu correchu dientru los pardmetros onde destaca’l so aguante,
con un espalme xustu y un pegue non mui finu, daqué escasu y
pocu duraeru.

Golor non mui francu y con muncha complexidd mez nun
aniciu daqué de verdin con arumes frutales daqué acompotaos
que dexen salir notes acétiques, en segunda golifada va
emporcandose.

Sidre con un saborgor suavino y abondo planu onde quien
destacar les notes de verdin del arume y dexa una sensacion final
de sosez.

Sidra de color amarillo dorado opaco.

Vaso correcto dentro de los pardmetros donde destaca su
aguante, con un espalme justo y un pegue no muy fino, algo
escasoy poco duradero.

Olor no muy franco y con mucha complejidad, mezcla inicialmente
algo de verdin con aromas frutales algo acompotados que dejan
salir notas acéticas, en segunda olfaccion se va ensuciando.

Sidra con un sabor muy suave y bastante plano donde quieren
destacar las notas de verdin del aroma y deja una sensacion final
de sosez.

L3 FUMIO0S3

sidreria - restaurante

¢ Looal clirafizado
¢ Weand del din

¢ Comidas de empresa

C/ La Estacion, 16 - 33670 Moreda - Aller (Asturias) » Tel.: 985 480 750
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Mampurro

Ferndn Gonzali Llechosa

ampurran’asturianu,(deman,mano,
y apurra, del verbu apurrir, “apurrir
alamano”. Tamién tanrecoyies les
espresiones purriman y fayarga,
comu sindnimes de mampurra),
yve l'actu de dar una recompensa
xeneralmene econdmica comu
agradecimientu por un serviciu
prestosu o polproducto consumiu.
N’espafol, cataldn y gallegu dizse propina, del llatin
propinare, "Dar de beber”, gu’al empar vien del griegu, ®
(enantes) y ® (beber). En vascu, dicen-y eskupeko; en
francés, dizse pourboire, que ta compuesta por pour (pa) y
boire (beber).Yenrusutamiensediz (darpalté). N'Arxentina
endellesocasioneslldmenlayapa. EnPortuguésdizsegorjeta
(gorxeta) y n'inglés, gratuity o tip.

Lamampurraye unaamuesa de gratitl. Enxamas ye un actu
que rebaxa nin pa quienladaninpaquienlarecibe, a nunser
que se dea una cantidatanridicula gue seyatomao comuun
insultu pa quienlarecibe. Yeungasayu, unregalu, unaforma
d’agradecereltraturecibiuy elbonfacer del profesional que
mos atiende. N'Asturies, ye un xestu de cortesia y d’enfotu,
darréuun bonserviciuy una atencidn prestosa por parte del
camareru, magar nunca nun ye un vezu “obligatoriu” comu
n'otres partes del mundiu.

Los asturianos, con fama de “arrogantes”, (arrogante:
xenerosu, espléndidu,dadivosu), somos mui daos a dexar
mampurra en restaurantes y chigres a la hora de pagar la

cuentad’unacomidaounacena.Dexamosmampurratamien
alsufriuacarretaordelpediudel “super”, delrapacinrepartior
de les pizzes o de cualisquier otru trabayaor que cuidamos
lo mereza.

Los sidreros, arrogantes por asturianos, -y esixentes y
dacuandu repunantes, pero en casos estremos de mal
serviciu-, somos tamién daos a gratificar con una pequefa
mampurra a aquel/la echaor/a que pon arte y fai que 'actu
del escanciau seya unritual trascendental pala degustacion
de la sidre. Dempués de pedir el primer culin o culete, o
demandar la primer botella, el camareru argutu escancia y
apurre’lvasualamanodelveceru,-nuncanunlutiendeposar
na barra, esto ye siflal de despreciu-, y aguardard a gu’estilu
tastie y deala so aprobacion.

Silasidretuvieredalgundefeutuimperdonableyaincorrexible,
habraretiralayponerotra.Si'lresultauye’ldeseydu, corchara
la botellay tard sollerte al ritmu que-y marque’l veceru. Tan
cenciello y tan cotidiano comu eso, ye abondo pa gu’'un
sidreru que se precie-y dexe una mampurra pol trabayu
bien fechu. Ello ye amosar la nuesa gratitu, con un xestu de
cortesia,non de carida. Comu ye normal, nun se pue ofender
col importe de la mampurra, (anguafu nun vamaos apurrir
esi céntimu que llevamos nel monederu mas aburriu qu’'una
fAocla na cetdria y que mos apurrieren nel caxeru’l “stper” lo
normal ye que por una botella se dexen 10 céntimos d’euru.)
nin tampocu colaforma de dala: fadrase de manera discreta,
ensin esparabanes. De xuru, que’l nuesu collaciu echaor,
repetird’l so bon facer na préosima visita que-y faigamos...

Mampurres nos restauranes del mundiu

Pais Mampurra
Arxentina 5% -10%
Australia -
China 3%
Chile 5% - 10%
Méxicu 10%
Estaos Xunios 15% - 20%
Xapoén -
Espana 2%
Peru Fasta 5S/.

Calter

Voluntariu

Nun cuenten con ello
Voluntariu

Voluntariu

Voluntariu
Obligatoriu

Nun cuenten con ello
Voluntariu

Nun cuenten con ello




Testu y Semeyes Llucia Ferndndez Marqués

Poliestirenos

¢ Un nuevo material en el mundo sidrero?
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Una empresa asturiana propone las cajas aislantes de poliestireno
como opcion para mantener la temperatura y la humedad de la

sidra embotellada.

El poliestireno es un polimero de adicion del Estireno
(o Vinilbenzeno), materia plastica rigida, incolora,
comunmente llamada “Poliestirolo”(Sigla PS). Es una
resina termoplastica con punto de fusion a 240°C vy
qgue pierde su fragilidad al usar otros mondmeros en
combinacién con el Stireno.

Hasta aqui puede gue no nos hayamos enterado de
mucho. Pero si decimos que el poliestireno expansible
es la solucion mas utilizada en el envasado v la
conservacion de productos alimentarios, ofreciendo
las maximas garantias de higiene y de conservacion
térmica, ya empezamos a saber de que estamos
hablando.

Hasta este momento, el Unico contacto de este
material con el mundo de la sidra era su utilizacion en
alimentacion, ya que es el sistema més utilizado para
el almacenamiento de pescados y mariscos, asi que si
aunno habiaisreconocido el poliestireno, acordaros de
las cajas blancas de la sardina o la gamba...

Ademas deenalimentacion,losenvases de poliestireno
llevan muchos afios utilizdndose enlaindustria del vino
y, sobre todo, del cava, para transportar y almacenar
botellas con facilidad y comodidad al mismo tiempo
gue se mantienen las caracteristicas y temperatura
de la bebida. Poliastur, (Polimeros asturianos SL)
empresa fundada en Octubre del 2005 y dedicada a

la fabricacion de envases de poliestireno expandido
(EPS) para uso alimentario y para construccién, nos
propone su utilizacion para proteger de la misma
manera la sidra.

Las posibilidades son enormes. Desde el mas pequefio
nivel, la caja de dos unidades, que nos permite llevar
un par de botellas en el maletero del coche a pleno sol
vy sacarlas perfectamente frias cuando nos de la gana
(estas cajas, herméticamente cerradas, mantienen
el hielo a pleno sol sin empezar a fundirse hasta 24
horas) hasta almacenar y transportar toda la sidra que
gueramos en cajas facilmente paletizables y apilables,
sin preocuparnos lo mas minimo por la temperatura
o el grado de humedad del destino. Otra interesante
cuestion practica es poder tener sidra fria en barras
exteriores (por ejemplo, en fiestas al aire libre) sin
necesidad de enfriador, como ya se hace con el vino y
el cava en otros lugares.

Otro uso bastante extendido de este material es en la
construccidén,enlaquereducecostesyriesgos,ademas
de proporcionar mejores caracteristicas térmicas al
edificio. Por una parte se fabrican paneles de gran
ligereza que, instalados en las paredes, consiguen un
aislamiento térmico y contra la humedad excelente.

Por otro lado se utiliza frecuentemente para sustituir
la bovedilla, aprovechando asi el bajo cubierta como
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aislante y ahorrando muchisimo peso al edificio. Seria
interesante estudiarlosbeneficios que esteaislamiento
puede ofrecer en la construccidn de llagares.

Proceso ecoldégico.

El poliestireno llega a la fabrica como una especie de
fina arena blanca, las perlas de poliestireno apenas
alcanzan el medio milimetro de didmetro. El vapor de
agua gue se les inyecta, a una temperatura de entre
802y 1109, las “infla” en pequefas bolitas, con lo que
aumentan devolumen hastaalcanzar varios milimetros
dedidmetro.Posteriormentesonsecadas medianteuna
corriente de aire y almacenadas en unos silos para su
posterior moldeado, mediante presidny calor, proceso
en el que ademas se incrementa su impermeabilidad.

Aire y agua, el proceso es sencillo y no necesita de
productos quimicos,conloquelafabricaciéonnogenera
ningun tipo de residuo contaminante. El agua para el
vapor se almacena en depdsitos exteriores y se utiliza
en circuito cerrado, con lo qgue se minimiza el gasto de
agua y se reaprovecha su temperatura, disminuyendo
también el consumo energético. Esto, unido a que el
poliestireno es 100% reciclable y no utiliza CFC en el
proceso de fabricacion, no perjudicando la capa de
ozono, lo convierte en un material extremadamente
respetuoso con el medio ambiente.

La empresa.

Poliastur SL, dedicada a la fabricacion de envases de
poliestireno expandido (EPS) para uso alimentario vy
a la comercializacion de plancha aislante y bovedilla
para el sector de la construccion, se cred hace menos
de cuatro anos, con el objetivo de dar servicio a la
oferta del mercado existente en la zona Cantabrica;
pero esto no significa gue no tenga experiencia en
el sector, ya que sus fundadores llevaban ya muchos
afos trabajando este mismo material en otra empresa,
con sede en La Corufa, cuando decidieron instalarse
en Cuanfa.

La alta demanda que de sus productos se hacia
desde Asturies (sobre todo por parte de la industria
del pescado) los animd a instalarse aqui, de forma
independiente de la empresa gallega, y surtir asi el
mercado asturiano desde aqui mismo.

Para mas informacion www.poliastur.es

Col poliestirenu podemos
caltener la sidre frio nel
esterior ensin precisar
enfriador.

Pzl Ind. Rio Pimlo. Par. 48

Poliestirenos Asturianos, S.L.

Fabricacion de anvasaes para productos alimentanos.
Vienta de bovedilla y aislamiento para la construccidn.

204 114 202 Mo



Testu Nora Marqués Semeya Anzu Fernandez

Previendo’| <
Cambéu climdaticu

Los productores de sidra del Reinu Xuniu preparen el futuru. Un ensame d’espertos
estudialos efeutos del cambbéu climdaticu y de los cambeos socioecondmicos so la
produiciony el consumu sidra.

royeutu futuru
sidreru ye’'l nome
colqueseconozuna
riestra d’estudios
desendolcaos nel
Reinu Xuniu col
envis de preparar
a los productores
de sidra y a los
agricultores que cultiven mazana de
sidra pa los cambeos, que s’albidren
inevitables.

Traten de facer una triba de guia pa
gue puean adautase ensin pérdies a
ellosy, de poder ser, beneficiase de les
oportunidaes qu’acarreten. El primeru
de los estudios cincaba al tarrén
economicu-social vy la so influyencia
nel mercau sidreru y el segundu, de
recientisimaespublizacion,alosefeutos
inmediatos del cambéu climaticu nos
pebidales y pumares.

L’estudiu amuesa qu’hai unariestra de
fasterescritiquesquesedranseriamente
afeutaes pol cambéu climaticu. Nun se
puen afitar les implicaciones esautes,
ya que nun tenemos los parametros
climéaticos esautos, desplicd Richard
Heathcote, presidente dela Asociacion
Nacionalde FabricantesdeSidraydela
Comision pol Desendolque Caltenible,
resaltando’l fechu de que, comu
industria, ye preciso tar preparaos vy
saberenguedireicion mirar paenfocar
el futuru.

Los fendmenos concretos de los
qgu’al vier te esti estudiu resiumense
asina:

e La estacidon de xorrecimientu
cuéntase con que s’allargue, pero la
humida del suelu en branu y seronda
amenorgara.

* Medrard’l nimberu de dies de branu
abondo calientes y de dies d’iviernu
abondo frios.

* El nivel de la mar seguira medrando,
asina comu la importancia de les
mareones y temporales.
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«Ye un fechureconociu»- afita Richard - «que tan por venir
importantes cambeos socioeconédmicos nos présimos 30
anos - desplicaos nel primer informe de «Futuru sidreru-
asina que xuntemos les conclusiones d’esti primer informe
col estudiu de tolos aspeutos relevantes del cambéu
climaticu, cientrau nos pebidales, la productivida de les
pumaraes, los activos fisicos y de mercau» y, echando
una gueya a los 30 aflos vinientes, les cuatru principales
conclusiones d’esti proyeutu son les que vienen darréu:

*Sedranprecisesunariestrad’interven ciones,camudando
quicias les variedaes producies y les téuniques utilizaes, si
se quier caltener sanes les pumaraes.

Tien d’estudiase perbien I’'allugamientu los pumares,
p’amenorgar el riesgu de danos graves producios por
fendmenos meteoroldxicos estremos.

¢ Yeprobatibleunaimportante subadelos costos,polamor
del xorrecimientu de les necesidaes deriegu, nun contestu
d’aumentu los precios de la lletricidd y I’agua.

¢ Medraran los riesgos pa los activos fisicos, incluyios los
riesgosd’inundaciény detorguesnostransportesa/dende
les empreses, que tendran de facer frente a estos al so
tiempu al traviés d’una curiaosa planificacién.

¢ Hay oportunidaes d’implantar un mayor consumu de
los estremaos estilos de la sidra, creando daqué comu la
«culturadecafé»aprofitando’lclimamascalidupaconsumir
mas «al aire llibre». Amas ye previsible que I'incrementu
la temperatura revierta nuna mayor productivida de los
pumares, magar quicias tean d’adautase les variedaesales
nuees circustancies.

«Agora ta nidio que toos vamos tener d’adautanos a los
présimos anos. Correspuende a caun de los muérganos
de la industria sidrera I’adautase, pero a la comisiéon pol
desendolque caltenible correspuende apurrir la meyor
informacién y asesoramientu pa que puean facelo» dixo
Richard Heathcote.

“"Hai oportunidaes d'implantar un
Mayor consumu de los estremaos
estilos de sidra”,

Estopodriaincluyir,porexemplu,laprevision,l’asesoramientu,
el sofitu a les redes, la investigacion, I'intercambiu
d’'inform acion o actividaes de sensibilizacion» afirmao.

Nun hai falta dai munches vueltes a la tiesta pa decatase de
que toos estos factores, con mas o0 menos puxu y siendo
mas o menos alarmistes o prudentes van afeutar na mesma
midiaalosproductoresasturianos,y ye muidellamentar que
nel nuesu pais non solo nun se tean ellaborando es tudios
asemeyaos a los equi referios, sinon que se viva d’espaldes
a lo gue se fae n'otres naciones con una problematica
asemeyada.
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I'N T URAS

Alta decoracion

Fehabilitacién e Impermeabilizacién
de Fachodas

Especialistas en todo tipo de Trotomientos
v Pinturas en Interior v Exterior

B* Gasamoria, 48
33314, Pean - Vilaviciosa
TH 608 &1 76 81

.!._! HACENES
JONZALEZ




TRIVIAL SIDRERY
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1.- éCudl de estos llagares
es geograficamente

el mas occidental de
Asturies en la actualidad?
a) La Llarada

b) Solleiro

c) Orizon

2.- &Y el mas oriental?
a) Cabanon

b) Mestas Nando

) Rio Aliso

3.- ¢Con qué esta tapado
el tonel de la cancidon
“Axuntabense” de Sergio
Domingo?

a) con laurel

L) con un toldo

c) con arfueyu

4.- ¢Abrir y espalmar son
sinobnimos?

a) Si, indistintamente.

L) No, la sidra “rompe”

o “abre” bien cuando

al escanciarla produce
espuma en el vaso y
“espalma” bien cuando
esa espuma desaparece
rapidamente.

Cc) Son antonimos, la sidra
O abre o espalma.

5.- Si se corta la manzana
con un cuchillo por su
ecuador, é¢qué figura

se forma en su parte
central?

a) una flor

L) una estrella irregular de
cinco puntas

C) un trisquel

6.- ¢cDonde se fabricaron
los primeros vasos de
sidra?

a) En Uviéu.

L) En Xixon, en la fabrica
de La Industria.

c) En La Bohemia

7.- Antes de la aparicion
del vidrio en llagares

y chigres se servia la
sidra en recipientes de
madera. Uno de los mas
usados, ¢con qué nombre
se le conoce?

a) Zapica

L) Gaxapu

c) Cachu

IJ Proyectos Posada S.L.

Granados 5 - 30 - 33017 OVIEDD
W, G08 472 156
proyectas@proyeciospasada cam

wras Prosrelospos sl s onn
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HESIAURANEE
LAS PENAS

Sulomes para Bodas, Bunguetes v Reoniones

Ferranza, Smplio Aparvaomicoie ¥ oo Infantil

11{1: et 1@"&

2 i

8.- La medida tradicional de capacidad
de toneles de aproximadamente 450

litros, se le conoce como... AGR]”CGLJ‘ DE SEERU,I S, L_

a) cuartillo
o) azumbre MAQUINARIA AGRICOLA Y JARDINERIA
C) pipa RECAMBIOS
DISTRIBUIDOR OFICIAL B.CS.
9.- Las primeras cajas para el Dheshroradorus, SludosiEreas, Coraseios
transporte de sidra, écudntas botellas (Alpim, Stihl, Asnlal
llevaban? Cortacesped { Sundei Gariden, Castell Gorden )
) ' o Dechrozadorns de Roedas (Hogueset |ecoeur|
a) Veinte o veinticuatro botellas. Hidralisstl e Profesdonalks
b) Veinticinco botellas Muolines, Sotobambas, Generadores,
c) Siempre fueron de doce Moteculbtores y Segadoras
Aperos Agricolas para Tractors
REMOLJUESDE COCHE

10.- Los a§tur|anos IIev::mmos p(_)r lo T L A———
menos mas de 1.000 afios haciendo La Canizal, 3 33168 ANES - Siaro (Asturias)
y consumiendo sidra. Hasta los TH./Fax B85 520 537 Mawil B51 952 B17
pescadores de ballena y bacalao la
llevaban a la mar en lugar de vino,
pero,... ¢sabria decir qué documento
escrito es el mas antiguo en el cual
se recoge la venta de sidra en una
romeria?

a) El fuero de Avilés

L) Un documento privado fechado

en 1522 de San Roman, Villanueva,
Conceyu de Santu Adrianu.

c) En un documento de la Iglesia de
San Cosme y San Damian, en Cuna,
Conceyu de Mieres.

I'_':.' Pustio Peqen'e-s 28 - Pola I:|EI Li'l.'IEII'IEI
g-0L/v-6/2-8/V-L/9-9/9-S/9v/V-$/D-C/Q-1:uon|os Ti. 885 6112 76




SIDRERIES VASQUES
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Histaria ¥y creacidn
La sidreria Baleia, sstuada en el caserio histdrics

Yerobi-lawndi, mds conocido en AUEsLR0s BEDRPEE COEo

| Haleia, empexd cn su achvidad
de elaburacidn de sidra hace miis
| de 100 aibios, cundo en el ciserio se
- S o elaboraba sidra ¥ era degustada
pl:n;'Es wcims.]r conucibos. Actualmente la sidreria Baleio
alre sus puertas a b cua de sidra solamente a s restauranies
v sociedades gue son elientes. Por o tanio, se trata de

la vinica sidreria gue no abre en temporda del ot

La ssangina ulilisada pasa la elaboracian de la bebida proviene
de los manzamales cercanos, y en epaca de escasia se proves

e manzana del exterion, como Fruncia, Galicia, etc.

Solamente veinde Sidra natural en bovella de 75 cl,

presentaca en cajasde 12y 3.

BrLEI9

Sagardo Naturala

Aran eder auzoa, 16 « 20180 Qiartzun
TH: 943 49 13 40

Larre-coIN
Eestada sagarsasehin gimdaia

- -

el Sartc Ko -

Larrz-gain baserria, Erefiozu auzoa
TI. 943 55 58 48 - 20120 Harmani

Historia ¥ creacitn
La sidrerta Larre-gain conocid la actividad sidreea desde

tienmipos inmensoriales, ceando la sidea se elaboraba para
comsumo prophes parte del afo 19491 s¢ abren sus pucrias

al priblice, remaodelanda para elbe, b antigna coadea en lagar ¥
posterior comedor, Aungue se genend coma actividad
comiplementaria o la ganaderia, ba sidra pronto cobrd impoertancia
convirtindose en b tnics sctividad, Elaboracidn con manzana
propia y de caserios corcanos. Se trata de wna sideeria peguedia,
quet clabeora cerca de 40,000 litros al afio,

Aperturs mediados de enero a
finales di abyil,

Serviclo: cenas todos bos dias,
Combdas de vieends 4 domingo.

Dinmingo noche v hunes cerrado, Capacidad: 140 comensales,

Espsxcialidades: babalao en salza o con fomate por encango.
Sidea natueal en botelka de 75 o, presentada en cajas de 12, 65 5

Historia y creacidn

Trasladada desde hace afos de villabons 2 Aia,

b arraigado en la actividad ssdrera desde o amo 1986,
Cun importantes imeerssones en tecnologia punta, sigue
havciendo ssdra de la forma mes radicional. Actsalmente
pmdl.mr cerca die S0.000 hitros de sadra al aio,

y s puede degustar fuera de temporada

el pxidtx en ba progia sdreria durante toddo el ado,
Apertura; basta Julio-Agosto, Sadra al tootx todo el adio,
Servicius tudos los dias solo cenas,
Comidas por emargo

Capacidad: 200 comensales

Sidra matural en botella de 75 d,

presentacion en cagas de 12,6 v 3.

o,

o sulinlcn fadra nafuesl
N* Emb. 5107 5.5.
75 CL-5."

Basrics Santsago de ALY
(@ Ve, da D0
Tino: 4.3 &6 T

. SAGARDO NATURALA
g, 7= &
Santiage auzoa, 26 - 20809 Ala - TIE. 843 83 5T 38

99




SIDRERIES VASQUES

Historia y creacidn

La sidreria
Bereziartua, manteniendo la
tradicion sidrera familiar desde

. . Ui R ARAN - AXTWLARILACLY, fLTPAACTR,
o - e ek el § i i e B o iV
el ano 1870, trasladd hace iy ATURAL. -

Wk R e T

anos sus instalaciones, del
barrio Ergobia de Astigarraga
al camino de Perurena, para
hacer frente al crecimiento
de la empresa y de la
creciente demanda de sidra.
Aprovechando el traslado,
la sidreria invirtié en la
maquinaria mas actual y moderna,
Atn teniendo manzanales propios,
el cultivo de estos no abastece
la creciente produccion de sidra.
Apertura: abierto de mediados
de enero a finales de abril
Servicio: cenas todos los dias.
Capacidad: 120 comensales
Gran variedad de marcas en sidra
natural. En botella de 75 ¢l

y de 33 ¢l presentacién en

cajasde 12,6y 3 SIDRA DE EXCEHLENTE
CALDAD
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Historla ¥ creacidn

Sigwiendo b tradickin centenaria de hacer sidra,

la Earnilia gnilenr:r:-:n:;.i ha !I:'Ea:‘ln

il maestros tiempos con la principal actividad de la
claboracion de sidra notaral, La manzana ntilizada para

la producciin de sidra procede en unos 45000 Titros

dle sis prophos mansatales y proveedores locales,

v oen afbos de escasin, de Galicia ¥ Asturias v otoos

|I.I[|_:Il'-|"'.= il CHFOfA, La prnriln.'rin.‘nn actual de sidra asciende
a inos 1200000 ague venden en su mwyoris en el Paks Vasoo,
Apertura; abierto de enere a septiembre,
Servicios comidas v cenas todos log dias,
Excepio Viernes Samt,

Capackdad: 120 comensales

Sidra natural en batella de 75 d,

presembaida en cajas de 125 5,

bWl 130

Ml e - LEGORRETS Crigmaibia) - TilT, <) 8100 A6

I fundtiy e ¢ il B o A La b T i
L= ¢ w0 ey & aadma s el ey

Aulia
Aulia etzea - 20250 Legorreta
T 943 B0} A h&

Hrstarfa y creackin

Hace unns 9 anos que |a sidreria Begiristain producia sidra

e su caserin onme actividad secundaria a la de 1o explotacian
panadera y agricala. Dezde entonces hia habidn grandes cambins,
saihre tndo en o quoe concierne a las instalaciones,

gue se han modernizadn sohre todo desde el ano 1990,

Las plantaciones de manzann propin citheen & 500% de las
necesidades de la sidreria, que complementa la produccian

can manzana de |os caserios aledasios y manzana

de importaciim en ks anns de escaser en la cnsecha.

Provduce alrededor de los | ML litros de sidra al ana.

A pertura: de enere 2 junio, Temporada del toots.

Servivine cenns todns |ns dias.
Comaidas de jueves a sdhadan.

Dominge cerrad.

Capacidad: 150 comensales

Sidra Matwral en hatella de 75 &, presentada en cajas de 12y 3.

S

TOLARE

Osinaga auroa - 20128 Hernand
IIf. 943 33 69 90

Historin ¥ creacidn

La familia Etxcherria de Legnrreta ha conocidm

ln elaboracion de sdr en el caserio familiar

de toda la vida, sin embargn, no es hasta 1978 coandn

s deciden a ahrir sus poertas 2l piblion ¥ a2 establecerlo
coma actividad principal.

Produscen un todal de unas 112000 Teros de sidra,

v en gran parte se abastecen del manzanal de caltivo prapin

v de lns caserins cercanns

Apertura: desde enern hasta mayo
Servicin: comidas v cenas trsdins
lnie diizs. Sdhados, a medindi.

Romingn cerradn,

Capacidad: |40 comenzales

Baotella de sidra natoral 73 ., presentnda en jas de 12 hatellas

- SACARDO NATURALA -

BEGIRISTAIN

fivrmaoz Beserrin - 2021 3 IKALTEGIETA
Tif 943 65 28 37
Fax. 943 I8 74 06




SIDRERIES VASQUES

Se trata de una de las sidrerins con mas historia de Urnieta,
conocida entre los clientes fieles come Kaxiano,

haciendo hunor 2 su antiguo propietarie.
-r'J Se encuentra rodeada por manzanales de
cultive propée. Siguiendo la trayediorin
de casi la tirtalidad de las sidrerias

awctunles, Bambidn estn comend en ws
inicios hadendo sidrs para la familia y los vecinos.

Huoy en dia, y después de ciertas innovaciones tecnobiyicas,
pro<duce mis de 100.000 litros de sidra al ano,

Apertura: abierts de fnales de enero a mediados de abril
Servicio: comidas ¥ cenas todas los dias.

omingo v lunes cerrada. Capaciclad: 59 comensales

Sidra natural en botelka de 75 cf, presentada en cajas de 12 v 3.

.

SAGARDO NATURALA

SIoRA MATURAL

GURUTZETA BERRI BASERRIA
OZTARAN BAILARA - 20130 URNIETA

Historia ¥ creacion
La Sidreria Dlaizela, de oy reclente creacidn es Famosa
por sas propletarios. bos hermanos Olaizola de Golzseta.
s conecidos en el munda de la pelota gue en la actividad
sidrera, sin embargs, 5 han hecha su sitio en el secior
Situada en ol harrio de mayor tradicidn gidrera de Hernani,
beam siprovechado b actividad establecida histdricamente
por la sidrerta Bizmendi, de baega tradicidn en la actividad,
Actualmente prosduce wnos HEMID lires de sidra,

Apertura: Ahlerto de finakes
de enero i finales de abril

_ o7 L —  Servicio: Comidas de viernes a
- "1 Y II 2 :'1':- domingo, Censs todos bos dids,
SIDRA NATORAL L Lunes cerrado
O {‘.Il:i.ﬁ:lﬁ'.l anzna B - MO Hemani !?; Eiw':j'h'li 130 compensales
TIE. 948 5% &7 31 | ™ Sidea natureal on hatella de 75 o, oncajas de 12,6 5 3,
Historia y creacitin

Fundada en «l ano 1979, la familia Abuwrazs,

una extirpe de larga tradiciin en la elaboraciin de sidm,
aposti por |a degustaciin popular de su producto, la sidra.
Satuada en el pueblo de Aduma v rodeada

por lins manzanabes de cultive propio, asi coma por

um entormo ldakmente rural, produce alrededor de

unos MO0 litres de sidra ol anm, que se peede degustar
en sus instadaciones v desde la kupela durante toda el ane
Apertura- abierto tode  ano. Sidra al ots todo o afno
Servicio: cenas todos los diss,
Dhamingy cerradi

Capaciclad: 350 coamensales
Sidra natural en botella de 75 <L,

presentaila en cajas de 12 ¢ 3.

ABURUZA
Sagurdo Natwrala

Olatza hiserria - 20150 ADUNA (Guipizcoa)
TIF. 943 69 24 52 . Fax, 943 60.21 53
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HESTORIES DE SIDREROS Alberto del Pozo
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Actualda
|a sidra

SIDRE NA
"FOLIXA NA
PRIMAVERA”
MIERENSE.

ESTI ANU LA FOLIXA NA PRIMAVERA
VIENO CON SIDRE, CON MUNCHA SIDRE,
NA MENOS QUE 13.000 LLITROS DE SIDRE
NUEVO QUE SE REPARTIERON DE BALDRE
ENTE LOS ASISTENTES, Y QU’ ANIMARON

ABONDO ESTES XORNAES FESTIVES.

De toes formes, anque 13.000 llitros de sidre puedan paecer
abondo, lo cierto ye que nun foi tantu asina, porque faiga friu
o calor, la sidre entra solo, y polo xeneral y a la escontra de lo
que diz el reflin, “pue mds el butiellu que’l giieyu” . Ello asina,
el mierense Parque de San Llorienzu enllendse de sidreros que
supieren dar bona cuenta d’eses pipines de rica sidre. Lo que
si fadrie falta ye que pa otros afios se suplieren les deficiencies
que se vienen dando dende 'anicu d’esti eventu sidreru na
FolixanaPrimavera, y hubiere forma de tomar un culete ensin
necesidd de faer coles y mas coles y de llevar emburriones per
tolos llaos.

Una barra mas grande, y mas apurriores pa enllenar los vasos
iguarienen bonamidia’l problema, y permitirien esfrutar mas
ymeyoresos 13.000llitrosdesidre, alempar quedignificarien
tantu I’actu en sigo mesmo, comu a la nuesa bébora.

En cualisquier casuuna bona oportunida patomarsidre nuevo,
que ya nun hai quien lo tope, tienro, y colos amargos tan
afayaizos que-y son propios. Eso si, habrie que remembrar a
los sidreros que tradicionalmente -polo menosnos conceyos
mineros del Nalén y del Caudal- esa sidre nun ye d’echar y de
tomard’un tragu, sinon que sesirve direutamente dela botella
olapipaybébeseasorbiatos, caun delsovasu. Si, comu’l vinu,
y ye que la cultura asturiana de la sidre ye lo que tien, que ye
muncha y mui variada, y hai que dir conociéndola.
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£Ormas
Ovidio

GARANTIA 10 ANOS

Reformas en General, Albafileria, Pintura,
Fontaneria, Electricidad...

Instalaciones de Phvdur
Impermeabilidad de Piscinas y Terrazas
Onduline de Teja - Todo tipo de Jardinerfa
Se saca escombro en pequenas v grandes cantidades,
incluso en fines de semanas
S¢ hacen todo lipo'de rozas para

fontaneres v eleciricistas

618 84 66 39 - 627 104 325




Actual

dala sidra

AIDES PA NUEVES
PUMARAES SIDRERES

La Conseyeria de Mediu Rural y Pesca del “Principado” vien
d’abrir el plazu pa presentar solicities de sovencion destinaes
a nueves pumaraes sidreres, que comparte convocatoria con
“piquenos frutos” destinindose-yos a dambes aides, un
presupuestude 150.000 euros.

Na convocatoria incentivase el llantau d’especies de
xorrecimientu rapidu, en deméritu de les variedaes
tradicionales de pumar francu y tien por oxetu, sigin los
convocantes, la meyora del arrodiu natural al traviés de

la proteicién d’'unos cultivos tradicionalmente vinculaos
al paisaxe. Tola documentacién xustificativa tendra de tar
presentada enantes del 15 de mayu de 2009 na Conseyeria
de Mediu Rural y Pesca o nes Oficines Comarcales. Amas, na
mencionada fecha tendra de tar rializau’l llantau.

Estes aides tan cofinanciaes con fondos FEADER (70%),
sufragandose’l 30% restante pol “Principado” (15%) y el
Ministeriu de Mediu Ambiente espafiol (15%).
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GANCIOS DE
CHIGRE.

LA XXVIII FIESTA DE LA SIDRE DE . , .
XIXON CALEZ MOTORES. Ferrnza, Amplin Aparvamicote v Zona Infamiil

RESIAURANEE
LAS PENAS

Sulones parn Bodas, Bangueics ¥ Reoniones

Anque enta queden dellos de meses pa la so cellebracién, la
XXVIIIFiestadelaSidre 2009 ya entamolos sos preparativos pa
los Cancios de Chigre, que comu ’afiu pasau sedran escoyios
por votacién popular. Los temes mds votaos formaran parte’l
repertoriu que sedrd interpretau esti branu polos concursantes
nestos Cancios de Chigre, y sedran escoyios por un sistema
cupones, en catn de los cualos podra votase por tres temes y
que llueu han d'unviase a les oficines del Teatru Xovellanos,
(Casa La Palmera, Cabrales 82). El plazu finara’l 24 d’abril a
les 14 hores.

AGRICOLA DESIERO, S, L.

MAQUINARIA AGRICOLA 'Y JARDINERIA
RECAMBIOS

DISTRIBUTDOR OFICTAL B.C.5,
Dhesbraeidoris, Mudokieeras, Coriasetos
[ F|.|'|'.||.n.1, Sithl, Ak
L oriai rl.p-e'l.| 1 Sumded Garadeny, Castell Gorden
| Yeshroradinens de Raedas | I':l.m]url et |ecosenr|
Hidmibiwnidoras Profesionales
Malines, Sotobombas, Generadores,
Motocultores v Segadorns
Aperos Agricolas para Tractores
REMOLOUESBE COERE

TALLER - EXPOSICION ¥ VENTA EN:

La Carizal, 3 - 33168 ANES - Seaid (AsluiEas)
TH.AFax CAS B30 537 Mdwyil 881 952 81T

la Taberna de Jose

CIf Rio Code, 4 bajo + 33160 Mijerss. RIOSA. Astunas
THe.: Q85 766 110+ 617 649 208 « 626 524 021
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dala sidra

CAMPOS DE GOLF
VERSUS PUMARAES.

EL NUEU CAMPU DE GOLF DE DEVA ESFARRAPA DAFECHU
PUMARAES TRADICIONALES DE CIENTOS D’ANOS D’ANTIGUEDA.

La costruiciéon del nueu campu de golf de Deva (8 hectaries)
nes finques de la familia Rubiera na collacién xixonesa, supén
I’esfarrapamientu de pumaraes tradicionales de cientos d’afios
d’antigiiedd, al nun cuntar esti tipu de paisaxe tradicional
asturianu con denguna triba de proteicion llegal.

Llamentablemente, a esi desenfotu delesautoridaesasturianes
alahoradeprotexerelmediuambienteasturianu ylaespresion
fisica del’actividd agricola ganaera tradicional asturiana delos
3 6 4 sieglos caberos, hai d’amestar que los costructores del
menciondu campu de golf adolecen non solo de la minima
sensibilida asturiana, sinon tamién del minimu sentiu
empresarial, al desperdiciar la posibilida d’aniciar un campu
de golf'identitariu nel que se respete minimamente’l paisaxe
tradicional de la fastera, talo comu agora mesmo se fai per
tol mundiu, onde se pretende qu’esta activida esportiva se

desendolque nun mediu que caltengales peculiaridaes propies
del pais onde se rializa, de tala miente que los campos de golf
d’anguafiu caltienen un ciertu respetu al mediu natural.

Pa enriba, nel casu de les finques afeutaes per esti nueu
campu de golf, didbase la perafayaiza circustancia de que
xunto cola pumarada tradicional cuntaba tamién con prau,
precisamente’l llugar onde fasta agora venia cellebrandose la
tradicional romeria de Deva, y que ya nos aios caberos hebio
de cambiar d’emplazamientu.

Por supuestu, previamente al esfarrapamientu de la pumarada
nun serializé un minimu estudiu de les carauteristiques de los
pumares, la so dimposicién fisica, estudiu de la frada ala que
foren sometios, nin de les variedaes de pumar elli esistentes. ...
Cenciellamente, onde habia una pumarada centenaria, agora
hai un preciosu green.

Cm"d' Restaurante - Sidreria
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Ctra. Carbonera, s/n ROCES Teléfono 985 38 04 71 GlJlle k




CURSOS DE
FSCANCIADOR
EN LLANGREU

Luis Arias de Velasco, presidente de la Camara de Comercio
de Xix6n y Javier Fernandez, en calidad de representante de
los hosteleros llangreanos firmaron un acuerdo gracias al cual
se realizaran cursos de formacion especificos para el sector
hostelero, concretamente para el mas demandado de todos
ellos: el de escanciador.

Javier Ferndndez afirmé que “Llangréu ye tin de los conceyos
con mds y meyores sidreries, con un gran consumu d’esta bébora.
Hdi muncha demanda de bonos profesionales”.

La falta de respuesta de las escuelas de hosteleria asturiana a la
l6égica demanda de estudios especificos de escanciador lleva
a que este tipo de formacién siga dependiendo de iniciativas
privadas tales como la que acaban de firmar la Camara de
Comercio xixonesa y los hosteleros llangreanos.
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Actual

dala sidra

GRUPO TRABANCO
INICIA LAS EXPORTACIONES
DE SIDRA A AUSTRALIA

LA COMPANIA GRUPO TRABANCO ACABA DE REALIZAR UN PRIMER ENVIiO
DE UN MILLAR DE BOTELLAS DE SIDRA DE MANZANA SELECCIONADA
(SIDRE D’ESCOYETA) ,Y DE SIDRA BRUT “LAGAR DE CAMIN”.

Grupo Trabanco pone en marcha las exportaciones a este pais
de la mano de un distribuidor localizado en Melborune y con
unaimportantered comercial, compuesta principalmente por
establecimientos de hosteleria y tiendas especializadas. Este
primer envio se centrara en la zona sur del pais y se dirigird
tanto al consumo en bares y restaurantes, como a la compra
directa en tiendas especializadas.

“Contamos con grandes expectativas para este primer envio de sidra
de Manzana Seleccionada y de sidra brut a Australia. Confiamos en
la calidad de nuestros productos y en la acogida que puedan tener por
parte de los consumidores australianos. Nuestro distribuidor en la
zona estd convencido de que ambos tipos de sidra pueden funcionar
bien tanto en restaurantes como en tiendas especializadas, asi que
esperamos en breve ampliar esta primera remesa”, asegura Samuel
M. Trabanco, gerente de Grupo Trabanco. Con sus exportaciones
a Australia, Grupo Trabanco sigue ampliando su presencia en
mercados internacionales. Actualmente, la sidra de Trabanco se
consume en varios paises de Sudamérica, en los Estados Unidos y en
paises europeos, como Francia, Suiza, Holanday Bélgica. Ademds, la
compaiiia continiia con acciones de prospeccién comercial en nuevos
mercados, como China.

“Cuando entramos en nuevos mercados, es importante demostrar
la competitividad de nuestros productos. Nosotros apostamos por
la calidad para diferenciarnos en el sector, de ahi que la elijamos la
sidra de Manzana Seleccionada, cuya calidad estd acredita por una
empresa auditora, para crecer en el extranjero”, asegura Samuel M.
Trabanco. A esto se une el volumen de exportaciones de sidra
brut, un valor seguro siempre que se habla de la presencia de
la sidra en mercados extranjeros.

“El publico final sigue valorando muy positivamente la sidra brut
hecha en Asturias, asi que esta es una oportunidad que no dejamos
pasar’ ’ anade Trabanco. Mientras se ultima la presentacion
de una nueva remesa de Poma Aurea, sidra brut nature
reconocidaenlaD.O.P. “Sidred’Asturies”, Trabancoaumenta
el volumen de exportaciones de la sidra “Lagar de Camin”,
dirigida tanto a establecimientos de hosteleria como a tiendas
de alimentacion.

- PRODUCTOS ARTESANOS
- QUESO v REQUERON
- ARROZ CON LECHE

Almacén: Folig. Ind. Rio Pimo. Parc, 43 - 33718 Jarrio - Coasts
Fabrica y gencidn af plblica; Abredo - 33719 Coafla (Asturise)
Fif 985 47 37 33 Mowl 688 56 23 48  e-mall alfonscabredofiiers es




EL PELLIGRU
LES MAZANES.

Marek Latas, parllamentariu polacu del conservaor Partiu
Llei y Xusticia, acota-y a unes mazanes que comio enantes de
ponese al volante, les 0,7 unidaes d’alcohol en sangre que dio
nun control rutinariu d’ alcoholemia. Sigiin elli “Soi diabéticu, comi
)y €6

unes cuantes mazanes enantes de conducir” “nun habia denguna
probabilidd de qu’hubiera alcohol nel mio sangre”.

De toes formes lo mds curioso ye la oficina del fiscal, que ta
investigando’l so casu, por si fuere posible que les mazanes
pudieren ser les causantes d’esi indiz d"alcoholemia.
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PROHIBIDO
CANTAR. ..
DESENTONAU.

Entamau pola conceyalia de Norena y la Escuela de Musica
Tradicional, cellebrésenavillacondalelIer Certamede Cantares
deChigre “Prohibido Cantar. Desentondu” nidiamenteispirdu :

nel Certame de Cancios de Chigre de La Pola.

L’actu presentacién cunté cola actuacion especial d’Anabel $
Santiago y Héctor Braga, asina comu colos alunos y :
: bretona del frixuelu o fayuelu) ta venceyau al de sidre.
procediéndose asina mesmo a la entrega de diplomes a los @

: 933 fr?nceses de ma’s de 18
gano§
: res t

profesores de la Escuela de Mtsica Tradicional de Norefa,
grupos participantes.

Les actuaciones tovieron llugar de magar les 21:30 hores nos

establecimientos collaboraores: les sidreries Paco, Manolo
(Hotel Cristina), Fermin, Palmira y VillaCondal, el bar La Sala :
y La cuadra de Alfredo.

SIDRE Y
FAYUELOS

UNA ENCUESTA DESENDOLCADA
POL ISTITUTU IPSOS AMUESA QUE’L
OCHENTA Y CUATRU POR CIENTU DE

LA POBLACION FRANCESA IDENTIFICA
DAFECHU LA SIDRE COLOS CREPES.

La interprofesional sidricola francesa desendolcé esti estudiu
pa valorar fasta que puntu’l consumu de crépes (versién

O/’8/’7 FHCUGS (a0s,. L OS
aos a encuesta foron
terminantes:

- La sidre ye ensin llugar a dubies la bébora preferida pa colos
: crépes (84% de los encuestaos) seguia bien de llofe polos
: zusmios de frutes (2°5%) o la cerveza (2%).

¢ -Lasidre gusta lo mesmo a homes qu’a muyeres.

- Dalo mesmo la edd, una y bones pues beber la sidre, presta
¢ cudsique lo mesmo alos de 18 qu’alos de 70, seique los que
: mds la prefieren son los/es bebeores d’ente 35 y 44 afos.

: - Val la sidra ensin crépes, pero los crépes ensin sidra, non.
¢ Nun se concibe una créperie ati nun se sirva sidre.

- Por supuestu, el gustu pola sidre dase mayoritariamente nes
. fasteres productores. Pero’l fechu de qu’en delles fasteres de
¢ Francia nun se beba sidre, nun camuda’l resultau: onde nun
hai sidra, tampocu nun hai fayuelos.

. Por cierto, vistu Iésitu de les créperies, ;Por qué nun abre
: naide una fayueleria n’Asturies? Sidre pa con ellos tamién
¢ tenemos...

'-‘:
-\.-.I.

Fimi

Wy restauraniesinan, Com

RESTAURANTE - SINFERIG

‘"*66 c/verw”

Rlatos Tipicos Falusianss
Reacnoga: 97 548 1277

CiBordadores, 5 - 28013 Madnd - TIF. 91 541 11 40
- info@restaurantesineru. com



FESTIVAL DEL
MARISCU Y

LA SIDRE EN
CARRENO

Los hosteleros de Carrefio presentaran el présimu 20 d’abril
nel llagar Penén d’Albandji, la so tercer edicion del Festival
del Mariscu y la Sidre, certame gastronémicu que dendel’anu
pasau tien una duracién de 10 diis y qu’anda a la gueta de la
so potenciacién non solo n’Asturies sinon nes comunidaes
collindantes.

Comu siempres, y a falta de concretar les feches, el Festival
cellebrardse nunes carpes afayaes al usu na esplanada del cai
candasin.
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VIl FESTIVAL
DE LA SIDRE
EN SAMA

El VIII Festival de la Sidre en Sama “Memorial Oscar Fonseca
Torre” congregd a numberosos sidreros a la carpa afyada
nel Parque Dordu, na que comu noveda, cellebrose’l primer
concursu d’echaroes de sidre de Sama, un certame que ye
puntuable pal Campionatu d’Asturies, pero que supunxo
la retirada de les tradicionales actuaciones de tonada, comu
consecuencia de los axustes presupuestarios de la Socieda de
Festexos de Santiagu.

En tou casu, nun falté lamusica’l pais ente culete y culete, con
1300 vasos puestos a furrular ente los 9 llagares participantes,
que repartieren sidre ensin duelgu.

Ellaboracion Artesanal de Sidre.

El Conceyu de Lamarque (Arxentina) organiza pa esti mes
d’abrilun cursu gratuitusobro Ellaboracién Artesanal de Sidre
nel que se cincaran les tematiques propies de la ellaboracion
artesanal, alternatives de terminacién del productu, ya
implementos ya insumos precisos.

dala sidra
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Anuncies / ANuNcios

{ CAMARERO

Se necesita para sidreria en L’Entregu,
: seguro jornada completa, salario a :
. convenir, imprescindible saber echar :
: sidra y tener papeles. Con preferencia :

gente de la zona.
Tel. 667532413

: CAMAREROS fijjosy extras, se precisan. :
. Imprescindible sepan escanciar sidra. :

¢ Parasidreria en Uviéu.Tel. 985210495

: CAMARERA con experiencia en barra, @
. comedor, menus, carta, echadora de :
. sidra...Se ofrece para trabajar en Xixény :

. cercanias. Asegurada.
| Tel. 651670844

: CAMARERO

© 663263166
: CAMARERA-DEPENDIENTA.

. Llangréu o alrededores.
: Con carnet de conducir y coche.

. en comedor y barra.

¢ Mail: lujan_las3@hotmail.com.
Tel. 635030437

¢ Tel. 653057475

CAMARERO se ofrece, para extras

. fines de semana. Sabiendo echar sidra y : Tel. 645376029y 667879437.

experiencia en banquetes. Xix6n y zona :
: ESCANCIADORES de sidra echos :

: a mano. De pared. Precio 50 €. Total
. seriedad.Tel. 676551543

: CAMARERO. Extra de camarero para

* los fines de semana. 28 afios sabiendo : SIDRA.

: Vendo 50 cajas de vacio, con jaula de
: plastico. 8 €/caja.Tel. 699344312

. centro.
! Tel. 669060190

: escanciar sidra, buena presencia y con
: vehiculo propio.

. Javier,Tel. 669326204y 985511105.

: CAMARERO.

: camarero, sabiendo escanciar sidra.
: Tel. 985281855 y 675208204.

: CAMARERO.

. inmediata y flexibilidad horaria.
¢ Tel. 636543871

: ESCANCIADORA
: de sidra con conocimientos de cocina. :
¢ Chicaconexperienciademostrableydon

: DESCORCHADOR

: de botellas de sidra. Compro.
: Chica de 23 afios busca trabajo en Sieru, Tel. 985342041y 696593513
: BOTELLAS.

© Sabiendoescanciarsidrayconexperiencia : 5€ venden botellas de sidra con caja de :
: madera, 8 euros caja.
: Tel. 985350066.

: CAJAS (8) de plastico, de sidra, 50 €. Tel.

: CAMARERO echador de sidra se ofrece, * 628086540

¢ con 51 afos. Incluidos fines de semana. :
: CAJAS.

. Se venden 40 cajas de sidra con botellas. :
: BOTELLAS viejas de sidra.

: Corchadas.Vendo para vinagre.
: Tel. 985799052 y 628860591

No necesario llevarlas todas. Precio 4 €.

VASOS de sidra y de cuba libre, se
: venden.Tel. 636905728.

: Senor responsable se ofrece para :

¢ Requexu de Mieres. Traspaso de 25.000
: €.Tel. 635805104.

. BARRICAS de sidra de 150 y 200
: litros. Son 4. Mds picadora manzana y
: corchadora. 700 €.Tel. 658409644

: PRENSA para sidra. Vendo, precio a
¢ convenir.Tel. 680482272

: BARRICA derobleparaalmacenarsidra,
: vino, etc. Buen estado, buen precio. La
: tengo en Fano, Xixon.

* Tel. 620542194

- BARRICAS de madera para sidra.Vendo
. unade50litrosen 25 €yotrade 80litros
. en 45 €. Seminuevas.

¢ Tel. 616391335

* con algo de experiencia, se ofrece para ° de gentesbuscaempleo, preferiblemente :

: trabajar. Sabiendo escanciar sidra. Tel. : € Xixon.Tel. 610279423

: BOTELLAS de sidra y champén. Tengo
¢ unos 600 cascos. Ideal para gente que
¢ hagasidra.

: Tel. 626517380

: BOTELLAS VACIAS.

: Totalmente limpias por dentro y por
. fuera. Sin etiqueta. Dispongo de unas
¢ 200 cajas. Ideales para corchar sidra.

: 2€/caja.Tel. 653861171

: BOTELLAS vacias para sidra (botella de
: sidra achampanada) 0,20 €/botella. Tel.
: 619827402 y 984110307 (después de
:las15h))

PIPASdesidrade200y2501,sevenden.
Tel. 985615194y 677647773

¢ SIDRA de casa embotellada.Vendo. Muy
¢ buena.Tel. 610033037.

SIDRA. Vendo 20 cajas de vacio y
: botellas sueltas. Caja completa 8,50 €,

. : botellas sueltas 0,30 €. 6 garrafones de
: VASOS de tubo, caja de 24, 500 ptas. :

: También vasos de sidra.
Tel. 625406823.

¢ Busco trabajo. Experiencia de 2 afos, :

* escanciar sidra y barra. Incorporacién : MIERES.

: Se traspasa bar recién reformado vy listo
: para abrir. Junto a la zona sidrera de

c 16litrosa 12 €.
: Tel. 985735031y 670634233.

: BOMBA de carro. Para trasegar sidra.
. Trifdsica. En buen estado. Procedente de
lagar. 450 €.

: Tel. 616674122



: DESCORCHADOR de botellas de sidra. Vendo. Tel.
: 618620245,

: LLAGARdeaceroinoxidablede 2001, 7 pipasderoble
: de 2001, 1 pipa de roble de 150 1, 2 pipas de acero
¢ inoxidable de 2001, 1 molino de manzana, 2 duernos
: de madera, 1 cargador de botellas, 26 cajas de sidra.
: Tel. 985695709.

¢ LLAGARdesidra, fusode carraca, llevasobre 12 sacos,
¢ usado una sola vez. Como nuevo.Vendo en 800 €.
¢ Tel. 653861171.

LLAGAR pequeno, como nuevo. Poco uso.Vendo. Tel.
: 686110322.

¢ LLAGARdesidra, fusodecarraca, llevasobre 12 sacos,
¢ usado una sola vez. Como nuevo.Vendo en 800 €.
Tel. 653861171.

: BASCULA.
: Vendo. Ideal para recoleccién de manzanas. Precio a
¢ convenir.Tel. 660901217.

ENFRIADOR de sidra. Inox 150. 350 €.
. Tel. 985354546.

¢ MANZANA de sidra, a recoger. A 0,25 €. Se vende.
: Tel. 606433015.

MANZANOS. Para sidra y comer.
Tel. 639549744.

¢ PICADORA de manzana manual.

¢ Vendo en buen estado. Para uso o decoracion.Y unos
¢ 500litros de vinagre en garrafonesy botellas de sidra.
: Tel. 985575262 noches.

¢ SIDRA de casa embotellada.
¢ Se vende. Buena.Tel. 609474280.

SIDRA de casa embotellada.
: Vendo. Muy buena.Tel. 610033037.

¢ SIDRA embotellada.
Se vende.Tel. 619185159.

BARRICA con grupo de frio nuevo. Ideal sidra..
Cubeta de acero inox., cubierta de madera. 400 €.Tel.
: 647497376.

LA SIDRA

ANUNCIOS POR PALABRAS EN ESTA

SECCION, PONERSE EN CONTACTO
EN EL TELEFONO 652 594 983
0 EN EL CORREO ELECTRONICO

revistalasidra@gmail.com
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ESCAYOLAS GRANDASIERO

“Mayorista de la Distribucion”
i N°1 en Asturias !

Escayolas - Techos Desmontables
Pladur - Aislantes - Perfileria
Herramientas y Utensilios
Muebles Taor

GLON
Aejandro Golcoechea Oriol, 3 - Pol. Mora Garay
Ti. 38530 081
GRANDA-SIERD
Pol. Ind. Granda Il, nave 8 - TIf. 3985 704 204
AVILES

Ayda, del Aluminio P-86 - Pol, P.E.P.A,
TH, B68 533 706 - 885 57 41 82
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AMIEVA

QUESERiA LA COLLADA.
Ciriefiu. T. 985 94 46 57.

AVILES

SIDRERIA CABRUNANA.
Cabrufana, 24.
T.985561217.

Trabanco, El Gobernador,
Pachu, Acebal.

SIDRER{A

EL PALACIO DEL MAR.
GonzalezAbarca, 10.

T. 9855643 53.
Trabanco, Cortina

SIDRER{A CASA MOISES.
LaMuralla, 4. T. 985 526 000.
Trabanco, Arbest, Foncueva, Fran,
Pendn, Castafion, Zapatero, Roza

SID. EL PAXARU PINTU.
Avda. LosTelares, 17.

T. 98556 60 90.
FlTraviesu, Vda Palacio.

SIDRERIA CASA LIN.

Avda LosTelares, 3.

T. 985 56 48 27. Foncueva, Canal,
Orizén, Roza, Cortina.

SIDRERIA CASA PACO.
La Estacién, 51.T. 985 93 26 80.
El Gobernador, Fanjul, Trabanco

SID CASA ALVARIN.
LosAlas, 2. T. 98554 01 13.
Pendn y Coro.

SIDRERIA YUMAY.

Rafael Suarez, 7.Villalegre.

T. 98557 08 26.

Muniz - El Gobernador, Pachu.

LA CHALANA.

Av. Conde Guadalhorce, 95.
Frente alaRula. T. 985 52 13 85.
Trabanco.

MESON LA COSECHA.
Dr. Maranén, 1. T. 984 83 27 28.

LA BODEGA DE RIVERO.
Rivero, 83.T. 985 54 2529

#* ELECTRICIDAD CONECTA.
Av. Constitucion, 10 - 8°D.
T. 686 6530 56.

AYER

SIDRERIA ESPERANZA.
Conde Guadalhorce, 13 Morea.
T. 98548 33 00.

SIDRERIA AMBRA.
Marqués Casa Quijano, 11. Morea.
T. 98548 00 27. Penén.

SIDRERIA LA BOMBIECHA.
Morea. T. 985 48 22 38.
Zapatero y Trabanco.

SIDRERIA VILLAVICIOSA.
Avda.Tartiere, 46. Morea.
T.985483531.

SIDRERIA CELEDONIO.
C/Travesia San Isidro, 34 Bajo.
Cabanaquinta. T. 985 49 41 39.
Sidra Palacio.

% SIDRERIA LA FUMIOSA.
La Estacion, 16 . Morea.
T. 98548 07 50.

CANGUES
D’'ONIS

SIDRERIA EL POLESU.
AngelTarano, 3. T. 985 94 75 84.

SIDRERIA ACEBEU.

Constantino Gzalez Soto.

T. 63973 1998.

SidraTrabanco y Trabanco Seleccién.

SIDRERTA LOS CARPIO.
El Censo, 6. T. 985 84 86 32.

BODEGON DEL DOBRA.

Ctra El Ponton s/n. T. 985 848565.
ElTornin, Zapatero,Vigon, Herminio,
L’ Argayon.

SIDRERIA EL CORCHU.
AngelTarano, 5. T. 985 849 477.

HOTEL LA TIENDONA.
33550 Margolles. T. 985 84 04 74
www.hotellatiendona.com.

EL MOLIN DE LA PEDRERA.
(Hotel Nochendi)

Constantino Gonzalez, 4.

T. 9858491 09.

CARRENO

SIDRERTA LA ANTIGUA.
San Antonio, s/n .
Sidra German.

SIDRER{A EL MINERU.
C/ Rufo Rendueles, 16.
T. 670373 183.
Trabanco, El Pilofiu.

EL LLAGAR DE MOISES.
La Nozala - Perlora.
T.985870 314.

T. 985 885 169.

CAFE BAR CORRECAMINOS.
Perdn, 14.T. 9858843 75.

CASTROAGUDIN CANTEROS.
33491 Perlora. T. 654 502 132.

CASTRILLON

Piedras Blancas

CASA ALICIA.
Av.del Mar, 2. T. 985 53 07 54.

TABERNA GALLEGA.
LaLibertad, 21.T. 984 83 95 93.

SIDRERTA CASA MARIN.
Av. José Fernandin. T. 985 50 78 60.

MESON SIDRERTA SOLEYERU.
ElParquen® 1, Bajo. T. 656 848 819.

COLUNGA

SIDRER{A AVENIDA.
Carretera General, 15.
T. 98585 60 36.

El Gobernador, Cortina.

HOTEL ENTREVINES.
Entrevifies, s/n.
T.985852631.T. 9858567 58
Sidra Fonciello y Sidra Crespo.

SIDRERTA EL ROTELLU.
18 deJulio, s/n.T. 985 8521 93.
SidraTrabanco.

HOTEL PALACIO DE LIBARDON.
Club de Casonas asturianas.
T. 9858540 25.T.985 8540 35.

SIDRERIA MOCAMBO.
Av. 18 de Julio, 6.

T. 9858562 52.
Trabanco y Cortina.

RESTAURANTE EL FOYU.
Gtierres. San Xuan.
T.985850243.T. 6613477 61.

REST. MARISQUERIA LA RULA.
Puertu Llastres.
T.985850143.T. 6613477 61.

CUANA

POLIASTUR.
Pol. Industrial Rio Pinto, Parc. 48.
T.984114212.T.6289880931.

GOZON

CERRAJERIA GOZON.
La Garcibil, 11 A. Cardo.
T. 61609 20 44.

GRAU

SIDRERIA FEUDO REAL.
Tras los horreos, 2. 'T. 985 754 796.

LLANES

REST. EL CUERA.
Pza Parres Sobrino, 9.

LLANERA

LLAGAR EL GUELU.
Pruvia de Abajo, 186.
T. 9852648 08.

LA CORRIQUERA.
Av.de Uviéu, 19.T.98577 32 30.
Tareco.

SIDRERIA HOTEL SILVOTA.
Polg. Industrial Silvota,
T.985267771.

Trabanco y Cortina.

SIDRERIA LA LLERA.
El Cruce, 1.T. 98577 0575.
Fran - El Gobernador.

SIDRER{A LA MUNDINA.
Naranjo de Bulnes, 24.

Llugo Llanera. T. 985 77 09 83.
SidraTrabanco, Fanjul

yVda. de Corsino.

SIDRERIA BULNES.
Fondin, 8. Posada.
T.985772017.

SIDRERIA EL ROXU.
Ctra Xeneral, 83. Posada.
T.985770835.T. 650778 888.

RESTAURANTE CANAL.
San Cucao. T. 98577 02 53.

ALMACENES GONZALEZ.
San Cucao.
T.985770499.T.985770 104.

ZITEC. ]
INSTALACIONES ELECTRICAS.
Pol Silvota. Pza del Sueve, 77.
T.985230627.
administracion@zitecsl.cin

BACALAOS EL BARQUERO.
Pol Asipo. Parc. 28-29-30.

T. 98526 6875.
japlouza@gmail.com
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LLANGREU

LaFelguera

SIDRERIA ALONSO.
Melquiades Alvarez, 67.
T.98518 1513.

Sidra Alonso.

SIDRER{A EL LEONES.
Casimiro Granda, 6.

T. 985 69 00 80.
Trabanco.Trabanco Seleccién.

SIDRERIA MAVI

Pedro Duro,7.
T.985680876.

Viuda de Palacio, Trabanco.

SIDRERIA EL DESCANSO.
Pedro Duro, 14.T. 985 694104.
Viuda de Palacio.

SIDRERIA LA ESPUELA.
Alcalde A. Cienfuegos, 7.
T.984084382.

Vigén.

REST. SIDRERIA OLIMAR.
GregorioAurre, 33.
T.985691003.

SIDRERIA LA FAYA.

Ramon Garcia Argielles, 2.
T.985695776.T.985 673 722.
Sidra Castanon.

SIDRERIA LA CANCHA.
Ramon GarciaArgtelles, 5.
T.984 1823 15.

Acebal.

SIDRERIA RINCON DEL PATIO.
Doctor Fleming, 9.
SidraVda. de Corsino.

SIDRERIA EL GAUCHO.
Ramon B. Claveria, 3.
T.985670438.

Trabanco, Fonciello.

SIDRERfA - PARRILLA
LA FABRICA.

Francisco Ferrer, 4.
T.9856929121.
Menéndez.

SIDRERIA ELYANTAR D’ALDEA.
Fernandez Duro, 9 bajo.

T. 984 182 559.

L'Argayon.

SIDRER{A I’ALDEA.
Celestino Cabeza, 30.
T. 98567 62 08.
L’Argayon.

SIDREREA - PARRILLA
EL FOGON.

Doctor Marafnon, 22.

T. 985683207

Sidra Frutos.

SIDRERIA-RESTAURANTE
EL PARQUE.
GregorioAurre, 19 .
T.985683551.

Sidra Fonciello.

SIDRERIA -RESTAURANTE
CASA OLIVO.

Cabeza, 14.T. 985 69 00 46.
Piflera, Zapatero, Foncueva, Arbest.

CENTRO SOCIAL

SOC. DE FESTEJOS SAN PEDRO.
Pintor PaulinoVicente, 2.
T.985681259.T.984 18 14 22.

SIDRERIA MELLID.
Norte, 56.T. 985 69 00 18.
Sidra Cortina-Villaviciosa.

SIDRERIA EL ESCONDITE.
Inventor de la Cierva,28.

T. 98569 09 95.

Sidra Fonciello.
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SIDRERIA

EL ASADOR DE MIGUEL.
Jests E. Duro - 6°.

T. 98567 33 93.
Menéndez. JR.

SIDRERIA LA POMAR.
Baldomero Alonso, 30.
T.985 69 49 75.

VINOS JOSELIN.

Torre d’Abaxo, 34.T. 985 69 26 81.

DISILAN.
Molin del Sutu, 12.
T. 98567 34 76.

Sama

SIDRERIA EL PUMARON.
Alfonso Camin, baxu 6.
T. 98568 26 05.

SIDRERIA LUIS (CASA CHEBE).
Severo Ochoa,5.T. 985 67 31 80.
Viuda de Angelén.

REST-SIDRERIA DEL RiO.
Santana, 6. El Fielatu.

T. 985654065.T. 616272363.
SidraTrabanco.

RESTAURANTE - SIDRERIA
DEL RiO 2.

Torre de los Reyes, 1.
T.985675710.T.61627 23 63.
SidraTrabanco.

SIDRERIA LA NOCEDA.
Argiielles, 6. T. 985690955,
Sidra Menéndez.

SIDRERIA EL PUMARON.
Alfonso Camin. T. 98568 26 05.
Trabanco.

LLAVIANA

SIDRERIA LA CAMPURRA.

Puertu Payares, 29.T. 985 61 12 76.

J.Tomés.

SIDRERIA CASA CHOLO.
La Pontona, Llaviana.

T. 9856027 57.

Sidra Arbest.

LO DE MOI.
Tejeranorte n® 12. La Pola.
Servicio a domicilio.

COFEYPO.

Puertu Payares, 4 baxu. La Pola.
T.985611846.
electricidadcofeypo@hotmail.es

SOLIS VEGA CONTENEDORES.
Pol. Industrial El Sutu, 13.
T.98561 05 39.

LLENA

SIDRER{A EL LLERON.

El Ller6n 3 - La Pola.
T.985493262.

Sidra Castanon, El Gobernador.

SIDRER{A LOBO.
Plaza Parque Infantil, 6.
LaPola. T. 639963568.
La Nozala.

LA BODEGUINA.
Robledo, 3.La Pola.
T.985497198.
Fanjul.
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MIERES

SIDRERIA AMERICA.
Escuela de Capataces, 27.
T. 9854626 56.

Sidra Muniz.

SIDRERIA EL VALLE.
LaVega, 55.

T. 985 46 0482.
Panizales y Zythos.

SIDRERIA EL RINCONIN.
Plaza San Juan, 5. Requexu.
T.985462601.

Cortina.

SIDRER{A LA SOLANA.
Jerénimo Ibran, 5.

T. 985463350.

Sidra Canal, Fonciello,
Villacubera, Trabanco D.O.

SIDRER{A VIGIL.
Ayer. Mieres.
T.985460821.
Sidra Cortina.

BAR ARDURA.
Antonio Machado,7-3°.
T. 9854674 68.

Sidra Muniz.

RESTAURANTE - SIDRERIA
NARCEA.

Ofi6n, 1.T. 985 452245,

T. 985451 565.

Muniiz. Muiiiz Seleccién.

SIDRER{A RAUL.
Escuela de Capataces, 28.
T. 985464662.

Sidra La Llarada.

SIDRERIA LARPI.
Jerénimo Ibran, 14.
T.985464891.
SidraVigén y Fonciello.

SIDRERIA CHUCHU.
El Parque. Turén.

T. 9854302 26.
Cortina yVillacubera.

SIDRERIA CASA LUBEIRO.

El Parque.Turdn. T. 985 43 14 66.
Pefion, Cortina, Villacubera y Peiién
seleccion.

LLAGAR PANIZALES.
Espineo, 13.33618 Mieres.
T.985467815.

BAR MIGUEL.
Lloréu. T. 985 446 383.
Cortina yVillacubera.

EL LLAGAR DE BAINA.
Baifa.
T. 985446 127.T.985446 521.

SIDRERTA BAROLAYA.
Fuente les Xanes, 1y 3.
T. 9854617 87.

Viuda de Palacio.

LA BURAKA.
LaVega, 19.
www.buraka.as

SIDRERIA ASGAYA.
Teodoro Cuesta, 16.
T. 9854524 08.

BABYLON.
LaVega, 21.
T.984 1841 86.T.628 603 032.

EL SUEVE 2004. SEGUROS.
Teodoro Cuesta, 11 Baxu.
T.985454 172.
www.elsueve.es

CARNES GARCIA VILLAZON.
La Pista, 13 - 4°Izda.
T. 985 44 69 79.T. 608 48 86 64.
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Xueves sidreros

MAYU

Xueves 7
Sidra Oriz6n

Xueves 14
Sidra Merediz

Xueves 21
Sidra Acebal

Xueves 28
Sidra Castanon

s e e

quesos
artesanos
Villavrinioss - Asthwrias

Pues ponste en
con LA SIDHA &

G 504 aR3

Puedes ponerte en contacto
can LA SIDAA en
G652 594 983
lasidrainfodlyvahon &
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SIDRERIA PLATAS.
Ctra Xeneral, 41. Uxu.
T. 650387 198.

MORCIN

SOL’AFUENTE. CASA DE ALDEA.

Otura. 33161 La Foz.
info@casarural-solafuente.com

NAVA

SIDRERIA LA BARRACA.
La Barraca, 16.

T. 9857169 36.

Llagares navetos.

SIDRERIA PENA MAYOR.
Avda. Bimenes, 6.
T.98571 64 83.

SIDRERIA LA PANERA.
Llames bajo. T. 98571 73 45.

SIDRER{A CASA ANGELON.
LaBarraca, 23.T. 985718043.
SidraVda. de Angelon.

SIDRERIA CASA MINO.
LalLaguna.T. 985716 623.

SIDRERTA VILLA DE NAVA.
LaBarraca, 7. T. 985716070.
Sidra Orizon.

SIDRER{A LA FIGAR.
LaRiega.T. 985717551
Llagares navetos.

SIDRERIA PRIDA.
La Colegiata, 12.T. 985716455.

SIDRA ALONSO.
Omeéu, s/n (Ovin).
T.985717428.

SIDRA ESTRADA.
Quintana, 40.T. 985716292.
www.sidraestrada.com

SIDRA VIUDA DE CORSINO.
LaRiega,s/n.T.985716067.

SIDRA VIUDA DE ANGELON.
LaTeyera,s/n.T.985716943.

SIDRERIA LA MASERA.
Placido Martinez, 3.
T. 689 27 38 89.

GESALS.
LuisArminan, 19 - 4°A.
T.985717012.

NORENA

SIDRERIA PACO.
Flérez Estrada, 26.T. 985742163.
Sidra Menéndez.

SIDRERIA FERMIN.
Cai Justo Rodriguez, 7.
T.985740526.
SidraTrabanco.

CASA EL SASTRE.
Fray Ramoén, 27.T. 985741252.
Canal, Quelo y Muniz Seleccion.

HOTEL CRISTINA.
Les cabaries, s/n.T. 985 74 47 47.

UITA.

Socarrera, 18 - 2°E.

T. 985741 141.
info@uitaasturias.com

PARRES

SIDRERIA EL FORQUETU.

Ramon del Valle, 4 (Les Arriondes).

T. 985840532.
SidraVigon.

SIDRERIA EL SUBMARINO.
Leopoldo Alas Clarin.
T. 9858400 75.

LA GRIETA.Turismo y aventura.
Av. de Europa, 2 bajo.

33540 LesArriondes.

T. 98584 1540.
www.lagrietacanoas.com

SELLASTUR.

Descenso en canoa del Sella.
LaSala, s/n.LesArriondes.

T. 985 840 033.
www.sellastur.com

ASTUR AVENTURA.
Puente del Campo de Futbol.
T.985841002.
WWW.tUCanoa.com
info@tucanoa.com

CONFITERIA CAMPOAMOR.
Ramon del Valle.
T. 98584 00 37.

HOTEL - RESTAURANTE - BAR
LA GUINDAL.

ElTexu, s/n. Castafiera.

33540 Les Arriondes.

T. 985841 236.

SIDRER{A LOS FELECHOS.

Ramon delValle, 4. T. 985 84 15 36.

Trabanco, Trabanco Seleccién.

SIDRERIA MESON 5

EL RINCON DEL CASTANU.
Ramén del Valle, 5. Les Arriondes.
T.985841674.

Trabanco, Trabanco Seleccién.

SIDRER{A EL MOLIN.
Ramoén delValle, 8. Les Arriondes.
T.985841579.

SidraTrabanco y Trabanco Seleccion.

SIDRERIA EL MIRADOR.
La Peruyal, 1.LesArriondes.
T.985840411.

Foncueva y M. Zapatero.

SIDRA BASILIO.
Domingo Fresnedo, 11.
Les Arriondes

T. 9858402 27.

PIELAGOS

SIDRA SOMARROZA.
Renedo de Piélagos 39470.
Cantabria.

T.652937219.

PILONA

SIDRERIA LA PERGOLA.
Ctra General, s/n. Sevares.
T.985706186.

Foncueva y Zapatero.

SIDRERIA BENIDORM.
Ctra General, s/n.Villamayor.
T.985707111.

Foncueva y Orizén

RIBESEYA

SIDRERIA

LA TERRAZA DE COJIMAR.
Manuel Caso laVilla, 50.

T. 9858608 43.

Trabanco y El Giielu.

SIDRERIA EL MESON.
Fernandez Juncos, 5.

T. 985 8582 96.
SidraVigon.

SIDRERIA EL CUETU.
Manuel Caso de laVilla, 42 bajo.
T.985861899.

Sidra Menéndez.
www.parrillaelcuetu.com

RESTAURENTE - SIDRERIA
CASA ABELARDO.

Manuel Caso de laVilla, 20.

T. 9858608 39.

Buznego, La Zapica.
www.casaabelardo.es

RESTAURANTE - SIDRERIA
EL PESQUERU.

Manuel Caso de laVilla, 52.
T.985861572.

Buznego, La Zapica.

SIDRERIA EL TARTERU.
Marqueses de Arguelles, s/n.
T. 9858576 39.

Sidra Castanon.

SIDRERIA CARROCEU.
Elmuelle. T. 985 86 14 19.
Sidra Cortina.

SIDRERIA EL ROMPEOLAS.
Manuel Fdez. Juncos, 9.

T. 9858602 87.

Sidra Angones Suarez.

SIDRERIA LA PORTIELLA.
Terenes . T. 985858363.
Sidra JR Alto Infanzén.

SIDRERIA LA PARRILLA.
Avda PalacioValdés, 27.

T. 98586 02 88.

Foncueva / Cabanon.

CERVECERIA LA NANSA.
Marqués de Argiielles, s/n.
T. 9858602 83.

EL CAFETIN BAR.
Comercio, 13.
T. 98586 02 83.

PRAVIA

RESTAURANTE

LA SALA DEL BUEN YANTAR.
Avda. Carmen Miranda, 25 - 5°E.
T. 625500078

RIOSA

LA TABERNA DE JOSE.
Rio Code, 4 bajo. Nijeres.
T.985766110.

RESTAURANTE - PARRILLA
L’ANTOXANA.

Plaza l’horru, 8.

98579 69 89.

I’ALDEA SONADA
DEL ANGLIRU.
El Curuxéu, s/n.
T. 655 87 46 66.

SAMARTIN
DEL REI AURELIU

SIDRERIA EL ZAMORANO.
Manuel G.Vigil, 1 1. L'Entregu.
Sidra Arbesu.

SIDRERIA CASA CAMILO.
La Cascaya. L'Entregu.
Sidra Menéndez.
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BAR FLORIDA.
Avda. El Coto, 15. L'Entregu.
Sidra Foncueva.

SIDRERIA MEJUTO.
Fernandez Cocaiiin, 6. L'Entregu.
T. 985 66 00 06.

Sidra Arbesu.

SIDRERIA RESTAURANTE
EL METRO

Dr. Fleming, 4. L'Entregu.

T. 9856619 85.

Fonciello, Orizén, Vallina.

SIDRERIA LA LAGUNA.
Manuel G.Vigil, 7. L'Entregu.
T. 985660 001.

Viuda de Angelon.

SIERU

RESTAURANTE
SIDRERTA LA CHALANA.
Ctra. Estacion deViella, 10.
T.98598 53 41.

Trabanco.

SIDRERIA TIERRA ASTUR.
Antigua Aguila Negra. Cualloto.
T.985791228.

SIDRA MUNIZ.
Fueyu, 23.Tinana.
T.985792392.T.85792141.

SIDRA FANJUL.
Tifana 12.T. 985792922

RESTAURANTE SIDRERIA
HOTEL SAMOA.
Avda. de Uviéu, s/n.

SIDRERIA RESTAURANTE
EL LLAGAR DE QUELO.
Barrio de Fueyu, 21.
T.9857929 32.
www.sidraquelo.com

LLAGAR DEL QUESU.
Bobes- Sieru.

T. 9857928 94.

Sidra Orizon.

LLAGARY SIDRERIA

LA MORENA.

Alto deViella, s/n 33429 Sieru.
T. 985263944

SIDRA ARBESU.
Santa Marina, s/n.
T.985742390.

SIDRA FONCIELLO.
Tinana - Sieru.
T.985744547.

CASERIA
SAN JUAN DEL OBISPO
Tifiana - Sieru. T. 985 985 895.

NEUNORTE.

Pol de Proni Calle A. Meres.
T.985935361.
WWW.Neunorte.com

COEM.

Pol. de Proni C/ An®9. Meres.
T. 985985 315.
coesmastur(@terra.es

AGRICOLA DE SIERO.
La Carrizal, 3.33189 Anes.
T. 985920 537.

AULA NET.

SERVICIOS INFORMATICOS.
El Parquin 7 - 8. El Berrén.
T.985744642.
sat(@correonegocioastur.com

DISTRIBUCIONES PUNTUALES.
Poligonu Nadn, Nave 12. Ctra.Viella.

T.985980301.
beredi@infonegocio.com

Llugones

SIDRERIA FONTEVILLORIA.
Gaspar Jovellanos, 2. Llugones.
T.98508 1891.

Sidra Fran - Quelo.

SIDRERIA FRAN.
Llugones. Ctra. Avilés,
T.985260074.

Sidra Fran.

SIDRERIA EL LLUGARIN.
Avd. Uviéu, 76.T. 628 220 246.
Fran yTrabanco.

SIDRERIA LA XAGARDA.
PaulinoVicente, 6.
T. 9852605 20.

LLAGAR CORZO.

Ctra. Xeneral Santander, 7.
33199 Cualloto - Granda.
T.985792010.

GRUPO PANEDA BARAGANO.
Pol. Industrial Granda II.

Los Pinos 2 y los Ocalitos 10.

T. 9857942 04.

LaPola

SIDRERIA LA TERRAZA.
Plaza Les Campes, 24.
T. 985724 996.

SIDRERIA EL CULETIN.
Celleruelo, 66.
T.985722156.

Viuda de Angelén.

SIDRERIA KARTING POLA.
Puente Recuna, Ctra. Santander.
T.985721957.

SIDRERIA MANOLO JALIN.
Plaza Les Campes, 16.

T. 9857243 04.

Foncueva, JR, Orizén, Roza, Vallina,
Vigén, Vda Corsino, Zapatero.

SIDRERIA CASA ADELA.
Marquesa de Canillejas, 14 bajo.
T. 98428 14 23.

Viuda de Angelén y Prau Monga.

SIDRERIA LES CAMPES.
Plaza Les Campes, 7.
T.985723006.

MESON SIDRER{A EL FORNO.
Lalsla.T.985722711.

Trabanco, Muriiz, Riestra,
Menéndez, Trabanco Seleccion

y Muniz Seleccion.

SIDRER{A PACO.
Lalsla, 5.T.985723164.
Sidra Foncueva, J.R
yTrabanco Seleccién.

SIDRERIA LA GRADIA.
Lalsla,9.T.984 083 164.
Sidra La Morena, Trabanco.

SIDRERIA EL POLESU.
Facundo Cabeza, 8.
T. 985720 054.T. 985 720 954.

SIDRERIA EL PEDREGAL.
Parroco Fernandez Pedrera, 15 bajo.
T.985722581.

SidraVda de Angelén.

COMERCIAL POCHOLO.
PacitaVigil (La Guaxa).
T.985725219.

TAPIA

SIDRERIA LA CUBIERTA.
Travesia Dr. Enrique Alvarez.
Tapia de Casariego.
T.98547 10 16.

Solleiro.

MESON EL PUERTO.
Avda Galicia. Edif, El Pil6n.
Tapia de Casariego.

T. 985628108

Solleiro y Cortina.

SIDRERIA LA TERRAZA.

Amor de Dios, 2.Tapia de Casariego.
T. 9856281 39.

Arbest.

TARAMUNDI

LLAGAR SOLLEIRO.
LaVilla.Taramundi.
T. 985 64 68 37.

UVIEU

SIDRER{A LA TABIERNA.
Llaviada 5.La Corredoria.
T.985110174.

Cortina -Trabanco.

SIDRERIA LA FESORIA.
Avda.Torrelavega, 29.
T.984189801.

SIDRERIA LA MARINA.

San Antonio, 13 (Pza.Cimavilla).
T. 9852026 63.

Trabanco - Cortina.

EL REBECU.

Valentin Masip, 9 / 11.
T. 9852559 83.
Herminio.

SIDRERIA GRANVIA
Avda. Galicia, 3.
T.985239901.
Trabanco y Juanin.

LA SIDRERIA.

Pz. Pedro Mifior, 4.

T. 98527 5522.

Cortina. Trabanco Seleccién.

SIDRER{A EL FERROVIARIO.
Gascona, 5.T. 98522 52 15.
Pefion y Seleccion Pendn.

SIDRER{A TRASIEGO.
19 de Julio, 10.T. 985 21 28 28.
SidraTrabanco.

SIDRERIA CASA MUNIZ.
LaLila,n® 16 bajo. T. 985 20 66 54.

SIDRERIA JUAN CARLOS.
Lila, 25.T. 98521 05 62.
Vda. Corsino, Orizén, Foncueva.

SIDRER{A NIZA.
Jovellanos, 1.T. 9852197 10.
“Buena Sidra”.

SIDRERIA EL PIGUENA.
Gascona, 2. T.985210341.

SIDRER{A LA PUMARADA.
Gascona, 6. T. 985200279.
Sidra Menéndez y Trabanco.

SIDRER{A TIERRA ASTUR.
Gascona, 1.T.985203411.
SidraTrabanco.

SIDRERIA VILLAVICIOSA.
Gascona, 7.T. 985204412.
Rotando varios palos.
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SIDRER{A EL CACHOPITO.
Gascona, 4. T. 985 21 82 34.
La Nozala.

MATER ASTURIAS.
Gascona, 4.T. 9852217 70.
La Nozala.

EL RINCON DE GASCONA.
Gascona, 3.T. 984 182 986.
Cortina, Fran, Trabanco Seleccion.

SIDRERIA EL REGUERON.
Gascona, 19.T. 985228 888.
Corsino yViuda de Angelon.

SIDRER{A ASTURIAS.
Gascona, 9.T.985210707.
Rotando varios palos.

SIDRERIA

EL MATEIN DEL PARAGUAS.
Pza. del Paraguas. T. 985 20 07 09.
Vda. de Angelon.

SIDRERIA NALON.
Fray Ceferino, 12.T. 98522 00 25.
Sidra Orizon y Villanueva.

SIDRERIA EL MAYU.
Ildefonso Sanchez del Rio, 7.
T. 9852886 62.

Sidra Menéndez.

SIDRERITA ELVALLE.
Manuel Pedregal, 6.

T. 9852299 52.

Sidra de Nava.

SIDRERIA CASA CRUZ.
PalmiraVilla, 9. T. 985 29 31 65.
Sidra El Gobernador y Cortina.

SIDRERIA LA ESTACION.
Indalecio Prieto, 4. T. 985 21 40 35.
Sidra Fran.

SIDRERIA EL OVETENSE.

San Juan, 6. T. 985220840.
T.985220207.

Vda. Palacios, Contrueces,

Frutos, Vallina, Villanueva, Nozala.

SIDRERIA MARCELINO.
Sta.Clara. T.98522 01 11.
Foncueva, Zapatero,

Vda. Corsino, Trabanco.

SIDRER{A LOS LAGOS.
Pza. Carbay6n, 3.T. 98520 06 97.
Cortina.

REST. BUENOS AIRES.
Ctra. del Naranco.

T. 98529 5900.

Orizoén.

SIDRERIA MIGUEL.
Manuel Cueto Guisasola, 2.
T. 985 24 46 24.

B

L’Argayon. Arbest.

YANTAR DE CAMPOMANES.
Campomanes, 24 - 26.

T. 98520 83 82.

Cortina, Trabanco,

Gobernador, Nozala, Frutos.

SIDRERTA LA ZAPICA.
Avda. del Cristo, 65.

T. 98527 47 62.
Trabanco.

SIDRERIA LA NOCEDA.
Victor Chavarri, 3.
T.985225959.

Rotando varios palos.

SIDRERIA EL TAYUELU.
Arganiosa, 9.T. 985231815.
rotando 15 palos de sidra.

SIDRERIA EL FARTUQUIN.
Carpio, 19 y Oscura, 20.
T.985229971.

Sidra Menéndez.

CAFE - BAR LA TIRANA.
Tapas y pinchos variados.
Teodoro Cuesta, 17.

T. 9857829 84.

REDE DE BIBLIOTEQUES

DEL «PRINCIPADO» ]
SIDRERIA DONDE RAMONIN
Urbanizacion Pintado, 8.

La Corredoria.

T. 9852982 05.

SIDRERIA LA PARROQUIA
DEL PREDICADOR.
Alejandro Gascona, 14.
T.984 182 732.

ALFAPLAS.
Avda.Torrelavega, 13.
T.985228511.
www.alfaplas.com

RIBOL SOLAR S.L.
Rafael Maria de Labra, 18.
T. 607 675 120.

PROYECTOS POSADA.
Granados, 6 - 3°D

T. 608 472 156.
proyectos@proyectosposada.com

DEMADERA.
ElValle, 2 . Montecerrao.
T.98527 42 63.

SIDRERIA ALASKA.
Gaspar Garcia Laviana, 1.
T.985203048.

LA CANTINA DELVASCO.
Gascona, 15.
T.985220198.

SIDRERIA AZUL.
L'Argafiosa, 130.
T. 9852549 52.

SIDRER{A LA CASUCA.
Molin La Casuca. La Corredoria.
T. 984 088 889.

Fonciello, Menéndez, Trabanco.

CARPINTERIA JAMIN.
El Bosque, 10.

San Esteban de les Cruces.
Cualloto.

T. 646 07 93 83.

LLAGAR HERMINIO.
Camin Real, 11.
T.985794847.

SIDRERIA EL TONEL.
Camin Real, 12.
T.98598 5727

Sidra Quelo.

SIDRERTA LOS BALCONES.
Camin Real, 67.
T.985793031.

Vda. Corsino, Roza, Fonciello,
Juanin, Trabanco Seleccién.

SIDRERIA
EL LLAGAR DE COLLOTO.
Camin Real, 53.T.98579 22 00.

Sidra Vda. de Palacios, Trabanco,

Trabanco Seleccion.

VEIGADEO

CASA BARBEIRO.
Abres. T. 619 67 71 04.

VILLAVICIOSA

SIDRERTA
LA FLOR DEL PUMAR.
Riafiu, 22.T. 985 89 12 64.

CAFE BAR CASA ESPANA.
Pza CarlosI°-3.T. 985 89 20 30.

SIDRER{A EL BENDITU.
Pza. El Glievu, 29.

T. 9858927 96.

Buznego, Villacubera, Zythos.

CASA MILAGROS.
Campomanes, 1. T. 98589 02 21.
Rotando varios palos.

SIDRERIA EL CANU.
Carmen, 4. T. 985 893 049.
Rotando varios palos.

SIDRERIA EL HORRU.
Doctor PandoValle, 2.
T. 9858924 70.

SIDRERIA EL FURACU.
Plaza Generalisimo, 26.
T.985891199.

SIDRERIA MEANA.
Generalisimo, 25 B.
T. 98589 26 84.

SIDRERTA BEDRINANA.
Maliayo, 1. T. 985890132

SIDRERIA LA TORRE.
Cabanilles, 29.T. 985890149.

SIDRERiA ELTONEL.
Alvarez Miranda, 13.
T. 985892359.

SIDRERIA EL PORTAL.
Maliayo, 5. T. Tel. 985 892 251.
Menéndez yVal. D’Ornén.

SIDRERIA EL GALEON.
Marqués deVillaviciosa.
T.985891602.

Rotando varios palos.

SIDRA J.TOMAS.
Molin del Mediu. Candanal, 33.
T.985894119.

SIDRA VIGON.
33316Torn6n. Onoén.
T. 985891786.

SIDRERIA LA BALLERA.
Campomanes, 18.

T. 9858900 09.

Coro, Cortina yVigon.

SIDRERIA CAMPOMANES.
Campomanes, 1.
T. 98589 14 06.

SIDRERIA LA OLIVA.
Eloisa Fernandez, 6.
T. 9858926 23.

VIVEROS MADIEDO.
Carmen, 16.T. 98589 1076.
T.689570272.

SIDRA EL GOBERNADOR.
El Gobernador, s/n.

T. 9858926 16.
www.sidragobernador.es

SIDRA FRUTOS.
Barriu Friuz,28. Quintueles.
T. 98589 48 26.

BAR RESTAURANTE
DESI-POCHI.
Quintueles -Villaviciosa.
T. 985894750.

LLAGAR CASTANON.
SantaAna, 34. 333 14 Quintes.
T. 9858945 76.

OLIVA PINTURAS.
B.° Casamoria, 48. 33314 Pion.
T.609817661.

LAVANDER{A INDUSTRIAL
EL REBASTE.
LaBarra, 54.T. 636 5325 11.



ENTIDADES COLABORADORAS ENTIDAES COLLABORAORES

abril 2009 | 64 LASIDRA 123

EL MIRADOR DE PENA CRESPA.
Pena Crespa. El Pedrosu.

T. 985976 678.

San Xusto.

LOS CASERINOS.
Maoxu - Grases.
T. 984 10 49 64.

XIXON

SIDRER{A EL SAUCO.
Valencia 20 - La Calzada.
T. 985 39 83 30.
www.elsauco.com

EL LAVADERU.
Pza. Periodista Arturo Arias, 1.
T. 985 359380.

EL MARINAN.
CasimiroVelasco, 11.
T. 9853500 53.

SIDRER{A HNOS. BLANCO.
Honduras, 5 - La Calzada.
T.985316521.

Trabanco y Trabanco Seleccién.

RESTAURANTE CASA RAMON.
Honduras, 37 - La Calzada.
T.985311294.

Cortina y Villacubera.

MESON SIDRERIA LES RUEDES.
Altu L’ Infanzén - Cabuefies.
T.985331074.

Cortina y Villacubera.

SIDRER{A LA GALERNA.
Avda.Galicia, 82 -El Natahoyo.
T.98531 15 14.

Trabanco ,Trabanco Seleccién
y Roces.

BAR - RESTAURANTE
EL CRUCE.

Cabuenes. T. 98537 11 30.
Sidra Pinera.

SIDRA TRABANCO.
Llavandera, s/n.T. 985136969.

LLAGAR LA NOZAILA.
Cta.AS-18 Km 20,8 - Porceyo.
T.985307172.

LLAGAR DE BERNUECES.
Castillo Bermueces.

T. 98533 0837.

Sidra Bermueces.

SIDRA JR.

Altu L'Infanzén, 5321.
T. 98533 84 37.
Cabuenes .

SIDRA CONTRUECES.
Contrueces, s/n.
T.985386297.T.985385503.

SIDRA ROCES.
Roces, s/n.T.985388601.

SIDRA CANAL.
Llavandera - Llinares.
T.985137757

LLAGAR SIDRA PINERA.
Camin de Caldones, 581.
Serantes- Deva.

T. 98533 50 54.

SIDRER{A LAS PENAS.
Santuriu. T. 985338299.
Trabanco y Pinera.

CASAYOLY.

Barrio San Antonio - Deva.
T. 9853687 24.

Sidra Pinera.

RESTAURANTE LA FONTAINE.
Camin de Cabueies, s/n. El Fuejo.
T.985131943.T.985331185.

Trabanco y Seleccién Trabanco.
LA ESTANCIA DE XIXON.
Avda. del Jardin Botanico, 124.
La Guia.

T.985132382.

SIDRERIA CASA TRABANCO.
Llavandera, s/n.

T.985136462.

SidraTrabanco.

SIDRERIA LOS FRESNOS.
Rio de Oro, 6.

T.9853901 29.

Sidra Menéndez.

SIDRERIA NORIEGA.
Juan Alvargonzalez, 52.
T. 984 29 36 26.

SIDRERIA CASA CESAR.
Juan Alvargonzalez, 24.

T. 9853899 83.

Sidra Frutos, Nozala Seleccion.

SIDRERIA LA XANA.
Eleuterio Quintanilla, 38.
T. 9851491 99.
Menéndez, Trabanco.

PARRILLA ANTONIO I.

Roncal, 1 Xixén.

T.985154973.

SidraTrabanco y Trabanco Seleccién.

SIDRERIA LA TROPICAL.
Santa Rosalia, 13.

T.984 39 3531.
Menéndez,Vda. de Corsino
y El Gaitero.

SIDRERIA CASA CORUJO.
Carretera del Obispo,75.

T. 985384 619.

Sidra Contrueces.

SIDRERIA LA TURRIANA.
Electra, 22.

T. 984291 892.T.985 155 614.
SidraTrabanco.

LA CHALANA.

San José 3 1. Esquina Av. El Llano.
T.985164827.

Trabanco.

LA ESQUINA.

Juan Alvargonzalez, 3
T.985140238.

Estrada, Cortina, Villacubera,
Vda. de Angelon.

SIDRERIA MAYADOR.
RiuNalén, 10.
T.985 14 35 94.

HOTEL VILLA DE XIXON.
San Juan deVallés, 3.
T.98514 1824
SidraTrabanco.

SIDRER{A TINO EL ROXU.

Avd. de la Costa, 30. Xixon.
T.985140991.

Pinera, Gobernador, Tomas, Huerces,
Cabuenes, Viuda de Corsino, Frutos.

SIDRERIA LA HUERTA.

Camin de la Frontera,337. Cabueiies.
T. 9853329 86.

Sidra Menéndez.

SIDRERIA COLAS TRABANCO.
Norefia, 1.T. 985 149 668.
SidraTrabanco.

CHIGRE ASTURIANU

CASA JUSTO.

Hermanos Felgueroso, 50.

T. 9853863 57.

Sidra Zapatero, Trabanco y Foncueva.

SIDRERIA LLAGARON.

Avda. Hermanos Felgueroso, 68 bajo.
T. 985 155 040.

Menéndez, Penién,

Trabanco Seleccion.

SIDRERIA URiA.

Poeta Alfonso Camin, 26.

T. 9853833 34.

Sidra Foncueva y Trabanco Seleccién.

SIDRERIA EL REQUEXU.
Rosario, 14. Cimadevilla.
T.98517 67 97.

Trabanco y Trabanco Seleccién.

SIDRERIA ]
RESTAURANTE ROMAN.
Marqués CasaValdés, 6.

T. 9853588 13.

Gobernador, Sopeia, Foncueva
y Muniz Seleccion.

SIDRERIA )
RESTAURANTE VALENTIN.
Marqués de casaValdés, 46.
T.98537 32 34

Pefion y Seleccion Trabanco.
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SIDRER{A CASA TONI.
Carlos Marx, 18.
T. 985 34 32 83.
Sidra Menéndez.

SIDRERIA PUERTO TARNA.
Luanco,4 bajo. T. 985 355 927.
T. 635675 561.

Sidra La Mangada,

Foncueva, Contrueces.

SIDRERTA EL CRISOL.
Mariano Pola,66.
T. 984 39 65 82.

SIDRERIA JOSE.
Zaragoza,s/n.T. 98532 06 13.
Sidra L’ Argayon.

SIDRERIA EL MANZANU.
Garcilaso de laVega, 39.

T. 9853604 75.

SidraVda. de Angelon.

SIDRERIA QUINTES.
Saavedra,42.

T.985394576.

Sidra Menéndez y Sidra Cortina.

SIDERTA CORONA.
Travesia del Mar, 3.
T. 9853210 34.
Sidra Canal.

SIDRERIA LOS POMARES.
Avda. Portugal, 68.
T.985354607.

SIDRERTA CASA CARMEN.
Manso, 26.

T.98533 44 15.

Sidra Riestra, Trabanco
yTrabanco Seleccién.
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SIDRERIA CASA FEDE.
Acacia, 5.
T.985344007.

Sidra L' Argayén.

SIDRERIA LA GARULLA.
Numa Guilhou, 20.

T. 985354639

L'Argayon.

SIDRERTA CABRANES.
Avda. Pablo Iglesias, 23.
T. 985131487

Sidra Pefion.

SIDRERIA SIMANCAS. p;*'
Avda. Pablo Iglesias, 57. H
T.985369238. A i i

SidraTrabanco. Peptatcsadias e
iy g s g din b

RESTAURANTE SIDRERTA
CASA FERINO.

Ctra. Carbonera, s/n. Roces.
T.985380471.
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: SIDRERIA SPORTING.
+ Avda. Pablo Iglesias, 78.
T.985364631.

SIDRERIA LA VERJA.
Avda. dela Costa, 97.
T.98537 30 19.
Castaién y Trabanco.

SIDRERIA LA GALANA.
Plaza Mayor.
T. 98517 24 29.

SIDRERA EL RESTALLU.
Decano Prendes Pando .

. 9853500 48.
Sidra Pefién y Pefion seleccion.

SIDRERIA MIRAVALLES.
Avda. Pablo Iglesias, 75 .
T.985 132 038.

Avda. de la Constitucion, 140.
T. 985 14 28 30.
Sidra Pefion.

: SIDRERIA PENA MAYOR.
. Aviles, 14.

$T.98517 26 63.

. Sidra Pifiera.

SIDRERIA EL CENTENARIO.
Plaza Mayor, 7.
T.985343561.

SIDRER{A EL PILU.

Avda. Gaspar Garcia Laviana, 8.
T. 98539 42 35.

Riestra - Val D’Ornén.

SIDRERIA LLAGAR
CASA SEGUNDO.
Cabuenes.

T. 98533 3632.
Sidra Segundo.

LLAGAR DE CASTIELLO.
Camin San Miguel, 807.
Castiello de Bernueces.

T. 98536 83 38.

LAVOLANTA.

Teodoro Cuesta, 1.
T.985348819.

Canal, La Nozala,

Trabanco Seleccion, Fonciello.

. CIFUENTES.

. Avelino Gonzalez Mallada. 54.

. T.984395058.

. Pinera.

+ ELMALLU.

¢ Polade Siero, 12.T.985319410.
2 Menéndez.

EL OTRU MALLU.
Sanz Crespo, 15. T. 985359981.
Menéndez.

SIDRERIA SANTA OLAYA.
Avda. Galicia, 86.T.985327691.
SidraTrabanco.

SIDRERTA EL CHAFLAN.
Manuel Llaneza / C. Becquer.
Sidra Menéndez.

RESTAURANTE LA BOMBILLA.
Caldones. T. 985136121.
Pifera, Trabanco.

BAR DE RUBIERA.
Santa Olaya - Baldornon.
Trabanco, Menéndez.

. SIDRERTA CASA MIGUEL.
. Eleuterio Quintanilla, 69.

. T.985094005

Trabanco, Trabanco Seleccion.

LES TAYAES.

Cra. Carbonera, 50.
T. 984394083.

R.

—

SIDRERIA LA RUTA DE LA PLATA.

Sidra Coro, Gelo, Castafién y Vallina.

CASA JULIO.
RioEo, 57.T.985165280.
Cortina, Nozala, Villacubera.

PARRILLA EL CHARRUA.
C/ Bélgica, 2. T.985380014.
Trabanco.

SIDRERIA GALASTUR.
Bobes. T. 985 165 546.
Trabanco.

SIDRERIA RESTAURANTE
CABANAQUINTA.

Ctra. Carbonera, 28.

Riestra, Frutos y Acebal.

SIDRER{A VEN'Y VEN.
Pza. Period. Arturo Arias, 2.
Cimavilla.

T. 9843938 08.

Sidra Buznego.

HOTEL VILLA DE XIXON.
San Juan deVallés, 3.

T.985 14 18 24.
SidraTrabanco.

RESTAURANTE EL PLANETA.
Transitu Les Ballenes, 4.

(Pto Deportivo). Cimavilla.

T. 9853500 56.

SidraVda. de Angelén.

RED MUNICIPAL

DE BIBLIOTECAS

DEL AYUNTAMIENTO

DE XIXON

SIDRER{A I’AYALGA

Prendes Pando, 11.T. 985399444,
Alonso. Pifiera.

SIDRERIA CASA FALO.
Perlora, 7.T. 985 14 28 30.

SIDRA CABUENES.

Camin del Barriu, 5.

Cefontes. Cabueties.
T.985162422.T. 669 860 598.

SIDRERIA EL TRAVIESU.
Sahara,18.T.985394295.

SIDRER{A ARROYO.
Arroyo, 16. T. 985 16 49 81.
Nozala, Fanjul.

SIDRERIA GIGIA.
Oscar Olabarria, 8. T. 98534 87 13.
Nozala, Fanjul.

SIDRERTA RUBIERA.
Asturias, 7. T. 9853502 76.
Penon, Penion Seleccion.

SIDRER{A LES RUEDES.
Altu L'Infanzén, s/n. Cabueties
T.985331074.

LLAGAR L’ALBA.

Teodoro Cuesta, 19.

T. 9853488 19.

Canal, La Nozala,

Trabanco Seleccién, Fonciello.

SIDRERIA CASA MINO BARQUERA

Rodriguez San Pedro, 45.
T.984393102.

LAGAR ELTROLE.
Cabueiies. T. 985 36 19 50.
www.lagareltrole.com
info@eltrole.com

SIDRER{A EL NUBERU.

Av. Pablo Iglesias, 75.

T. 9851320 38.
Trabanco.Trabanco Seleccion.

SIDRER{A LA POMARADA.
Juan Alvargonzalez, 41.
T.985151962.

Menéndez, Valdornén, Fonciello.

SIDRERIA CANDASU.
Sierra del Sueve, 14. Nueu Xixén.
T. 984 393 037.

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

SIDRERIA EL TRASGU FARTON.
Lluanco, 16 baxo.

ELIAS NORIEGA.
Menéndez Pelayo, 3.
T. 985332 078.

PINTURAS ALPER.
Avda. Schultz, 36.T. 98599 07 69.
T. 985990252

VASOS DE SIDRA CARMEN.
Pinera - Cenero. T. 985 16 78 22.
www.vasosdesidra.es

EOLO INNOVA
Avda. de los Campones par Gi-2.
Tremanes. T. 98530 70 07.

MADRID

RESTAURANTE LA HOJA

LA FUEYA.

Doctor Castelo, 48.T. 914 09 25 22.
info@lahoja.es

RESTAURANTE SIDRERIA
CASA PARRONDO.

Trujillos 4,9.T. 915 22 62 34.
rcasaparrondo@yahoo.es

RESTAURANTE
EL RINCON ASTURIANO.
Delicias, 26.T. 915 30 89 68.

RESTAURANTE EL NERU.
Bordadores ,5.T. 915411 140.
info@restauranteelneru.com

PAISVASCU

SIDRA SETIEN.
Gurtzeta Berria Baserria. Urnieta.
T.943 551 014.

SIDRA ELUTXETA.
EluchetaVaserria - Otzaran Bailara.
Urnieta. T. 943 556 981.

SIDRA OLAIZOLA.
Osinaga Auzoa, 36. Hernani.
T.943336731.

SIDRA ELORRABI.
Elorrabi Baserria, Osiflaga Auzoa, 13.
Hernani. T. 943 336 990.

SIDRERTA LARREGAIN.
Larregain Baserria, Ereflozu Auzoa.
Hernani. T. 943 555 846.

SIDRA ABURUZA.
Olatza Baserria. Aduna.
T. 943 692 452.

EGILUZE
Zamalbide Auzoa, Egi-Luze Baserria.
Errenteria. T. 943 523 905.

SIDRA BEGUIRISTAIN.
Iturrioz Baserria. Idiazabal.
T. 943 652 837.

SIDRA AULIA.
Aulia Etxea. Legorreta.
T. 943 806 066.

SATXOTA.
Satxota Santiago Auzoa.Aia.
T. 943 835738.

BALEIO.
Aran Eder Bidea, 16. Oiartzun.
T. 943 491 340.

BEREZIARTUA.
Iparralde Bidea, 16.Astigarraga.
T.943 555798.
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Aparte de colbomadoces, soscopiores,
Conzeyeries del aPoncipados y Cantabria,
Clobes rastronfmicos, Fabliotecas de
Asinnes, iaoskes v librecian, La Sidra
tamhién se dstriboye en-
AFRRIFNDES GFE COITABCRACRES Y
SOSCRITORES, (_CONSEYFRIFS DFL
«PRINCIPADCR ¥ CanTaRRra, CLs

GASTRONCGMICOS, BIELICFTEQUES
D' ASTURIES, Y LLIBRER{ES,

La SImna TAMITN SE DISTRIBUI EN-

ANTINTAMIFNTOS: ALLSDE, AKKEOHDU, ATER
AneEes, Aviits, Barsowme, Bancasa, Boases, Bodl,
Carpinns Comuoms, CArans IR LA TR,
Cantarrfnr, Cantametr, Camvae, Carearms 00w,
Canced DaEL MNancas, Canuis, CArmRo, CanTas
Camr, Carrarmne, CASTMLLON, Carmepol, CIlEs,
oz dmeanr, Cirar, CoraneGa, Cosinisg, CoNvie,
Comamy, Dacafa, Fr Frano, Guoaiaz, ExcaLaTe,
Copde, Taun, Graoes DB SALE, Ik, Prso,
Inias, Tantasnn, LIGGANES, LLascann) , LLAEANA,
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