10 Especial

La voz de Asturias

«La D.O. esta ya, y por eso tenemaos
que ponernos a trabajar todos»

Samuel Trabanco, nieto
del fundador de Sidra
Trabanco y uno de los
lagareros mds destacados
de Asturias, estd al frente
de uno de los llagares’ con

mas solera de la region
AL

~ Todo indica que la Denominacidn
de Origen para la sidra esta cerca...
Se puede decir que esta ya, v por
es0 fenemaos L]LIL‘ |)-’IIIL'I nos a traba
Jjar tados, Por el momento el Conse-
Jo Regulador provisional, al cual per-
tenezco, estd funcionando, ya que
lenemos reuniones periddicas, y se
estad trabajando para la contratacion
de un gerente. Ademadis, tenemos to-
do este afio para trabajar con los re
gistros de los lagares v las fincas que
qureran fabricar sidra con Denomi-
nacidn de Origen, que en mi opi-
nitn estard en el mercado en 2004,

- ¢Cémo ha sido la acogida en el
mercado de la nueva Sidra Natural
de Manzana Seleccionada?

= Muy buena, ya que la produccién
de este primer ano ya casi se ha ter-
minado. Alguna de las cuatro bode-
gas productoras ya ha embotellado
toda su produccién. A nosotros nos
queda un depdsito por embotellar,
asi que calculo que tendremos estd
sidra para un par de meses mas. No
obstante, puede haber algin estable-
cimiento que la tenga almacenada
hasta el ano que viene. Nosotros en
este momento tenemos en fermen-
tacion la cosecha de 2002, y hay me-
nos cantidad porque hay menos
manzana, scbre un 15%, pero la fer-
mentacion va muy bien. En este sen-
tido creo que podremos presentarla
en abril o mayo,

- Usted ha sido uno de los pioneros
en la produccion de este tipo de si-
dra, jcomo ve la posibilidad de que
la produzcan otros lagares?

-No veo inconveniente, siempre y
cuando reiinan los requisitos que

Samuel Trabanco.

cumplimos los cuatro lngareros que
la fabricamos este ano, entre los que

se incluye el someterse a los costes

econdmices que conlleva la produc-

cion de este tipo de sidra

= 2Qué necesita, desde su punto de
vista, una buena sidra?

Jue sepa a sidra y que huela a si-
dra, La sidra natural cuante mas
simple mejor, Es decir, la sidra natu
ral tiene quefener un aroma y un
sabor natural, ese ¢s el mavor
pardmetro de calidad. Tiene que ser
una sidra muy franca, con aromas
muy limpios ¥ un color paja claro

En cuanto al sabor, tiene que recor
dar a la sidra de toda la vida, ¥ no sa-
t.‘fl."t'\ extranos, Como a vVinagre o ex-

ceso de acidez

-~ Ademas de la Sidra Natural de
Manzana Seleccionada Trabanco
tiene otros productos, jcomo esta
siendo esta ‘otra’ produccion?

- También estd siendo muy buena,
Nuestra sidra Trabanco tradicional
wsumido muchoe, creo que

« @l aio en fue mas, ya que a
alturas estamoes muy justos de
produccion, De ésta tengo previsto
embotellar sidra nueva en un mes
En cuanto al vinagre de sidra, que
hace unos afos era desconocido,
gracias a las recomendaciones de los
médicos su demanda ha aumentado
mucho. Nosotros estamos elaboran-
do unos 300.000 litros al afio. Y la si-
dra Camin, que se vende en super-
mercados, también esta funcionan-
do muy bien. Ademds ha consegui-
do los premios del Festival de la Si-
dra de Nava y el Elogio de Oro de la
Fiesta de la Sidra de Gijon.

se ha

= ¢Queé tal fue la cosecha del 20017

- Para nosotros fue un ano especial,

porque aungue llevabamos unos

anos con muy buena trayectoria, es-

te ano salié al mercado la Sidra Na-

tural de Manzana Seleccionada y

funcioné muy bien, y ademas de los

¢inco premias que hay en Asturias

nos llevamos tres (dos en Camin y

uno en sidra natural Trabanco).
Ademds, en 2002 el consumo de si-
dra Trabanco tanto en hosteleria co-
mo en alimentacion aumentd mu-
cho. Hacia tiempo que no acabamos
las cosechas y este ano las estamos
acabando, =
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