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Comienza el txotx en la plaza de la Constitucién de San Sebastidn, que quiere rememorar una antigua tradicion. :: wsa

La Consti, una gran sidreria

La Parte Vieja de Donostia rememora la cultura de la sagardotegi

:: ANA VOZMEDIANO
SAN SEBASTIAN. Sialguien no
sabe lo que es la Sagardo Apurua solo
tiene que acercarse hoy mismoala
plaza de la Constitucion de San Se-
bastian, convertida en una sagardo-
tegi durante los préximos tres dias,
y participar en degustaciones, con-
CUrsos O visitas para conocer como
funcionan las sidrerias.
. Estasactividades son el eje del
evento festivo porque, tal y como
explican desde la Asociacion de Si-
dra Natural de Gipuzkoa, el térmi-
no Sagardo Apurua se refiere a la in-
vitacion a degustar las sidras de la
casa antes de la apertura del txotx
para presentar la cosecha del ano.

«Donostia fue la capital de la si-
dra durante muchos siglos. La Par-
te Vieja lleg a albergar a mas de cien
establecimientos, Por eso, hemos
pensado en recrear una sidreria en
la que se escenificard el ambiente y
el aspecto que tenian los caserios
vascos y las sagardotegis de nuestra
ciudady, afirmaron desde esta aso-
ciacion.

El diputado de Cultura y Turis-
mo, Denis Itxaso, con un impeca-
ble traje de baserritarra, participo
en la inauguracién de esta feria, un
acto que tuvo lugara partirde lal
del mediodia. Itxaso no dudé en des-
tacar la importancia de la sidraen la
cultura y en la historia de la capital
guipuzcoana y de su entorno.

Hora y media antes, a las 11.30 de
la mafiana, esta segunda edicion del
Sagardo Apurua que se celebraen

San Sebastian comenzaba con la re-
creacion de la bajada de la nueva si-
dra por el rio Urumea desde Astiga-
rraga, un proyecto llevado a cabo
por las sidrerias Petritegi y Lizeaga
en colaboracion con Albaola.

Una gran barrica junto a otras mas
pequenas eran cargadas en un carro
con bueyes que comenzaba su reco-
rrido desde el puente de Mana Cris-
tina para, ya por tierra, llegarala
Parte Vieja. La primera parada tuvo
lugar en la plaza de Bilbao, al son de
la trikitixa y con degustacion de si-
dra para quienes se acercabana la
zona. A través de la calles Getaria,
Churruca, de la plaza de Gipuzkoa,
de Elkano, Boulevard, Igentea y San
Jerénimo, la gran kupela llegaba a
la plaza de la Constitucion. Los bue-
yes desaparecian de la escena, pero
la barrica quedaba colocada en un
lateral de la fachada del caserio que
se ha levantado en la plaza de la
Constitucion para esta fiesta.

Cerdo al buruntzi

:Cémo se esperaba desde el centro
neurdlgico de la Parte Vieja, desde
la plaza de la Constitucion, a la co-
mitiva? En una esquina, un atracti-
vo muy especial, el asado al burunt-
zi de un enorme cerdo que por la tar-
de seria repartido en porciones en-
tre aquellos que se acercaron a ese
caserio de la sidra y los productos
del pais. Quien se encargaba de que
el animal estuviera tiemo'y con piel
crujiente demostraba que algo fun-
damental es que no se genere llama

La dantza sobre la manzana y su importancia cultural. :: usa
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Degustaciones, bertsos,
recetas en directo

y mercado son algunas
de las actividades

Lasidrallegé ala plaza
de la Constitucion
desde Astigarraga,
como ocurria antano

entre las brasas, para lo que el agua
echada con las manos resulta fun
damental para que el calor del car-
bén hiciera su labor sin que nada se
quemara

Un grupo de dantzaris quinces
nieros ensayaban una especie de ale-
goria que mostrarian luego en la que
tenian mucho que ver las manza-
nas, los pdjaros o el viento que mece
las ramas de los frutales. Bertsola-
1is se preparaban para que, una vez
abierto el caserio sidreria, sus voces
se hicieran oir por todo el entorno
y un buen numero de personas se
acercaban al reclamo de la musica
Y de otra manana de un cielo azul
excepcional

Como ocurrira hasta el martes,
se probo la nueva cosecha, se ven
did sidra, hubo degustacién de pin
chos y de cocktails y se ofrecio laop-
¢ion de visitar y conocer 1a estruc-
tura y el funcionamiento de lasan-
tiguas sidrerias.

Desde hoy

Aquellos que se perdieron la inau-
guracion de ayer tienen tiempo para
disfrutar de este Sagardo Apurua
hoy mismo. Por ejemplo, con el
show cooking que Didmetro 200 y
la escuela de cocina Irizar, que ela-
borarin una receta tradicional en
directo que podra degustarse. O con
1a cata manidaje de sidra junto al end-
logo Guillermo Castafios. El merca-
do diario estara dedicado a los que-
sos, aunque no faltard la sidra y los
derivados de la manzana. También
habra bolatoki maiiana y tarde y a
partir de las 18.30 los sones de los
bertsolaris.

Mainana lunes los ninos podran
disfrutar con juegos, manualidades
y pruebas de deporte rural especia-
les para ellos, desde las 11.00 a las
14.00 horas y desde las 17.00 a las
20.00 horas. El maridaje de la sidra
tendri como protagonista a juan Zu-
riarrain, volverd el show cooking y
en el mercado la venta serd de man
zana. El bolatoki abrird de nuevo.

Una romeria cerrara el martes esta
segunda edicion de la Sagardo Apu-
rua, a partir de las 18.00 horas. A las
doce volveri ese show cooking que
permitira ver y degustar la receta en
directo de Didmetro 200 y de la es-
cuela de cocina de Irizar. Por la tar-
de, un jurado oficial valorara los
cocktails que prepararan los bares
inscritos en el concurso y que debe-
ran elaborarse en el mismo caserio
instalado en la plaza de la Constitu-
cion. Todo es cuestion de rememo-
rar tradiciones.



