*

L

Lainternacional dela sidra.

Diez territorios
productores de la
bebida se dan cita
en Astigarraga para
activar una red

de cooperacion

:: JUAN F. MANJARRES

ASTIGARRAGA. ;Qué tienen en
comun Austria, Inglaterra, Gales,
Irlanda, Alemania, Noruega, Gali-
cia, Bretafia, Asturias y Euskadi?
Seguro que a muchos la respuesta
les sorprende, pero si, la realidad es
que todos estos territorios tienen
una directa relacién con el mundo
de la sidra. Cada uno a su manera,
pero en todos ellos se elabora sidra
de manera artesanal y les une el
atractivo como reclamo turistico
que tiene la misma.

Ello quedé claro en la jornada de
ayer en la que 15 representantes de
estos 10 territorios se reunieron por
primera vez en Astigarraga, en una
iniciativa promovida desde Sagar-
doaren Lurraldea, pero que ha con-
tado con la colaboracion del Gobier-
no Vasco y de la Diputacién Foral
de Gipuzkoa. Durante toda la jor-
nada debatieron sobre.qué se podia
hacer de manera conjunta para de-
fender un producto que todos ellos
sienten como propio y decidieron
crear una red de territorios vincu-
lados a la sidra, de tal forma que
puedan trabajar de manera conjun-
ta e intercambiar experiencias.

Esta red internacional no podia
nacer en un lugar mejor que en As-
tigarraga, cuna de la sidra vasca, y
ha sido excelentemente acogida por
parte de los responsables del Go-
bierno Vasco, tal y como manifes-
to ayer el presidente de Basquetour,
Harkaitz Millan, y por el departa-
mento de Turismo de la Diputacion,

con Maite Cruzado a la cabeza.
«Desde el punto de vista turistico
hay que hacer una apuesta por la
singularidad como reclamo y la si-
dra y su culturalo sony, remarca-
ron los dos.

Durante las reuniones celebra-
das ayer en Astigarraga con motivo
de este encuentro, se acordo la crea-
cién de una red internacional que
permita compartir conocimiento
en el desarrollo y difusion de expe-
riencias turisticas relacionadas con
la sidra. Jennifer Scouarnec, dele-
gada de Bretafia, asegur6 que «por
encima de las diferencias existen-
tes en el producto, hay una estre-
cha relacién cultural entre los pai-
ses productores de sidray. Por esta

Representantes de los diez territorios reunidos, con las autoridades al fondo. :: Juanrer

razon, remarco que «al igual que
ocurre en otros sectores, como el
del vino, es imprescindible la coo-
peracién internacionaly.

Sialgo le faltaba al mundo de la
sidra era posiblemente el potenciar
esa proyeccion internacional, y con
esta nueva red se espera paliar par-
te de ese déficit. El objetivo princi-
pal sera dar a conocer las diferen-
tes realidades en aquellos merca-
dos que ya cuentan con cierto ape-
go hacia la cultura de la sidra y el
turismo gastronémico. «En ocasio-
nes, no conocemos mas alla de la
cultura de la sidra de nuestro en-
torno. Sin embargo, existe una rea-
lidad cultural comun fuera de nues-
tras fronterasy, destacé Scouarnec.
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Como resultado del encuentro, en
los proximos meses se desarrolla-
rdn una marca y una pagina web
que serviran como escaparate con-
junto para promocionar el turismo
en cada uno de los destinos que for-
man parte de la red. También se ha
acordado organizar un evento anual
en uno de los paises participantes.

Ademas de las reuniones de tra-
bajo, los delegados internacionales
estan teniendo la oportunidad de
conocer de cerca la cultura de la si-
dra vasca. Entre otras cosas, duran-
te estos dias visitaran varias sidre-
rias, el Museo Sagardoetxea y Al-
baola Faktoria, y asistiran a un par-
tido de remonte en el front6n Ga-
larreta.




