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‘La sidra, paso a paso
Una exposicién muestra en Astigarraga més de cien utensilios usados
a lo largo del tiempo para la elaboracién de este producto

PILAR ARANGUREN/DV. SAN SEBASTIAN
Una gran barrica alargada, colocada sobre un carro,
preside la muestra. Esta pieza, denominada carreta-
barrica, se ha utilizado hasta tiempos recientes para

manzana, Unico en su género en Gipuzkoa, recuerda
que el proceso de elaboracion de la sidra también se
ha modemizado, aunque aiin conserva gran parte de
su componente artesanal. Son dos de los exponentes
de la exposicion sobre la sidra, que se podré contem-

repartir la sidra de puerta en puerta. Junto a este ins-
trumento, un moderno tractor para la recogida de la

La exposicién, situada en un local
en la plaza Apeztegi de Astigarra-
ga, recoge los utensilios y herra-
mientas utilizados a lo largo del
proceso de elaboracién de la sidra.
Asf, se pueden contemplar desde
instrumentos para la recogida de la

manzana, pasando por la medida, _

el prensado, el almacenaje, el
transporte y el embotellado y
encorchado del producto.

En total son mis de cien piezas,
muchas repetidas, pero todas ellas
originales, que han sido cedidas
por productores y baserritarras de
Astigarraga y su entorno. Cada una
lleva una etiqueta con el nombre
dela pieza, asf como el de su due-
fio.

Una gran barrica alargada,
montada sobre un carro preside la
exposicién. Se trata de una carre-
ta-barrica, nombre que se daba a
este utensilio antiguo, utilizado
hasta tiempos recientes para repar-
tir la sidra de puerta en puerta en
San Sebasti4n y en otros pueblos
de Gipuzkoa.

Contrasta la presencia de un

M Las carreta-barricas,
usadas para vender la
sidra, destacan por

su valor histérico

moderno tractor dedicado a la
recogida de la manzana, dnico en
su género en Gipuzkoa.

En medio, numerosas piezas
muestran la evolucién que ha

plar desde este sabado y hasta el 31 de enero en Asti-

utilizaba antiguamente para tritu-
rar la manzana en el lagar.
Asimismo se puede observar un
eje de lagar y una tina de madera.
«Hoy en dia estas tinas son de ace-
ro inoxidable», explica Luis del
Barrio, etnégrafo que se ha encar-
gado de catalogar los instrumentos.
Bombas para trasegar la sidra,
herramientas utilizadas por los
toneleros, encorchadoras y otros
utensilios completan la muestra,
en la que también se exponen

registrado la elaboracién de este algunas piezas utilizadas en Astu-
producto, proceso que sigue man-  rias o en Alemania.

teniendo un gran ponente La exposicién, impulsada por
artesanal. Asf, se puede el Ay i de Astigarraga,
plar una Kizkia o palo de madera ~ se inauguraré este sibado a la una
con un clavo en la punta que sir-  del mediodfa con un acto de
ve para recoger la manzana y que  degustacién de sidra y de chorizo
adn se sigue utilizando o varias  alasidra. . )
zareas o cestas que se emplean La muestra permaneceré abier-

también para esta labor y que préc-
ticamente estin desapareciendo.
Como sfmbolo de la evolucién, un
bidén de pléstico.

Otra de las piezas curiosas de la
muestra es una pisoia 0 maza de

" madera, un instrumento que se

ta los dfas laborables de 10 a 12
horas y de 18.00 a 20,30 horas, y
los fines de semana de 11.00 a
14.00 horas y de 17.00 a 20.30
horas. Dos gufas se encargardn de
explicar la evolucién de los uten-
silios.

Futuro Museo de la Sidra

Los fondos de la exposicién formardn parte de la
exposicién permanente que acogera la futura
Sagardo Etxea 0 Museo de la Sidra, un proyecto
que persiguen los sidreros de Astigarraga y que
estarfa enclavado en esta localidad. El alcalde,
Mikel Zabala, explicé que la muestra pretende ser
el germen del Museo, «que recoger4 en su totali-
dad el mundo de la sidra, incluida una fototeca,
una biblioteca especializada y un laboratorio, entre
otras cosas».

Para ello, hace un llamamiento a quienes ten-
gan piezas relacionadas con la sidra para que las
aporten a la muestra, con la garantia de que
tendrén su propiedad, llamando al 943-33523
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