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La temporada de sidrerias de
Nafarroa arranca hoy mismo
con el acto de apertura que se
celebrara en la bodega Larral-
dea de Lekaroz, en pleno cora-
zon del valle de Baztan. Su res-
Ponsable, Jesuis Angel Garcia,
quUE €s a su vez presidente de |a
asociacion de productores de
Nafarroa, no oculta su preocu-
pacion por el retraso que sufre
la incorporacién de las bode-
§4S navarras a la Denomina-
cion de Origen Euskal] Sagardoa
y reclama agilizar los tramites
para ello.

Cinco son las sidrerias que
actualmente producen sidra
natural en Nafarroa: Martitxo-
nea de Aldatz, Behetxonea de
Beruete, Toki-Alai de Lekunbe-

y Larraldea de Lekaroz. A esta
ultima le corresponde hoy
abrir el primer txotx de 1a tem-
porada navarra, en |a que po-
dremos degustar una sidra
afrutada, como es habitual, y
€ste ano algo mas ligera que en
Ocasiones anteriores.

Tal y como nos explica el res-
ponsable de Larraldea, Jesus
Angel Garcia, este ano se ha ela-
borado en Nafarroa una canti-

dad similar a la de] pasado ano,
alrededor de 200.000 litros, to-
da ella con manzana de produc-
cion lacal, que este ano «ha ve-
nido en mucha cantidad. muy
Sana y en su momento, sin el
adelanto que hemos visto en
anos anteriores».

Un aspecto, el de Ia produc-
cion local, en el que inciden to-
dos los elaboradores navarros.
El propio Jestis Angel Garcia,
Por ejemplo, inicié su actividad
hace 25 afnos no solo como bo-
deguero, sino también como
fruticultor, ya que tenia claro
que sus kupelas tenian que sur-
tirse de las manzanas que él]
mismo produciria.

En ese empeno, ha conseguido
T€Cuperar algunas variedades
Casi perdidas en Baztan como
la «Narbarteko Sagar gorriay, y
otras que se producian en Erra-
tzu, localidad donde Jestis An-
gel conocié al dltimo sidrero
del valle. Y es que Baztan ha Si-
do tradicionalmente una zona
de produccion de sidra —en los
ultimos anos solo para consu-
mo familiar-, con lo que 1a lle-
gada de la sidreria a Lekaroz ha
contribuido a recuperar y pro-
fesionalizar esta tradicién.
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Es precisamente est; Utilj,
cion de manzana propiz |,
les ha animado a formy, Part
de la Denominacién de Ofige;;
Euskal Sagardoa, aunque g,
incorporacion se estj demory;,.
do mas de lo que ellos deseq;
an y en este momento «egt 4 to.
talmente paradan.

En palabras del president. de
la asociacion de Productore,
navarros, «cuando surgijg I3
nueva Denominacion, ya Jes hi.
cimos saber que estdbamgs dis-
puestos a colaborar cop ellos
pero han pasado tres afios v lo
que estamos viendo es que ¢,
algunas instancias no Interes;
que estemos los sidreros nay..
ITOS. Se cuenta con nosotros Da-
ra la foto, pero a Ia hora de |,
verdad no quieren contar cop
nosotros», denuncia.

En este sentido, destaca |3 Ca-
da vez mayor produccién de
manzana autoctona que se esta
haciendo en Nafarroa algo de
lo que se podrian beneficiar jp-
cluso las sidrerias guipuzcoa-
nas para poder aumentar sy

produccion de Euskal Sagardoa.

ue

Temporada del txotx

Mientras llega esa ansiada in-
corporacion a la Denominacién
de Origen, las sidrerias navya-
ITas acogeran a partir de esty
misma semana y hasta co-
mienzos del mes de junio a to-
dos aquellos aficionados 3 esta
bebida natura] que seran aga-
Sajados con el tradiciona] me-

nu de chorizo a I3 sidra, tortilla

de bacalao, chuleta, queso,
membrillo y nueces.
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