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La temporada se abrié el pasado miércoles 15 de enero en la sidreria Alorrenea de Astigarraga.

El final de verano himedo ha sido
decisivo para obtener unos caldos
ligeros y refrescantes

El grupo Kalakan abri6 anteayer la
nueva temporada del txotx

TEXTO ANE MUNOZ
FOTOS RUBEN PLAZA

DONOSTIA. Amarilla con tonos ver-
dosos, seca, con fina txinparta y con
una sensacion de fruta fresca en
boca. Asi es la sagardoa que bebe-
remos en 2014 y que probaron, por
primera vez, el pasado 15 de enero
en la sidreria Alorrenea de Astiga-
rraga los miembros del trio musi-
cal Kalakan, los encargados de
abrir la nueva temporada de txotx
al grito de “Gure sagardo berria!”.
Tal y como se anuncié ese mismo
dia en una rueda de prensa previa
a la apertura del txotx y que tuvo
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lugar en la Sagardoetxea -Museo de
la Sidra Vasca- de Astigarraga, el
caldo de este ano es “ligero, refres-
cante y equilibrado”. Una concen-
tracion adecuada de elementos que
se debe, segin explicaron los exper-
tos, “al final hitmedo del verano”.
Asimismo, se desvelo también la
cantidad de sidra que se ha elabo-
rado en 2013 en toda Euskal Herria:
en total han sido 10 millones de
litros, una cifra parecida a la de los
tltimos anos.

En cuanto a la manzana, asegura-
ron que la cosecha ha sido “muy
irregular segn zonas". En general,
la produccion de manzana ha sido
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menor que la del aio pasado y como
dato revelador, destacaron que “la
mayor concentracion de plantacio-
nes con una buena produccion se
ha dado en la zona que abarca des-
de Asteasu-Aduna hasta Irun, esto
es, la zona nordeste de Gipuzkoa".
Ademis, explicaron que por 13° ano
consecutivo, a comienzos de sep-
tiembre, el consorcio Sagardun rea-
1iz6 un control en varias plantacio-
nes de Gipuzkoa para conocer el
estado en que se encontraban las
manzanas. Para ello, realizaron un
seguimiento de las plantaciones
situadas en diferentes zonas de de
la provincia, aunque con mayor
incidencia en Beterri. Las varieda-
des que se controlaron fueron 14:
Aritza, Errezila, Gezamina, Goi-
koetxe, Manttoni, Moko, Mozolua,
Patzolua, Txalaka, Udare Marroi,
Urdin, Urtebi Haundi, Urtebi Txiki
y Verde Agria.

Respecto a las caracteristicas de
la cosecha de este afo, indicaron
que el estado de maduracion se ha
retrasado una semana con respec-
to al del ano pasado. Ademas, esta

En total, en toda
Euskal Herria, este afio
se han producido 10
millones de litros

de sagardoa

Los expertos aseguran
que la sidra de esta
temporadaes
equilibrada, refrescante
y ligera

cosecha se ha caracterizg,, por
tener una floracion ‘3"'hypm_
longada, marcada por las

lluvias de primavera y porg] vera.
no seco, especialmente en e] jns..
rior de Gipuzkoa. Asimismo, ¢
indice de la regresion del aimidon
ha sido el mas bajo de los Gltimos 10
anos y la sequia y el calor han gene.
rado una importante caida de fry.
tos en parte de las plantaciones,
sobre todo del interior, y una dis-
minucién del tamano y peso de las
manzanas.

ELSECTOR
En continuo desarrollo

Un ano mas, el sector de la sidra ha
demostrado estar trabajando muy
duro para ser cada vez mas compe-
titivo.

Por un lado, segiin han informa-
do, en 2013 los baserritarras han
apostado nuevamente por el culti-
vo de manzanales para sidra. En
concreto, este afio se han plantado
15.000 nuevos arboles de manzana,
lo que supone mas de 60.000 plan-
tios en los cuatro Qltimos afos. Esta
iniciativa, al igual que en los afos
anterjores, ha sido apoyada por la
Administracion Publica con la con-
cesion de subvenciones. Los patro-
nes empleados en las plantaciones
son los denominados “franco™ y los
“enanizantes” MM106 y EM7; y las
variedades de manzana para sidra
injertadas las de Txalaka, Goi-
koetxea, Moko, Gezamina, Urtebi
Haundi, Urtebi Txiki, Gaziloka,
Mozolo y Errezila.

Asimismo, en Fraisoro este afio el
nimero de muestras enviadas por
el sector al laboratorio para su ana-
lisis se ha incrementado un 4% con
respecto a 2012. Concretamente, ha
recibido mas de 3.100 muestras en
las que se han realizado mas de
21.000 pardmetros. El 28 de enero del
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pasado afno Fraisoro Puso en mar-
cha el Panel de Cata Sensorial para
la evaluacion sensorial de la sagar-
doa conforme al “Método de anali
Sis sensorial del Panel de Cata de
Sagardoa”, La puntuacion de la
sagardoa evaluada es meramente
informativa y no sancionadora, des-
calificadora o decisoria,

La Finca experimental Guardetxe
de Villabona ha continuado traba-
Jando en las colecciones de manza.
hos, en el invernadero de plantas
ix)lcmles ¥ en la realizacion de estu-
dios y ensayos en la plantacion
experimental. Igualmente, ha sumi-
nistrado los primeros brotes de
manzano libres de fitoplasma a los
viveristas de Gipuzkoa, siendo las
variedades mas d dadas las de
Urtebi txiki, Urtebi haundi, Txala.
ka, Golkoetxea y Gezamina,

Por altimo, este afio la Diputacion
Foral de Gipuzkoa, en su apuesta
por la conservacion de las varieda-
des autéctonas de manzanos de
sidra, y especialmente las “raras”
y en peligro de perderse, ha llevado
a cabo una prospeccion por los case-
rios de Gipuzkoa. Se han recogido
33 muestras en Usurbil, Hernani,
Itziar-Deba, Zestoa, Aia y Andoain
parasu injerto en el vivero de pros-
peccion de la Finca Zubieta de Hon-
darribia. En el mes de agosto se pro-
cedié al injerto de 3 brotes de cada
una de las variedades (entre las que
estaban las de Verde agraia, Agerre
buru, Bulanoa, Francés mikatza®,
Napar haundia, Muniola, Azpeiti,
Galdotza, Begi zabala y Lastur
Sagarra) y a la creacién del banco

® Vista. La sagardoa de este
afo tiene un color amarillo con
tonos verdosos

® Olfato. El final de verano
himedo ha permitido una con-
centracion adecuada de los ele-
mentos aromaticos de las man-
zanas, obteniéndose unos caldos
ligeros y refrescantes

® Gusto. La fermentacion rapida
y franca de esta cosecha ha trai-
do un producto seco en boca,
con fina txinparta y sensacién de
fruta fresca en boca

® Veredicto. Se trata de una
sagardoa equilibrada, refrescante
y ligera que espera para su
degustacion en nuestras sagar-
dotegis

millones

® Son los litros de sagardoa
que se han producido para
2014. Se trata de una cifra que
no ha variado en los Gltimos
anos, ya que en las anteriores
cosechas la produccién ha ron-
dado, més o menos, la misma
cantidad

sresenan

La sagardoa de este afio es de color amarillo con tonos verdosos.
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Kalakan, un trio musiél que pega fuerte -

Después de haber colaborado y haber hecho giras en Europa con las pia-
nistas Katia y Marielle Labéque, este trio se dio a conocer a un pablico mas
amplio con Madonna durante su gira mundial The MDNA Tour, donde
interpretd en euskera una parte de la cancidn “Sagarra jo!”. Formado por
Thierry Biscary Ttirritt, Jamixel Bereau y Xan Errotabehere, el grupo se
caracteriza por sus arreglos minimalistas (voces y percusiones) del reper-
torio tradicional vasco. El trio toca percusiones tradicionales vascas (pan-
dereta, txalaparta, tobera, ttun-ttun y atabal), percusiones corporales y
tambores hechos a mano. Recientemente, el grupo de masica Oreka TX,
la compafiia de danza Kukai y el trio Kalakan se han unido en "Herritmo",
un espectdculo que combina danza, musica, canto y deporte rural para
desarrollar sobre el escenario una propuesta contemporanea. Han traba-
jado sobre el deporte rural desde una vision artistica y han utilizado las
herramientas de los caserios para crear musica. Estas expresiones, cuyo
valor etnografico es incalculable, se trasladan de la plaza a los teatros,
sobre una cuidada escenografia, acistica, iluminacidn y vestuario.» N.G.
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Alkorta

-BAKAILUAK:-

Bakailao gezatu, gazi eta konjelatuaren
elaborazio eta banaketa.

Albitxuri pol. 1A-11 nabeck - 20870 ELGOIBAR
1943744581 /943744501 -F 943 74 09 62

www.bacalaosalkorta.com
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