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Liagareros navarros
pelos llagares d’Asturies

Mikel y Aingeru posen nel llagar Trabanco.

| Demientres la so visita a Asturies los llagareros vascos Mikel Yaben

| Hualde y Aingeru Larrasoana Etchaide, de Sidras Baldorba Naturel,
visitaron fres llagares, onde prebaron la sidre directamente del fonel
y esfrutaron de la oportunidd d'entrugar en persona a los llagareros
foles sos dudes

‘ Nun yera, con muncho, la primer vegada gu'Aingeru

venia a Asturies, el métodu d’ellaboraciéon de la so si-
| dre ta de xuro influyenciao polos afios gu’esti llaga-
' reru paso trabayando nel Llagar La Morena, tiempu
nel que tuvo la ocasién de conocer de cerca dellos
llagares.

La cabera vuelta que vino a Asturies, nel SISGA, tornd

con dos medalles que reconocien la calida de la so si-

dre, lo que quier decir que’l so métodu d'ellaboraciodn

ve bien bonu, seique seya un pocu estremau del as-
' turianu, ya que sidre Baldorba utiliza un anovador sis-
tema “4x1” con una uUnica pnaguina gque llava, maya,
prensa y corta, too nel mesmu viaxe.

Sicasi, siempres se puede seguir deprendiendo vy pa
ello, lo meyor ye visitar los que lleven afios pente to-
neles y recoyer d’ellos les sos sabencies.

El primer llagar visitdu foi Sidra Trabanco, onde
Samuel Menéndez atendid personalmente la delega- -
cion navarra, faciendo un ampliu tour per toles insta-
laciones gque Trabanco tien en Llavandera, de les que
la gue mas impresiond foi el Tunel de la Sidra, un tu-
nel ferroviario que en teoria diba tresportar carbdn y  Aingeru conversa con Samuel Menéndez, de Sidra Trabanco,
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Aingeru, de Sidra Baldorba, con Juan Miguel Gonzalex, de Sidra Pefidn.

Juagora abelluga mas d'un milldn de llitros de sidre.

Depués de prebar sidre de dellos toneles, coles co-
Tespondientes valoraciones y desplicaciones, v de-
oues de xintar na sidreria del mesmu llagar, la delega-
zion astur-navarra desplazdse hasta Albandi, al llagar
Jde Pefdn, onde tuvieron la suerte de ser atendios
sersonalmente por Rosa Cortés y Juan Miguel Gon-
zdlez, quienes entre culin y culin no solo dieron un
epasu a la sidre que tienen pa corchar esti afu, co-
Mentando les sos caracteristiques, sindn gque dieron
in completu y emotivu repasu a la so hestoriay comu
“a intimamente venceyada al llagar.

4 la mafiana viniente, y tres de la llarga espicha en
efon que s’allargd fasta bien entrada la nueche, la
‘fisita foi al llagar Sidra Herminio, onde les detallaes
sesplicaciones d’Andrés Alonso, na gue foi quicids la
Mas téunica de les tres visites, con alderique sobre los
métodos de prensao y la estremada maquinaria uti-
zada nos respeutivos llagares. Por supuestu, tamién
se prebd sidre d’estremaos toneles, pudiendo valorar
a so evolucidn ya’l so puntu de mauracion.

=n resume, un fin de selmana perinteresante ya en-
enu d’'informacion nel que se pudo facer un repasu
z la présima collecha de sidre en tres de los grandes
agares asturianos.y nel que Mikel Yaben, gu'enta nun
zonociere la cultura sidrera asturiana, repitio innume-
-ables vegaes el so veredictu “increyible, impresio-
~ante”.
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Mikel Yabén atiende a les desplicaciones d'Andrés Alonso, S. Herminio.
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