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Sagar dantza. EL baile no falté en la fiesta de ayer.

Alacola. EL primer caldo de la fruta salido tras el trabajo realizado por los sidreros. - roros: suanren

Los tolares empiezan a trabajar

ASTIGARRAGA

La capital sidrera
celebrd ayer durante
todo el dia el Sagar
Uzta, enel que se
degusto el primer
mosto de la temporada

~ JUAN F. MANJARRES
ASTIGARRAGA. La Foru Plaza de
Astigarraga fue toda una fiesta. Es
una de esas jornadas que estin sub-
rayadas en el calendario para los
amantes de la sidra. Ayer el turno
era para el Sagar Uzta, o loque es lo
mismo, la celebracién del inicio de
los trabajos en los tolares de las sa-
gardotegis. En esta fiesta, mis que
lasidra, la gran protagonista es la
materia prima: lamanzana.
Desde un primer momento se
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dejo ver ese Pprotagonismo de la fru-
ta, ya que, aunque hubo también
ocasion de disfrutarde la degusta-
ci6n de sidra en botella, la manza-
na estuvo presente en todos y cada
uno de los apartados de la fiesta de
ayer. Ademas de una exposicién con
variedades de la fruta en los arcos
de la Casa Consistorial y de un con-
curso de tartas de manzana, el tra-
bajo se pudo ver en directo.

Todo comenz6 con un baile en el
que la fruta estd muy presente, la
‘sagar dantza’, de la mano de cua
tro dantzaris del grupo local Asti-
gar, seguido de la recogida de la
manzana con el uso para ello de la
“kizkia'. Luego llegé el tumo del gol-
peo de la fruta por medio de 1a ‘ki-
rikoketa', que genera un sonido cla-
ramente relacionado con la txala-
parta. Tras el trabajo de la machaca
llegd el turno de los muchos ciuda-
danos que se dieron cita en la fies-
ta, el instante de probar el primer
mosto. Todo un ritual dentro del
mundo sidrero.

Pero no fue lo inico con lo que
se pudo disfrutar en 12 gran fiesta
celebrada ayer en la Foru plaza de
lalocalidad sidrera. Hubo ocasién
de hacerlo degustando sidra, acom-
pafiada de pintxos, ademis de visi-
tar y comprar én los puestos con
productos autoctonos legados de
Ia mano de Behemendi. Juntoa ello
se colocd una exposicion de man-
zanas y se pudo disfrutar del traba-
jo en directo de algiin artesano.

Los nifios también se sumaron
2una fiesta que afio tras afio va te-
niendo mayor auge y ya ha vivido
su decimosegunda edicién. Duran-
te la maiiana pudieron contar con
juegos propios y por la tarde part-
ciparon en una de las novedades.
Dentro de la sesién de deporte ru-
ral, en la que compitieron cuatro
sidrerias con labores propias de la
sagardotegi, hubo pruebas también
paralos mis pequefios.

Elefecto delasequia

Pero también hubo tiempo de co-
nocer cual es el estado de la man-
zana que se ha comenzado ya a re-
coger. El aclareo natural causado
por el frio de abril y el golpe de ca-
lor de agosto han permitido un ca-
libre bueno de las manzanas, pero
con un rendimiento muy distinto
segun los microclimas locales,

Por duodécimo afio consecutivo
a comienzos de septiembre se ha
realizado un control en varias plan-
taciones de Gipuzkoa para copocer
el estado en que se encontraban las
manzanas.

El porcentaje en el rbol de ma-
nazas danadas por la carpocapsa o
gusano de la manzana en las plan-
taciones visitadas y no tratadas es
muy importante. Cada generacién
ha tenido dos ‘picos’ de ataque fa-
vorecidas seguramente por las al-
tas temperaturas. Esto, sumado a
la sequia, han provocado una im-
portante caida de frutos en la ma
yoria de las plantaciones y una dis
minucién del tamafio y peso de las
manzanas.



