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Luisi Amestoi
(Homenajeada por
Zurekin en el Sagardo
Eguna 2017): «Como
pescatera me identifico
incluso mas que como
hostelera»

Durante el Sagardo Eguna de hoy en Musika Plaza la
Asociacién de Hosteleros Zurekin homenajeara a Luisi
por su trayectoria profesional

JUAN MARI ZUBIAURRE
21 enero 2017
11:03

Pese a que muchos conozcan a Luisi Amestoi como la mujer de Karlos Arguifiano, para los Donostia
zarauztarras es una mujer emprendedora que comenzé su andadura profesional como 359
pescatera junto a su madre y que paso posteriormente al mundo de la hosteleria junto a P

su pareja Karlos. La jornada de hoy sera muy especial para ella ya que la Asociacion de e s
Hosteleros Zurekin le va a rendir un homenaje en Musika Plaza con motivo de la b

celebracion del Sagardo Eguna en Zarautz. Nos hemos acercado hasta su casa para
conocer mas detalles de la protagonista de la jornada.

I

-¢Cémo se enterd de que iba a recibir este homenaje?

-Me llamé mi hijo Martin y me dijo que Zurekin me queria homenajear el dia 21 y si iba a
estar. En realidad tenia pensado marcharme fuera estas fechas pero le contesté que me

; . . Inscripcion para la Media Maratén de San Sebastian
quedaria encantada, a Karlos le han hecho muchos homenajes y para uno que me ibana |5 o diadonosti 21k

hacer a mi los zarauztarras no podia faltar. Me parece que es algo importante lo que me vaz23e
a hacer Zarautz. Yo soy zarauztarra y agradezco este detalle que van a tener conmigo. 15€
Llévatelo
-Se trata del Sagardo Eguna, ¢Le gusta la sidra? - Donostia e Irun

-Si que me gusta aunque prefiero el txakoli. Ahora es la época de ir de sidreria, beber ~ 87%
del 'Txotx' y todo eso tiene su encanto, me gusta. Es una tradicién muy bonita y muy
importante para muchos sidreros.

-Bueno echemos una mirada al pasado y cuéntenos, su primer quehacer profesional fue

junto a su madre como pescatera, (cémo recuerda aquella época? erp
-Lo cierto es que antes de entrar en el mundo de la hosteleria con Karlos mi primer -

trabajo fue como pescatera y me identifico mas incluso que como hostelera. Mi madre

tenia una pescaderia y rompi6 aguas alli mismo, fue a la calle Santa Marina y me pari6 alli.
Por eso desde muy pequefiita estoy vinculada a la pescaderia. Hoy en dia todavia veo una ¥, ases de I Real sociedad Recogida en Tienda

me dan ganas de entrar detras del mostrador. 19,35€
i 2,50€
-Empezdé muy joven. Llévatelo
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-Empecé desde muy nifia en la pescaderia repartiendo el pescado. Por eso mas que hostelera me considero pescatera. Con la
hosteleria tenia también mucha relacién porque desde el mercado tratdbamos con hoteles y bares a los que repartiamos pero yo soy
hija de Maria Luisa y de Joxe Kirkilla, soy la mujer de, pero soy Kirkilla, soy Luisi. Desde que naci hasta que me casé he vivido la
pescaderia, ya con ocho o nueve afios repartia pescado, queria seguir estudiando pero mi madre me dijo que tenia que ayudary me
mando a Francia porque queria poner en la pescaderia 'On parle francais'. En aquella época venia mucho francés a Zarautz y para ella
era importante que yo lo hablara. Estuve en un colegio de 'Au pair' limpiando las aulas, dos afios en Paris y cuando volvi con quince
afios le dije que queria irme a Inglaterra y me dijo «no hija mia, tU a trabajar. Tienes que aprender a coser para hacer los buzos a tus
hermanos y los delantales para la pescaderia».

-Fue una época dura pero tiene buen recuerdo, ¢no es asi?

-Hasta que me casé con Karlos a los 24 afios siempre estuve ligada a la pescaderia. Luego llegé el mundo de la hosteleria pero los
afios que vivi en la pescaderia fueron mucho méas intensos. Recuerdo que no tenia ningln dia de fiesta, trabajaba desde las cuatroy
media de la mafiana que iba con mi padre a Pasajes a comprar el pescado, volvias a las tres de la tarde a casa, descansabas, comias y
volvias a las seis de la tarde al mercado. Parecia que no corria el tiempo, siempre queriendo cumplir afios, tener novio, marcharte de
casa. Y es que no tenias ni sueldo, todo era para casa. Cuando mis amigas se iban de vacaciones era cuando mas trabajo tenia. Los
domingos se abria la pescaderia. Cualquier dia de fiesta mientras las amigas disfrutaban yo tenia que trabajar y lloraba mucho. Lo
Unico diferente era cuando después del verano ibamos a Autol junto a Calahorra porque mi madre era riojana. Pasabamos unos dias
y volviamos. En cambio ahora veo que el tiempo corre muy deprisa y aquella época la tengo siempre muy presente.

-Luego llega el momento de adentrarse en el mundo de la hosteleria con Karlos, (c6mo empezé todo?

-Karlos trabajaba en el golf, tenia muchas inquietudes y queria empezar con la nueva cocina vasca pero durante el invierno apenas
venia gente. Yo para entonces ya tenia dos hijos, Eneko y Zigor, y tenia mas entretenimiento durante la semana pero Karlos queria
montar nuestro propio negocio. Cuando salimos de alli no teniamos un duro pero un amigo nos presté dinero y surgié la posibilidad
de coger el castillo Aiala. Yo siempre he sido muy echada para adelante y nos arriesgamos. Trabajamos varios afios muy duroy lo
sacamos adelante. Eran los ochenta, viviamos encima del restaurante y Aiala txiki, que era el otro trozo del edificio, se puso en venta.
Alli veraneaba Dofia Cristina Lopez Letona y tras su fallecimiento se puso en venta y lo adquirimos. Pedimos un crédito, vino la crisis
del 85, con una hipoteca y fueron afios muy dificiles.

-¢Cuando se animan a poner el hotel?

-Viviamos encima, como he dicho, del restaurante y hablé con Ifiaki Aseginolaza para decirle que podiamos vivir en un pisoy
trasformar Aiala en un hotel. Eran momentos dificiles, debiamos mucho dinero pero yo siempre he dado la cara, iba donde el
pescatero o el carnicero y me veian que no pardbamos de trabajar, me querian mucho y aguantaban porque no me escondia.

-Luego llegaria la television, sfue ese el momento decisivo?

-Mira, en esa época a Karlos le ofrecian trabajo bien pagado en Madrid pero yo no queria irme, tenia seis hijos y no queria
trasladarlos. Le dije «prefiero volver a la pescaderia o fregar escaleras comiendo patatas con laurel o con chorizo a la riojana. A mis
hijos no les puedo hacer esto». Fuimos al banco y les dije «no quiero patrimonio, lo que quiero es trabajar». No habia ningun hotel en
primera linea de playa cuando antes habia habido y les dije «esto sera vuestro mas adelante, solo ponerme de jefa para trabajary
sacar adelante a la familia» les dije y me dieron un crédito. Con eso pagué las deudas y pusimos el hotel. La situacién era dificil pero
un dia Karlos sali6 a la terraza y empezé a contar chistes. Se celebraba el festival de cine de San Sebastian y entre otros estaban Joan
Manuel Serrat y un productor de televisién. Todos riéndose durante horas y al final el de la tele le dijo que hiciera un programa de
humor pero Karlos le dijo que haria uno de cocina para ensefiar a las sefioras a cocinar. Estdbamos a punto de cerrar y ahi empezé a
entrar el dinero y pudimos pagar todo.

-Para terminar, entre sus hijos ha cundido el ejemplo, son muchos los que siguen relacionados con el mundo de la hosteleria y el
comercio.

-Menos mi hija los demas no han sido buenos estudiantes. Les mandé a ver mundo, algo que yo no pude hacer, y luego ellos has
escogido esto pero porque les ha gustado y trabajan duro. Estoy encantada y siempre me tienen ahi para echar una mano en lo que
necesiten.

Recibe nuestras newsletters en tu email

Masters y cursos Nissan Pulsar Navi

Elige entre mas de 150 cursos Descubra el Nuevo Nissan
E de especializacién profesional. & Pulsar por 14.600€

Elige CEF. www.nissan.es/pulsar

http://landing.cef.es,

-

http://www.diariovasco.com/costa-urola/zarautz/201701/21/luisi-amestoi-homenajeada-zurekin-20170121010819-v.html



