El Ritual del Txotx!.

Antiguamente, las sidrerías daban a probar directamente
la sidra desde las barricas (“kupelak”) a sociedades gastronómicas, 
comercios o particulares para que cataran el producto antes de
embotellarlo y comprarlo. Esa costumbre se convirtió en
una iniciativa gastronómica única y actualmente estos
caseríos/restaurantes/bodegas se llenan de cuadrillas para
degustar la sidra de temporada y el tradicional menú: tortilla
[bookmark: _GoBack]de bacalao, bacalao frito con pimientos, chuletón a la brasa, 
queso y nueces. Al grito de “Txotx!” por parte del sidrero, los comensales
se reúnen alrededor de una kupela por donde, a través de un
pequeño orificio, se libera la sidra a presión que se rompe
en un lateral del vaso. Dos dedos de sidra son suficientes
para catarlo y, tras compartir las sensaciones con el resto
de comensales, se vuelve a la mesa con el vaso vacío. Las
kupelas suelen estar en el propio comedor o en estancias
contiguas por lo que el trasiego de gente es continuo. El buen
ambiente siempre está garantizado...

TERRITORIO DE LA SIDRA

La sidra, el caldo que se obtiene de la fermentación del mosto de la manzana,
ha sido durante siglos la bebida tradicional de muchos caseríos vascos.
Hoy en día se sigue produciendo de manera natural y rara vez supera los 6
grados de alcohol. Cada productor tiene su propia receta y su secreto radica,
básicamente, en un cuidadoso proceso de selección de las manzanas.
Gran parte de la elaboración de nuestra sidra se lleva a cabo en los pueblos
guipuzcoanos de Astigarraga y Hernani. También alrededor de San Sebastián,
municipios como Usurbil, Urnieta o Errentería (y determinadas zonas de Bizkaia y Álava
de la vertiente atlántica) son célebres por sus sidrerías, aunque su producción
sea menor.
Una afamada personalidad abre la temporada del txotx el miércoles anterior al día de San Sebastián 
con la celebración de Sagardo Berriaren Eguna. La temporada de sidra dura desde enero hasta abril, aunque hoy en día muchas sidrerías abren prácticamente durante todo el año.
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Imprescindibles en el territorio de la sidra:
1) Disfrutar del ritual del txotx en una sidrería.
2) Conocer la cultura de la sidra en Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca.
3) Descubrir el proceso de elaboración de la sidra en el caserío-lagar Igartubeiti.
4) Disfrutar de un Sagardo Eguna, degustación popular de sidra que se celebra en muchas localidades de Gipuzkoa: Usurbil, Donosti, Astigarraga y Renteria entre otros.
5) Asistir a una probaketa, cata guiada en sidrería.
6) Caminar por la ruta temática Santiagomendiko Sagardo Bidea conociendo la historia de los caseríos y la historia de la sidra.
7) Visitar el casco histórico de Hernani para conocer su relación con la sidra.
8) Descubrir la importancia de la sidra para la caza de las ballenas visitando museos como el Aquarium de Donostia o Albaola de Pasaia.
9) Disfrutar del paisaje que ofrecen los manzanos en flor en los alrededores del Urumea y el Oria.
10) Comprar y degustar productos derivados de la manzana: dulce de manzana, mosto, licores, espumosos, sidra dulce, etc.
