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Investigacio, Desenvolupament, Innovacio

Heretat Mont-Rubi es va fundar el 1984 i esta
ubicada en un celler de finals del segle XIX.

La seva evolucid ha estat constant des dels seus
inicis on no va intervenir la casualitat, sin6 la
conseqUiéncia directa de l'esforg i la metodologia.
Com a base hi ha doncs la capacitat professional,
gue és capag d'unir rigor i imaginacio, i dur a
terme un projecte vitivinicola encaminat a
aconseguir uns vins genuins i amb valors
qualitatius d'alt nivell.

La Finca

Heretat Mont-Rubf esta ubicada a la finca 'Abella,
a 600 metres sobre el nivell del mar, al municipi
de Font Rubi. Es una zona on impera el bosc, el
pi mediterrani, el matoll, alguns cultius aillats i
petites parcel- les amb vinyes velles i altres de
Joves que-ens descobreixen un floc on la natura
continua expressant-se lliurement sense veure's
sotmesa a altres regles que les seves propies.

| és aqui, en aquest entorn privilegiat, on Heretat
Mont-Rubi controla les vinyes necessaries per
elaborar els seus vins més genuins.

El Celler

El celler Heretat Mont-Rubf és petit, rectilini, sobri,
auster; perd amb suficient tecnologia per crear
els vins que es volen aconseguir. El celler
representa aquest punt de trobada on conflueixen
els fruits, les maduracions, els aromes, les
fermentacions, les botes, la intuicid, la saviesa,
el temps, l'expectativa, la il-lusio ...

La Filosofia

Disseny, Exclusivitat, Innovaci6. Els objectius
d'Heretat Mont-Rubfi estan basats en recuperar
i conservar la maxima puresa del raim, potenciar
el terrer i defensar al maxim les varietats
autoctones del seu entorn com sén les negres
sumoll, garnatxa i samsé (carinyena), aixi com la
blanca xarel-lo.

Heretat Mont-Rubf es presenta al mercat com el
celler pioner que va elaborar Gaintus, el primer
vi negre monovarietal de Sumoll, i tambeé el
innovador Advent, el blanc dol¢ natural amb raim
de xarel-lo sobremadurat.
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Inve ”w!l(:x,'\ ion, Desarrollo, Innovacion

Heretat Mont-Rubi fue fundada en 1984 y esta
ubicada en una bodega de finales del sigio XIX. Su
evolucion ha side constante desde sus inicios donde
no Iinterving la casualidad, sino la consecuencia
directa del esfuerzo y la metodologia. Como base
hay pues la capacidad profesional, que es capaz
de unir rigor e imaginacion, y levar a cabo un
nuevo proyeccion vitiving icola encaminado a
consequir unocs vinos con valores cualitativos de
alto nivel.

La Fi .1ca

Heretat Mont-Rubf estd ubicada en la finca " Abella
a 600 metros sobre el nivel del mar, en el municipic
de Font Rubl. Es una zona donde impera el bosque,
el pino mediterraneo, el matorral, algunos cultivos
aislados y pequefas paxcdag con vifiedos viejos y
otros de jévenes que nos descubren un lugar donde
la naturaleza com‘im’la expresandose libremente, sir
verse sometida a otras reglas que las suyas propias
Y es aqui, en este entorno privilegiado, donde Heretat
Mont-Rubi controla los vifiedos necesarios para
elaborar sus vinos mas genuinaos.

La Bodega
La bodega Heretat Mont-Rubi es pegueiia, rectilinea,
sobria, austera; pero con suficiente tecnologia para
crear los vinos que se quieren conseguir. La bodoqa
representa ese punto de encuentro donde confluyen
los frutos, las maduraciones, los aromas, las
”z’:ermentaciones, las barricas, la ntuicion, la sabiduria,
el tiempo, la expectativa, la ilusidn

La Filosofia

Disefio, Exclusividad, innovacion. Los objetivos de
Heretat Mon“t‘Rub estan basados en rec uperary
conservar la maxima pureza de la uva, potenciar el
terrufo y defender al maximo las variedades
autdctonas de su entorno como son las tintas
sumoll, garnatxa y samsé (carinena}, asi como la
blanca xarel'lo. Heretat Mont Rubf se presenta en
el mercado como la bodega pionera en elaborar
Gaintus, el primer m to monovanetal de Sumoll,
y iambién Aaverzt, ol blanco dulce natural con uvas
de Xarello sobremaduradas



