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Extraccién. Exprimir las manzanas, las més cuidadas, las mejores, para la posterior fermentacion de

Multitudinario ‘Sagardo
eguna’ en Usurbil

USURBIL

La sidra se convirtié

en la protagonista de la

33 edicion de una fiesta
marcada por el buen
tiempo y el gran ambiente

:: GORKA LARRUMBIDE
USURBIL. Oro dulce, jugoso cal-
do, zumo ambarino... En definiti-
va, exquisita sidra extraida de las
mejores manzanas exprimidas. Y
de buena sidra son conocedores los
. usurbildarras que, por 33 afios con-
secutivos, celebraban con alegria y
alboroto su tradicional ‘sagardo egu-
na’. Amanecia soleado. Por fin, los
paraguas, protagonistas durante los
dos ultimos afios, dejaban paso a
una manana con sabgr a verano. Y
el pueblo respondié. Y de qué ma-
nera. No se recordaba un ‘sagardo
eguna’ tan multitudinario en afos.
Alegria entre sidreros y catadores,
pues la oferta satisfizo a todos.
Los asistentes pudieron catar los
diferentes caldos en tres espacios

bien diferenciados. En el frontén,
los caserios de Usurbil pusieron a
disposicién de sus vecinos su pro-
pia sidra, la que elaboran para con-
sumo propio. En Dema Plaza, las si-
drerias de la Asociacion de la Sidra
Natural de Gipuzkoa, también ofre-
cian sus ‘zumos’. Las botellas, bien
frias, se consumian a buen ritmo.
Algunos, aprovechaban los tragos
para acompaniarlos de un sabroso
talo o un buen chorizo cocido. Ya
en Askatasuna Plaza, la sidra se ser-
via con Eusko Label, asi como va-
rios de sus pintxos, todo con su cer-
tificacion de calidad.

Mis cien personas velaron por el
buen desarrollo de esta jornada que
recibi6, ademas de a los vecinos pro-
pios de Usurbil, a numerosos curio-
$0s que se acercaron atraidos por el
eco festivo de otros afios. Pero no
solo de sidra vive este dia. Entre los
diferentes espacios donde se desa-
rolld la fiesta, el paseante tuvo tiem-
po de encontrar entre los diferen-
tes puestos postres tipicos de la zona,
donde imperaba un impresionante
pastel vasco, o elementos de arte-
sania y complementos de piel como

bolsos, carteras o chaquetas gue lla-
maron la atencioén del consumidor.

Eran muchos los que trataban de
mostrar sus habilidades con las bo-
tellas. Escanciar con ciertas garan-
tias es todo un arte. Conseguir ver-
ter el oro liquido en el vaso sin de-
rramar gota es mas que complicado
y mds cuando, entre tanto gentio,
es impredecible calcular la poten-
cia de cada empujon. Pero atin asi,
la organizacién premié y reconocio
la labor de los mejores. Zuriko La-
taillade, Amaia Olasagasti e Inaki
Agirresarobe fueron nombrados
como ‘mejores escanciadores’ de la
feria, titulo que recogieron con gus-
toy entre risas.

A primera hora de la tarde, el dia
de la sidra iba tocando a su fin con
las plazas ain abarrotadas. Sin em-
bargo, el ambiente festivo, lejos de
desaparecer, continué con rome-
rias y las actuaciones de trikitila-
ris. Un buen colofén a una jorna-
da marcada por el buen tiempo y
las ganas de los usurbildarras por

pasarlo bien. 33 ediciones des- |

pués, la sidra sigue estando muy
viva.
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Escanciadores. Verter el liquido, todo un arte. :: aransers



