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Sidra y queso en Sagardoetxea

El' museo ofrece durante la Semana Santa la posibilidad de probar sidra y queso de Euskal Herria

Viernes, 18 de Abril de 2014 - Actualizado a las 05:25h

La Sagardoetxea presenta varias actividades durante la Semana Santa. (Foto: N.G.)

donostia - Ademas de la habitual visita guiada y degustacion de sidra, mosto y licor, estos dias se ofrecera una degustacion de quesos de Euskal Herria en Sagardoetxea, el museo de la sidra
vasca de Astigarraga. El pasado miércoles se presentaron las degustaciones que se realizardn durante la Semana Santa y posteriormente se realizaron diferentes degustaciones a las 11.30, 12.30
y 13.30.

Por su parte, hoy serd el dia del Queso Denominacion de Origen Idiazabal. La cata guiada se realizara de la mano de Jose Mari Ustarroz, presidente de la CRDOP Queso Idiazabal, a las 11.30,
12.30 y 13.30 horas. Mafiana sera el turno para el Queso Denominacion de Origen Iraty. Las degustaciones se realizaran también a las 11.30, 12.30 y 13.30, de la mano de Dominic Aguergaray.
de Azkorria Kooperatiba. Ademas, de 11.30 a 14.00, varios cantantes de Muskildi (Zuberoa), recorreran Astigarraga partiendo de Sagardoetxea.

El domingo sera el dia del Queso Denominacion de Origen Roncal, cuya cata guiada se realizara a la misma hora que los dias anteriores ( 11.30, 12.30 y 13.30).

En estos dias los horarios de Sagardoetxea seran diferentes. Desde ayer al lunes, el horario sera de 11.00 a 14.00 y de 16.30 a 20.00. Desde el martes 22 hasta el sabado 26, el museo
permanecera abierto de 11.00 a 13.30 y de 16.00 a 19.30 horas y, por ultimo, el domingo 27 se reducira a abrir a las 11.00 y cerrar a las 13.30. El precio de la entrada es de cinco euros, en el
que se incluye la visita guiada y la degustacion.

Para mas informacion y realizar reservas, Sagardoetxea tiene a disposicion el teléfono 943 550575 o el correo electonico info@sagardoetxea.com.
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