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La sidreria Ola de Irun buscara atraer a lugareiios y foraneos con visitas guiadas
se quiere "dar a conocer la cultura de la sidra y el lugar, una ferreria del siglo XIII"

La iniciativa viene arropada por la Asociacion de Sidra Natural de Gipuzkoa, el Ayuntamiento y Bidasoa Activa

Xabier Sagarzazu - Martes, 30 de Octubre de 2012 - Actualizado a las 05:28h

(X.8)

Irun. La sidreria Ola de Irun, ubicada en el barrio de Ibarla, present6 ayer su oferta de visitas turisticas, que tiene como objetivo, segiin explicé su propietario, Ifiaki Bengoetxea, "dar a conocer la
cultura y la elaboracion de la sidra, ademas del propio edificio, que es una ferreria del siglo XI11".

La iniciativa ha partido del propio Bengoetxea, pero cuenta también con la colaboracion de la Asociacion de Sidra Natural de Gipuzkoa, el Ayuntamiento de Irun y Bidasoa Activa, cuyos
representantes acompafiaron ayer a Ifiaki Bengoetxea en la presentacion de estas visitas.

El gerente de la asociacion sidrera, Unai Agirre, afirmé que "Ola no es la primera sidreria que se anima a poner en marcha un programa de visitas, pues hay otras seis en Gipuzkoa que ya las
tienen o las tendran a partir de enero", pero destacé al mismo tiempo que "las visitas en Ola tienen algo de especial y son de gran valor", tanto por el entorno en que se encuentra ,"como porque
buena parte de la cultura y la historia de la sidra, asi como numerosas variedades de manzana, estan ligadas a la comarca del Bidasoa".

Agirre destacé ademas el mérito de Ola, vencedora del Concurso de Sidras de la Diputacion Foral de Gipuzkoa 2012, que "trabaja inicamente con manzana autoctona y cultivada en su propia
casa, produciendo con la etiqueta de Eusko Label".

felicitacion Por su parte, el alcalde de Irun, José Antonio Santano, felicito a Ifiaki Bengoetxea y a Ola "por la valentia de innovar en su negocio y lanzar estas visitas en un momento de crisis
como el actual, y por lo que suponen para dar a conocer la cultura de la sidra y todo el entorno rural de Irun".

El presidente de Bidasoa Activa y edil de Turismo y Promocion Economica de Irun, Miguel Angel Paez, sefial6 por su parte que estas visitas de Ola "son una forma de atraer tanto al visitante
local como a los que vienen de mas lejos, y en el caso de Irun y de Ola, al publico del otro lado de la muga, que es muy importante".

Paez deseo "toda la suerte" a Ola en esta iniciativa, porque "su éxito sera también el éxito para Irun y para toda la comarca del Bidasoa".

Detalles

- Visita basica. Permite conocer el papel de la sidra en la cultura vasca, asi como la historia de la ferreria del siglo XIIT donde se ubica Ola. Se completa con una degustacion y puede
combinarse con comida o cena. Dura 30 minutos y se hara de martes a viernes (13.00 y 20.00), en euskera y castellano. Cuesta ocho euros para mayores de doce afios y tres euros para nifios
de entre cinco y doce.

- Visita completa. Ademas de lo anterior, permite conocer y ver el proceso de elaboracion de la sidra, desde los manzanales hasta la kupela, pasando por la prensa. Dura 90 minutos y se hara
de martes a viernes a las 11.30 horas. El precio son diez euros para adultos y cuatro para nifios. Se haran en grupos de un minimo de 20 personas y se ofrecen en euskera, castellano, francés e
inglés.

- Siempre con reserva. Para concertar las visitas, hay que llamar al teléfono 943 623130.
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