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Fraisoro obtiene la acreditacion para la cata sensorial de sidra
El laboratorio va a estudiar la relacion entre el momento de recogida de la manzana y la calidad del caldo
Jueves, 31 de Julio de 2014 - Actualizado a las 09:08h

donostia - El laboratorio agroambiental de Fraisoro, en Zizurkil, ha obtenido la acreditacion de la Enac (Entidad Nacional de Acreditacion) para el anélisis sensorial de sidra, convirtiéndose “en la
primera entidad del Estado con un panel de cata de sidra acreditado y de los primeros en bebidas alcohdlicas™, segiin informé ayer la Diputacion de Gipuzkoa.

El proyecto del panel de cata para mejorar la calidad de la sidra que se produce en Gipuzkoa se puso en marcha en marzo de 2012. Desde entonces, “se han observado distintos
comportamientos”. “Hay sidras que mantienen su calidad durante un afo y otras que, en pocos meses, evolucionan a peor”, sefialan desde el Ejecutivo foral.

Para seguir avanzando en el conocimiento de la sidra, el edificio contiguo al laboratorio va a realizar, por primera vez, elaboraciones. La idea es trabajar en dos lineas de trabajo.

Por un lado, se pretende estudiar la relacion que existe en el momento de recogida de la manzana y la calidad de la sidra para tratar de identificar el punto 6ptimo de maduracion de cada
variedad y, por tanto, el mejor momento para su recoleccion.

Por otro, se trata de seleccionar levaduras autdctonas para la produccion de sidra, ya que, en la actualidad, esta bebida se produce con levadura seca comercial aislada en varias zonas
vitivinicolas como la de Borgofia, Burdeos o Champagne. En este caso, la meta es ofrecer a los sidreros estirpe de levaduras seleccionadas en los manzanales de Gipuzkoa, especificas para la
elaboracion de este caldo. - N.G.
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