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DASTATZEN. Sagardo berria dastatzen

akako Linddurrenborda sagardoteglan, urtarrilarenyoean

NAFARROAKO

N CAR

Nafarroako aurtengo txotx garaia Lesakako Linddurrenborda
sagardotegian zabaldu zuten, urtarrilaren 10ean.

SAGARDOTEGIA. Irunieko Auzmendi sagardotegia. s
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atxi eta Donato Larre-
txea herri kirolariek
Lesakako Linddurren-
borda sagardotegian
(Nafarroa) dastatu
zuten aurtengo sagardo berria,
Nafarroako txotx garaia zabaltze-
ko ekitaldian, «Aurtengo sagardo
berria» esan, eta txistuaren eta
ttunttunaren doinuekin hasi zen
txotx garaia Nafarroan. Aurten
sagarra eskas izan den arren, iza-
nen da sagardo aski denboraldia

ekoizleak

ARCAZG oL

aurrora ntoratzoko, ekitaldian
P ratu 2o nes
Inaxio Begifistain Nafarroako

Sagardogileen Elkarteko lehenda
kari eta Martintxoenea sagardote-
giko arduradunak Berriari esan
zionez, sei ekoizle dira elkartean
eta 200.000 litro sagardo egin dituz-
te gutxi gorabehera.

Aurtengo arazoa da sagar gutxi
izan dela. Horregatik Normandia
ko eta Galiziako sagarrak erabili
dituztela aitortu zuen Begiristai-
nek. Sagarren %15 ingurudira Na-
farroakoak. Aurtengo sagardoari
buruz ere mintzatu zen, Linddu-
rrenborda sagardotegian antolatu
zen ekitaldian: «Sagardoa kolore
berezikoa da, pixka bat horixka,
taninoasko daukatelako Frantzia-
kosagarrek, etamarkatuegitenda
kolorean,

Nafarroako Sagardogileen
Elkarteak hogei urte ditu, eta,
Begiristainen aburuz, Nafarroa-
ko sagardoaren egoera egonkor-
tu egin da: «Garai batean, sagar-
doa etxean edateko bakarrik
egiten zen, kontsumo propiora-
ko, eta, gaur egun, hogei urte

:sagardoa m

pasatu ondoren, armiarma sare
hori Gipuzkoatik hona ekarri
dugula esango nuke nik, Nafarro-
ara zabaldu dugula»

Urtero, ekoizle baten sagardo-
tegian egiten dute txotx garaia
ren hasierako ekitaldia Aurten,
Linddurrenborda sagardotegiari
egokitu zaio; 2000, urtean irekd zu
ten sagardotegi hori. Juan Mari
Lopez bertako jabeak azaldu zue
nez, aurten ere soilik inguruko
sagarrak erabili ditu sagardoa
ekoizteko, atzerrikorik ez
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Nafarroan sagardotegietara jo-
ateko ohitura oso handia izan ez
arren, Auzmendi sagardotegira
gero eta jende gehiago joaten da.
«Duela ia hogei urte hasi ginene-
an ez zen hainbeste jende etor-
tzen, baina gero eta jende gehiago
etortzen zaigu, eta giroederra iza-
tendan,

Irufieko eta inguruko herrieta-
ko jendea ez ezik, kanpotarrak
ere gero eta gehiago joaten zaiz-
kie. «Katalanak, batez ere, eta
beste hainbat herritakoak ere
bai, estatubatuarrak, frantsesak
eta beste toki batzuetakoak san-
ferminetan». Bezeroak pozik ge-
ratzendira. «Orohar, behin etorri
den jendea berriz ere etortzen da,
eta hori pozgarria dar,

Sagardoa ez dute ekoizten, Gi-
puzkoatik ekartzen dute. «Saizar
sagardogilearen sagardoa sal-
tzendugus.
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