ROTAGONISTAS DEL. CAMPO

ANGEL ALVAREZ: nquieto
fruticultor y sidrero de
nacimiento

Belen Arrizabalaga

NAVARRA AGRARIA

o mio y lo de un productor de manzanas es como el
cielo y la tierra, porque yo soy sidrero a la vez. El
sidrero procura tener en su manzanal la mezcla de
variedades hecha ya, para lograr la mejor sidra. Es
mucho mas complicado de llevar que el que se dedica
solo a producir con media docena de variedades.”” EI
tiene alrededor de 50 variedades y dos tipos de
plantaciones: una intensiva y otra ‘‘inj

injertada en
alto’’, un experimento suyo que supervisan tecnicos
del ITGA y de Bio-Lur Navarra, de momento con
exito. Corre riesgos, se apasiona, suena con sus
manzanas
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Protagonista: familia navarra, no imaginaban cuanto les 1ba a
Angel Alvarez,

fruticultor y

cambiar su vida con MuvHJ herencia. Un tio de

sidrero Nekane, el que vivia en 11 casa nativa de Beruete

L2 o SR Basaburia-Navarra), les dejo en herencia al morir,

hace 11 anos. ol caserio Hamado “Txaseneko borda
atuado a 1.5 km del propio pueblo Ellos entonces
vivian v trabajaban en Hernani (Guipuzcoa).
Empezaron a arreglar la casa con la 1dea micial de
pasar los tines de semana. Como buen asturiano, v
de¢ acuerdo con Nekane, penso que una torma de
dar rendimiento a los campos era plantar manzanos
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“En casa de mi abuelo se ha hecho siempre
sidra...”, cuenta. “Mi idea no era hacer sidra para el
piiblico. Era dedicarme a vender manzana de sidra y
hacer algo de sidra para casa”, como era y es

tradicion en su familha.

n dia le dije a la mujer: vamos a Normandia
a coger injertos de manzano que me he enterado
gue hay unas variedades que son muy buenas por
sus cualidades”. Se informaron en la embajada
francesa y se dirigicron a la zona de Calvados-
Normandia en sus vacaciones de agosto. Alli
entraron en contacto con gente especializada en
cultivo de manzano y elaboracion de sidra. Se
trajo injertos de todas las variedades de manzana
gue tenia apuntadas en una lista, los repartio con
un amigo de Hernani, también fruticultor, y
todos los injertos salieron adelante.
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Eso fuc en AZOSLO, hace 7 anos. ‘Y dio la santa
casualidad de que en septiembre me Hamo uno de
aqui, del valle, diciecndo que habia que organizar un
autobiis a Normandia, en un viaje de estudio; a ver si
queria ir”. Sc apunto con L condicion de dedicar
aempo al manzano de sidras voast sevhizo. A b
vuclta se preparo una mtormacion con el resumen
del viage para la prensa v en el Duario de Navarr,
denero de Las pagimas agrarias, salio un reportae
sobre Las Pthllﬂlid.ldtjﬁ del manzano de sidra v .1

experiencia de Angel Alvarez en Beruete.

A raiz Jde .-u]llt'l artculo “l'"l}’t’:(i a lover gente
agui como locos. Yo entonces todavia vivia cn
Hernani. Tenia los manzanoes, pero la casa todarvia
wo la habia acabado de arreelar. Habia hecho una
barrica de sidra para casa y para los amigos... Y me
Hamo ¢l vecino por teléfono, diciendo; Augel, ren,
Jue agui hay gente a mogollon, por todas las
csguinas. Haz algo, porgue agqui todo cristo guicre
heber sidra ™.

Habilitd una caseta vieja que habia junto a la

borda, comprd carne y con una parrilla de su casa

empezo a atender al que acudia.

“Solo pude tener 10 dias abierto, porque se me
inundo de gente y me acabaron con la sidra.” -co-
menta, y en sus ojos grises aun se refleja la sorpresa e
incredulidad de entonces- “Entonces le dije a mi
mujer, aqui lo que hay que hacer es montar una
sidreria’’. Asi fue como decidio dejar su antiguo
trabajo v dedicarse a este negocio, amphando la
plantacion de manzanos y la cantidad de sidra
claborada, de ano en ano. Al ano siguiente hizo 4
barricas de sidra y al siguiente otro poco mas... hasta
ahora que clabora unos 16.000 litros, con su propia
marca. De enero a mayo abre su casa al publico v
vende algo tambien a restaurantes.  “Yo estoy
contento porque aqui la gente ha respondido muy
bien.”” Han sido los propios clientes los que les han
dado a conocer, v los medios de comunicacion.
“Nos han hecho publicidad con reportajes... Les
hemos caido bien, ha habido gente enrollada™. L.
stdreria ha sido para ellos el espaldarazo defiminvo v

¢l complemento que necesitaban para vaivar.

Tambien se han preparado mucho tecntcamente
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VALORA MUCHO LA FORMACION TECNICA

SU VOCACTION No le dk‘__i..l CNGLT qlliL‘tn en ol }‘UCHU.
Todos los anos vigpa una o dos semanas a Villavicio-
woa visitar L Pomologica de Asturias voa estudar en
L Escuche Agraria de alli, “Nosotros, practicamente
toda la téenica la hemos importado de Asturias™
Recthen asesoramiento ¢ mtercambun experienciis
con los tecmcos de Bro=1ur Navarra (Jose Urangal s
del TTG Agncola (Bentgno Lizarr. Tambien han
hecho nuevos viages a Franc v han ssodo
cursillos de s espectihdad orgamzados por ol THG-

Formacion. . Ha wo 1 buscar mtornnicton 4 cid-
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quier sitio donde la hubiera, ncluso a los tratados

antiguos de donde ha sacado una 1dea nueva para

INjertar manzanos.

gricultor-innovador, habla orgulloso
de sus experiencias con nuevos
injertos y patrones, sobre todo de su
“INJERTO EN ALTO”. Una idea
que tuvo viendo la forma tradicional de
cultivo en Normandia. “Alli los
manzanos tradicionales son en pie
franco, injertados muy arriba, y luego
tienen alrededor una defensa para que
ande el ganado por debajo’

Tambien en ratados antiguos habia leido sistemas
semejantes.  “Amntes de la guerra se hizo mucho
trabajo sobre la manzana. Hubo técnicos muy buenos
en Guiptizcoa que hicieron unos trabajos entre los
aftos 17 y 27. Y trataban de eso, de que el manzano
habia que injertarlo a 2 m de altura y luego tenian
que tener 24 brazos. EI primer ano le dejabas 3, luego
los cortabas para que salieran otros 3 y ast hasta 24, y
entonces ya le dejabas al arbol a su libre albedrio. Yo
se lo planteé al técnico y me dijo, tu veras, es (u

terreno’’

Asi empezo hace 3 anos, “cuando meti pepita de

manzana cn ¢l suelo, porque tiene que ser ya con
patron fuerte. Fui al monte a tracr manzana salvaje,
luego a quitar la pepita, y hacer nwn semillero para
sacar la plantica de ahi. Cuando ya la plantula tenia
una altura de 30 cm o asi, la meti a enviverar. Una
pes envirerado, cuando )i tenia 2 metros de altura o
asi el arbolillo, trasplantar al prado. Mecter en el
prado, pouer un tutor y una defensa alrededor del
tronco (un cilindro metihico de lammas, con pmchos
alientes en la parte superior. semejantes a4 los que
intguanente se ponian en los jardimes urbanos v

t‘.l“t‘\ }‘hllll Sl :.._';UIPL‘\ " ]U\ ll't‘tllt'n\).

Al ano sizwiente de sacarlos al prado “igertar en
injerto inglés, gue eso si no existia antes.  Los de antes
yo veia gue tenian ol fallo de que con el aire y la carga
s¢ abrian. Entonces, al meter en inglés como nosotros

hemos hecho, arrviba, como tiene mucha mas superficie

de contacto, no x¢ produce ningun problema ni de

chancros ni de gue se rompa™.  Fhzo la prucha ¢
mo pasado de tener T4 vacas pastando en a plan-

LCTON A st muy contento con ¢l resultado obrtenmido

& necesidad de complementar los manzanos con
¢l canado v oaprovechar sobre todo terrenos de
ercert, sidos en pendientes, en el monte, s o

que e Hevo a discurmr este sistema de mperto
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DATOS DE SU EXPLOTACION

l PLANTACION 12 = unos 11.000 metros cuadrados. En sistema

intensivo en eje central.

‘ PLANTACION 22 = 2 5 hectareas, injerto en alto.
VARIEDADES = alrededor de 50: 16 francesas, 14 asturianas, las

seleccionadas por los guipuzcoanos (Aritza, Txalaka...). El resto,

variedades de la zona, con nombres segun la casa de procedencia

(Moten zagarra...)
MAQUINARIA = Compartida con otros productores de la Zona.

Sulfatadora, 1 maquina para hacer hileras...
EN AGRICULTURA ECOLOGICA
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UNA FORMULA PARA COMPLEMENTAR
GANADO Y MANZANOS

“Aqui uno de los problemas, casi el problema mas
grave de la zona, es la hierba. Y luego estd la men-
talidad de la persona de aqui, que tiene asociada la
hierba y el animal. Un complemento perfecto para el
ganado podria ser el manzano, en una asociacion de
pradera con manzanal, como se hacia antiguamente’’

El manzano seria en ese caso un ingreso adicional
\, COII ¢l mconveniente de (uc tarda mas anos ¢n
entrar ¢n produccion que en un sistema intensivo, en
CJC central, Con ese sistema de “mjcrtn en alto” “no
puedes esperar que el manzano te entre rapidamente
en produccion pero tampoco pierdes el tiempo,
tampoco te da trabajo. Cincuenta hectareas de eso te
dan menos trabajo que 200 darboles en intensivo. Aho-
ra, en este al tercer ano recoges manzana y con ¢l otro
sistema te tienes que esperar hasta 8 o 9 anos.  Luego,
en ¢l momento en que entra en produccion, lo hace pe-
ro exagerado, ¢so es una maquina, vamos”’

Ha sido pronero tambien en su zona ¢n otras
t(‘n‘llit;l\, COLTO l..l ptnl.l C \'L‘I"LlL‘ I YOI,
pracucada en otros lugares.  “Me veian podar en
agosto y decian ‘estd loco’. Luego vieron que al tercer
afio cogia manzana y decian ‘éste tiene suerte’, y no
ven ¢l trabajo que hay detras™. La lucha contra Las
cntermedades v Las malas hierbas, fas podas, mertos,
la colocacion de protectores en los arboles... una de-

dicacion continua.

(VARIEDADES AUTOCTONAS O IMPORTADAS?

Angel Alvarez reconoce gque hay una crerta guerr
con oo, entre los que solo quieren autoctonas v los
partdarios de traer ambien algunas varredades

cxtertores, mejorantes “como en la vifa"’. Angel ost
totalmente de acuerdo en trabajar con variedades
ALUEEOW TOTLS “pt'nl Crea (e hd}_' JHE dc.'jdl' Hd puvrm

abicrta a una posible entrada de variedades extertores




&Y muime hace falta, parva sacar
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{..Hld buena .S'fdl‘d, la que me
gusta, con un poguito de calidad, un
[0% de manzana amarga, un 20%
de dulce y el 70% de acida. Procuro
tener esa mezcla hecha en mi
manzanal y ast me ahorro mucho.”

T

que sean mejores que las nuestras, que las hay’’. Porque en
otros lugares como Francia y Asturias llevan ya muchos anos
trabajando con manzana de sidra.  “En cuestion de
variedades aqui se dejo todo abandonado, en concreto hablo de
esta zona...”, dice. Se ha abandonado o descuidado la
produccion, en favor de otros aprovechamientos.  Por eso
valora mucho el Proyecto de Seleccion y Mejora del
manzano autoctono miciado hace unos anos por ¢l ITG
Agricola: “se iba muy bien. Benigno (el técnico) veia un
porvenir bueno... Pero ha venido una putada, que no ha
tenido la culpa nadie. 'Y se ha fastidiado todo. Ahora esto es
un atraso otra vez, de ni se sabe”. La aparicion de Fucego
Bacteriano en Santesteban ha obhigado al I'TG a arrancar la
plantacion expermmental de manzano autoctono que tenia

alli. por motivos de samdad vegetral.

“Ahora hay gente que gquicre meter manzanos este
invicrno, ;qué manzano va a meter? No hay variedades
antoctonas preparadas en los viveros.” Con su espiricu
practico opima que “alora hay que dejar que se traigan
variedades de donde se pueda, con la nnica condicion de que
no exista Fuego bacteriano de donde se traigan’. Insiste ¢n
que eso debe hacerse stiempre con ¢l visto bueno de los
tecnicos. quienes deben determinar en su opimion que

vartedades son las idonceas.

i cuanto a las variedades autoctonas v su proceso de se-
lcccion “hay que empezar a trabajar rapido otra vez. Ahora
yo creo que ¢l primer paso gque deberian hacer es injertar
rapidamente, de nuevo, esas variedades y mandar a Francia a

restar™’. para deternnmnar su sensibihdad al Fuego v otras en-
termedades. Para canar aempo en el estudio de Lis variedades
prensa que thay un sistema mucho mas sencillo ) ue ade-
lantarian, y es el nombrar fincas colaboradoras. Porque tam-
bicn cambia mucho del Bazuin a Lizaso o agui . L se otrece

cncantado vocree que otros culovadores cimbien To haran.

Cuando cmpezo en Navarra solo producian manzanos de

sidra s sidra by oo de | ekaroz, Jesus Ancel Guarena, PIOTIC -
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ro también como ¢l. Su ¢jemplo ha arrastrado a otros. En su

zona ¢stan ya 7 productores y otro s¢ va a incorporar este
vierno: 4 en Beruete, 1 en Oroquieta, | en Aldaz, 1 en La
Ulzama y otro en Betelu; el 95% de esa produccion en eco-
logico, siguiendo las directrices del CPAEN. De momento
solo Angel y el de Aldaz cuentan, ademas, con sidreria, aun-
que alguno ya tiene el proyecto de hacerla.  “Ahi estamos,
en equipo, trabajando. Cuantos mds seamos, mejor para
todos”. En Navarra se ha creado también, recientemente

una Asoclacion de culavadores de manzano de sidra

y ucestro problema, hoy por hoy, es la
& venta de la botella. Hay dos cosas, la fal-
(a de costumbre, por un lado, y por otro lado el
precio. No es una bebida popular una botella
de 374 a 500 pelas y la sidra, tedricamente,
deberia ser una bebida popular, y no lo es.
Parva mi se esta abusando totalmente del precio
de la sidra en los vestaurantes, cuando el precio
oficial de la botella al que vendemos es de 130
pelas.™

Por un lado hay que aumentar La produccion v dedicarse
1 hacer mas sidras en suopimion, para tener mds presencia
cn el mercado. Aunque el tema comercial lo ve muy crudo.
“Nosotros, los sidreros de aqui tenemos grandes problemas
para movernos con la botella, porgue como tradicionalmente
la sidra ha venido de Guipnizcoa, ya se funciona de afios con
los mismos comerciales, cosecheros...Quitarles un cliente te
cuesta Dios y ayuda. Y luego, tenemos poco margen y coger

un representante no podemos. ..
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wento vasco sieue hablindo pavsadamente, sin necesidad de

cuon, Jde sus provectos con sas amados manzanos vosu sidra,
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Qué

roducido por una bacteria (Erwinia amylovora),
es una enfermedad de gravisimas consecuencias

que puede afectar a numerosas especies y varieda-
des de cultivos de Navarra. Entre ellas, destacan:

ARBOLES FRUTALES:

Peral, Manzano (incluidos los de sidra),
Membrillero, Nispero.

PLANTAS ORNAMENTALES:

Crataegus, Cotoneaster y Pyracantha stranvaeria.

PLANTAS SILVESTRES:

Espino albar y servales.

Todas las especies nombradas, sensibles

a la enfermedad, deben ir provistas del
Pasaporte Fitosanitario.

51 proceden del extranjero, incluiran

ademas la indicacion Z.P. (E) = Zona
Protegida-Espana

- l.‘_.;
e v 'l-:
T st i il

Urilizar siempre marerial vegeral sano y
GARANTIZAdO (con Pasaporie fitosanitario),
procedente de viveros autorizados.

No introducir desde o1ros paises planias
rRecogidas directamenie en el campo o
comprAdas en establecimientos como
SUPERMERCAOS, GARAENS, EIC.

Avisar A os Servicios del Dpio. de
AGriculivra del Gobierno de Navarra si sf

obstrva cualouier sintoma parecido a los
de £s1A

tNntermedad. FRANCE . PASSEPORT =

PHYTOSANITAIRE CSS =
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PASAPORTE FITOSANITARIC C.E.E.




