Puente de noviembre en Sagardoetxea
Degustacién de manzanas v elaboracién del mosto
de manzana.

Durante el 1-4 de noviembre Sagardoetxea, Museo de la Sidra
Vasca ofrecera alos visitantes la posibilidad de degustar diferentes
variedades de manzana y elaborar el mosto de manzana con sus

propias manos.

Elmosta se elabora de forma tradicional: Diesdelarecogidadela
manzana con el kizki, ¢l sistema tradicional e identificative de nuestra
tierra. Hasta llegar a elaborar la patsa, machacando el fruto con los pisones
an una actividad manual, tal y como se realizaba antignamente, Despuds 2]
prensado en el tolare manual v finalmente la degustacién del mosto
elaborado.
Horarios:
-1y 4 denoviembre: 11:00-13:30.
-z ¥ gdenoviembre: 11100-13:90 ¥ 16:60-13:30.

Tarifas:
- Adultos: Individuales: 4€ por persona; Grupes: 3,50€ por persona.
- Mifios: 11-18 afios: 2€ por persona; Menores 1o afios: entrada gratuita.

Busca tu sidreria v disfruta de una experiencia
unica.

Acudir ala sidreria es un heche cultural v gastronémico que enciends

la curiosidad de los visitantes. Una costumbrs que aleanza la categoria

de experiencia tinica. El menf tradicional de sidreria esti compussto
por: tortilla de bacalao, bacalao frito con pimientos verdes, truleta, queso
con membrille v nusces v sidra al trotx.

Busca tu sidreria en www.tzotx.info v disfruta de Sagardoaren
Lurraldea (el territorio de la sidra).




