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Nuevas sensaciones en
la sidreria Mendizabal

Sabado 290619
EL DIARIO VASCO

La renovada sagardotegi de Astigarraga abrio
sus puertas el viernes pasado, tras ¢inco anos
cerrada, con una propuesta gastronomica
que da protagonismo a la parrilla

:: ARKAITZ DEL AMO
o hay que caminar mu-
cho para darse cuenta
de las novedades. Des-
de el coche se aprecia

que el parking es nuevo, acondi

cionado para ofrecer un mayor
numero de plazas de aparca-
miento y comodidad a sus clien-
tes. De frente, un cartel lumino-
so con la nueva imagen de la si-
dreria Mendizabal aventura una
nueva experiencia en un caserio
con historia.

Hay que retroceder hasta 1969
para hablar de la inauguracion de
un complejo que estuvo abierto de
forma ininterrumpida durante 45
anos, hasta 2014. Desde entonces
ha permanecido cerrado hasta el
pasado viemnes, cuando cinco anos

mis tarde, y tras casi 12 meses de
una reforma incegral, la sagardo

tegi volvio a abrir sus puertas. Lo
hizo con muchas novedades por-
que poco tiene que ver el espacio
gastronomico abierto hace unos
dias con el de antafio.

Los actuales rectores de la si-
dreria Mendizabal han construi-
do un espacio gastronomico del
siglo XXI. Adaptada a los nuevos
tiempos, pero sin olvidar el ori-
gen, la historia del caserio. La pie-
dra con la que se levanté el edifi-
cio se deja ver en el interior, lo
mismo que las herraduras donde
se ataban los burros y caballos
hace décadas. Un guifio a la géne-
sis del negocio, que ha dado paso
auna nueva propuesta. En el fon-
doy en la forma. Desde el suelo
hasta el techo, pasando por las

Reforma integral. La sidreria ha
cambiado tanto por dentro como
por fuera. & uwem

£l equipo de profesionales que forma parte de la nueva aventura de (a

terraza del caserio, situado en Astigarraga. :: uvem

kupelas y los baiios. Tedo ha sido
revisado, mejorado, dando como

resultado una imagen totalmente

diferente y atractiva para los
clientes.

Meni sidrerfay alacarta
Un comedor lumineso pata 120
comensales sera el lugar donde

disfrutar de una cocina renovada

y ampliada. Pero no el inico. L2
terraza, preparada para 40/50

personas, estard reservada en ex-
clusiva para los clientes que

quieran saborear los nuevos pla-
tos en el exterior. Como nove-
dad, la obra ha permitido idear
un espacio privado para empre-
sas, familias y grupos, con un
maximo de 25 comensales, que
contara con terraza propia y set-
vicio exclusivo

La propuesta gastronémica de
la sidreria Mendizabal da la posi-
bilidad (no solo) de degustar (el
clasico) menu de sidreria exquisi-
to. Igualmente existe la opcion de
disfrutar con una carta en la que

;i;jreria M'endlz;b;l.bbsa'er’l la

la parrilla serd la protagonista
Carnes y pescados llevaran la voz
cantante de una cocina que tam-
bién tendra espacio para platos de
la huerta, cuchara y postres case-
ros. Destacan la parrillada de ver-
duras frescas, los bufiuelos de ba-
calao con mahonesa de cebollino,
la espuma de patata con huevo a
baja temperatura con trufa, el
arroz marinero al horno, las po-
chas al chipirén o la merluza so-
bre crema de guisantes. Bajo la
maxima de no maltratar el pro-

ducto, seri la estacionalidad la
que, con un género de primera ca-
lidad, Vaya marcando la entrada
de nuevos platos. )

;Pero qué seria deuna sidreria
sin sus kupelas? En Mendizabal
no se olvidan del motor del local
y el men sidreria seguird siendo
parte fundamental del espacio
gastronémico. Ahi la sidra tendrd
un lugar preferencial y el paseo
por las kupelas sera sagrado para
los comensales. Una docena de
kupelas nuevas ocupan un espa-
cio privilegiado en el meollo del
restaurante.

Vinoteca y hotel

La apertura de la planta principal
da por finalizada la primera fase
de una remodelacion que seguira
avanzando en los proximos me-
ses. En el horizonte esta, por
ejemplo, la idea de convertir la
plahta baja en un nuevo comedor
y una vinoteca con una cuidada
seleccion de vinos.

El plato fuerte, en cualquier
caso, es hacer de la planta supe-
rior un hotel con habitaciones
con vistas idilicas al Ernioy ala
capital guipuzcoana. Sera el colo-
fon a una remodelacion integral
que ha convertido un antiguo ca-
serio en un simbolo de moderni-
dad y vanguardia. Porque la sidre-
ria Mendizabal mantiene la esen-
cia, el aroma al mundo baserrita-
rTa, pero con una evidente reno-
vacion de las instalaciones para
garantizar una experiencia plena
en lo gastronémico y en lo arqui-
tectonico.




