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logamos a Zolata, en Her
nani, un dia de lubor
cualguiera. A la mana
na. La sidra bullin en lns

grandes Kupelas y las maquinas
embotelladoras trabajaban a rit-
mos altisimos, En las oficinas se
atendian las llamadas de restau

rantes, bares, socledades v
supermercados. El patriarea, Josoé
Antonio, revoloteaba por su terri

torio y en los teléfonos se reser
vaba sitlo para las proximas
Ssemanas.,

— Ingeniero Técnico Agricola por
la Universidad de Navarra. Intere-
sante.

Primero, que conste, estudié en
Ekintza. Luego me planteé si me
apetecia o no seguir con la tra-
dicion familiar La experiencia
de mi padre en el mundo de la
sidra es tremenda, apasionante.
Mi carrera estd dirigida mas que
nada hacia las explotaciones

agropecuarings asi que, si me deci-

din, las practicas las tenia que
hacer en otro lugar. Entonces, mi
padre convoco a la familia.
—Como pasa siempre en las sagas
enraizadas en la tierra, los drboles
y el jugo de las frutas.

Nos dijo a mis hermanos y ami
gue la sidreria familiar, nuestra
Zelaia, necesitaba unas obras
muy importantes, una fuerte
renovacién. £l habia vivido y tra-
bajado mucho ya. Si nosotros no
carecia de sentido. Si seguiamos
con las manzanas, la sidra y la
sidreria, la transformacion era
imprescindible.

—Y la decisién fue...

- Seguir, claro. Asigue opté por
marcharme a Valladolid.

— ¢A Castilla? ;No es Asturias la
tierra de la sidra?

— 8i. Pero yo queria conocer el
mundo de las bodegas, saber qué
se podia aprender del vino, de la
forma de tratarlo y comerciali-
zarlo. De crearlo también. Estu-
ve en Abadia de Retuerta.

— ¢Ribera de Duero?

- No, fuera de cualquier deno-
minacién de origen. Un vino cre-
ado por un endlogo NaAVarto reco-
nocido en toda Tierra Castilla.
En Valladolid aprendi mucho.
Seguial vino desdelauvaala
barrica, la botella y la mesa,
Comprobé Jo gue va sabia porgue
lo habia visto en casa: la meta-
morfosis de la uva en vino y de
la manzana en sidra tiene mucho
de ciencia. mucho de intuicién,
mucho de magia y mucho de arte.

~ Amplieme esa imagen.

«La sidra ha de tener un color
claro, limpio. Y ha de ser una
bebida con olor a verde oro»

Joven pero heredera de una intensa tradicién sidrera, hija

de José Antonio, el patrén de Zelaia. Es i ingeniera técnica
agricola. Su discurso sobrela sidra pertenece al al siglo XXI

hacemos caso (16gico, su expe-
riencia es brutal) y resulta que
andlisis, catas y mediciones, le
dan la razoén.

— Como si habldramos de un vino
de alta expresion.

La sidra es también bebida de
autor. Siempre me pregunto por
qué en las cartas de los restau-
rantes hay una larga seleccion de
vinos y una tnica sidra. Tendri-
in que aparecer mas. Porque no
todas son iguales, Al contrario,
puede que no encuentres dos con
el mismo aroma y color.

— Definame |a sidra firmada por
usted, su padre y su gente,
- Suave. De color limpio, garbia.
Sidra que se puede oler. Porque
tiene olor a verde, A verde oro.
— jCudnto han cambiado los tiem-
pos! Antes a esa sidra suave la
hubieran llamado ‘floja"
- Es verdad. Pero también en
otros tiempos triunfabu el vino

el prlmer trago. Ahora no, ahora
queremos beberla con gusto, tran-
quilamente, saboreandola.

— ¢Cudl es la realidad? jCambia-
ron los gustos del piiblico y uste-
des se adaptaron o fue al revés?

— Pienso que fueron, fuimos, algu-
nos sidreros los que, por encima
de todas las criticas, empezamos
a transformar la esencia de esta
bebida. Sin alterar la tradicion.
Haciéndola evolucionar. Ten en
cuenta gque lo mismo ha sucedi-
do con el txakoli. Ya no es ese
vino cabezén que todos temia-
mos, Por 1a misma razon, la sidra
no deja flojo el vientre como deci-
an nuestros abuelos que hacia.
— En esta evolucién muchos se
habrén quedado en el camino.

— A cada cual, su eleccion. Algu-
nos sidreros no supieron o no qui-
sieron. Otros aceptamos el desa-
fio y 1a sidra no esta s6lo en las
siiveriisy so =iy ;




