«Orain edozer gauzak du sagardotegi 1zena»
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Ostalaritza edo jatetxeak sustatzea ez dela Elkartearen eginbeharra argt dute Gipuzkoako sagardogilee

lan jaitsi egin da, tabernak igo
egin dira eta kontsumitzaile
handia nekazaritza elikagalen
sektorea da, etxera eramaten den
sagardoa da. Lehen edale jakin
batzuk ziren; gaur egun, berriz,
hiriburuan sagardoa edozein
etxetan egoten da. Eixe gutxj
izango dira Gipuzkoan botila sa-
gardoa sartu ez denik. Eta nola |
sartu den? Nekazaritza elika- & |
gaien sektorearen bidez. Orain '
dela 10 urte % 1 edo % 2 ere ez
bazen saltzen horretan, une ho-
netan % 60 edo % 80 salduko da_ | '
® Botiletatik zenbat dira etike- =
tatzen direnak?
Pauso handiak ematen ari dira.
Elkarteetan eta tabernetan eda-
ten dena oraindik beharbada ez
da etiketatzen. Batetik betebe-
harra badago. ez dago, hor gabil-
(za. Erosketa zuzena egiten de-
nean egin daitekeen ala ez... iku-
siko dugu nola gelditzen den hori.
Elikagaietan dena etiketatzen da.
Gipuzkoatik kanpora doana ere
bai, almazenisten bidez saltzen

dena. Bal nekazaritza elikagaien
sektorera bal almazenetara
% 40-45 etiketatua joaten da.

®m Nola bukatu duzue iazko kan-

paina?

Lehengo urteko kanpaina na-
hiko ona izan zen, Hasieratik sa-
gar kopurua ia bikoiztu egin zen,
aurreko urtean milioi eta erdi kilo
baldin baziren, lehengo urtean
jada hiru milioi kilotik gora sortu
baitzen sagarra. Sagarrak he-
mengoak ziren, sagar onak, eta
sagardoak ere nahiko onak atera
ziren. Eguraldi aldetik, udaberria
eta udazkena oso onak ez dira
izan salmentarako, eguraldi
kaskarrak izan direlako. Gipuz-
koan oraindik iazko sagardoaren
% 5 dago, baina ondo saldu da.
lazkoa 0so urte ona izan dela esan
dezakegu.

m Gipuzkoan aurten sagar asko
izan dela diote.

Azken 15-20 urteotan inoiz
baino gehiago izan da aurten. Le-
hengo urtean 3,5 milioi kilorekin
abjatu baziren, aurten sei miliol
kilora pasatuko ginen. Horrek
esan nahi du aurtengo sagardoa-

ren ia % 60 bertako sagarrekin
egin dugula. Gainerakoa, % 40,
Asturias eta Galiziatik ekarfzen
da; Asturiasen oso gutxi zeukaten
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«Txotxak sagardo ekoizpen osoaren portzentaia oso txikia hartzen du, % 5 inguruan. i‘ 4
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eta Galiziatik ekarri da. Gero Biz- s JAGOBA MANTEROLA i e e B Kanpoko merkatua nola du-

AR e , . zue? = od
kaian eta Santanderren ere bada- . B . £ chne i
go sagarra. rregatixe atera da batik bat sagar gurugazia landaizenaridira. Ho- Euskal Herrian, garai batean,

B Sagarrarentzat nolako egural-  kopurua. rrek esan nahi du zuhaitz berriak

dina egin du?
Sagarrarentzat eguraldi ona

izan da. Sagarrak ura behar du,
euria. Eta sagardoa saltzeko txa-
rra baldin bada, sagarrarentzat
ona. Urte guztian euria ondo egin
dio, asko egin dio, eta sagarra
ondo etorri da. Udak ez du asko
lagundu eta ziur aski alkohol al-
detik pixka bat eskasagoak izan
dira. 5,8-6 gradu eskasera iristen
direla dirudi. Alkohola, gradu bat
gehiago edo gutxliago izateak ez
du garrantzi handirik kontsumi-
tzailearentzat.
® Eta sagardoaren prozesuan?

Sagardoa egiterakoan egural-
diak erantzun ona eman du. Sa-
garrak garbitu egin behar izaten
du. Eguraldi lehorra eginez gero,
lurrera erori edo hautsa hartzen
du. Euria hartzen badu, berde-
berde, garbi egaten da, eta o0so
garrantzitsua da. Eta gero, aur-
ten bezala abuztu-irailetan euria
egiten baldin badio, sagarra
neurriz bikoizten da. Eguzki be-

roak jotzen badu txingatu, sikatu .

egiten da eta erori: Eta aurten ho-
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Fermentaziorako doitzeko na-

hiko zaila izaten da, baina 15-18
graduko tenperatura hartu behar
du fermentazioan. Sagar beroa
etortzen bada, hego haizea bada,
dolaretik ateratzen den bezain
pronto, 18-22 gradu har ditzake.
Horregatik zenbat eta eguraldi
freskoagoa egin, hobe sagardoa
egiteko. Freskoa baina izotzik
gabe. Eta aurten hala egin du, eta
sagardoa egiteko garaia 0so ona
izan da. Fruituak ere zuku ugari
ekarri du, eta alkohol gradutan
puntu bat edo beste aurka badu

ere, gainontzeko parametro guz-
tiak oso ondo etorri dira.

.~ B Bertako sagarrarekin egiteak

gorritu egiten omen du sagar-

doa.

Bali, oraindik ere beharbada
pixka bat igartzen zaio, baina gero
eta gutxiago. Aurten hainbeste-
rainoko kolorerik ez dute sagar-
doek. Zergatik? Gauza normala
da, azken 10 urte honetan Dipu-
tazioa sagarrondoak aldatzen ari
da, urtean 10-12 mila zuhaitz al-
datzen dira. Horietatik % 60 in-
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ORAIN da une egokia biltzeko |
familiarekin jai hauek ospatzeko.
- HEMEN duzu, bere xarma guztiarekin: BENETAKO SAGARDOTEGIA
familiarra, atsegina, zuk zeuk zeure gust .= :
sagardoaz lagunduta. 1
..ETA ONENA: Hemen ondoan dago eta ez da inoiz ixten.

wwes 'Alzoain Sagardotegia’, parekorik ez duen zaporea...
~:

«Alkohola, gradu bat
gehiago edo gutxiago izateak
‘ez du garrantzi handirik
kontsumitzailearentzako»

@

«I'xotxean sagardoaren
prezioa 600-800 pezeta
artean 1biliko da»

&
«Sagardotegi izena geurea
genuela uste genuen, eta
orain badirudi izen hori
edozeinek erabil dezakeela»
©

Aizoain sagardotegia

inondik ere ez.
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ankideekin mahai on baten ;

ora zerbitzen duzun gure

frultua ematen has direla eta

gazia dalorzela sagarra. Gazia
baldin badugu sagarra, tanino
(koloratzailea) gutxi izaten du eta
orduan Kolorea berdetu, horitu
egiten da sagardoan.
® Txotxerako zenbat sagardo
erabiltzen da?

Txotxak portzentaia txikia har-
tzen du. Orain, hilaren 17an ha-

siko gara eta apirilean ixten da.

Hiru hilabete eta erdi dira, jende
asko ibiltzen da, eta ostiraletan
eta larunbatetan ikaragarri, bai-
na kalkulaturik Gipuzkoan
10-10,5 milioi litro sagardo egin
direla aurten, % 5 ere sagardo as-
ko da. Guk kalkulatzen dugu Gi-
puzkoan txotxean edaten den
Sagardoa % 5, % 6 inguru dela.

Sagardoaren % 85 botilan saltzen
da.

B Botilak nork erosten ditu?

Erosleetan aldaketa handia
egon da. Garai batean, orain dela

30 urte, gastronomia elkarteak

ra sartu zen. Orain elkarte mai-

inguruan, edo
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Gipuzkoan ere tokl batzuetan
sollik. Gipuzkoan, gaur egun, ez
da etxerlk eta tabernarik lzango
sagardorik ez duenik. Bizkaiak
sagardo asko edaten du, Arabak
ere bal, eta Nafarroak ere bal. Gi-
puzkoatik ateratzen dena pro- >
dukzioaren % 25 edo % 30 da.
Bizkalan edaten da gehien, Ara-
ban ondo eta Nafarroan toki ba-
tzuetan ere bal. Nafarroan beren
ardoa ere badute eta eurena fa-
matzen dute, eta ondo egiten
dute. % 25-30 horietatik Madril,
Bartzelona, Zaragoza, Canarias
aldera ere bidaltzen dugu, baina
horiek kopuru pixka bat txikixea-
godira, % 2, % 3.Bainaazken2-3
urteetan, gehitzen doa.
® Txotxera joaten denak zein
preziotan aurkituko du sagar-
doa?

Orain arte irizpide bateratua-
rekin ibili gara prezioa jartzera-
koan, baina ikusirik batzuek ha-
ragia eta ogia beraiek jartzen
dutela, eta beste batzuk badau-
dela eraman egin behar dena...
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Guztia eskaintzen duenak torti-
llari pixka bat eransten dio. sa-
gardoari pixka bat eransten dio
€ta txuletari, sagardoa 500 peze-
tan izango du baina bost ogerleko
cransten dizkio txuletard, tortilari
€la intxaurrei ere. Ikusirik kezka
horl sagardotegietan bazegoela
aurten horrela egingo da: gut}de:
nekoa kobratzeko 600 pezetan et e o eSO
gelditu gara, eta handik gora 800 [ ot SR e sad
pezelaraino. Guztia jartzen due- QORI iy SO R T

nak 600 pezetan jarriko du sa-
gardoa. Haragia eramaten badu-
zu 700 pezeta eta den-dena ze-
rorrek eramaten baduzu kobra-
tuko dizu 800 pezeta. 600etik 800
pezetara bitartean hor nonbait. =
m Ostalarien aldetik kritika ba- [l 18

tzuk jaso zenituzten sagardo-
gileek,

Ostalariekin azken bi urteetan
ez da ika-mika handirik izan. Sa-
gardogileak azken 8-10 urteetatik
berak prestatzen ditu bazkari eta |5 R EEE SE_— L N ' By R Ko O s
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afer Alegla. £ zegoe:la egi 3 I LI P B R RS, ST e .. s 8 B e AR § o= = | ., 'h AEesRaees CA R AREL
rik, bazegoela, sukaldeak ezzirela
egokiak, eta komunik ez zegoela...
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nek, denek ez esateagatik, zen-

bait jatetxek baino luxu handia-

goa daukate osasun aldetik.

B Sagardotegi izena asko zabal-
du da azken urteotan.

Makina bat hizpide izan da
administrazioarekin, balno az-
kenean lehengo urtean ezincz-

kotzat jo zen. Izen jenerikoa zeia
eta hori kentzerik ez zegoela esan
ziguten. Guk, berriz, sagardotegi
izena geurea genuela uste ge-
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«Asteko lehen lau egunetan lehen baino % 20 bezero gutxiago
etortzen dela kalkulatzen duguw.

JAGCGOBA MANTEROLA

gardogiicak botlla belial

geure izena genuenarl. Nik uste

erosi behar zuen botila horl. |
Oraingo jatetxe mota berriek upel

' botl- % . _.- ;-* ' F. h_ﬂf
e e nal . sharcan GARTZIATEGI

izena hartzen badu. Azken batean
saldu egiten dute, egin €z. Horre-
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nuen, efa orain badirudi izen hori
edozeinek erabili dezakeela. Nir
ez zait ondo iruditzen eta gure el-
karteko jende askorl ere €z. Orain
sagardotegi edozein gauzari dei-
tzen zaio eta oso tristea da. Aglan
izena aldatu beharko zaio eta
sagardo egileak edo lagar ezizena
jarri. Asturiasen sidreriak taber-
nak dira, eta sagardoa egiten den
lekuari lagar deitzen diote. He-
men sagardotegi betl egin duena

izan da. Agian beste ezizen bat
jarriko zaio. Baina min ematen du

ezizena jartzea garal batean ustez

tan administrazioak lagundu

egin beharko luke.
m Sagardotegien gorakada naba-

ritu al duzue elkartean?
Gipuzkoako Sagardogileen El-

kartean 62 sagardogile gara. Az-
ken hiru edo lau urteetan sagar-

dotegl berriei sarrera pixka bat
murriztu egin diegu eta ez da inor

sartu. Lehen 25 sagardogile ginen
eta duela hamar urte 62 izatera

iritsi ginen. 1985ean, botila alda-

tu genuenean, nabarmenagoa
izan zen gainera, botila elkarteen

izenean homologatu baitzen. Sa-

sartzen ziren. Marketin estudio

bat egin genuenean, ikusizen 100

mila litrotik behera sagardo egl-
tea ez zela errentagarria. Beraz,
etxe hauek beste asmo batzuk zi-
tuzten, txotx giroan jatetxe beza-
la. Administrazioak hau mozten
ez zuenez, elkarteak berak eraba-
kia hartu zuen eta estatututan
neurri batzuk jaso zituen, eta ho-
rrezkeroztik ez da gehlago sartu.
Elkartea sagardo salmenta Sus-
tatzeko dago eta ez jatetxea, 0S-
talaritza edo txotx giroa. X

«Baina beste batzuk...»

@ Txotxaren goraldia izan da az-

ken urteotan.

lazko urtea ere ona izan da,
baina argl esan behar da asteak
sel egun izaten dituela —igan-
dean itxi egiten da— eta lehen bi,
hiru, lau egunetan jendea asko
jaitsi dela. Astelehenetik ostegu-
na bitarte horretan asko jaitsi da.
Lehen, garai batean, 20 etortzen
baziren, 1az 15 etorri dira. Egun

horietan kalkulatzen dugu % 20

jaitsi garela bezerotan.

s Zenbat aldatu da txotxa?
[rudia galdu da. Gure aitaren

tzen baziren, orain
dira eta hor ez dago okertzerik,
hor oso ondo dago- Baina ostiral
eta larunbatetan bezeroak gehitu
egiten dira eta 100 lagun egon
peharreko tokian agladnir egongo

bezala egiten. Askotan aritzen
gara horretaz elkartean eta sa-
gardogileak hori pixka bat kon-
trolatu egin behar lukeela pen-
tsatzen dugu. Baina negozio fa-
miliarrak dira guztiak, txikiak di-
ra eta txotx denboraldiak zenbait
sagardogileri asko laguntzen dlo.
Hor dago arazoa, sagardotegiak
berak arautu beharko luke pixka
bat eta norberak egin behar lioke
aurre egoerari. Baina nahiko zalla
da. Badaude nahiko irudi ona

ematen duten sagardogileak ere,
bodega bete eta pasatzen €z di-
renak.

Gero bezeroak ere kultura pix-

ka bat behar du izan. Ingurukoak
badu, baina askotan Gipuzkoa

kanpotik etortzen den jendea,
ora etortzen dena, autobu-
sak eta... 40-60 lagun etortzen

zaizkizu autobus batean eta

haiek denak kontrolatzea zalla
da, horiek parrandara etortzen
"dira eta, Halek arratsaldeko

/

16.00etan aterako zaizkizu Bil-
botik edo Gasteiztik, Zarautzen
geldituko dira eta gero Donostia-
ra, bi, hiru garagardo edango di-
tuzte, eta gauean sagardotegira

etorriko dira. Kantxondeora da--

toz eta horiei pixka bat bat moz-
tu egin behar zaie, Guk adibidez
(Bereziartua bere sagardotegiaz
ari da), 25-30 lagunetik gorako
autobusik ez dugu hartzen.
Kontrolatzeko askoz errazagoa
da. Sagardotegi batean 100 la-
gunek istilua sortzen badute,
ezin dituzu isildu; 10-20 lagun
badira, sagardotegiko beste 60ak
zure alde dituzu eta isildu egiten
dira. Kopurua aldrebesa baldin
bada, zer egin behar duzu? Nik
ez dut esan nahi Euskal Herritik
eta Gipuzkoa kanpotik etortzen
den jendea txarra denik, 0s0
jende ona etorizen da, eta 0soO
atseginak, baina beste batzuk...
etortzen diren bezala etortzen di-
ra. X
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