XIl e Sagardoa

OTORDU EDERRAK
SAIZAR SAGARDOTEGIAN

Sagardo eta jaki bikainekin, otordu ederrak egin daitezke Saizar sagardotegian. Horrela, Parrilla
Lehiaketa Nazionalaren irabazlea izan da San Sebastian Gastronomika ekitaldian.

iroalsegine-

an, sagardo

eta jaki bikai-

nezgoza dai-

teke Usurbil-

go (Gipuz-
koa) Saizar sagardolegian otordu
bat eginez gero. Esaterako, parri-
llinegindakoharagiaz. Horren is-
pilua da Saizar sagardotegia San
Sebastian Gastronomika - Euska-
di Basque Country ekitaldian an-
tolatutako XIIL Parrilla Lehiaketa
Nazionalaren irabazlea fzan dela.
Urriaren Sean, Donostiako Kur-
saalekoterrazaneginzenlehiake-
ta, eta Ramon Lertxundik, Saizar
sagardotegiko parrilleroak, jaso
Zuen saria.

Parrillan prestatutako haragia-
ren kalitatea, prestatzeko modua
eta txuletaren testura ela zaporea
alntzat hartu zituzten epaimahal-
kideek saria Salzar sagardoteginr
ematean. Discarlux enpresak
ekoizten duen haragia da, lehia-
ketan haragirik onenarensariaja-
SO ZUEna.

Sariarekin pozik dira Sakzar Sa-
gardoteglan, Napo Lertxundik
azaldu duenez, lehiaketa parran-
{zitsua baita: «Hasleran, plazer
ela pozlasun {zugarria emaltza-
ren jakinarazpena jasotzen duzu-
nean, subidol bat baila... parte
hartzalleen maila oso handia de-
lako eta faktore askok esku har-
tzen dutelako. Gero, pixkanaka-
pixkanaka, lortutako sariaren ja-
Kitun zaira, eta orduan lasaitasun
handia sentitzen duzusari hori
lortzeko jarr duzun ahalegin eta
gogo guztia sarituta (kustean .

Sariak izan duen olhartzun
handio jadanik nabaritzen ar dira
Salzar sagardoteglan: «Harriga-
rria da, eta ezduzu imajinatzen
lortzen duen olhantzuna. Zario-
nak alde guztietatlk, erreserbak
izugarri igo dira. Penintsula 0so-
ik defiu digute mahala eskatze-
ko, Egla esan, 080 pozik gaudes.

Txuleta pirrillan prestatzeko
moduarengatik ez ezik, beste
alderdi batzuk ere kontuan zan

ematean: «Gauza asko kontuan

Napo Lerbrundi, sagardoa upel batetik zerbitzatzen. s2an

i

hartu behar dira. Discarlux  «Sagardo garai berria
enpresarekin dugun ulermen  jeropentsu dator,

ona arrakastaren gakoa tzan zely jendo& sagardotegirako
uste dut. Talde ona egiten dugy.  gogoa dum

Konflantza, unte askotako harre-  yapo 1 prxUNDL

mun ona, eta, batez ere, komuni-
Kazio ona dugu gure anean. Aur

Salzar sagardotegire ardursdana

keztu behar genliuen haragien
bilakaeraren berrd ematen zigu

ten une oro. Discarlux enpreaks
Jose Portasek beruk kontrastamy
zuen Ramon Lertxundirekin,
Satzarreho pammills jobearckin, ety
flabardura exikitan aholkatzen

Astocrien, 2000k0 urtarrikinen |7

nion lantzean zer ban behar zuen
gogoan. Gure haragl motarekin,
lehengala 0so ondo leunduta
eduki behar genuen, txingarra
homogeneoa ela ezin hobes 1en
peraturan, ela denbora Rutxkign
eman behar genlon egiteko, bere
zuhurtasuna areagotzeko e1a
bere zaporeak goralpatzekos.

90 eguneko beratze harag)
hautatuak ziren. «Beren ederta.
sunagatik, beren koloreagatik,
beren gantz zahartuagatik ikus-
mencan atentzica ematen zhu-
ten haragiak. Ikusgarriak ziren,
Ikusizko fkuskizun bat zen.
Ramon. nire anala, adi-adi egon
2en. Denbora beglekin neurtzeko
bertutea du laugarm zehatza zan
zen, ela primerakoa parrillan
burtutako lanae.

TXOTX GARAIA
Urtarrilaren 10edn, Usurbilgo
Ixotx garalaren irekiera ekitaldia
Salzar sagardotegian egin da.
Sagardo garal berrian, urtern
bezala, espero dute jende ugari
joango zalela sagardotegira otor-
dua egitera. «Sagardo garai
berria itxaropentsu dator;
murrizketarik gabe. uste dut jen
dea gehiago animatuko dela
jendeak sagardotegirako gogoa
dus.

2022ko sagar wiarekin sigar-
do ederra ekoltzi dute Satzar
sagardotegian. =Aurtengo sagar
doa 050 ondo dago, ondo egitura-
tuta, gorputzarekin, usain zitri-
koekin eta ahoan oso atsegina.
UZta oparoa izan ez arrens

Izan ere. beste sagardoglle
askori gertatu zalen bezala, &2
dute sagar kopuru handia jaso
2022an. « Uzta oso eskasa ran da
sagar kopuruz. Horregatik.
sagardogile gehienok sagarra
ekarmi behar an dugu kanpotik
ohiko ekotrpena csatzeko. Baina
kanpoan ere sagar eskaska zegre-
nez, eskariak lehengakiren pre-
Zhoa Igoaraz du, beira ere igo da,
kanok_-

Alpagarria da Sukzar sagardote
glak menu berer bat sskaintzen
duela Parrills Lehiaketa Nadona
leko irabazlea kzan den haragia
rekin. «Egunero, menu berezi
bat dugu, haragl trabazlea
eskaintzen duena, nahi duen
orok goza dezan. Heltze luzeko
haragiak dira. zapore sendoagoa
dute, haragiaren zapore handia
gou dute, eta heldu gabeko ham
gla baino samurtasun. mamita
sun cta usain askoe handiigoak
lortaen dituwste -
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