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Iasone Salbide Donostia

“XVII SAGARDO EGUNA. Do--
nostia. 7-9-2002”. Esla inscripcion
que pudo leerse ayer en los vasos
que los asistentes a la Plaza de la
Constitucion donostiarra porta-
ban en sus manos. La verdad es
que el programa de la decimosép-
tima edicion del “Sagardo Egu-
na* era atractivo. La modica can-
tidad de dos euros permitia beber
todalasidra que uno fuera capaz.
Yelllamamiento tuvo éxito.

El goteo de gente fue continuo,
lo que permiti6 que el buen am-
biente se aduenara dela “Consti”
sin provocar el agobio de los que
-alli se congregaron. El sonido de
la trikitixa de los hermanos Os-
kar y Aitor Estanga ameniz6 una
jornada en la que volvio a lucir el
sol después de varios dias de 1lu-
via. :

El publico asistente fue de lo
mds variadoaunque, esosi, un pa-
blico autoctono casi al 100%. El
primer sabado de septiembre —fe-
chaenla que se celebrael “Sagar-
doEguna’” enDonostia desde hace
ya 17 anos- los turistas estan de
vuelta en sus paises y la fiesta es
para los de casa. Curiosa fue la
presencia de mas matrimonios
adultos que cuadrillas de jovenes,
lo que demuestra que la sidra no
entiende de edades.

Pero sialgo o algmen fue prota-
gonistadeesta “jaia’’, ésa es, como
nopodriaserde otramanera, lasi-
dra. Representantes de 49 sidreri-
as de 1as 65 que componen la Aso-
ciacion de Sidra Natural de Gi-
puzkoa, ocuparon entrelas11ylas
14 horas los tradicionales “arku-

banLertxundx, dela sidreria Sai-
“zar de Usurbil, en la mafiana de
ayer se consumieron cerca de
10.000 litros de este preciado deri-
vadodelamanzana.

La importancia de escanciar:1a
bebida radica en'que «asi se'rom-
pelasidra ydesprendelosaromas
de la fruta, de forma que el sabor.
también cambia», explicaba Jon
Artano, de la “‘sagardotegi” Bue-
naventura de Astigarraga. Arta-
1o, absolutamente compenetrado
‘con'su companera alahora dees-
canciar, aiadiaque «la técnica del
escanciadosebasa en golpear elli-
quidol contra el vaso». Esteban
Lertxundi, en cambio, cree que
«no hay una técnica definida. A
base de echar una y otra vez se va
‘aprendiendoy.

- Igual que se aprende con el
tiempo a saber valorar la calidad
de la sidra. Bittor Lizeaga tiene

- muchosanos de experienciaenia -

' sidreria Gartziategi de Astigarra-

g3, loquelepermitevaticinarque .

«ann es pronto para decirlo, pero
- este ano la manzana viene bue-
nay. Pese a que el manzano preci-

saun climahtmedoyconunpoco

e soly este afio “Lorenzo” nonos
* haacompariado, parece que «sere-

~ cogera bastante cantidady, Den-
* trodepocolo sabremos, ya quela
lecta delamanzana comienzael
uno.de octubre y a finales de no-
-viembre los sidreros comenzaran
~ aelaborar la sidra para la nueva
temporada.

Los puestos de bocadi-

s de tortilla de bakalao, chorizo
: sldra ueso/ayudaron a sa-

DAY “CONSTI” 1A

SIDRERIA MAS GRANDE

MILES DE PERSONAS PARTICIPARON EN LA DEGUSTACION DEld.OOO BOTELLAS DE SIDRA

Escanciada Asi se rompe
la'sidra, desprende los
aromas dela fruta y el
sabor también cambia

ciar el hambre y tener algo entre
manos durante los cinco o diez

‘minutos que los puestos estuvie-

ron cerradoshacialas 13horas.

Y es que mientras se celebrael .

tradicional homenaje —general-
mente a los sidreros que acaban
de jubilarse- esta prohibido ser-
vir al publico. Durante el acto,
muy de aqui, con aurresku de ho-
nor, ramo de flores e insignia de
oro, laplaza permanecié en silen-
ciopara escuchar las palabras de

quien luchd tantos afnos en favor
dela recuperacion de los manza-
nos.

El doctor Enrique Samaniego,
unodelosfundadores delaasocia-
cion “Esi taldea” que tanto traba-
jara por sacar la sidra adelante

desde el afo 1980, afirmé durante -

su discurso de agradecimiento
que «el paso a seguir es la funda-
cion de unmuseo donde se investi-
gueyse traBaJe paraque el mundo
delasidrasigaprogresando».

Junto con su mujer, Carmen
Arozena, recibi6 orgulloso la in-
signia de oro de la Asociacion de
Sidreros, que representa una “ku-
pela’ yunamanzana.

Los bertsos de Penagarikano y
Sorozabal y] la txalaparta de Odei
Lizaso y Befat Iturrioz completa-
ron el programa festivo del XVII
“SagardoEguna”.

Lasidradebe chocafcontrael vasoparaque desprendael aromade lafruta. Guerrero
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La mtaanua( conla 5|dra congrego -
ayerenlal Plaza delaConstituciona
- numeroso publico de todas las eda-
des.Tras pasarpor cajaparahacerse -
con Un vaso, los asistentes actdiana:
“los puestos de 45 sidrerias gipuzkoa-

nas para degustar el preciado [iqui-

* do.Losbocadillosdetortilladebaka-

" [ag;chorizoy: quesotambxen rotaron

- demanoenmanomientras [ossidre-

rosescanciabansinpararEfe

LS. Donostia

ENRIQUE SAMANIEGO fue uno
de los impulsores de la recupera-
cion de los manzanos en Gipuz-
koa. Junto con el grupo “Esi tal-
dea” estudio los cultivos de man-
zana y descubrio la existencia de
34 variedades diferentes enla pro-
vincia. Tras muchos anos de lu-
cha, ayer se le rindi6 un merecido
homenaje precisamente en el dia
de la sidra rompiendo, por segun-
do ano consecutivo, con la tradi-
cion de homenajear a sidreros re-
ciénjubilados.

(Cual ha sido exactamente su
labor en favor delamanzana?
Fuimos cinco amigos que forma-
mos laasociacion “Esi taldea” pa-
raestudiar afondo el problema de
lamanzana, porque creiamos que
podia ser una alternativa econo-
mica para el caserio gipuzkoano.
Encontramos muchos lugares del
mundo donde se elabora sidra, no
solamente Gipuzkoa y Asturias, y
descubrimos que en la provincia
habia 34 variedades de manzana
de sidra, cuando la Pomologica
Asturiana habia seleccionado
ocho. Después de realizar estos es-
tudios, nos pusimos en contacto
con la Diputacion de Gipuzkoa,
quien plant6 enlafincaZubietade
Hondarribia todas esas varieda-
des en distintos tipos de planto-
nes, iniciando de esta manera la
recuperacion del manzano.

¢Cual fue la causa de la desapa-
ricion de los manzanos en Gi-
puzkoa?

Es un problema puramente eco-

nomico. Silasidra va decayendo y
hace falta menos manzana, =l

manzano se va abandonando. Es
unarbolquerequieremuchos cui-
dados para que produzcay sicada
vezhaymenos produccion al final
se acaban sustituyendo los man-
Zanos por plantaciones masrenta-
bles. Por eso era importante im-
pulsar a la vez la produccion de
manzanaylaaficionalasidra.
JEn qué situacion se encontra-
balaproduccién hace 20 anos?
En Gipuzkoa habia una produc-
cion demanzana de unos quinien-
tos mil kilos, pero se importaban
cerca de dos millones y medio de
kilosdemanzanas.
JHa heredado su aficién por el
mundo de la sidra o con usted
seiniciaunasaga?
Mi aficion es heredada. Por linea
materna provengo del caserio
AKkarregi de Hernani, que es si-
dreria desde hace 150 afnos. Cuan-
do era nino pasabamos tempora-

Enrique Samaniégo Estudioso del mundo de la sidra homenajeado en el “'Sagardo

Eguna’’por la Asociacion de Productores de Gipuzkoa

<
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Enmque Sama.nlego recibié la InSIgnlade 0rocomo reconocnm!ento asu Iaboren favor delasidra. Alberto Guemﬂ 0

«l A manzana e<
buena para las
enfermedades
hepaticas y el
colesterol»

dasen el caserioyeramuy diverti-
do.

(En qué se diferencian aque-
llas primeras sidrerias de las

Ahora se ven “kupelas” de acero
inoxidable, cosa que antes era im-
pensable. En lugar de beber de la

«Descubrimos que en la
provincia hay 34
variedades de manzana,
cuando en Asturias hay
sélo ocho»

«Que se celebre el
Sagardo Eguna supone

que se ha recuperado
una parte de nuestra
cultura»

«Si se sigue creciendo
ordenadamente, el
mundo de la sidra tiene
un porvenir muy
bueno»

barrika, cogiamos la sidra en una
J"lrl ade bar o deahilaser vn.mo>

dxfenentes Xo he conoc1do de pe
queno los bancos corridos en la si-
dreria.

¢Tiene la manzana beneficios
paralasalud?

Claro. Es buena para las enferme-
dades hepaticasy el colesterol.
(Qué supone para usted ver es-
taplazarepleta?

Para mi es una gran satisfaccion
saber que se celebra el Sagardo
Eguna por decimoséptimo afo
consecutivo, porgue supone que
se ha recuperado una parte de
nuestra cultura.

JQué futuroleauguraalasidra
paralos proximos anos?
Sisigue creciendo de una manera
ordenaday se mantienelo que hay
actualmente, el mundo de la sidra
tiene un porvenir muy bueno. La
sidra gusta, atrae a la gente, y no
solo de casa, también turismo cer-
cano.




