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ASTIGARRAGA

Otoio lieno
de sabores en
Sagardoetxea

Udazken zaporez. Asisellama
lainiciativa que el museo
astigartarra ha dado a conocer
alos agentes turisticos

JUAN F. MANJARRES

2 actividad continta en es-

tos tiempos dificiles en Sa-
gardoetxea y esta semana

i ha presentado la iniciativa
Udazken zaporez’ ante profesio-
Lales del sector del turismo. Asi,
0 el museo astigartarra se die-
T9n cita responsables de las ofi-
tinas de turismo de Donostia y
Gipuzkoa, hoteles, agentes de tu-
flSmo, técnicos de la administra-
Clon, etcétera. En el evento par-
Uciparon también Xabier Urdan-
8arin, alcalde de Astigarragay
Presidente de Sagardun, Tker Goi-
"3, director de Turismo de Gi-
Puzkoako Foru Aldundia, Daniel
Solana, director de Basquetour,
€ire Arandia, representante de
astroMuseums y responsable
¢ Erro Kooperatiba, Inigo Ansa
YHegoi Iparragirre, de Go Local,

y Haritz Rodriguez, secretario téc-
nico de la red internacional de
destinos de sidra Ciderlands.

Sagarbike

En la jornada se presento la ex-
periencia Sagarbike, promovida
por Go Local y Sagardoetxea, don-
de los participantes tuvieron la
oportunidad de vivir esta expe-
riencia de primera mano, ya que
acudieron desde Donostia hasta
Astigarraga en bicicletas eléctri-
cas, disfrutando de un bonito re-
corrido por la ladera del rio Uru-
mea. Ademds de ésta, se presen-
t6 igualmente la experiencia ‘La
sidra y el queso’, puesta en mar-
cha por Erro Kooperatiba Elkar-
tea, Sagardun Partzuergoay la
red GastroMuseums, haciendo
una mencién especial a los mu-
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Turismo. Pérsonas participantes

< en el encuentro llevadoa cabo en

= Sagardoetxea.

Los asistentes pudieron participar en una degustacion.

seos que conforman la red y las
iniciativas que se desarrollan a
lo largo del ano.

Para finalizar, los asistentes
participaron en un taller de ela-
boracién del mosto de manzana

que ofrece Sagardoetxea en oto-
no, donde tras machacar y pren-
sar las manzanas, pudieron de-
gustar esta bebida sacada de la
fruta. Tampoco falté una cata
guiada de sidras internaciona-

Se dieron cita personas
relacionadas con el
sector, ademas de
distintas autoridades
institucionales

les, donde probaron sidras de
Canada, Inglaterra, Luxembur-
go e Italia.

Oferta del museo

En definitiva, dentro de la ini-
ciativa ‘Udazken zaporez’ el mu-
seo Sagardoetxea ofrecera talle-
res de elaboracion del mosto en
familia a las familias, donde
adultos y ninos tienen la opor-
tunidad de recoger las manza-
nas con el kizki, machacarlas
con los pisones, prensarlas y de-
gustar el mosto elaborado. Al fi-
nalizar, cada familia se lleva una
botella de mosto a casa. Hay mas
informacion en www.sagardoa-
renlurraldea.eus.

Por otro lado, se esta poten-
ciando la nueva experiencia de
la degustacion de sidras inter-
nacionales. A lo largo del afo se
celebraran diversas catas de si-
dras de diferente procedencia.
Esta nueva experiencia turisti-
ca ofrecera la oportunidad de co-
nocer y probar sidras interna-
cionales a los que se animen a
tomar parte.

Junto a ello, otra de las intere-
santes ofertas del museo astigar-
tarra se centra en experiencias
para conocer de cerca la cultura
de la sidra. Sagardoaren Lurral-
dea aglutina una amplia oferta
para poder disfrutar de la cultu-
ra de la sidra durante todo el afo:
Sagardoetxea, museo y sidreria,
la sidra y el mar, sagartrekking,
comidas/cenas en sidrerias, visi-
tas guiadas para descubrir Do-
nostialdea, etcétera.
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