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£l edificio donostiarra del Kursaal acogid ayer la presentacién del protocolo establecido para poder disfrutar de las sidrerias. maria

Las sidrerias presentan una formula
atractiva para la temporada del txotx

Con un protocolo de
actuacion consensuado
por el sector, la principal
novedad de este afio serd
el consumo en mesa

MARIA CORTES

ASTIGARRAGA. AyeT se reunieron
en el Kursaal representantes de
la Denominacién de Origen
Euskal Sagardoa y asociaciones
de sidrerias de Gipuzkoa, Bizkaia
y Araba, para presentar el pro-
tocolo de cara a la temporada del
txotx que arrancara de manera

oficial el préximo 5 de febrero.
Esta época tan especial para lo-
calidades como Astigarraaga sera
diferente este afo, como no po-
dia ser de otra manera, por las
circunstancias que marca la pan-
demia. «Nos enfrentamos a esta
dificil situacion con ganas, ilu-
sion y pasién», aseguraban los
responsables, al tiempo que de-
tallaban que «el sector ha toma-
do el compromiso de hacer fren-
te a este nuevo reto para lo que
ha desarrollado un protocolo es-
pecifico con el que se podra de-
gustar la nueva sidra y disfrutar
asi de una experiencia atractiva,

con todas las medidas».

En este sentido, quisieron ha-
cer hincapié en que «los sidreros
tienen una cualidad tnica que es
la capacidad de trabajar. Y por
eso han sabido responder a esta
situacion tan especial que vivi-
mos. Muestra de ello es el proto-
colo que se ha ido adecuando des-
de mayo, segun la normativay
los cambios en los decretos, pero
siempre manteniendo una soli-
da base: que la degustacién de si-
dra y la experiencia en la sidre-
ria sea atractiva y segura» .

Esta temporada la novedad lle-
ga con que el servicio se ofrecera

en las mesas, degustando por tan-
to las sidras sin levantarse a las

,kupelas. «<Hemos consensuado

un protocolo general que luego
las sidrerias podran adaptar en
ciertos aspectos a sus caracteris-
ticas particulares. En este senti-
do, aunque el servicio se realiza-
rd en la mesa, con la sidra en ja-
rras o botellas transparentes para
que los comensales puedan apre-
ciar la nueva sidra, se podrd acor-

dar un responsable por mesa que

podré levantarse a lo largo de la
comida a rellenar la jarra, siem-
pre con la ayuda del responsable
de la sidreria», detallaban ayer.

La cosecha de 2020,
poco abundante pero
con caracter y cuerpo

Aunque los pormenores de la
cosecha de 2020 se ofreceran
en la presentacioén que realiza-
ra Sagardoaren Lurraldea el 3
de febrero, Unai Agirre adelan-
t6 en la rueda de prensa ofreci-
da ayer en el Kursaal que «2020
nos ofrecié una cosecha poco
abundante, pero de gran carac-
ter. Las sidras presentan esas
mismas caracteristicas, es de-
cir, de mucho cuerpo y carac-
ter. Esta temporada se podra
degustar una cosecha muy es-
pecial en las sidrerias, con si-
dras de gran complejidad y
mucha capacidad de evolucién.
Dentro de la Denominacion de
Origen Euskal Sagardoa se han
elaborado 1.200.000 litros de
sidra, utilizando para ello 2 mi-
llones de kilos de manzana».

En cuanto al resto de medidas,
las mesas se conformaran con un
méximo de seis personasy con
las distancias de seguridad y en
horarios establecidos.

Disfrutar de la nueva cosecha
en la mesa es una apuesta inno-
vadora, pero a su vez, la recupe-
racion de una antigua forma de
consumo. «A lo largo de Ia histo-
ria de nuestra cultura sidrera, se
ha servido antano en jarras. Pero
hemos querido afinar esta téc-
nica para poder ofrecerle al clien-
te el mejor servicio cuidando el
producto, la informacién y la ima-
gen. Por ello, a la botella o jarra
transparente tendrd una tarjeta
informativa donde figurara el nti-
mero de la kupela y la informa-
cion correspondiente, para que
el comensal sepa en todo mo-
mento qué sidra estd degustan-
do. Esa tarjeta, a su vez, contara
con un c6digo QR con mas infor-
macioén al respecto».

Jornada de reflexién esta maiana para tratar
el futuro del Hogar del Jubilado Galtzaur

Expondran las respuestas
de laencuesta que se
realizé a los socios

y plantearan las
propuestas a tener
encuenta

bV

ASTIGARRAGA. Este mes de febre-
ro hara un afno que el Ayunta-
miento de Astigarraga estd lide-
rando, junto con la consultora de
innovacién social Bat, Bi ta Hiru,
y la Junta Directiva de Galtzaur,
un proceso de reflexion sobre el
Centro Municipal del Jubiladoy

Pensionista de la localidad.

En él se estdn tratando dos
puntos clave: por un lado, la si-
tuacion actual de la asociaciéon
y, por otro, plantear propuestas
de mejora para su futuro. «Para
ello, y con el objetivo de conocer
como las personas socias perci-
ben hoy en dia la asociacion, se
han llevado a cabo una serie de
acciones. Entre ellas, se mandé
una encuesta por correo conven-
cional para conocer la opinién
de los socios», explican desde el
Ayuntamiento, anadiendo que
«las respuestas han sido volca~-
das y analizadas y para comen-
tar las conclusiones y reflexio-

nar sobre ellas se ha organiza-
do una jornada de reflexién para
hoy donde se expondrén las res-
puestas de la encuesta y se plan-
teardn propuestas de futuro».
Los responsables aseguran que
es importante que asista el ma-
yor nimero de socios posible

para conocer su opinién y cons-

truir conjuntamente el futuro
del Hogar.

Lodicho, esta jornada de refle-
xion tendra lugar hoy, en el au-
ditorio del centro cultural Erri-
bera, de 10.00 a 12.30 horas. Los
resultados obtenidos de esta jor-
nada de reflexién se expondran
en la asamblea anual de Galtzaur.

URNIETA

En su lugar hoy tiene
lugar un pequeiio
acto interno que no
permitira la presencia
de pblico externo
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URNIETA. Egape Ikastola ha con-
tado todos los afnos con la tra-
dicién de tocar la tamborrada
abierta a la presencia de los pa-
dres como espectadores en el
patio del centro educativo, to-
cando un buen nimero de
alumnos de Educacién Prima-

Sin tamborrada ayer en
el patio de Egape Ikastola

riay con la presencia habitual
de dantzaris de Egape Dantza
Taldea. Toda una tradicion que,
como otras muchas, en esta oca-
sién se ha visto afectada porla
situacion de pandemia que se
esta viviendo.

Finalmente ayer, dia 19 de
enero, no tuvo lugar este acto
abierto a la ciudadania en ge-
neral, ya que como es sabido se
trabaja en evitar que se produz-
can aglomeraciones. En su lu-
gar hoy, dia 20, se desarrolla un
pequeno evento interno que per-
mitird a algunos alumnos tocar
los tambores.



