iro

Fimaa Sagarscs smor

k eta

g gileak, atzo, Donostian egindako aurkezpenean. GORKARUBIO/FOKU

98 o= lelgal af 2

v

Zuenvzako

y oy B
Asteazlena, 2020k 1y ,,,,,""::R!.

n,

ERCETRRY)

Orsailaren Sean hasiko da ofizialki 2021eko sagardo denboraldia. Sagardo berria botila eta pitxer
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wFTTURG S ¢%a Konpruormayia » har

tu Cunte sagardogiieek. «Lanerako

prutokedo zehatza garaty, €13 sa
parde berriaeta agardoteg ko es
peturszia bezeroed modu erakar
Barrian At 7rrs eTnateio»
Eousdead “ogar & a jatorm erwha
caderiarvs eta Araba, Bizkal eta
Cogmarkserak sy sagiurd npbern elkar

teetako ordezkariek hartu zuten
atzo parte Donostian egindako
agerraldian. Unal Agirre Euskal
Sagardoa Jatorriizeneko koordl
rutzalleak, Olatz Mitxelenatekni
kartak eta Othana Gainzerain Ze-
Lalasagardotegiko arduradunak
erman zituzten argibjdeak.
Berritasun nagusia: upeletako
sagardoa mahalan eserita dasta
tukoda Nola? Pitxer eta botila
gardenetan. Alegla, antzinako

Uzta txikia lzandenez, izaera
eta gorputz handiko sagardoa

izango delalragarri dute:

«konplexutasun handikoa»

kontsurnitzeko modua berresku-
ratuta - Jehen ere pitxerretan zer
bitzatuta eta mahaian jarrita eda
ten baltzen sagardoa sagardote
gietan -, baina, oraingo honetan,
mcedu berritzailean lzan ere, ma

hairaeramango duten pitxer eta
botila bakoitzak bere txarteltxoa
ctaazalpenak izango ditu. Txartel
bakoltzean, upelaren zenbakia
egongo dajarrita, «bezeroak une
oro Jakindezan zer sagardo ari
den kontsumitzen». Txartelak
QR kode bat ere {zango du, «sa
gardoteglarl buruzko informazio
gehiago Jaso ahal izateko» ., Unai
Agirreren hitzetan: «Sagardote-
glasozializatzekoctagustura ego-
teko leku bat da, eta hori
ezdugu galdunahi»,
Protokolo zehatza ga-
ratudusagardosektore
ak, baina argitu dute de-
Kretu eta arau berrien
arabera moldatuz joan direla eta
joango direla. Orain, beraz, seiko
taldeak egongo dira mahaietan
gehienez, eserita denak, eta tartea
gordeta. Sagardoa mahalira atera-
ko zale, eta sagardotegiko menu-

kogainontzekojakiak ere bai: pla-

ter batean mahaiaren erdira, eta

bezero bakoitzak bere platera
izango du. Mahai bakoitzak ardu-

radun bat izango du, eta ardura-

dunhorrekaukeraizangoduupe-

letara joan eta pitxerrak eta boti-

lak betetzeko. Beti izango da per-

tsona berbera, eta sagardotegiko
arduradunarekin batera beteko
du taldeak dastatu nahi duen edo
sagardoglleak gomendatzen dien
upeleko sagardoa. Sagardotegi
bakoitzak bere ezaugarrietara
egokituko du protokoloa, baina
berbera izangoda guztientzat.

Etabotilaberdeak?

Gardenak dira denboraldi berri-
rako jarritako botilak eta pitxe-
rrak. Zergatik? «Egitenaridensa-
gardo bat delako. Koloreak ikus-
teko. Prozesu horretaz ohartze-
ko». Alegia, horrek ez du esan

nahi aurrerantzean sagardoa b
tila gardenetan merkaturatuko
dutenik; betiko botila berdeeta?
merkaturatuko dute sagardo?
aurtenere. Gainera, Oihana Gai
zerain Zelaiakoak argi utzi naf
izan duenez, sagardo «ekoizl¢
ak» dira haiek: «Upategiak di®
gureak. Sagardoa ekoizten dug¥
botilaratzeko, ez txotx denbor:
dirako».

Agirrek eman du datua ond®
ren, esanezsagardotegi gal"-ﬂ‘“_‘
kontsumitzen dena ekoizten ¢
naren %S izaten dela. Eta auﬂe“u
go sagardoari buruz, berriz, 1"
esan du: «Izaera eta gorputz ha:]-
dikoa da. Horretan eraginadu! -
mak, baina baita uzta txikiag
izateak ere, Dastatuko dituz’®
sagardoak kolorez kargatua® ™
gorputz handikoak dira; guk

?
ten dugun bezala, konplexut®”

handikoaks. Sagardoa ere bak

en |
ake"’ki
=l

)
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ZENBAT SAGARDOEGIN
pEN, MILIOILITROTAN
guskal Sagardoa jatorm izena-
ren1200000litro sagardo
sgindituzte 2020ko uztarekin,
2,000 000 kilo sagar baino
aehiadd erabili dituzte.

Arana Bikal etaGipuzkoako
sagardoteqi biltzenditu
=.s\a Sagardoa jatori ize-
mak 248 sagargileren saga-
mak erabiftzen dituzte.

Exoziendensagardoaren %5
b33k kontsumitzen da sa-
gardoteg denboraldian. %95
Hoatuta salizen dute sagar-

Sagardo sekioreak bere pro-
tokoloa garatudu. Dekretu
£33 zzuzehatzenarabera
egokitu dute, eta egokituko
guts aurrerantzezanere.

Mahaianzenbatlagun?
Seiko taldeak. Guztiak eseri-
izeizekaren arfean tartea
gordez Gehienez sei lagune-
kotzlceskizango diramahai
Dakoitzean.

Albadaitezke?

Mahaiko arduraduna bai.
Arduradun batizendatuko du
mzhal bakoitzak, eta hura al-
2 daiteke upelerajoan eta
botilak eta pitxerrak betetze-
ko, betiere sagardotegiko ar-
duradunaren laguntzaz.

Aukeratu daiteke upela?
Botilan zintzilik dator zen-
bakia. Botilek eta pitxerrek
Zenbaki bat ekarriko dute zin-
Zilik: upelaren zenbakia da
hori. Bezeroek gehien gusta-
tuzaien sagardoa aukeratu
ahalizango dute horrela.

bl s s R A DR
Nozarte zabalik?
20:00ak arte. Urtarrilaren

L2kodekretuaaintzathartuta - -
€guneratu dute sagardogile-
ek azken aldiz euren protoko- -

loa, Horrenbestez, eta beste-
lako agindurik ezean,

20:00etanitxkodituzte sa-

gardotegiak ere.

BERRIA

Asteazkena, 2021cko urtarrilaren 20a

Ez dabatereurte errazaizan, etaez dator
eITazagoa. Ziurgabetasuna, beldirra

eta kezkaaipatzen dittizte BERRIAK
itaundu dituen sagatdogileek. Bamabaita
itxaropena eta aurrera egiteko grina ere.

Zalantzaz
beteriko
hasiera

GORKARUBIO/ FOKU

OlatzEnzunzaMallona
E.TelleriaSarriegi

xotx denboraldia ate
joka bada ere, sagardo
gileen artean ziurgabe
tasuna eta kezkadira
nagusi. Joan den urteko denbo-
raldiabertan beherageratuondo-
ren, zalantzaz beteta hasikodira,
modu ezberdinean.

JESUS ANGEL GARCIA
Larraldeasagardotegia

«Gauzak etorri ahala
joango gara erabakiak
hartzen»

«Joan den martxotik apirilera bi-
tarteko guztiabeteta genuen, bai-
na, pandemiaren ondorioz, mar-
txoan sagardotegia itxi behar izan
genuen. Sagardoaren salmenta
ere 0so txarra izan da: jatetxeak
itxita egon dira; tabernak, erdi
itxita; jairik ere ez da egon... Oso
urte txarra izan da. Datorrenari
begira, espero dut egoerak pixka-
naka hobera egitea. Gu, behin-
tzat, astiro-astirojoango gara.
Izan ere, ez dakigu jendea sagar-
dotegira etortzeko gogoz dagoen,
beldur den... Gauzak etorri ahala
joango gara erabakiak hartzen».

AINARAOTANO

Petritegi sagardotegra
«Asteburuan hasi ginen
pitxerrekin, eta harrera
osoonaizan du»

«Modu berri batean ariko gara
orain. Lanketa baten emaitza da.
Joan den asteburuan hasi ginen
pitxerrekin proba egiten, eta 0so
harrera onaizan du. Lortudugu
joko hori: mahaian bertan batetik
etabestetik dastatzea, eta zein
upeletatik errepikatu nahi duten
esatea. Berriadadenontzat, etala-
naematendu, bainasumatudugu
egoera berri honetan elkarrizketa
eta interes gehiago sortu dela sa-
gardoaren inguruan.

JUANANTONIOARETXAGA
Iturrleta sagardotegia

«Indarrean dauden
baldintzak mantenduz
gero, gaizkiere ez»

«Jazko urtea txarra izan zen alor
guztietan. Pandemiaren ondo-
rioz, sagardotegia itxi behar izan
genuen, eta sagar gutxi egon zen.
Gainera, sagarraloratutaegonze-
nean, sekulako kazkabar jasajau-
sizen, eta horrekin, akabo. Aur-
tengo urtea hobea izatea espero
dugu. Sagardotegia otsailean za-
baltzeko asmoa dugu, eta eska-
tzen dudan gauza bakarra da bi
aste barru ixteko agindurik ez
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ematea. Indarrean dauden bal
dintzak mantenduz gero, gaizki
ereez. Lanerako gogor.gaude »,

JOSEANTONIOZAMALLOA

Urarte sagardoteqia

«0sopanorama beltza
daukagu aurrean;
ez dugu argirik ikusten:»

«[zdakigu zabalduko dugunere.
Joan den urteko uzta oso eskasa
izan zen: ez zen sagar askorik
egon, eta panderniak eragin han-
diaizanzuen. Txotx kanpaina
bertan beherageratuzen. eta os-
talaritzako salmentak ere asko
jaitsi ziren. Aurten, berriz. sagar-
doakitxuracnadauka, bainaego-
eranahiko eskasa da. Inork ezda-
ki gaixotasun honek zer-nolako
bilakaera izango duen. Oso pano-
rama beltza daukagu aurrean. eta
ez dugu argirik ikusten. Funtzio-
namenduari dagokionez ere, bes-
te formatu bat eskaini behar izan
dugu: jatetxe moduan funtziona-
tuko dugu. Hala ere. jende asko
beldur da, eta ez dakigu zer-nola-
koerantzuna izango dugun herri-
tarren aldetik».

DOMINICLAGADEC
Txopinondo sagardeiegia

«Zorionez, webgune
bidezko salmentak
asko ugaritu dira»

«Pandemiaren eragina handia
izanda:jatetxeak. kasurako, itdta
daudenez. ezdute gure produktu-
rik behar izan. Hala ere, bezeroek
gure sagardoa edaten jarraitu
nahi izan dute, eta, zorionez,
webgunebidezkosalmentak asko
ugaritu dira. Urte berriari begira,
ohitura aldaketa bat egongo da:
txotxean baino arreta handiagoa
jarriko dugu gure produktuetan.
Izan ere, maiatzera arte edo ekai-
nera arte sagardotegiak itxita
egonbeharkodu, baina. zalantza-
rik gabe, eutsikodiogu!».

Aburuza sagardotegia

«Bezeroarekin harreman
zuzenagoa dugu orain;
gehiago galdetzen du»

«Sagardo berria ezberdintzeko
zerbait egin nahi genuen, eta ho-
rregatik egin dugu botila eta pi-
txer gardenen aldeko apustua.
Dastaketa bat da. Aforoa muga-
tuagoa daorain, eta harremana
zuzenagoadabezeroarekin. Udan
lan egin dugunok ikusidugu hori.
Jendea gustura ibili da; galdera
gehiago egiten ditu, eta interes
handiagoa jartzen du. Zentzu ho-
rretan, urte hau interesgarria izan
daitekeelakoan nago».



