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«Egoera h
estutuko da bez

Otsailaren 3an izango da Sagardo Berriaren
equna, eta txotx denboraldiaren irekiera ofiziala
hilaren Sean egingo dute, «egoerak hori guztia
baimentzen badu», Joxe Mari Alberro Irizar
Sagardoetxeako zuzendariak azaldu duenez.
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Zein da aurtengo
denboraldirako
aurrcikuspena? Nolako txotx
garaia espero duzue?
egun eta asteotan bizi
mn egosra dela eta,
X egitea zaila da.
beharra dago
ona izan dela
ndagoesla las-
o botiletan da-
ztiek dastatze-

u
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Sa tegiak irekita bal-
¢ urta berria bertan
zukera izango dugu
ixita baldin

ta., alderantziz,

eskzintzen dituzten sagardo-

-botlekin. Inork ez dakd zer ger-
tatuko den. ez sagardogileek,
ez bezerock. Hala ere, uste dut
zhzlegina egin behar dugula
1ztiok beste egoera honetara
eookitzeko. Hzu da, irekitzeko
aukera baldin badago sagardote-
giek ireki egingo dute, zerbitzua
eskainiko dute eta uzta berria
aurkeztuko diste bezeroei. Esan
beharra dago horretarako gogoa,
behintzat, nabaritu dugula.
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sagardoaren sektoreak
denboraldi honetarako.
Afaririk ezingo da eman eta
txotxik ez da izango. Aldaketa
ekarriko du (ohituretan,
gehienbat) horrek guztiak?
Bai, aldaketa ekarriko du. Hala
ere, prozesu bat da hori guz-
tiz eta denbora eramango du
horrek. Hasiera batean jendea
sagardotegietara joaten zen
kupeletako sagardoa dastatze-
ko, aukeratzeko, erosteko, eta,
botiletan sartzen zituztenean,
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elkarte gastronomikoetara edo
etxera eramateko. Alegia, hori
zen ideia hasieran.

Aurten, adibidez, ez da hori
ikusiko, Jende gutxiago egongo
da sagardotegietan, aforoa mu-
gatua delako eta kanpoko beze-
roek ez dutelako etortzeko auke-
ra izango. Hori kontuan hartuta,
sagardogileek denbora gehiago
izango dute bezeroei eskaintze-
ko. Sagardoaz luze hitz egiteko
aukera izango dute eta beraien
produktua nolakoa den azal-
duko diete. Hau da, zein sagar
erabili den sagardoa egiteko, ku-
pelak zein ezaugarri dituen eta
prozesua nola egin den konta-
tuko dute. Beraz, esan genezake
hori dela egoera honek utzi duen
alde positiboena edo: harrema-
nak sendotuko eta estutuko dira
bezeroen eta sagardogileen ar-
tean; eta, bestalde, sagardotegi
bakoitzak bere marka indartze-
ko aukera izango du.

Pasa den urtean ere zenbait
sagardotegietan posible zen sei-
ko taldeetan eta txandaka txo-
txa egitea, baina aurten sagar-
dogileek argi dute ez dutela hori
egingo, zeren egoerak ez baitu
uzten eta, gainera, batzuek egi-
tea eta beste batzuek, berriz, ez,
ez da zentzukoa. Beraz, aurten
dena botilatik eta pitxerretik,
eta listol Dena den, esan dudan
moduan, ohiturak ez dira egun
batetik bestera aldatzen, eta lu-
zerako joko du horrek guztiak.

Kezkarik sumatzen al da
sagardotegietan? Zer diote?
Egia esan bai, kezka sumatzen
da. Aipatu dutena da sagardo-
tegiak irekitzeko gogoa haun-
dia dutela, baina arazorik nahi
ez dutenez, gauza haundirik ez
dute antolatu nahi. Hau da, sa-
gardotegia ireki eta zerbitzua
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«Neurri berriak direla
eta, sagardogileek
denbora gehiago
izango dute bezeroei
eskaintzeko eta
beraien produktua
zein den azaltzeko;
esan genezake hori
dela pandemiak

utzi duen alde
'positiboena’»

ahalik eta hobekien eman, bai-
na betiere segurtasun eta pre-
bentzio neurri guztiak zorrotz
beteta. Izan ere, beldur puntu
hori nabaritzen da jende asko
sagardotegietara joaten bada,
egoera deskontrolatu daitekee-
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lako. Hitz gutxitan, sagardogile
guztiek badakite aurtengo den-
boraldia ez dela orain artekoen
gisakoa izango, eta gehienek
nahi dutena da irekiera lasaia
egin eta orain dauden neurrie-
kin moldatu. Izan ere, jendeak
gogoa azaldu du sagardotegie-
tara joateko, eta sagardogileek
sortu nahi dute giro lasaia, ber-
takoak eta bezeroak gustura
egoteko.

Horrez gain, aipatu beharra
dago bilera asko ari garela iza-
ten azken egunotan, eta kezka
sumatzen da sagardogileen eta
instituzioen ordezkarien artean.
Hernaniko eta Donostiako alka-
teek esan dute beraien herriak
zona gorrian sartuko direla be-
rehala eta, beraz, Astigarragako
alkateak erantzun du oso zaila
izango dela sagardotegiak ireki-
ta mantentzea, bertara joateko
aukera soilik astigartarrek bal-
din badute.
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Gipuzkoako Foru Aldundia

onekin harremana sendqtuko eta
eroen eta sagardogileen arteany

Pasa den denboraldia orain
arteko laburrena izan da.Zef
moduzkoa izan zen?

pasa den urtean txotx deqb?
raldia erditik zatitu zen, bal™
nire ustez behintzat, au®
zaila izango da joan den urt
datuak berdintzea. Are gehiz®
datuak hobeto zeudenean &
aipatzen zuten: Aurten joan &
urtekoa egiten badugu...
erdi, kontent! Alegia, esperal
txikia dute eta, egunetik eV
ra, beheraka doa. Izan eré, =
dudanez, datuek okerrera o
dute azken asteotan eta s
dotegiak itxi behar izateko
kua etxe aurrean ikusten &
pirulaguntzarik jaso al dute
sagardotegiek?

Egon, egon dira. Hala eré

ezd"z
nahikoak izan. Platerak

ero

1
o

ko edota gasturen bat est?l‘:?}

hainakoak izan dira, P&, -

inondik inola, errentag?
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a lortzeko. Esaterako, Ipa-
rraldean entzuten dugu taberna
hakoitzak hilean 10.000 euro
250 dituela. Hemen.. Hegoal-
dean, perriz, ez da !101‘1 ggrtatu.
£z dut ezagutzen, nik ?ehxntzat‘
andemia hasi zenetik denera
kopura hori ja.so dufen sagardp-
tegirik. Agian jaso dituzte behl_n
1.000 euro, gero 2..000... Bai-
na, oro har, ez da dirulaguntza
haundirik egon. . )
galaber, hemen aipatu nahi
aut sagardo-botilen  kontua.
aurten eta pasa den denboral-
dian ere, garrantzia eman zi-
tzaion horien salmentari, eta
emaitza onak izan dira alde
horretatik. Hasieran, gehienbat,
elkarte-gastronomikoetan  eta
jatetxeetan soilik egoten zen,
baina orain demanda igo egin
dabeste lekubatzuetan ere. Egia
da sagardotegi batzuk beste ba-
tzuk baino gehiago saldu dutela,
sagardoa hobeto posizionatu-
ta—zutelako edo, baina, oro har,
positiboa izan da. Hala ere, egia
da, eramateko eskatzen bada,
arazoa dela horiek garraiatzeak
eskatzen duen gastua. Izan ere,
sagardoa, berez, merkea da; bai-
na garraioak, aldiz, sagardo-bo-
tilek dutena baino gastu haun-
diagoa du. Orduan, zailtasunak
ematen ditu horrek.

sun

Otsailaren 5ean egingo da
txotx irekiera "ofiziala’. Galdera
konplikatua da orain egiteko,
baina sagardotegi guztiek dute
irekitzeko asmoa?

Ia denek dute irekitzeko asmoa,
baina guztiak daude datuek hu-
ITengo egunean zer esango ote
dutenaren zain. Hau da, egu-
netik egunera bizi dira. Batzuk
esaten dute itxiera perimetrala
herriz herri egoten bada, ez du-
tela irekiko. Astigarraga, adibi-
dez, sagardotegi gehien dagoen
herria da, eta 7.000 biztanlere-
kin oso zaila da sagardotegien
martxa mantentzea. Donostian,
agian, ondo etorriko zaie, sa-
gardotegi gutxi eta jende asko
dagoelako. Beraz, horrela baldin
bada, litekeena da batzuek ez
Irekitzea eta martxora itxarotea,
€a zer giro dagoen ikusteko eta
horren arabera ireki ala ez era-
bakitzeko. Hala eta guztiz ere,
fsan dudan moduan, egunetik
€8unera aldatu egiten da guztia
®a, hortaz, zaila da asmatzea.

Eti:la den, prebentzio

heg Segurtasun neurriak

b Matuta, posible da txotx
Oboraldia egitea, ezta?

Zdlana- Jatetxeak irekita baldin

era:de' sagardotegiek tan-

demkn funtzxon‘amendua izan

P kEIE, noski. Horretarako

3 dU olo zehatz bat bete behar-

Adib?(;e' dagotzneko ezarritakoa.

o €z, dakizuenez, txotxik ez
Zango eta pitxarretik edo bo-

tila gardenetatik dastatuko da
sagardo berria. Beraz, sagardo-
tegi batera joatea izango da ja-
tetxe batera joatearen antzekoa,
eta hori jendeak badaki.

Nolakoa da herritarrek
dastatuko duten aurtengo
uzta? Sagar gutxiko urtea izan
da, baina nolakoa izan da
emaitza?

Irailean egiten dugu sagar uzta
eta orduan aurkezten da. Egia
esan bai, aurten oso justua
izan da, oso sagar gutxi egon
direlako. Hala ere, produktua
kalitate haundikoa izan da eta
izaera potenteko sagardoa izan
da emaitza. Zentzu horretan,
hortaz, uste dugu sagardotegiak
gustura daudela.

Bestalde, nolakoa izango da
sagardo berriaren eguna? Zer
egingo da? Sagardotegi batean
egingo da aurreneko txotxa?
Otsailaren 3an zerbait egin nahi
dugu, hori argi dago. Orduan,
alde batetik, ideia zen, ostala-
ritza irekita baldin badago, sa-
gardotegi batean egitea sagardo
berriaren eguna. Kasu honetan,
Lizeagan egitea dugu pentsa-
tua. Egiteko hori zerbait xumea
izango da; bertan izango dira
instituzioetako ordezkariak, sa-
gardotegietako ordezkariak eta
gonbidatuak. Asmoa da pren-
tsaurrekoa ematea, zerbait infor-
mala eta laburra, eta, ondoren,
gonbidatuekin batera kata egingo
dugu. Amaitzeko, sagardo berria-
ren ezaugarriak zeintzuk diren
azalduko dugu eta topa egingo
dugu guztion artean.

Eta, bestalde, ostalaritza
itxita baldin badago, edo herri
guztiak itxita baldin badaude,
sagardotegian egitearen ideia
bertan behera utziko dugu. Ho-
rren ordez, Sagardoetxean egingo
dugu. Formatua nahiko antzekoa
izango da: prentsaurrekoa eman,
uzta aurkeztu eta gonbidatuekin
batera sagardo berria aurkeztu.
Kasu horretan ez litzateke txo-
txik egingo, eta botiletan dasta-
tuko genuke sagardo berria.

Eta gonbidatu berezirik

izango da aurten ere?

Bai, aurten ere izango da gonbi-
datuberezirik. Halaere, oraintxe
ezinezkoa dut ezer aurreratzea,
egoerak azken momentuan ga-
larazten badu, agian ezingo de-
lako etorri.

Horrelako egoera batean, zein
garrantzia du sagarraren eta
sagardoaren ohituraren alde
egiteak?

Euskal kulturaren oinarri nagu-
sietako bat da hau eta garran-
tzia haundia du. Gainera, asko-
tan aipatzen dugu, sagarraren
eta sagardoaren atzean jende
asko ari dela lanean, eta sek-
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toreak lanpostu asko betetzen
dituela. Badira museoak, den-
dak, sagardotegiak, produktuen
banatzaileak, autobus-enpre-
sak, eta abar. Kate haundia da
eta hemen inguruan, behintzat,
jende asko bizi da horrekin. Be-
raz, horregatik diogu, batik bat,
garrantzitsua dela horren alde
egiten jarraitzea.

oro har, zer eragin izan du
pandemiak ohitura horietan?
Kontsumitzeko modua aldatu
da, ezta?

Bai, argi dago kontsumitzeko
modua aldatu dela. Ez du esan
nahi, ordea, xarma galdu denik;
hau da, ezberdina izango da.
Gero, kupeletara bueltatzeko au-
kera dagoenean, gogo haundiz
bueltatuko gara berriro ere ku-
pela alboko tertulia horietara.
Uste dut hori dela egingo dugun
aurrenetako gauzetako bat, sa-
gardotegiei dagokienean. Izan
ere, ez dago horrelakorik: sagar-
do ezberdinak dastatu bitartean
jendearekin hitz egitea bezala-
korik ez dago.

Hala ere, iruditzen zaigu be-
rreskuratu beharra dagoela boti-
latik eta pitxerretik dastatzearen
ohitura. Garrantzitsua deritzogu
sagardogileen eta bezeroen ar-
tean elkarrizketak egotea eta ha-
rremanak estutzea. Hain zuzen,
uste dugu sagardotegira joaten
garenean sagardoaz hitz egin
behar dela eta, aurten, areagotu
egingo dela pitxarretik eta boti-
latik edateko ohitura, lagundu
egingo du harreman hori gertu-
koagoa izateko bidean.

Finean, hainbat aukera dau-
de, sagardogileek aintzat hartu
dituztenak. Sagardoa dastatze-
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Joxe Mari Alberro, Sagardoetxeako museoan.

ko egin daiteke mahaian jan eta
txotxa behin egin; edo, bestela,
botilatik eta pitxerretik soilik
dastatu. Dena dela, aurten ezi-
nezkoa da txotxa ohi moduan
egitea eta, beraz, aipatutako au-
keren artetik azken horren alde-
ko apustua egin da.

Herritarren erantzuna positi-
boa izango dela uste al duzue?
Sumatu al da sagardotegietara
bueltatzeko gogoa?

Bai, aurretik esan dudan mo-
duan jendea gogotsu dago sa-
gardo berria dastatzeko. Egia da,
hala ere, kontu haundia ere har-
tu badutela eta nabaritzen dela
kezka hori. Hala ere, dagoeneko
ireki dira zenbait sagardotegi
eta jendea animatu da joatera.

Sagardoetxearen jardunean
ere zuzenean eragin du
pandemiak. Nolakoa izan da
2020 urtea zuenean?

Ezer baino lehen esango dut
2019a urterik hoberena izan
zela guretzat. Hortik abiatuta,
2020 ondo hasi arren, berehala
itxi behar izan genituela ateak.
Orduan buru-belarri hasi ginen
dokumentazio zentroan lanean
eta Sagardoetxeako barne lane-
tan. Gero, ireki egin genuen eta
hasiera zaila izan bazen ere,
abuztuan, esaterako, lan dezen-
te egin genuen.

Horrez gain, joan den urteko
urrian Udazken zaporez progra-
ma egin genuen eta izugarrizko
kolpea izan zen, guztia bertan
behera utzi behar izan genuela-
ko. Erreserba asko bertan behera
gelditu ziren eta hortik aurrera
panorama asko belztu zen. Jen-
de gutxi gerturatu da ordutik

eta, egia esan, horrela jarraitzen
dugu orain.

2021ean, txotx denboraldia
martxan jartzearekin batera
(jartzen bada), urteroko
jarduerei helduko diezue
Sagardoetxean ere?

Bai. Pasa den urtean Santa Ana
eguna ospatu genuen eta Sagar
Uzta festa ere egin genuen. Aur-
ten, Sagardoetxearen 15garren
urteurrena dela eta, gauzak ari
gara prestatzen eta azaroan, adi-
bidez, Sagardo Foruma da. Horre-
tan ere ari gara lanean eta espe-
rantza dugu ospatuko delako.

Eta datorren denboraldirako,
zer?

Espero dugu aurtengo udan be-
rriro ere Sagardoetxeako bisitek
betiko martxa hartzen hastea
eta lanean ari garen proiektuek
argia ikustea irailean edo aza-
roan. Alegia, Sagar Uzta Sagardo
Foruma ondo irtetea nahi dugu.
Azken horretan jardunaldi tek-
nikoa, nazioarteko txapelketa
eta azoka egiten ditugu, eta ber-
tan dugu jarrita gure itxaropen
guztia.

Laburbilduz eta borobiltzeko,
mezu positiboa da helarazi
beharrekoa, ezta?

Bai, noski. Eta benetan diot.
Egia da sagardogileak buruma-
kur daudela, egoera oso latza
izaten ari delako. Hala ere, jen-
deak gogo haundia du sagardo-
tegietara bueltatzeko, eta, garai
konplikatuak badira ere, herri-
tarrek beraien esku dagoen guz-
tia egingo dute sagarraren eta
sagardoaren kultura manten-
tzen jarraitzeko. K
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