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2lera bitartean,
Astigarragan eta Donostian; to-
paketa horrek ekoiztutako sagar-
doaren ezagutza zabaldu eta sa-
gardoaren kultura nazioartean
indartu du.

Horren erakusgarrida, esatera-
ko, Ameriketako Estatu Batueta-
ko Oregon Live egunkariak argi-
taratu duena: «Son of Man’s up-
setsilver medal victory at Spain’s
most acclaimed international ci-
der competition serves notice to
the world that Oregon’s cider
cultureisontherise» (Son of Man
ekoizleak Espainiako nazioarteko
sagardo lehiaketarik txalotuene-
an zilarrezko dominarekin lortu
duen garaipen harrigarriak Ore-
gongo sagardoaren kultura gora-
ka doala ohartarazteko balio du).

Baita Euskal Herriko mugetatik
kanpoko komunikabideek eki-
taldiari eskainitako tartea ere:

Euskal Herriko eta beste herrialde batzuetako ekoizleen sagardo motak
dastatu ahal izan dira IV. Sagardo Forumean egin den Nazioarteko Sagardo
[Azokan. SAGARDOAREN LURRALDEA
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Kantabrian, Asturiasen, Alema-
nian,Ameriketako Estatu Batue-
tan, Norvegian edo Italian argita-
ratu dira ekitaldiari buruzko al-
bisteak, besteak beste, Euskal
Herritik kanpoko ekoizle ugarik
parte hartu eta sariak lortu dituz-
telako III. Nazioarteko Sagardo
Lehiaketan.

Halaber, Ameriketako Estatu
Batuetatik, Alemaniatik, Fran-
tziatik, Italiatik, Ingalaterratik,
eta beste hainbat herritatik eto-
rritako hizlariek, epaileek nahiz
sagardogileek ere irudiak edota
txioak partekatu dituzte haien sa-
reetan, nazioarteko oihartzuna
zabalduz. Hala, guztira, IV. Sagar-
do Forumarekin Euskal Herritik
kanpoko sare sozialetan, 100.000
inpresio ingurulortudira Facebo-
ok, Twitter eta Instagramen.

JARDUNALDI
TEKNIKOAK

Sagarrari, sagardoari eta turis-
moari buruzko jardunaldi tekni-
koetan nahiz tailerretan jakintza
arlo honen inguruko ezagutza
berriztatzailea zabaldu da. Jardu-
naldi horiek Euskal Sagardoa
Jatorri Izendapenarekin elkarla-
nean antolatu dira eta Euskal
Herritik, Espainiako estatutik,
Alemaniatik eta Ameriketako
Estatu Batuetatik etorritako saga-
rraren, sagardoaren eta sagardo-

* SAGARDOAREN
NAZIOARTEKO
ELKARGUNEA

Sagardoaren Lurraldeak antolatutako IV. Sagardo Forumak
Euskal Herriko eta kanpoko adituak elkartu ditu sagarra, sagardoa
eta sagardoaren kultura nahiz turismoaren inguruan.

aren kultura nahiz turismoaren
arloko 13 adituk parte hartu dute
lehengaia (sagargintza) nahiz
sagardogintza eta esperientzia
turistikoen inguruko hitzaldiak
eskainiz.

Besteak beste, Gipuzkoako
sagardo sagarrondo barietateen
polenaren bateragarritasuna,
uzten arteko oreka, sagasti ekolo-
gikoetako beharrak, sagardoak
goi mailako sukaldaritzan dituen
posizionamenduaren gakoa
nahiz pandemia garaian upate-
giek izandako bilakaeraren ingu-
ruko ezagutzak zabaldu dira. Jar-
dunaldi teknikoen osagarri,
izotzezko sagardoen eta sagardo
monobarietalen elaborazioari
buruzko tailerra antolatu da
estreinakoz Alemaniako Weid-
mann & Groh eta Ameriketako
Estatu Batuetako Eden Speciality
Cider ekoizleen eskutik. Jardu-
naldiek nahiz aipatu tailerrak
adituen jakin-nahia erakarri
dute, 175 pertsonaren parte har-
tzea lortuz.

Arrakasta handia izan dute IV.
Sagardo Forumaren baitan anto-
latu diren jarduerek ere. Horieta-
ko bat, Euskal Sagardoa Jatorri
Izendapenak Astarbe sagardote-
gian antolatutako afari marida-
tua izan da: bertako eta nazioar-
teko sagardoak dastatzeko
aukera izan da, eta Asturiasko
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r ?RIS Brewery and Cider House
First Cider house and Brewery in Chicago
Owned and Operated by women

IV. Sagardo Forumean antolatu zen jardunaldi teknikoetako saio bat. sAGARDOAREN LURRALDEA

Casa Marcial jatetxeko Juan Luis
Garcia sommelierrak sagardoen
aurkezpena, kontakizuna eta
egokitasunari buruzko gakoak
eman ditu Mikel Garaizabal som-
melierraren gidaritzapean.
Horrez gain, Astigarragako Ika-
tza tabernan ere afari berezia izan
da Euskal Herriko produktuekin
eta bertako eta kanpoko sagardo-
ekin. Orotara, 95 lagunek parte
hartu dute afari maridatu haue-
tan.

NAZIOARTEKO
SAGARDO LEHIAKETA
Bestalde, Sagardoaren Lurraldea
elkarteak antolatutako I11. Nazio-
arteko Sagardo Lehiaketa Euro-
pako txapelketa garrantzitsuene-
tako bat bilakatu da. 15 herrialde-
tako 205 sagardok parte hartu
dute lehiaketan (Espainiako esta-
tua, Alemania, Austria, Frantzia,
Erresuma Batua, Ameriketako
Estatu Batuak, Estonia, Herbehe-
reak, Italia, Libano, Lituania, Po-
lonia, Norvegia, Txekia eta Ukrai-
na), orain arte lehiaketak izanda-
ko parte hartzerik handiena
lortuz.

Haien artean 168 domina bana-
tu dira: 54 urrezkoak, 61 zilarrez-
koak eta 53 brontzezkoak. Aurten
gainera, Euskal Herrian ekoiztu-
tako sagardoen artean Euskal Sa-
gardoa Jatorri Izendapeneko sa-
gardoentzako kategoria berria
sortu eta saritu da. Hauek izan
dira ohorezko txapelen irabazle-
ak:

Best of show saria. Sidra de hielo
Panizales, Llagar Panizales
(Asturias).

Ohorezko txapelak. Kategoria
bakoitzeko irabazleentzako oho-
rezko txapelak:

« Euskal Sagardoa. Oiharte sagar-
dotegia (Euskal Herria).

« Sagardo natural asturiarra.
Sidra Castarion, Llagar Sidra Cas-
tafion (Asturias).

« Sagardo tradizional frantsesa.
L’Insoumis, Domaine de la Mare
(Frantzia).

» Sagardo tradizional ingelesa.
Bitter Steve, Angry Orchard
(Ameriketako Estatu Batuak).

« Gaur egungo sagardoa. Cerven-
ka, Ciderka (Txekiar Errepubli-
ka).

« Premium sagardo aparduna.
Edel sider-Metode Trad, Edel
Sider-Aakre Gard (Norvegia).

« Apfelwein sagardoa. Speierling
halbtrocken, Weidmann & Groh
(Alemania).

« Zaporetako sagardoa eta udar-
doa. Cydonia, Weidmann & Groh
(Alemania).

« [zotzezko sagardoa. Sidra de
hielo Panizales, Llagar Panizales
(Asturias).

SAGARDO AZOKA

1I. Nazioarteko Sagardo Azokak
sagardoaren sektoreak bizi duen
dibertsifikazioa agerian jarri du.
Sagardogintzan erreferente diren
hamar herrialdetako (Erresuma
Batua, Ameriketako Estatu

Batuak, Frantzia, Italia, Norvegia,
Suedia, Alemania, Estonia, Eus-
kal Herria eta Espainiako estatua)
20 erakusketarik munduan
ekoizten diren sagardoak bisita-
rien artean ezagutarazi dituzte,
ekoizleek lehen eskutik beren
sagardoen berezitasunak azaldu-
ta.

Aurten gainera, Zaporeak
elkartearekin elkarlanean pintxo
solidarioak eskaini dira eta azo-
karen bi egunetan 765 lagun ger-
turatu dira bertako eta kanpoko
sagardoak ezagutzera.

Sagardo Forumak, Euskal He-
rrikoez gain, kanpoko jendea ere
erakarridu. Aurten, Asturias, Ga-
lizia, Portugal, Kantabria, Fran-
tzia nahiz Errusiako jendea etorri
daSagardo Forumaren baitan an-
tolatutako jardunaldi teknikoe-
tan, tailerrean nahiz azokan parte
hartzera eta horrek ekitaldiak
duen erakargarritasuna agerian
jarridu.

Informazio gehiago bildu
@ nahi izanez gero, bisitatu
webgune hau:

www.sagardoarenlurral
dea.eus
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Tel.: 943-69 02 83

617-44 67 29

EUSKAL SAGARDOA ekoizten dugu‘,
%100 bertako sagarrarekin

Aurten, sagardo ekologikoarekin!

Sagardotegi menua, asteartetik
larunbatera, gauez

Larunbat eta igande eguerdietan

Meaka auzoa, 102 ¢ IRUN ¢ 943-62 31 30 - www.olasagardotegia.eus
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Orriotik oinez etortzeko aukera

Santio Erreka Auzoa
AlA (Oriotik kilometro batera)
94383 5738-618 303 584

www.sidreriasatxota.com

Herrigunean gaude, trenbidearen ondoan !!!
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