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La tradition du txotx
se fait (encore) attendre

A Ascain, la cidrerie Txopinondo rouvrira ses portes et ses barriques le 5 février. Il faudra néanmoins patienter
jusqu'au 16 février pour deguster comme il se doit le sagarno nouveau, ou cidre basque
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Moments de partage -
Dominic Lag
n'est pas le seul & I'attendre :
« Les gens veulent retrouverces
momentsde partage.ilsontbu
du adre chez eux. mais ils
veulent le déguster dans une
ambizance convividle. » Si le
Do 3 manqué durant ces
deux années de crise sanitaire,
le bilan tiré par Dominic Laga-
dec de cette période troublée
nest pas si mauvais. Consé-
gusnce deschangementsdha-
bitude, 'entrepreneur a vendu
trois fois plus de bouteilles de
cidre en grande surface au
cours de lannée 2021 Les
ventes en boutique ont égale-
ment apporté satisfaction tout
I'été er jusqu'd novembre,
confie-t-il depuis le chai az
kaindar,

_ Interrogé surle millésime de
I'année 2021, Dominic Lagadec
€vogque « une année histori-
que » avec énormément de va-
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A linverse de I'hiver dernier, les retn—:luvailles autour des tonneaux pourront bien &tre célébrées. iea cousmac

IDEM DE AUTRE COTE DE LA BIDASSOA

riétés différentes a récolter.
Prudent ce dernier a tablé
néanmoins sur une produc-
tion inférieure A celle des an-
nées  davantcovid,  soit
45000 litres au lieu des 60 000
habituels. De la quantité a la -

« Plus la chute
est longue, plus le choc
est fort, ce qui oblige
le gaz a sortir »

qualité, le grand connaisseur
parle avec passion d'un sagar-
no qui sera « plus léger en al-
cool », en raison de pommes
moins chargées en sucre. Mais
encore faudra-t-l savoir com-
ment bien le déguster, pré-
vient-il.

A quelques jours des retrou-
vailles au pied des kupelas, le
cidrologue se plait & rappeler
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que-le terme « tXotx » renvoie
d'abord au cri d'appel pour an-
noncer l'arrivée du sagarno. 1l
signifie aussi, bien sir, le jet qui
coule de labarrique. Cestenfin
le nom que porte le petit mor-
ceau de bois qui ferme la kupe-
la. « Dans les années 1960, pour
- éviter le gaspillage, on servait
le cidre & 1a cannelle, par le bas
de la barrique », poursuit-il. Le
jet s'écoule maintenant par le
haut, une méthode démocra-
tisée autour de Saint-Sébas-
tien. « C'est d0 & la société de
consommation. C'est plus ludi-
que » enchaine le passionné.

Technique blen particuliére

Se servir par le haut de la kupe-
la présente aussi des avan-
tages. Durant fa fermentation,
d'octobre a décembre, le cidre
basque va, en effet, générer du
gaz. Et pour avoir en bouche
« 'ambiance gazeuse » recher-
chée, Il faut que le jet prenne

VENTE SAINT-VALENTIN
ACCESSOIRES DE LUXE

JEUDI 3 FEVRIER | 14H30

Au 6 allée de I'aéropostale & Biarritz -
et en live sur Drouot et Interencheres
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Méme attente en Navarre et en
Guipuzkoa, ol il est toujours
impossible de boire et manger
debout dans les bars et restau-
rants. « Si la situation sanitaire
s'améliore, les visiteurs pourront
faire le txotx masqué en gar-
dant leur.distance. Pour le mo-
ment, on apporte directement
les bouteilles de cidre de chaque
barrique a table, avec les infor-

de la vitesse. « Plus la chute est
longue, plus le choc est fort, ce
qui oblige le gaz & sortir », dé-
roule-t-il en invitant a tenter
I'expérience. « Les plus avanta-
gés sont les petits aux bras
longs », s'en amuse-t-il.

Il faut ensuite attendre envi-
ron huit secondes avant de

- commencer A remonter légé-

rement Son Verre, pour annon-
cer au suivant que c'est a son
tour, et qu'il faut donc le re-

mations nécessaires pour
dégustation », prédse-t-ont
puis la cidrerie Zapiain, dars
berceau basque d‘maaﬂﬁ
gouvernement espagnol a
noncé, ce jeudi 27 janvier, &
maintien des restrictions a
tuelles Jusqu'au 14 février. T
espérent que la tradition &
txotx pourra &tre relancée &%
suivant.

layer. Une technique bien
ticuliére qu'il sera possity
découvrir ou de redéay
d'ici quelques jours. Lest
de Txopinondo auront k¢
entre le sagarno nouvd
une spécialité maison
geant un assembla®
pommes de 2004 d aulﬁ_‘r
*hui. La promesse d'un ir'
plus puissant, idéal PU“N
compagner une cote d¢
Jullen Laurenceau




