PAYS BASQUE. Hier a Astigarraga, josé I:l{is Kort
s'est livré au rituel du cidre nouveau. Millésime 20
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05 tres fruité

Parfums de fruits

+ Anne-Marle Bordes

o8¢ Luns Korta ne se laisse pas

Lactlement impressionner !

On e savait, on o bien vu

hier chins le chal occupé par
d'énormes tonneaux (v kupe-
Lk o) lierement alignds chez Pe
tritegn, dans 'une des cidreries
les plus connues d'Astigarraga,
en Guipuzcoa. L'entraineur
d'équipages de trainidres le plus
fimeny de Ly corniche cantabri-
quel)a declard ouverte la saison
s sagarmo « 2005, Llle se¢ pour
SUVEQ Juseuan 30 avril,

« Gure sagareo berria Ly (2) Jo-
s¢ Luis Korta s'est exclamé i plu-
steurs reprises dans le erépite
mentdes appareils de photos, au
pied d'un tonneau d'oir s'échap-
pait le nectar qui coulera 3 fots
pendant trois bons mois, 11 a god-
1¢ le dernier eru, concocté cet au-
tomne, & lissue d'une récolte
rondement menée. Au dire des
specialistes qui I'accompa-
gnaient lors de cette cérémonie
organisée par le consortium Sa-
gardun crééd en juin 2003 dans la
région d'Astigarraga, le millési-
me 2005 « particuliérement 1
che » présente « une robe jaune

- paille, dégage des ardmes puis-
sants de fruits murs, offre un
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¢équilibre parfait entre tanins et
dutres composants avec finale
ample et généreuse »,.,

Une maison du sagardo. |e
consortium Sagardun réunit des
cidriers, dont le labourdin Domi-
nic Lagadec, des associations

culturelles locales et la munici-
palité d’Astigarra. Tl travaille sur
un projet de maison du cidre,

- multifacettes :recherche, exposi-

tion, dégustation, vente de pro-
duits dérivés de la pomme. Sa mi-
s¢ en route est laborieuse, mais il

avance : 'aménagement du cen-

————— e

tre se fera dans I'actuelle maison
de la culture qui sera reconstrui-
te par ailleurs. Un verger-école se-
1a planté a proximité.

Sagardun a créé un portail
(www.sagardun.com) et édite de-
puis juin dernier un bulletin
technique de vulgarisation.

entraineur emblématique d’équipages de St

Le consortium ey
Iiixcl‘lu.':’\rl‘i:{ul_}.'Jiag;l,maji{‘ _
ngurr.'lga._ José Tuijs Kortg c'—|-l¥
done son invité 1oy Commar.. :
zalo Saez de Samanjegy, 1o 1"
tre basque de |'agrigy fTur
la peche.

Celui<i a_vxphqué qU'un gy,
pe de travail réunissan Tengen,
ble du monde cldricole basgy -
€té créé avec un triple objectis
developper la présence e, o
tés de pommes locales (Miniy,
cette année), soutenir |y moder.
nisation de la fabrication ¢ o
dre — processus déjae BAZE Majs
qui demande 4 étre poursyjy; -
et enfin travailler la COmMmrHy.
lisation.

La profession et log attorités
souhaitent en effet, que I cidre
en bouteille se boive & longuey
d'année au-dela du Pays Hasque
ce qui est encore loin d'érre g
quis en dépit des pro erés enregis
trés. Pour T'heure, le cidre
donc livré au tonneau, dans lx
profusion habituelle..
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(1) Embarcations traditionnelles se lvrants
des regates trés disputées sur e fitos
atlantique espagnol. Actuellement Kora
oniginaire d'Orio, entraine Castro Urdise:
en Cantabrie

(2) « Notre cidre nouveau »




