SAN SEBASTIAN.- El patron de
s frainera cantabra de Castro
Urdiales, José Luis Korta, abrio
ayer simbolicamente la tempora-
da de sidrerias de Gipuzkoa y
asegurd que «serfa muy fécil pa-
tronear» en estos tradicionales
establecimientos porque todo el
mundo viene «a lo mismo: a co-
mer, beber y disfrutar.

Korta inici6 en Astigarraga la
1emp_orada de cata de la sidra en
s sidrerias guipuzcoanas, que
% prolongard hasta el 30 de
abril,en la que se podra degustar
incaldo de color «amarillo paji-
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José Luis Korta inicia la temporada de
sidra en Astigarraga, caracterizada por
su «calidad» y su «aroma a fruta madura»

una cosecha de cerca de
12.000.000 litros de una «anada
excelente y particularmente rica,
generosa en boca y con un final
muy afrutadoy, informa Efe.

En esta zona guipuzcoana, en
la que se registra la mayor con-
centracion de sidrerias del Pais
Vasco, se produce aproximada-
mente el 50% del caldo de esta
comunidad autonoma.

Primer contacto

Korta agradeci6 haber sido elegi-
do para abrir la temporada de si-
drerias, aunque admiti6 que «es
la primera vez» qué vigita un es-
tablecimiento de este tipo en Gi-
puzkoa, ya qué anteriormente
s6lo conocio otro en Francfort
(Alemania), «donde los vasos
eran de un litro».

«Aqui todos SOmOS del mismo

equipo. En las sidrerias no hay ni

partidos, ni Real Socie-
dad-Athletic, ni izquierdas ni de-
rechas. Ojalé en la vida fuéramos
todos igual, del mismo partido.
Hasta aqui seria yo un buen pa-
trény, confeso Korta, quien cuen-
ta ya en su palmarés con 13 ban-
deras de las regatas de La Con-
cha conseguidas como remero o
preparador.

El patrén de Castro senald, en
cualquier caso, que acostumbra
a tener sidra embotellada en casa
para recibir a sus visitas o para
beber un poco cuando €l regresa
«quemado 0 cansado» a su domi-
cilio, lo que le ayuda a «hacer
mejor la siesta».

Hasta finales del mes de abril
quienes visiten estos peculiares
restaurantes podrdn degustar el
tradicional menu compuesto de
tortilla de bacalao, bacalao fri}o
con pimientos verdes, chu}eton
asado y queso con membrillo Y

n Astigarraga. / JUAN HERRERO / EFE

«Aqui hasta yo seria un buen patron»
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nueces, acompanado siempre
por cuanta sidra quiera beber, y
pueda, el comensal.

A la presentacion de la tempo-
rada asisti6 el consejero vasco de
Agricultura y Pesca, Gonzalo
Saenz de Samaniego, el diputado
foral para el Desarrollo del Me-
dio Rural, Rafael Uribarren, y
una representacion de los sidre-
TOS.

Saenz de Samaniego se felici-
t6 por que se haya constituido
una «mesa sectorial» que retina a
los productores de sidra y a las
instituciones vascas para impul-
sar la manzana autoctona, mo-
dernizar las sidrerias y para am-
pliar el mercado de esta bebida,
que se consume sobre todo en
Gipuzkoay en el Pais Vasco y, de
forma creciente, en Madrid, Ca-
talufa, zonas de la costa medite-
rréaneay del sur de Francia.

La apertura simbglica la prota-
gonizaron en ediciones anterio-
res la soprano Ainhoa Arteta
(2005), los futbolistas Xabi y Mi-
kel Alonso con su padre Miguel
Angel, «Periko» (2004), el ciclista
Abraham Olano (2003), el mara-
toniano Martin Fiz (2002) o la ci-
clista Joane Somarriba (2001).
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