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Casa Bartolo Jatetxea
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Pasteleria Igueldo

La temporada del "tXOtX', el beber sidra directamente de la ‘kupela’ (gran barrica de
madera) y degustar un menu en las sidrerias que tienen en la tortilla de bacalao y la chuleton sus
emblemas gastrondmicos, ha dado comienzo ya en GuipUzcoa.

regala .
Si el domingo fue Hernani la que dio su campanada de salida hoy ha sido Astlgarraga la que ha dado
u X u S inicio a su temporada del ‘txotx' 2015.

Este afo las encargadas de probar la probar la nueva sidra de temporada, que se ha desarrollado en la
sidreria Bereziartua, han sido las actrices protagonistas de la pelicula 'Loreak’; Itziar Ituiio, Nagore
Aranburu e Itziar Aizpuru, que tras beber el primer vaso lo han levantado y han gritado al unisono el
tradicional “Gure sagardo berria” (Nuestra sidra nueva).

Pasteleria Igueldo

c¢/San Francisco, 45 La novedad de este afio, siguiendo la idea de que lo mas antiguo es lo mas moderno (y cuanto mas
San Sebastian pretendidamente viejo mas actual) es la incorporacion a este ritual del baile de la ‘sagar dantza’ (danza
de la manzana) y de una ‘soka dantza’ (danza de la cuerda) por parte de los propios sidreros, que han
943 32 1 5 49 acompanado de esta manera a las tres actrices hasta la ‘kupela’ que ha inaugurado la temporada.
P anli . . ~ . . .
ot e Previamente Itziar ltuho, Nagore Aranburu e ltziar Aizpuru han protagonizado, en el manzanal del Museo

Sagardoetxea, la plantacion de un manzano nuevo; un acto simbdlico como muestra del dinamismo y la
renovacion de la naturaleza.
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La jornada de apertura de la temporada del ‘txotx' 2015 dio inicio con la rueda de prensa, con una
escenografia muy de politburd bulgaro, a cargo de las autoridades locales y provinciales en las que
presentaron la nueva sidra.

El caldo de este afo ha sido definido por sus productores como “ligero, aromatico y refrescante”, con
olores que "van desde citricos a manzana madura”, un color amarillo-verdoso y “buena ‘txinparta’” y mas
suave que la del ano pasado, gracias a que se tuvo un verano fresco y himedo que ha permitido una
“concentracion adecuada de los azlcares de las manzanas”.

Esta temporada se han producido alrededor de 10 millones de litros de sidra, una cantidad que se
mantiene constante en los ultimos afos.
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