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Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca.

Descripcion
Sagardoetxea cuenta en la actualidad con tres espacios diferenciados en los que acercarse a la
historia y a la realidad de la manzana y la sidra:

- Manzanal: es un espacio al aire libre donde se puede apreciar de una forma dindmica y
pedagédgica la cultura de la manzana. Aqui se verdn los tipos y variedades de manzana, los
injertos, los modos de recoleccién, triturado y prensado de la manzana.

- Espacio museistico: A pie del manzanal, se encuentra el espacio museistico, en el que conocer,
mediante la exposicion de distintos utensilios del “sagardogile” (maestro sidrero), audiovisuales,
paneles explicativos, juegos y fotografias, una tradicién milenaria: pasado, presente, y futuro de
la manzana y de la sidra, y los ritos y las costumbres en torno a la sagardoa y tipos de bebida
de manzana.

- Centro de degustacion y de cata: El tercer espacio diferenciado estd dedicado a la cata
y degustaciéon de la sagardoa al tradicional estilo del “ixotx” y de productos elegidos por
Sagardoetxea, bajo la marca Gozo Gozo: mosto y licor. Se realiza la iniciacién al rito txotx para
todo aquel que antes de acudir a una “sagardotegia” (sidreria), quiera aprender el ritual y los
secretos que acompafan a la degustaciéon de la sagardoa: modo de coger el vaso, inclinacién
para conseguir un buen granillo o “txinparta”, visualizacién del tono, significado de los diferentes
colores y distincién de los aromas.

Sagardoetxea cuenta ademds con una tienda en la que pueden adquirirse gran variedad de

sidras, todo tipo de productos derivados de la manzana, asi como elementos de recuerdo,
promocién, documentacién e informaciéon relacionados con el mundo de la sagardoa.

(ver www.sagardodenda.com).
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Una actividad en cada estacion

Sagardoetxea es un museo vivo, que cambia de aspecto cada estacién. Por eso, sus actividades
varian y se adaptan segin sus visitantes y la temporada, lo que les permite realizar y participar
en una actividad diferente en cada estacién del afo:

- Invierno: época de plantacién

Siembra de semillas. Recoleccién de manzana con kizki y machacado con pisones.

- Primavera: manzanos en flor

Polinizacién: el mundo de las abejas y la miel. Degustacién de las manzanas de verano.
Recoleccién de manzana con kizki y machacado con pisones.

- Verano: degustacion de manzanas de verano

Degustacion de manzanas de verano. Influencia de la luna en la poda de verano.

- Otono: elaboracién del mosto de manzana

Degustacion de las distintas variedades de manzana. Elaboracién del mosto de manzana de
forma tradicional: recoleccién de manzana con kizki, machacado con pisones, prensado y
degustacién del mosto elaborado.

Caracteristicas de la visita

Tiempo estimado de la visita: 1 hora.

Tipos de visita: visita guiadas para grupos.
Idiomas: euskera, francés, espafol e inglés.
Reserva previa: vV

Horario de Sagardoetxea

Museo abierto durante todo el ano.

Lunes cerrado.

Martes-sdbado: 11:00-13:30 y de 16:00-19:30.
Domingos y festivos: 11:00-13:30.
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Experiencias en sidrerias: el rito del txofx.

Visitas guiadas en sidrerias

Esta experiencia permite visitar las instalaciones de una sidreria y conocer el proceso completo
de elaboracién de la sidra.

Incluye la realizacién de las siguientes actividades:

- Presentacién de la historia de la sidreria, anécdotas y las caracteristicas especiales de la sidra
que producen en la sidreria.

- Paseo por los manzanales de la sidreria (variable).
- Recorrido a través de las instalaciones de la sidreria.
- Cata comentada de diferentes sidras.

Caracteristicas:

- Actividad para grupos.

- Operatividad: Durante todo el afo.

- Duracién: 1 hora aprox.

- [diomas: euskera, francés, espafol e inglés.
- Reserva previa: vV
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Catas guiadas en sidrerias

Esta experiencia permite realizar una cata guiada en una sidreria y conocer de primera mano las
caracteristicas de su sidra.

Incluye la realizacién de las siguientes actividades:

- Degustacion de sidra (bdsica).

- Degustacion de sidra y del mend tradicional de sidreria.

- Maridajes especiales: sidra + degustaciéon de mend gastrondémico especial.

- Catas a medida: grupos con especial interés en la sideria (clientes reales y clientes potenciales,
clientes VIP, etc...).

Caracteristicas:

- Actividad para grupos.

- Operatividad: Temporada del txotx (enero-abril).
- Duracién: 1 hora 30 min aprox.

- Idiomas: euskera, francés, espafol e inglés.

- Reserva previa: vV

Comidas y cenas en sidrerias

Esta experiencia permite experimentar el rito del txotx en una sidreria tradicional y degustar el
menv tradicional de sidreria compuesto por: tortilla de bacalao, bacalao frito con pimientos,
txuleta y de postre queso con nueces y membrillo. Txotx!

Caracteristicas:

- Actividad para grupos e individuales.

- Operatividad: Durante todo el afo.

- Duracién: 3 horas aprox.

- Idiomas: euskera, francés, espafiol e
inglés.

- Reserva previa: V
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Comidas y cenas temdticas en sidrerias
E {7

Esta experiencia permite adentrarse
en la historia del acontecimiento
gastronémico, social y autentico del rito
del txotx y conocer de primera de mano
una de las sidrerias tradicionales.
Incluye la realizacién de las siguientes
actividades:

- Proyeccion de un DVD: A fin de
acercarse a la cultura de la sidra,
se proyecta un DVD donde se hace
un repaso al pasado y al presente
de la cultura sidrera para conocer el
proceso de elaboracién de la sidra y
las costumbres existentes en torno a la
sidreria.

- Demostracién del rito del txotx:
Una vez proyectado el DVD, se realiza una demostraciéon para que conozcan los secretos que
acompafian a la degustacién de la sagardoa: significado del txotx, modo de coger el vaso,
inclinacién para conseguir un buen granillo o “ixinparta”, cantidad, efc...

- Degustaciéon del ment de sidreria: Para finalizar la experiencia, se degusta el tradicional
meny de sidreria.

Caracteristicas:

- Actividad para grupos.

- Operatividad: Durante todo el afo.

- Duracién: 3 horas aprox.

- [diomas: euskera, francés, espafol e inglés.
- Reserva previa: vV

Experiencias “a la carta”

Existe la posibilidad de personalizar las comidas/cenas temdaticas con una serie de recursos
“a la carta” que se detallan a continuacién (solo para grupos):

- Txalapartaris: Posibilidad de realizar una bienvenida con txalaparta a la entrada de la
sidreria.

- Monélogos: Posibilidad de amenizar la comida o cena con un mondlogo sobre las costumbres
existentes en torno a la sidreria y a la cultura sidrera.

- Trikitixa: Posibilidad de amenizar la comida o cena con una actuacién de trikitixa.

- Deportes rurales: Posibilidad de realizar una demostracién de deportes rurales, asi como
aizkolaris, harrijasotzailes, txingalaris, efc...

- Dantzaris: Posibilidad de realizar una bienvenida con dantzaris.
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EUSKADI 2 GIPUZKOA

AN PEQUENA, TAN GRANDE

Circuito tematico a través de caserios-tolare

Esta experiencia permite adentrarse en los antiguos modos de vida del mundo
rural a través de un recorrido por los tolares tradiciones existentes hoy en dia
en los caserios emplazados en la zona de Santiagomendi (Donostialdea).

Incluye la realizacién de las siguientes actividades:

- Visita a Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca.

- Paseo temdtico por los caserios-tolare de la zona de Santiagomendi (Donostialdea).
- Comida/cena en sidreria.

Caracteristicas:

- Actividad para grupos e individuales.

- Operatividad: Durante todo el afo.

- Duracién: 5 horas.

- [diomas: euskera, francés, espafol e inglés.
- Tipo de visita: Visita guiada de Sagardoetxea
y visita por cuenta propia o con audioguias a
través de los caserios-tolare.

- Reserva previa: vV
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EUSKADI & GIPUZKOA

HAIN TXIKIA, HAIN HANDIA
TAN PEQUENA, TAN GRANDE

Un viaje entre la sidra y el mar

Esta experiencia permite al turista conocer la cultura del mar y de la sidra y
disfrutar de la gastronomia vinculada con ella, visitando museos y centros
culturales, paseos en barco y una comida/cena en sidreria.
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Incluye la realizacién de las siguientes actividades:

- Visita a Aquarium y/o al Museo Naval.

- Paseo guiado en barco por la bahia de Donostia.
- Visita a Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca.
- Comida/cena con monélogo en sidreria.

Caracteristicas:

- Actividad para grupos e individuales.

- Operatividad: Mediados de junio-septiembre.
- Duracién: Entre 4 horas y 30’- 5 horas y 15°.
- [diomas: euskera, francés, espafol e inglés.

- Reserva previa: vV
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Ruta gastronomica de la sidra y del queso
Idiazabal

Esta experiencia le permite al visitante la visita turistica de varios productos
tipicos del Pais Vasco (la sidra y el queso) y adentrarse en la cultura
gastronémica de nuestra tierra mediante diversas visitas y degustaciones.

Ruta de la Sidra y del Queso Idiazabal

10:00-11:30 Visita guiada del Centro Sagardoetxea de Astigarraga. Este
misen tiene tres partes diferencladas:

1. MUSED: A través de ran.eles, material interactivo y fotografias se muestra
el pasado, presente y el futuro del mundo de la ‘manzana,

2. MANZANAL: Es un espacio al aire libre donde apreciar la cultura de la
manzana. 5e pueden ver los distinlos sistemas de cultivo, asi como un gran
numero de variedades de manzana,

3. ESPACIO PARA LA DEGUSTACION DE LA SIDRA
71:30 Salida de Astigarraga.

12:30-13.30 Uegada a diazabal y visita gufada del Centro de Interpretacion
del Queso Idiazabal.
14:00 Comida Sidreria Tximista de Ordizia (Menl Sidreria)

Memil: Tortilia de bacalao ( Tacos de bacalas con pimientos | Chuleta / Queso
|diazabal / Sldra / Café Incluido

16:30-17:30 Visita guiada del Centro D'eljkatuz de Drdizia. Se visitara
el Centro de Interpretacion de la Gastronomia con estos tres apartados:
1. Queso [diazabal, producte tipico del Pais Vasco,

1. Tradicion hlsturl:a e importancia de [a Feria de Ordizia.

3. Valor de la Cocina Yasca,

Tamblén se visitara el Centro de Interpretaciin de la Nutricion y Alimentacion,

1 7:30-18:00 Degustacion de Quese |diazabal,
18:00 Tiempo libre para conocer el pueblo de Ordizia

Pragio por personag; 35 euros

Servicios que entran en el precio: Visita guiada del Centro D'elikatuz; Visita
guiada de Sagardoetxea, visita guiada del Centro de Interpretacion del
Queso Idiazabal, degustacion desidra y gueso y comida (Menu de Sidreria).

Incluye la realizacién de las siguientes actividades:

- Visita a Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca.

- Visita al Centro de Interpretacién del Queso Idiazabal.

- Comida en la sidreria Tximista (Ordizia).

- Visita del Centro D’Elikatuz y degustacién del queso de Idiazabal.

Caracteristicas:

- Actividad para grupos

- Operatividad: Todo el afo.

- Duracién: 6 horas.

- [diomas: euskera, francés, espafol e inglés.
- Reserva previa: vV
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Tarifas

VISITA A SAGARDOETXEA, MUSEO DE LA SIDRA VASCA

Visita museo con degustaciéon de productos (individuales) ... 3,39 euros + %18 IVA: 4,00 euros
Visita museo con degustacién de productos (grupos) ........... 2,97 euros + %18 IVA: 3,50 euros
Pintxo de chorizo a la sidra y queso del pais ......cccceeeueennennee. 1,39 euros + 8% IVA: 1,50 euros

VISITA GUIADA EN SIDRERIA
ViSO @ UNG SIAIrEIQO oot 8,48 euros + %18 IVA: 10 euros

CATA GUIADA EN SIDRERIA
Cata guiada en Sidreria .......cceeveeeeecieeieeieeeee e 8,48 euros + %18 IVA: 10 euros

COMIDA/CENA EN SIDRERIA
Menu de sidreria (variacién en funcién de la sidreria) ..... 25,43 euros + 18% IVA: 30,00 euros

PAQUETE “COMIDAS O CENAS TEMATICAS: EL RITO DEL TXOTX”

La contratacién de dichos servicios tiene un precio orientativo de 35-45 euros (IVA incluido), pero
teniendo en cuenta que las tarifas varian en funcién del tipo de visita, realizaremos presupuestos
a medida para cada cliente.

CIRCUITO TEMATICO A TRAVES DE CASERIOS-TOLARE

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXKXXXXXXXKXXXXKKXKKXXXXXXKXKX XXX KXXKXX XXX XXXKX XXX XXX XXX

UN VIAJE ENTRE SIDRA Y EL MAR

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXKXXXXXXXXKXXKXXXXKKXKKXXXXXXXKKXKX XXX KXXKKX XX KKK XXX XXX XXX

RUTA GASTRONOMICA DE LA SIDRA Y DEL QUESO IDIAZABAL
Visita a Sagardoetxea, al Centro de Interpretacion del Queso Idiazabal, comida en sidreria y
Visita @ D/EIKGIUZ weeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 29,66 euros + 18% IVA: 35,00 euros

CESTAS Y PACKS ESPECIALES ...............cccooeeeeeeeeeeeeee e, Presupuestos a medida
En Sagardoetxea Museoa realizamos cestas y pack especiales para aquellos que quieran
ofrecer un regalo exclusivo a sus clientes. Ver www.sagardodenda.com.
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