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SAGARDOAREN LURRALDEA, EL TERRITORIO DE LA SIDRA VASCA
A lo largo de cinco intensas jornadas de grabacion, el equipo de ha recorrido el
para captar la esencia de una tradicion repleta de ritos y magia. Economia, sociedad, entretenimien
todo gira alrededor de la sidra ( ) y la manzana. , a cuatro kilometros de ,ese
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Las arrugas centenarias de la madera yel fino cristal se abrazan en el ritual del
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Las sidrerias tienen unas normas de conducta propias, transmitidas de generacién en generacion.

Les podemos asegurar que cinco dias en
temporada de la sidra (

que se celebré en la (sidreria)
agasajo a los invitados con el primer '

este tipo de establecimiento a base de unos

la sidra comenzé a manar de una enorme

(Gipuzkoa) dan para mucho y mas si la estancia coincide con la apertura

). El pasado 15 de enero, el equipo de

de Astigarraga.

tuvo el placer de asistir al acto ir
, el anfitrion de la apertura de est

', es decir, la primera apertura de un tonel, y con el tradicional menu qu

, Y asi seguira hasta finales del proéximo mes de abril.
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La delicada flor del manzano dibuja el contrapunto en los verdes prados de los caserios vascos.

La sidra ( ) se elabora a partir de manzanas acidas ( ), amargas (
amargas ( )-

Una vez concluido el acto protocolario de apertura, decenas de medios de comunicacion volvieron a sus quehaceres rutinarios y
tuvimos el privilegio de recorrer la comarca de para profundizar en la tradicién cultural sidrera de Euskadi. Paisaje
belleza extrema a pesar de los rigores invernales, productores cautos al hablar de la nueva afiada, tertulias alrededor de

ancestrales, ritos de mesa y mantel con el yla como grandes parteners de la sidra ( ), larelaciéonde la s
mar, y la como instrumento de comunicacion entre los distintos caserios para anunciar el fin de la cosecha son algur
pinceladas que conformaran el guion de una serie de microespacios audiovisuales que iremos subiendo a enlas |

dias.



Comenzaremos con una pieza monografica sobre el para continuar con un espacio de unos trece mir

sobre el . De la mano de (gerente del Museo) y de la historiadora

nos iniciamos en la cultura de la sidra y recorrimos la ruta de , un paseo tematico en donde se descr
historia de la sidra vasca en absoluta comunién con uno de los paisajes mas impactantes de Gipuzkoa. Una vez que asimilamos
conceptos basicos sidreros, entramos en materia. Una visita a los manzanales e instalaciones de las bodegas y una cati
distintas nuevas afiadas fue verdaderamente nuestro bautismo en el . Otras
como las de , y , esta ultima en el Pais Vasco Francés, completaron nuestro periplo por las sidrer
vascas. Y como colofén tuvimos el privilegio de compartir con la de Donosti la cena pr

. Todo un espectéaculo.

La recoleccién se sigue haciendo de manera manual

Para quienes no estén familiarizados con el mundo de la sidra vasca, decir que la sidra natural se consume directamente de un:
o que suelen ubicarse alrededor del comedor o en una bodega contigua para que los comensales, mientras qt

dando buena cuenta del menu, se levanten y puedan ir probando los distintos tipos de sidra. Dulce, amarga, acida... cada

magia, al igual que estan prefiadas de ensuefio las instantaneas que ha seleccionado para nosotros el fotdgrafo local

que ilustran esta previa. jAh!, otro detalle... no se pueden perder la cocina que elabora en el restaurante ¢

Astigarraga. Estén atentos y no se pierdan la refrescante zambullida en un mar repleto de manzanas y sidra natural que hemos

para todos ustedes.



del restaurante de Astigarraga, elabora cuidadas recetas con manzana ysidra.
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Los txalapartaris , nos contaron la relacion de la txalaparta con la sidra
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