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No es facil distinguir en una cata el tipo

Distinguir en una cata clega sl
una sidra se ha elaborado en
un reciplente de madera, de
acero Inoxidable o de plistico
poliéster es tarea harto com-
plicada, al menos para la ma-
yoria. Eso se desprende de la
opinién de expertos, aunque
también reconocen que algiin
matiz es posible que las dis-
tinga. Sea como fuere, sblo pa-
ladares muy sensibles y edu-
cados en el dificil arte de la

cata podrian llegar a ese nivel.
«Es posible, pero dificil», afirma

de recipiente donde h
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Para paladares muy sensibles

q estado la sidra

pela es de madera vieja suele dar

mds color y amargor (mikatza),

aungue eso mismo

con L de y M e
también con las que no estdn ma- Aseguran que es dificil, incluso para una sidra de kupela de madera y una de kupela de acero inoxidable,
duras. En principio, la madera
también suele dar méds cuerpoa
las sidras y el inoxidable, por su  zado y comprobado su buen esta- . . z6n tiene para €s0s sab consta
parte, conserva mejorel gascar-  do, no vas a encontrar elementos  =XIST@ CONIOVENSIA  nuestrabebida natural «Ya sé que blén]nshm:\emxdo::s‘:;-
bénico. De cualquier forma,noes  que te indiquen donde ha perma- todos los técnicos coinciden en  sonas, algunas de ellas por cierto
f4cil distinguir y mas importante  necido hasta su embotellado. Yo . que, a diferencia de los de made-  mujeres, lo que me hace pensar
es tener una buena materiaprima,  creo que es muy dificil distin- SObre Sl e/ acero ra, los recipientes de acero inoxi-  que lo que se dice de que la mujer,
una manzana sana, en supunto6p-  guirlo si se trata de sidras buenas. dable no transmiten ninguin sabor  en general, tiene un paladar y un
timo de madurez y desarrollarun  Otra cosa diferente es que los end- i a la sidra, que son inertes alos  olfato mas sensible que el hom-
buen proceso de elaboracién, ex-  logos podemos llegar a apreciar- apon‘a un matIZ componentes naturales de la si-  bre, puede ser cierto. Al margen
tremando la limpieza paraquea  lo a partir de deficiencias que se dra. Sin embargo, en algunaoca-  de cuestiones genéticas que ami
través del color, olor y sabornose  pueden encontrar en una sidra. . sién, no siempre, he catadosidras ~ se me escapan, es probable que
perciban cosas anormales.. Seriael casode determinadosmo-  ©SPECIAI Al sabor con un sabor diffcil de clasificar,  esamayor sensibilidad de las mu-

Una opini6n autorizada, ladel  hos o de sidras muertas. En estos que para mi misma he definido  jeres pueda estar en que fuman y
entlogo Xabier Kamio, cree que  casos sabriamos que han estado . como burni gustua o burni usaia,  se medican menos, en general,
«es muy dificil. Depende mucho  en kupelas de madera. Como nor- de laS Sldfas sin que me atreva a afirmar ro-  que los hombres y no cabe duda
de lasidra, por ejemplo, siesmuy  ma general los recipientes de ace- tundamente que fuese un sabor  que las medicinas y el tabaco al-
vieja y con el tiempo ha perdido  ro inoxidable no aportan ningiin metdlico el que yo apreciaba, aun-  teran y limitan nuestra sensibili-
mucho gas carbonicotrasestaren  tipo de aroma ni sabor a la sidra-. que a mi me lo recordaba. Los  dad a los sentidos del gusto y del
\mmaphnxedemndu-a]oma Kristina Gofii, que durante endlogos podrian dar alguna ex-  olfato. Por eso a mi me choca mu-
distinguir al catar, perosiesuna  afios presidié la Cofradia de la Si- plicacién, porque yonosoy capaz  cho ver en concursos populares
sidraembotelladaen el momento  dra Natural, “Tolare”, es un gran de definirlo-, sefiala. Afiade, asi-  de sidra miembros del jurado que
' apropiado, tras haber sido anali-  aficionada a la sidra y por esara- mismo, que «de cualquier forma,  no paran de fumar».

S Ty 2 i

" ¢ ELUTXETA

LEKU PAREGABEAN
* Sagardo garaian txotxetik.

* Urte osoan gosari, bazkari eta afariak. (Asl:elebenetm uik) 1
Oztaran Bailara « URNIETA (Gipuzkoa) |

© 943 55 69 81



