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PETRITEGI

Sagardoa 100% Eusko Label

La Bodega Petritegi de Astigarraga es una referencia en el
mundo de la sidra. Situada en un caserio ligado a su elaboracién
desde hace 500 aiios, actualmente representa una manera
tinica de entender y sentir la sagardoa, expresado con un len-
guaje moderno el conocimiento de nuestros padres y abuelos y
aplicando criterios de calidad e innovacién a los métodos tradi-
cionales de elaboracién, para no perder el carcter y la esentia
de nuestra bebida: Sagardoa.

El caricter de “Petritegi Sagardoa” se consigue gracias a los
afios de experiencia acumulados y la mezcla equilibrada entre
las variedades de manzanas acidas amargas y dulces para conse-
guir una sagardoa sidra natural de nuestra region.

“Petri” Eusko Label Sagardoa, elaborada a partir de manzanas
100% autéctonas registradas en los manzanales de Euskadi
(Patzolua, Txalaka, Mozolua, Urtebi Txiki, Gezamina, goi-
koetxe, Moko, son las variedades més habituales) y controladas
por Kalitatea, una sagardoa de calidad certificada.

En Petritegi Sagardotegia podrés vivir una experiencia gastro-
némica tnica. En su men tradicional de sidreria por excelen-
cia no faltan su bacalao frito con pimientos ni la tortilla de
bacalao y sabrosos bocados de carne a la parrilla, una delicia -
para los sentidos, todo ello maridado con la sidra al txotx en la
bodega. Destaca también el cogote de merluza a la parrilla y la
cazuela de bacalao en salsa (por encargo) como especialidades
dela casa.

www.petritegi.com
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