XII e Botilako sagardoa 1

BESTE BI SARI PETRITEGI
SAGARDOTEGIARENTZAT

Petritegi sagardotegiak ekoitziriko Aparduna Erreserba eta Alai sagardoak saritu dituzte
Frankfurteko CiderWorld nazioarteko lehiaketan.

stigarragako
(Gipuzkoa)
Petritegi sa-
gardotegian
Zorioneko
daude: beste
bl sari irabazi berri dituzte Frank:
furteko (Alemania) CiderWorld
nazioarteko lehiaketan. Apirila-
ren 271K 29 izan zen Frankfur-
teko CiderWorld ekitaldientzute-
tsuan antolatu da Jehiaketa hori.
loritz eta Argoitz Otanio anaiak,
{familiako seigarren belaunaldiko
kideak. Frankfurten izan dira sa-
riak jasotzen. Petritegi Aparduna
Erreserbak zilarrezko domina
frabazidu, eta Petritegi Alaisa-
gar-bakarrak ere zilarrezko do-
mina irabazidu.

CiderWorld nazioarteko sagar-
do lehiaketan hamazazpi herrial-
detako ehun ekoizle baino gehia-
gok parte hartu dute. Munduko
beste sagardo kultura batzuk eza-
gutzeko eta Euskal Herriko sagar-
dogintza eta produktuak ezagu
tarazteko topagune ederra da.
Aurten ere, Petritegi sagardote-
giak bere ekolzpen berezienetako
batzuk aurkeztu ditu, halanola
Aparduna Erreserba eta Euskal
Sagardoa jatorri izena duen Alal
sagar-bakarra (%100 txalaka sa-
gar motarekin egina).

Sagardo Aparduna modu tradi-
zionalean ekoizten da, bigarren
hanzidura botilan burutuz. Pro-
zesu horretan sagardoak bere
burbuila edo txinparta berelzga-
rria sortzen du, el1a Petrilegl sa-

;g;oltzouﬁo

loritzeta
gardotegiko tunelean gutxienez
hemezortzi hilabetean erriman
ondu ondoren, sagardo apardu-
nak berefzten dituzten nabardu-
rak lortzen ditu: fruta lurrinak eta
sagardo sagarren berezko garraz-
tasunaren eta freskotasunaren
arteko harmonia ederra. «Zure
moment berezienak ospatzeko
edari aparta da», Petritegi sagar-
dotegiko arduradunek azpima-
matudutenez.

Alaisagar-bakarra bertako txa-
laka sagar motarekin bakarrik
ekoizten da, eta Euskal Sagardoa
sar-markaren zigllua dauka. Txa:
laka sagar berde-horlxka da, ga
rratza eta zuku ugarikoa. «Sagar-

anaiak Frankfurten, sariekin. s

Omtegrinva. AL Jhein matlcitzeren 250

o honekin bere esentzia trans
mitftzen dugu: sudurrean zein
ahoan freskotasuna €12 fruta za
pore atsegina, Petritegiko sagas.
tian sagar garratz batl kemlke egite
aren poza bezalar.

Sagardo naturala eta Aparduna
Erreserba zein Alal sagardoak ez
ezik. Petritegik sagarraren bidez
egindako kalitate handiko beste
zenbait edari ere ekolzten ditu.
Besteak beste: Ausart sagar-ba
kar sagardoa (urtebi handi sagar
motarekin), Suhar sagar-bakar
sagardoa (golkoetxe sagar mota
rekin), sagarzuku naturala eta
Sagar Krash freskagarriak.

1526. URTETIK
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Baserri-dolaretik datorkio
izena Petritegl sagardotegiari
XVL mende hasieran eraiki zuten
hura eta ordutik Petritegi sagar
dogintzari lotuta egon da. Petrite
gl sagardotegia toki egokia da
sagardoa eta euskal gastronomia
dastatzeko- naturaren erdian,
sagarrondoz inguratua efa
Donostiatik bost kilometrotara
besterik ez

Ohiko sagardotegi menua es
kaintzeaz gain, barazkifale me
nua, beganca, haurren menua
eta beste hainbat menu ere erma
ten dituzte, eta nahi anez gero
Astigarmagan bertan ostatu har
zeko aukera ere eskaintzen dute
Sagarkore linda- hotelean.

Halaber, jarduera interesgarri
ugari antokitren difurte: sagardo
tegia eta sagastiak ezagutreko bi
sitak, sagardoa egiteko prozesu
oscaren nondik norako guztiak
jakinarazteko, nork bere sagar
doa egiteko adini baten ligunezs
rekin, haurrentzako taflermak._ ka
vak jairsiera sagardo menu tradi
Zionalarekin, Bapo kantari
fabeskari eta upel artean afaltzea),
et beste hainbat
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