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Sagardo Berriaren Eguna
(12 de enero)

@ Pastain

El Alcalde de Astigarraga presidird en Sagardoetxea el anuncio de esta nueva cosecha y
describird las cualidades de la manzana y de la Sagardo Berria, asi como los acontecimientos
mds importantes del mundo sagardogile, en un acto que tendrd lugar en Sagardoetxea, sita en
la Casa de Cultura de Astigarraga.

El instante de la jornada corresponderd a la apertura del txotx, que se celebraré en Petritegi

sagardotegia, cuando tras el anuncio de “Gure Sagardo Berria”, que pronunciard como todos
los afos una conocida personalidad, quedaré abierta la primera kupela.
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Santa Ana
(26 de Julio)

Una degustacién que viene celebrdndose desde 1976, la més antigua de cuantas tienen lugar
en Euskal Herria. Los actos festivos comenzardn con una sokamuturra, a las 07.30 horas, y la
actuacién de los joaldunak de Ituren, tras los que se daré inicio a la feria de Santa Ana con una
gran variedad de productos y muestra de trabajos artesanos.

En la Ploza de los Fueros se concentrard la degustacién de sidra, la exposicion de artesania, la
prueba de bueyes y bertsolaris, que culminardn por la mafana con una comida popular, como
viene siendo tradicional. Por la tarde, la jornada se completard con pruebas de herri kirolak,
musica y otros juegos para jévenes a partir de las 18.00 horas.
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Sagar Uztq, la fiesta de la manzana
(25 de Septiembre)

* *lee N
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Organizada por Sagardoetxea e impulsada por el pueblo de Astigarraga, los actos principales
se desarrollarén el domingo, dia 25 de septiembre, con un programa de actividades para todos
los pUblicos, que giran en torno a la cultura de la manzana y la sagardoa.

Como todos los afos, Sagar Uzta girard en torno a la exposicién de manzanasy la elaboracién del
primer mosto de la cosecha 2011, donde se representard el proceso tradicional de la laboracién
del mosto en el lagar: kirikoketa, machacado con pisones, txalaparta y la degustacién del mosto
elaborado.

Sagar Uzta representa la fiesta de la manzana, por lo que existen un buen nimero de atractivos
que pueden unirse a la fiesta: la visita a Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca, la visita a
una sidreria para degustar el mend tradicional o la visita a un restaurante para degustar platos
tradicionales elaborados a base de manzana.
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Temporada del Txotx
(enero-abril)

‘Ir de sidreria’ es una tradicién muy arraigada entre los guipuzcoanos, casi una celebracién,
que permite a quienes visitan Gipuzkoa participar de una experiencia singular y conocer las
peculiaridades de cada sidreria.

Lo tradicional, en las sidrerias, es comer de pie, aunque no todos los establecimientos siguen esta
costumbre. En cualquier caso, en todas ellas se repite el mismo ritual a la hora de degustar la
sidra. El comensal se sirve directamente la bebida de las kupelas (barricas) en un fino vaso de
cristal con la inclinacién necesaria para que la sidra saque el granillo o la txinparta.

Las kupelas se sitGan normalmente en estancias contiguas al comedor. Por ello, el ir y venir de
personas de las mesas a la bodega es continuo y el ambiente muy animado.

El meny, practicamente es el mismo en todas la sidrerias. Tortilla de bacalao, bacalao con
pimientos, chuletén y de postre, queso, membrillo y nueces.
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Semana Santa:
Elaboracion del mosto de manzana y degustacion de
quesos de Euskal Herria

En Semana Santa (21-25 de abril) desde Sagardoetxea ofreceremos una experiencia
novedosa a los visitantes: maridaje de la sagardoa y quesos de Euskal Herria.

Por una parte, los visitantes que se acerquen al museo, tendrdn la posibilidad de elaborar con sus
propias manos el mosto de la manzana, realizando el proceso completo: desde la recogida de
la manzana con el kizki, hasta llegar a elaborar la patxa, machacando el fruto con los pisones,
para después prensarlo en el tolare y obtener finalmente el mosto.

Una vez finalizado el proceso, tendrdn la oportunidad de realizar una degustacién de diferentes
quesos de Euskal Herria: Idiazabal, Ronkal e Irati.
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18 de Mayo:
Dia Internacional de los Museos

El Dia Internacional del los Museos se celebra el 18 de mayo en todo el mundo desde el afo
1977 y con él se pretende fomentar los museos mediante la organizacién de multiples y diversas
actividades.

El Dia Internacional de los Museos los visitantes que se acerquen al museo tendrdn la oportunidad
de conocer todo el proceso de elaboracién de la sidra a través del laboratorio estacional,
donde conocerdn las actividades a desarrollar en cada estacién del afo (primavera, verano,
otofo e invierno) y los secretos que acompanan a la elaboracién de la sagardoa.

Al final de la visita, cada visitante plasmard en una hoja el concepto con el que identifique
la visita realizada y guarde en su memoria, y entre todos los visitantes y sus aportaciones,

crearemos “El adrbol de la memoria” de Sagardoetxea.

Las visitas se realizardn durante todo el dia, habrd degustacién de sidra y la entrada al museo
serd gratuita.
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Otono:
Recogida de manzanas y elaboracion del mosto de
manzana

Recoleccién de manzana con kizki
Férmula autéctona de recoleccién del fruto cuando después de madurado se encuentra en el
suelo. Explicacién de su origen y utilizacién de kizki y cesto.

Prensado

Después de recoger las manzanas, se machacan por medio de pisones. La patsa (manzana
triturada) se introduce en una prensa con accionamiento manual extrayéndose el mosto, que
una vez depositado en un pequeno barril se degusta. Utilizacién de pisones, prensa manual y
bomba.
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Puente de diciembre:
Exposicion temporal “obras de arte del mundo
sidrero” y degustaciones gastronémicas

Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca, ofrece una experiencia
gastronémico cultural centrada en la cultura sidrera de nuestra
comarca para este Puente de Diciembre.

Las visitas guiadas de Sagardoetxea ofrecerdn la posibilidad de ver
una exposicién de obras de arte relacionadas con la cultura de la
sidra y ademds de ofrecer la degustacién habitual de sidra, mosto
y licor, se ofrecerén barrikotes con la nueva sidra con castafas y
sardinas.

EXPOSICION TEMPORAL: “OBRAS DE ARTE DEL MUNDO
SIDRERO”

Durante el Puente de Diciembre se podrd visitar en Sagardoetxea
una exposicion temporal de obras de arte del mundo sidrero
de distintos artistas de la comarca, asi como: tallas de maderaq,
esculturas, ilustraciones, fotografias, cuadros, joyas, efc... uniendo
la sidra y el arte.

Una exposicién que nos permitird conocer la riqueza artistica

existente relacionada con la manzana y la sidra en nuestra comarca y la importancia de la
cultura sidrera como fuente de inspiracién a la hora de crear diversas obras de arte.

DEGUSTACION DE PRODUCTOS GASTRONOMICOS VASCOS

Para completar la visita a Sagardoetxea y celebrar la llegada de la sagardo berria, el Puente
de Diciembre ofreceremos barrikotes con la nueva cosecha de sidra nueva acompafado de

castafias y sardinas.

El barrikote tiene su origen en la degustacién de la primera cosecha, donde los sidreros llenaban
un barrikote con la nueva sidra y la degustaban entre familiares y amigos acompafado con

castafias y sardinas.

Esta tradicién se ha mantenido hasta nuestros dias, y durante este puente de Diciembre,
ofreceremos la oportunidad de vivir esta experiencia en Sagardoetxea.

Sagardoaren museoa ¢ Museo de la sidra
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Un dia de sidreria

El mend tradicional de sidreria se ofrece hoy de forma prdacticamente igual en la mayoria de las
sagardotegis, aunque en alguna ocasién puede encontrar pequefias variantes que no alteran
en ningun sentido el significado y la idiosincrasia propia de esta experiencia. La experiencia
puede disfrutarse a lo largo de todo el afo.

El mend de sidreria estd compuesto por:
- Tortilla de bacaloo
- Bacalao frito con pimientos verdes
- Chuletén
- Queso con membrillo y nueces
- Sidra al txotx

Entre los meses de enero a abril al txotx, con una sidra en proceso de maduracién, y el resto de
afo, con un caldo en plenitud, en ambas férmulas, txotx y botella.
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Comidas o cenas tematicas: “el rito del txotx

Una vez en la sidreria, se desarrollardn las siguientes actividades:

1) Proyeccién del DVD: A fin de acercarles la cultura de la sidra, se les proyectard un DVD en
la propia sidreria. En este DVD se hace un repaso al pasado y al presente de la cultura sidrera:
se recogen imdgenes antiguas y actuales en torno a la elaboracién de la sidra, las costumbres
existentes en torno a la sidreria y los secretos que acompafian a la degustacién de la sagardoa.

2) Demostracion del rito del txotx: Una vez proyectado el DVD, se les realizard una
demostracién para mostrarles el modo de coger el vaso, inclinacién para conseguir un buen
granillo o “txinparta”, cantidad, etc...

3) Degustacion del menu de sidreria: Para finalizar el acto, degustarén el tradicional mend de
sidreria compuesto por: tortilla de bacalao, bacalao frito con pimientos verdes, chuletén, queso
con membrillo y nueces y sidra al txotx.

Inscripciones:

Telf. 943 550 575.
E-mail: info@sagardoetxea.com
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La ruta de la sidra y del queso Idiazabal

Para ello, hemos creado “La Ruta de la sidra y del queso idiazabal”, compuesto de las siguientes
actividades:

- Visita guiada de Sagardoetxea Museoa y degustaciéon de sagardoa, mosto y licor de sidra.
- Visita guiada del Centro de Interpretacién del Queso Idiazabal.

- Comida en la sidreria Tximista de Ordizia (men0 de sidreria).

- Visita guiada del Centro D'elikatuz de Ordizia y degustacion del Queso Idiazabal.

Inscripciones:

Telf. 943 550 575.
E-mail: info@sagardoetxea.com
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Probaketa o catas guiadas en sidrerias

La propuesta que planteamos en Sagardoetxea consiste en visitar la sidreria y realizar una cata
guiada para conocer de primera mano las peculiaridades del producto de la nueva temporada,
una informacién que se contrastard mediante la degustacién de la nueva sagardoa.

Calendario:

Dentro de la temporada del txotx se establece un calendario con fechas concretas para realizar
las probaketas (calendario adn sin determinar).

No osbtante, se pueden realizar reservas a medida para grupos (10 pax) durante todo el afo.

Caracteristicas:

- Las catas guiadas se realizarén durante todo el afo en las sidrerias de Sagardoetxea.
- Las catas estardn dirigidas por los responsables de cada bodega.

- Durante la cata se servirdn unos pintxos.

- Duracién estimada: 1 hora 30 min.

Inscripciones:

Telf. 943 550 575.
E-mail: info@sagardoetxea.com
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