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Una nuevared de siete museos
enogastronémicos promocionara la
cultura vasca

Impulsara una oferta «mas rica, dinamica, completay
preparada» para el turista
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san sebastian
Lunes, 5 octubre 2015, 13:53

Siete museos y centros de gastronomia y enologia de los tres territorios
formado una red para trabajar conjuntamente en la promocion de la sidra,
vino, el queso y el chocolate como productos vinculados a la tradicién y
Euskadi

La "Red de Museos y Centros Enogastronomicos de Euskadi", que ha sido ¢
este lunes en San Sebastidn, esta compuesta por el Centro Tematico del
Lucia de Laguardia (Alava), el Txakolingunea de Bakio (Bizkaia), la Saga:
Museo de la Sidra Vasca de Astigarraga, el Caserio Museo Igartubeiti de Ezl
el Centro de Interpretaciéon del Queso de Astigarraga, el Centro D'Elikatuz
y el Museo de la Confiteria Gorrotxategi de Tolosa, los cinco ultimos en (

Ademas de Joxe Maria Alberro, en representacion de los siete recursos agi
el acto ha participado Arantza Madariaga, directora de Basquetour, la Age
de Turismo del Gobierno Vasco que ha impulsado la in
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Acudira a eventeos como Fi

Como lugares idoneos para conocer la cultura gastrondmica vasca, la
trabajara en proyectos relacionados con la cultura culinaria y el tu
transmitir las tradiciones que hay detras de esos productos tipicos que ide:
Vascos

Los primeros destinatarios de sus acciones seran los propios vi
Euskadi,"para que luego hagan de tractores para los de fuera", ha dicho Alb
ha destacado que el trabajo en red permitira a sus miembros "ir en grup
como Fitur u otros grandes foros de promocion a los que no podian acudis
individual o "venderse" unos a otros a los visitantes que cada cen

También les permitira ampliar acciones y experiencias en las que alguno
colaboraban entre si, como la "Ruta de la Sidra y el Queso Idiazabal" ¢
Gastronomica en el Corazon de Eusl

La nueva red mantendra estas iniciativas y creara otras nuevas para ofrec
propuestas que vayan mas alla de las propias visitas a los espacios mus
forma que se combinen con el paso por bodegas, queserias y mercados o ¢
y catas

Se trata, en definitiva, de tener una oferta "mas rica, dinamica, completa y
para el turista interesado en la gastronomia y la enologia del P

La directora de Basquetour ha destacado que esta red tiene la virtualidad «
"la colaboracién publico privada", que, a su juicio, es imprescindible par:
hacia el objetivo e convertir a Euskadi en "referente mundial de la enogra

Los establecimientos integrados ahora en la red ya forman parte del club ¢
turistico "Euskadi Gastronomika", creado por Basquetour para impulsar e
Euskadi desde la gastronomia y que cuenta actualmente con unas 80
adheridas, segun los datos ofrecidos hoy por Mad
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