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Bildutako sagarrekin muztioa egiten, eskuz birrintzeko makina baten bidez. juan CARLOS RUIZ/ ARGAZKI PRESS

SAGARDOAEGITEN
IKASI, JOLASTUZ

Antzina sagardoa nola egiten zen eta gaur egun nola
egiten den hainbatetan erakutsi du Astigarragako
Petritegi sagardotegiak familia osoarentzat antolatu.
dituen ate irekien jardunaldietan.

Haurrek, gazteek eta haien gurasoek
esperientzia zoragarri batez gozatu
dute Petritegi sagardotegiak azken
hiru urteetan antolatu dituen ate ire-
kien jardunaldietan. Sagardoa nola
egitenden, sagardotegienohituranon-
dik datorren etasagardoaren inguruko
zehaztasunak ezagutu dituzte, sagar-
dogintzaren lana bizitzeko aukeraizan
dute, eta ederki pasatu dute, jardunal-
diajolas moduan antolatzen baitute.
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ygastietan sagarra bildu dute kiz-
ki‘a rekineta saski batekin, eta jasota-
azakuetan bildu, etaeskuzko dolare
baten ingurura eraman dute. Ondo.-
gy asotako sagarrak eskuz birrintze.-
o makina baterasartu, sagarrak ma-
\inabs orretan txikitu, handik eskuzko
jolarera pasatuetadolaretik lehen
muztiod ateratzenikusi dute,
Urriaren 25ean antolatu zuen Petyj-
i sagardotegiak ate irekien jardy-
paldien hirugarren aldia, udazkenean,
cagardo berria egiteko garaian, Sagar-
dod egiteko prozesua bizitzeaz gain,
paurreketa haien gurasoek sagarraren
munduari lotutako hainbatjokotan eta
.-rdueratan parte hartuzuten,
Haurrek, besteak beste, margolanak
eginzituzten, eskulanak ere bai muztio
potila batekin, eta hainbat tailerretan
parte hartu zuten: hostoak bildu, ma-
.. «Saiatzen gara egiten ditugun
ekintzek kulturarekin lotura izan de-
zaten, baita sagardotegiaren historia-
rekin ere», azalduzion Ainara Otafo
petritegiko arduradunak Gipuzkoako
Hitza-Ti.

ZENBAIT TAILER
Adinaren araberaKo tailerretan parte
hartu zuten haurrek eta gazteek.
«Fguraldi ona izanez gero, sagarra lu-
rretik datorrela azaltzen die gure mo-
nitoreak haurrei; zuhaitzean lorea
hazten dela, eta hortik datorrela saga-
rra. Denak txundituta gelditzen dira».
Petritegi sagardotegiaren barruan egi-
ten duten tailerretako baten bidez, an-
tzinako baserrietako bizitza nolakoa
zen erakusten dute, Petritegi baserria-
renerreplika bat baliatuz.
Sagardogintzak izan duen bilakaera-
ren berri ematen duen bideo bat ere
ikusi zuten, sagar dastatzeak egin zi-
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tuzten, eta toka txapelketa batean ere
parte hartuzuten.

Sagardoa antzina nola egiten zuten
eta gaur egun nola egiten den ikusi eta
ikasizuten parte-hartzaileek, sagardo-
arenprozesuak nondik norakoaldake-
takizan dituen, eta haiek egindako
muztio gozoa ere dastatu zuten, hel-
duek eta haurrek. «Jakina da Astiga-
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rraga sagardoarekin lotuta dagoen he-
rriadela, baina herritar askok ez dakite
sagardoa nola egiten den. Pentsatu ge-
nuengureetxekoateak ireki etazerlan
egiten dugun erakustea ideia polita
izan zitekeela sagardoaren Kultura za-
baltzeko».

Informazio gehiago www.petrite-
gi.comhelbidean lor daiteke.
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