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Sagar mota ugarl produzitzen da Euskal Herrian, eta erakusketan horietako asko ikusteko aukera izango da.

Bl EGUNETAN SAGAR MOTA ASKO IKUSTEKO ETA DASTATZEKO AUKERA IZANGO DA

Sagardotarako Sagarren
erakusketa Iturraranen

Asteburu honetan
Sagardotarako Sagarren
erakusketa antolatu da
Pagoeta Parke Naturalean
lehendabiziko aldiz. Sagar
barietate asko egongo dira
ikusgai eta aztergai, eta
dastazeko aukera ere
izango da.

Euskal Herriko, Asturiasko eta
Frantziako 49 sagar barietate
bildu ditu Foru Aldundiak
Sagardotarako Sagarren era-
kusketarako: 16 Gipuzkoako-
ak dira, bertakoak; 7, Bizkai-
koak; 20, Asturiaskoak; eta 6,
Frantziakoak, InakiLarrana-
ga ForuAldundiko teknikariak
esan digu Pagoeta Parkeko
Ibarrola GoikoaetaOrbelaun
baserrietaneta Hondarribian
Aldundiak dituen sagarrondo

mintegietan egiten den lana
ezagutaraztekoantolatu dute-
laerakusketa. Mintegi horien
helburua fruta arbolen ezar-
pena sustatzea da, sagarron-
do landaketak bereziki, dau-
den barietateak hobetuz eta
sagardoaren kalitatea hobe-
tzen lagunduz,

LEHENDABIZIKO ALDIZ

Larrafiagak honako hau esan
digu: Normalean sagarron-
doak edo sagardotegiak dau-
den lekuetanantolatzen dituz-
te horrelako erakusketak eta
uzten dizkiegu sagarrak, bai-
na hau da aurreneko aldia
Foru Aldundiak berak anto-
latu duela. Batetik, erabaki
dugu gure produktua eraku-
tsi behardugula, askotan jen-
deak ez baitaki horrelakorik

egiten dugunik. Eta, bestetik,
sagarra biltzeko garaia iritsi
denez eta mintegiak parkean
bertan ditugunez, parketxea
leku oso egokia iruditu zaigu
erakuskera egiteko.

FROGATU ETA PROBATU
Erakutsi bakarrik ez, hainbat
froga egingo dituzte Foru
Aldundiko teknikariek: refrak-
tometroarekin sagarren azu-
kre maila neurtuko dute;
penetrometroarekinsagarren
gogortasuna neurtuko dute
etasagarrakerditikjo etaiodo-
tan busti ondoren, almidoia-
ren froga egingo dute sagarra
heldua dagoen ala ez jakite-
ko.

Horrez gain, erakusketara
hurbiltzendireneisagarmota
ugari dastatzeko aukera
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emango zaie. Sagarklase asko
dago eta zaporearen arabera
bereiz daitezke, —esan digu
Larranagak—. Helburu peda-
gogikoaereizango dugu. Saga-
rren artean gaziak, garratzak
eta gozoak bereizteko aukera
eman nahi dugu, horrelako
gauzak lagungarriak baitira
mezua eta informazioa jen-
dearengana iristarazteko.

NORENTZAT
Erakusketa irekia dela azpi-
marratudu Larrafiagak: base-
rritarrel, nekazal eskoletako
ikasleei, sagardogileei eta
naturainteresatzenzaion edo-
zeini dago zuzenduta.
Urriaren 4an etaS5ean izan-
go da zabalik, 10:00etatik
14:00etara, eta sarrera doan
izango da.



